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Edles Design trifft innovative Technik und Verarbeitung.

Professionelle Gerate und Catering Equipment fur Pizzerias und Restaurants.
Beste Qualitat und Spitzenldsungen flr Ihre gehobenen Anforderungen.
Hdéchste MaRstabe an Innovation, Technik und Verarbeitung.

Nambhafte italienische Produkte zu Handlerkonditionen.

RegelmaRige Qualitatskontrollen.

Kompetente Beratung.

Wir arbeiten mit internationalen Spediteuren zusammen.
Informieren Sie sich tber unsere Produktpalette und unsere Serviceangebote.

Wenn Sie ein individuelles Angebot bendétigen, ist Ihnen unser erfahrenes Team gerne behilflich.

Unsere dichte Vertriebs-/ und Logistikstruktur garantiert eine komfortable und schnelle Lieferung der Ware.
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Pizzaofen - pizza ovens

Bistro Die Pizzadfen der Serie Bistro sind bestens geeignet fur Bistro's und Imbisse. Sie finden durch

ihre platzsparende GroRe fast in jeder Kiche Platz.
The Bistro series ovens are ideal for bistros and snacks. Available through its space-saving size in almost any kitchen
space.

Profi Die Pizzadfen der Serie Profi zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus, da-

durch sind sie die meistverkauften Gerate flir Pizzerias und Restaurants.
The pizza ovens series Profi stands out particularly good value for money, thus they are the best selling equipment
for pizzerias and restaurants.

Classic Die Pizza6fen der Serie Classic zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus,

dadurch sind sie mit die meistverkauften Gerate fur Pizzerias und Restaurants.
The pizza ovens of the Classic series stands out particularly good value for money, they are characterized by the
best-selling products for pizzerias and restaurants.

Deluxe Die Pizzatfen der Serie Deluxe sind die etwas groRere Variante des Profi-Pizzaofens mit mehr
Leistung. Diese Serie wurde in jeder marktublichen Grée gebaut, um jeden Bedarf zu decken.

Auch in der TOP-Vollschamott Variante verfigbar.
The Deluxe Series pizza ovens are the larger version of the professional pizza oven with more power. This series has
been built in every market size to meet every need. Also available in the TOP Vollschamott variant.

Special Die Pizza6fen der Serie Special sind die etwas groSere Variante des Classic-Pizzaofens mit
mehr Leistung. Diese Serie wurde in jeder marktublichen GrélRe gebaut, um jeden Bedarf zu

decken. Auch in der TOP-Vollschamott Variante verflgbar.
The pizza ovens Special are the larger version of the Classic pizza oven with more power. This series has been built
in every market size to meet every need. Also available in the TOP Vollschamott variant.

Power Die Pizzadéfen der Serie Power sind die leistungsstarksten Pizza6fen fur den taglichen Einsatz.
Diese Serie wurde in jeder marktiblichen GréRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Auch in

der TOP-Vollschamott Variante verfligbar.
The ovens of the Power series are the most powerful pizza ovens for daily use. This series has been built in every
market size to meet every need. Also available in the TOP Vollschamott variant.

Italia Die Pizzaofen der Serie Italia sind die neuen Pizzaofen von Prismafood. Ebenso leistungsstark
wie die Power Ofen. Fur den taglichen Einsatz. Diese Serie wurde in jeder marktiblichen Grolse

gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Auch in der TOP-Vollschamott Variante verflgbar.
The ovens of the Italia series are the new ovens of Prismafood. Also powerful as the Power ovens. For daily use. This
series has been built in every market size to meet every need. Also available in the TOP Vollschamott variant.

Master Die Pizza6fen der Serie Master sind mit groBem Sichtfenster ausgestattet und die gleiche Bau-
weise wie die Italia Serie. Ebenso leistungsstark und neu definiert. Fir den taglichen Einsatz.
Diese Serie wurde in jeder marktiblichen GréRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Auch in

der TOP-Vollschamott Variante verfligbar.

The ovens of the Master series are equiped with a big sight glass and the same production as the Italia serie. Also
powerful and a new definition. For daily use. This series has been built in every market size to meet every need. Also
available in the TOP Vollschamott variant.

Pane Die Pizzaofen der Serie Pane sind neu entwickelte Ofen mit hoher Einschubhéhe. Universal-
6fen, die auch zum Backen von Brot geeignet sind. Fir den taglichen Einsatz. Diese Serie

wurde in jeder marktiblichen GroRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. The ovens of the Pane
serie are the new ovens with a higher goin through. Usable also for baking bred. For daily use. This series has been
built in every market size to meet every need.

Gas Line Die Pizza6fen der Serie Gas Line sind bestens geeignet fur den mobilen Einsatz. In Verkaufs-

wagen oder an Orten ohne Stromanschluss. Stapelbar.
The ovens of the Gas Line series are ideally suited for mobile use. In selling cars or in places without electricity.
Stackable.
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Pizzaofen - pizza ovens

Bistro

2/40

2/50

1/50

2/50V

1/50V

Die Pizza6fen der Serie Bistro sind bestens geeignet fur Bistro's und Imbisse. Sie finden durch ihre platzsparende GroRe
fast in jeder Kiche Platz. Die Backflachen sind mit feuerfestem Schamottstein ausgestattet fir bessere Backergebnisse
und zum Backen ohne Pizzablech. Die Backkammern sind beleuchtet und mit zwei Thermostaten pro Backkammer aus-
gestattet. Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik des Pizzaofen-
baus hergestellt und gefertigt. Sie sind Spitzenprodukte italienischer Herstellung. Alle Gerate sind aus Edelstahl und
lackiertem Stahlblech hergestellt. Besonders robust gefertigt.

The pizza ovens of the Bistro Serie are ideal for bistros and snacks. Through their space-saving size they find in almost any kitchen space. The baking
surfaces are furnished with refractory firebrick for better baking results and for baking pizza without plate. The baking chambers are illuminated and
equipped with two thermostats for each baking chamber. Insulation with rockwool. Stepless control. The stoves are produced and manufactured in
the latest technology of the pizza oven construction. They are leaders in Italy. All units are made of stainless steel and painted steel sheet. Ruggedly
produced.

; Pizzaofen Bistro fur kleine Kuchen Pizza oven Bistro for small kitchens m Four & pizza bistro pour petit cuisines
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBlenmafe (BxTxH)
external dimensions

Backkammermafie (BxTxH)
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza

Gewicht
weight

Preis
price

AuBBenmaRe (BxTxH)
external dimensions

BackkammermafBe (BxTxH)
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza

Gewicht
weight

Preis
price

56,8 x 43 x 28 cm
41 x36x9cm
1
1,6 kW
50| 320 °C
230V
4x@18cm

18 kg

549,00 €

91,5x 69 x 35,5cm
62 x50 x 12 cm
1
5 kW
50 | 500 °C
400V
4x@25cm

40 kg

799,00 €

91,5x69 x35,5cm
62 x50 x 12 cm
1
5 kW
50| 500 °C
400 V
4x@25cm

40 kg

839,00 €

56,8 x 43 x 42,5 cm
41 x36x9cm
2
2,4 kW
50| 320 °C
230V
8x@18cm

31,8 kg

729,00 €

o
91,5x69 x53cm

62 x50 x 12 cm
2
7,5 kW
50| 500 °C
400 V
8x@25cm

73,6 kg

1.169,00 €

91,5 x 69 x53 cm
62 x50 x 12 cm
2
7,5 kW
50 | 500 °C
400 V
8x@25cm

73,6 kg

1.249,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Pizzaofen - pizza ovens

Profi

digitale Version

Die Pizza6fen der Serie Profi zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus, dadurch sind sie die meist-
verkauften Gerate fir Pizzerias und Restaurants. Durch ein hitzebesténdiges Sichtglas und Innenbeleuchtung ist ein
stédndiges Kontrollieren des Backgutes maglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander getrennten Thermostaten aus-
gestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Zusatzlich sind die Backkammern auf dem Boden mit
feuerfesten Schamottsteinen ausgestattet um bessere Backergebnisse zu erzielen und zum Backen ohne Blech. Hoch-
wertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus
hergestellt und besonders robust gefertigt fir den taglichen Einsatz. Sie sind seit Jahrzehnten die bekanntesten und
meistverkauften Pizzaéfen weltweit. Zusatzlich gibt es ein Medium-Modell, das bei Platzmangel von der Breite und Lange
her etwas geringer ist.

The pizza ovens of the Serie Professional stands out particularly good value for money, thus they are the best selling equipment for pizzerias and
restaurants. By a heat-resistant sight glass and interior lighting, a constant monitoring of the baking goods is possible. Each baking chamber is equip-
ped with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature control. In addition, the baking chambers are equipped on the floor
with refractory firebricks for better baking results and to achieve without baking sheet. High-quality insulation with rockwool. Stepless control. The
ovens are manufactured by the latest technology of the pizza oven construction and features rugged for everyday use. They have for decades been

the world's best-known and best-selling pizza ovens. In addition, there is a medium model, which is slightly lower in lack of space on the width and
length of her.

; Pizzaofen Profi Pizza oven Profi m Four a pizza Profi

12 | prismafood deutschland




pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmafe (BxTxH)
external dimensions

Backkammermafe (BxTxH)
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

BackkammermafBe (BxTxH)
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

wie Profi 4

1.249,00 €

®
97,5 x122 x41,5cm

66 x 99 x 14 cm
1
7,2 kW
50| 500 °C
400 V
6xd32cm
103,6 kg

1.369,00 €

)
wie Profi 6

1.529,00 €

97,5x92 x41,5cm 97,5x92x74,5cm
66 X 66 X 14 cm 66 X 66 x 14 cm
1 2

4,7 kW 9,4 kW

50 | 500 °C 50| 500 °C
400 V 400V

4x@32cm 8x@32cm
82,6 kg 125,6 kg

1.089,00 € 1.889,00 €

®
wie Profi 44

2.199,00 €

o
97,5x122x74,5cm

66 x 99 x 14 cm
2
14,4 kW
50| 500 °C
400 V
12x@32cm
178,3 kg

2.229,00 €

)
wie Profi 66

2.539,00 €

90 x 76 x 74,5 cm

66 X 66 x 14 cm
2
9,4 kW
50| 500 °C
400 V
8x@32cm

120,6 kg

1.889,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Pizzaofen - pizza ovens

Classic

_‘_-_'—'—|_

EREENE

digitale Version

Die Pizzadfen der Serie Classic zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus, dadurch sind sie die meist-
verkauften Gerate flr Pizzerias und Restaurants. Durch ein hitzebestandiges Sichtglas und Innenbeleuchtung ist ein
standiges kontrollieren des Backgutes mdglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander getrennten Thermostaten aus-
gestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Zusatzlich sind die Backkammern auf dem Boden mit
feuerfesten Schamottsteinen ausgestattet um bessere Backergebnisse zu erzielen und zum Backen ohne Blech. Hoch-
wertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus
hergestellt und besonders robust gefertigt fir den taglichen Einsatz. Sie sind seit Jahrzehnten die bekanntesten und
meistverkauften Pizzadfen weltweit. Zusatzlich gibt es ein Medium-Modell, das bei Platzmangel von der Breite und Lange

her etwas geringer ist.

The pizza ovens of the Serie Professional stands out particularly good value for money, thus they are the best selling equipment for pizzerias and
restaurants. By a heat-resistant sight glass and interior lighting, a constant monitoring of the baking goods is possible. Each baking chamber is equip-
ped with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature control. In addition, the baking chambers are equipped on the floor
with refractory firebricks for better baking results and to achieve without baking sheet. High-quality insulation with rockwool. Stepless control. The
ovens are manufactured by the latest technology of the pizza oven construction and features rugged for everyday use. They have for decades been
the world's best-known and best-selling pizza ovens. In addition, there is a medium model, which is slightly lower in lack of space on the width and
length of her.

; Pizzaofen Classic Pizza oven Classic m Four a pizza Classic

14 | prismafood deutschland




pizza ovens - Pizzaofen

Aulenmafe (BxTxH)
external dimensions

Backkammermafe (BxTxH)
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBenmaBe (BxTxH)
external dimensions

BackkammermaBe (BxTxH)
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

98 x 93,5 x41,5cm
66 X 66 x 14 cm
1

4,7 kW

50| 500 °C
400 V

4x@32cm
82,6 kg

1.089,00 €

wie Classic 4

1.249,00 €

98 x 123,5x41,5cm
66 x 99 x 14 cm
1

7,2 kW
50| 500 °C

400 V
6x@32cm

103,6 kg

1.369,00 €

wie Classic 6

1.529,00 €

98 x 93,5 x 74,5 cm

66 X 66 x 14 cm

2 e
9,4 kW
=
50 | 500 °C =t
[
400 V 3
8x@32cm
125,6 kg
1.889,00 €

wie Classic 44

2.199,00 €

98 x 123,5x 74,5cm
66 x 99 x 14 cm
2

14,4 kW

50| 500 °C
400 V

12x@32cm

178,3 kg

2.229,00 €

wie Classic 66

2.539,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Pizzaofen - pizza ovens

Deluxe

digitale Version

Die Pizzadfen der Serie Deluxe sind die etwas gréere Variante des Profi-Pizzaofens mit mehr Leistung. Diese Serie wur-
de in jeder marktiblichen GréRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Sie zeichnet besonders das gute Preis-Leistungs-
verhaltnis aus, dadurch sind sie die meistverkauften Gerate fUr Pizzerias und Restaurants. Durch ein hitzebestandiges
Sichtglas und Innenbeleuchtung ist ein standiges kontrollieren des Backgutes mdglich. Jede Backkammer ist mit 2 von-
einander getrennten Thermostaten ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Zusatzlich sind
die Backkammern auf dem Boden mit feuerfesten Schamottsteinen ausgestattet um bessere Backergebnisse zu erzielen
und zum Backen ohne Blech. Hochwertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der
neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und besonders robust gefertigt flr den taglichen Einsatz. Sie sind seit
Jahrzehnten die bekanntesten und meistverkauften Pizza6fen weltweit.

The pizza ovens of the Deluxe Serie are the larger version of the professional pizza oven with more power. This series has been built in every market
size to meet every need. They are characterized by particularly good value for money, thus they are the best selling equipment for pizzerias and res-
taurants. By a heat-resistant sight glass and interior lighting, a constant monitoring of the baking goods is possible. Each baking chamber is equipped
with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature control. In addition, the baking chambers are equipped on the floor with
refractory firebricks for better baking results and to achieve without baking sheet. High-quality insulation with rockwool. Stepless control. The ovens
are manufactured by the latest technology of the pizza oven construction and features rugged for everyday use. They have for decades been the
world's best-known and best-selling pizza ovens. In addition, there is a medium model, which is slightly lower in lack of space on the width and length
of her.

E Pizzaofen Deluxe Pizza oven Deluxe m Four a pizza Deluxe
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® ® Breit e ®
AuBBenmaflie (BxTxH)
em/external dimensions 100 x 94,5 x 41,5 100 x 131,5x 41,5 130,5x95,5x41,5 | 130,5x134,5x41,5
Backkammer (BxTxH)
cm/baking chamber dimensions 72x72x14 72 x 108 x 14 108 x 72 x 14 108 x 108 x 14
Backkammern
baking chamber 1 1 1 1
Heizleistung
power 6 kW 9 kW 9 kW 13,2 kW
Arbeitstemperatur ° o o °
working temperatﬂre 50| 500 °C 50| 500 °C 50| 500 °C 50| 500 °C
Anschluss
power supply 400 V 400 V 400 V 400V
F')’izizzaze“ 4% @35cm 6 x @35 cm 6 x @35 cm 9x@35cm
Gewicht
weight 94 kg 122 kg 110 kg 150 kg
F';;gis 1.169,00 € 1.449,00 € 1.619,00 € 1.729,00 €
® ® Breit e [ )
TechniSChe Daten wie Deluxe 4 wie Deluxe 6 wie Deluxe 6 wie Deluxe 9
technical data
Preis digitale Version 1.329,00 € 1.599,00 € 1.779,00 € 1.889,00 €
price digital version

® ® Breit e ]
AuBenmaBe (BxTxH) 100 x 94,5 x 74,5 100 x 131,5 x 74,5 130 x95,5x 74,5 | 130,5 x 134,5 x 74,5
cm/external dimensions
Backkammer (BxTxH) 72 x 72 X 14 72 x 108 x 14 108 x 72 x 14 108 x 108 x 14
cm/baking chamber dimensions
Backkammern
baking chamber 2 2 2 2
Heizleistung 12 kW 18 kW 18 kW 26,4 kW
power
Arbeitstemperatur 50 | 500 °C 50 | 500 °C 50 | 500 °C 50 | 500 °C
working temperature
Anschluss 400 V 400 V 400 V 400 V
power supply
F')’izizzaze“ 8 x @ 35 cm 12 X @ 35 cm 12 X @ 35 cm 18 x @ 35 cm
Gewicht
weight 149 kg 199 kg 194 kg 279 kg
F';E‘:is 1.999,00 € 2.339,00 € 2.699,00 € 3.129,00 €
® ® Breit e )
TechniSChe Daten wie Deluxe 44 wie Deluxe 66 wie Deluxe 66 Breit wie Deluxe 99
technical data
Preis digitale Version 2.299,00 € 2.649,00 € 2.999,00 € 3.439,00 €
price digital version

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂsmafood deutschland | 17
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Pizzaofen - pizza ovens

Deluxe tor

VOLLSCHAMOTT

digitale Version

In der Serie Deluxe TOP sind die Backkammern komplett mit Schamottstein ausgestattet, was das Backergebnis noch
deutlich verbessert. Es kommt dem "Backen im Holzofen" sehr nahe. Durch die gleichmaRigere Warmeverteilung und
Speicherung der Warme im Schamottstein wird das Arbeiten um ein vielfaches erleichtert. Zusatzlich werden Tempera-
turschwankungen gering gehalten beim Offnen der Tire, was auch den Strombedarf geringer halt. Diese Serie wurde in
jeder marktiblichen GréRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Sie zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhalt-
nis aus, dadurch sind sie die meistverkauften Gerate fir Pizzerias und Restaurants. Durch ein hitzebestandiges Sichtglas
und Innenbeleuchtung ist ein standiges kontrollieren des Backgutes mdglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander
getrennten Thermostaten ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Hochwertige Isolierung
mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und

besonders robust gefertigt fur den taglichen Einsatz.

In the Top Deluxe oven serie the baking chambers are fully equipped with firebrick what the baking results improved significantly. It is the " baking in
a wood oven " very close. The more uniform heat distribution and retention of heat in the firebrick work is facilitated by a multiple. In addition, tempe-
rature fluctuations are kept to a minimum when you open the door, which also holds the power requirements low. This series has been built in every
market size to meet every need. They are characterized by particularly good value for money, thus they are the best selling equipment for pizzerias
and restaurants. By a heat-resistant sight glass and interior lighting is a permanent control of the baking goods possible. Each baking chamber is
equipped with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature control. High-quality insulation with rockwool. Stepless control.
The ovens are manufactured by the latest technology of the pizza oven construction and features rugged for everyday use.

ks Pizzaofen Deluxe TOP Pizza oven Deluxe TOP [l Four & pizza Deluxe TOP
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmafBe (BxTxH)
cm/external dimensions

Backkammer (BxTxH)
cm/baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBBenmafe (BxTxH)
cm/external dimensions

Backkammer (BxTxH)
cm/baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

TOoP *®
100 x 94,5 x 41,5

69,2 x 70,6 x 14
1
6 kW
50| 500 °C
400V
4x@35cm
102 kg

1.619,00 €

TOP ©

wie Deluxe 4 TOP

1.779,00 €

TOP ®
100 x 94,5 x 74,5

69,2 x 70,6 x 14
2
12 kw
50 | 500 °C
400 V
8x@35cm
161 kg

2.889,00 €

TOP ©

wie Deluxe 4 TOP

3.189,00 €

ToP o
100 x 131,5x 41,5

69,2 x 106,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400V
6x@35cm
131 kg

1.999,00 €

TOP ©

wie Deluxe 6 TOP

2.159,00 €

TOoP ®
100 x131,5x 74,5

69,2 x 106,6 x 14
2
18 kw
50 | 500 °C
400 V
12x@35cm
213 kg

3.449,00 €

TOP ©

wie Deluxe 66 TOP

3.759,00 €

Breit TOP ©
130,5x95,5x41,5

105,2x 70,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400V
6x@35cm
119 kg

2.229,00 €

Breit TOP @

wie Deluxe 6 Breit TOP

2.389,00 €

Breit TOP ©
130x95,5x 74,5

105,2 x 70,6 x 14
2
18 kw
50 | 500 °C
400 V
12x@35cm
194 kg

3.929,00 €

Breit TOP ©

wie Deluxe 66 Breit TOP

4.229,00 €

TOP *
130,5x134,5x 41,5

105,2 x 106,6 x 14
1
13,2 kW
50| 500 °C
400V
9x@35cm
162 kg

2.649,00 €

TOP ©

wie Deluxe 9 TOP

2.799,00 €

TOP o
130,5x134,5x 74,5

105,2 x 106,6 x 14
2
26,4 kW
50 | 500 °C
400 V
18 x @ 35cm
284 kg

4.969,00 €

TOP ©

wie Deluxe 99 TOP

5.279,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)

prismafood deutschland | 19
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—
' LA

[ £fl
. r. I |
digitale Version
Die Pizza6fen der Serie Special sind die etwas groBere Variante des Classic-Pizzaofens mit mehr Leistung.
Diese Serie wurde in jeder marktublichen GroRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Sie zeichnet beson-
ders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus, dadurch sind sie die meistverkauften Gerate fur Pizzerias und
Restaurants. Durch ein hitzebestandiges Sichtglas und Innenbeleuchtung ist ein standiges kontrollieren des
Backgutes mdglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander getrennten Thermostaten ausgestattet inklusiv

Special

IR0

Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Zusatzlich sind die Backkammern auf dem Boden mit feuer-
festen Schamottsteinen ausgestattet um bessere Backergebnisse zu erzielen und zum Backen ohne Blech.
Hochwertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik
des Pizzaofenbaus hergestellt und besonders robust gefertigt fir den taglichen Einsatz. Sie sind seit Jahr-

% . . . h .

" % zehnten die bekanntesten und meistverkauften Pizzadfen weltweit.
The pizza ovens of the Special serie are the larger version of the classic pizza oven with more power. This serie has been built in every
| market size to meet every need. They are characterized by particularly good value for money, thus they are the best selling equipment

for pizzerias and restaurants. By a heat-resistant sight glass and interior lighting is a permanent control of the baking goods possible.
Each baking chamber is equipped with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature control. In addition, the
baking chambers are equipped on the floor with refractory firebricks for better baking results and to achieve without baking sheet.

High-quality insulation with rockwool. Stepless control. The ovens are manufactured by the latest technology of the pizza oven const-
ruction and features rugged for everyday use. They have for decades been the world's best-known and best-selling pizza ovens .

; Pizzaofen Special Pizza oven Special m Four a pizza Special
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pizza ovens - Pizzaofen
 Special4  Special6  Special6  Special9

® ® Breit e ®
AuBBenmaflie (BxTxH)
em/external dimensions 100,5 x97 x 41,5 100,5 x135x 41,5 131 x97 x 41,5 131 x135x41,5
Backkammer (BxTxH)
cm/baking chamber dimensions 72x72x 14 72 x108 x 14 108 x 72 x 14 108 x 108 x 14
Backkammern
baking chamber 1 1 1 1
Heizleistung
power 6 kW 9 kW 9 kW 13,2 kW
Arbeitstemperatur ° ° ° °
Working temperature 50| 500 °C 50| 500 °C 50| 500 °C 50| 500 °C
Anschluss
DOWer SUpply 400 V 400 V 400 V 400V
F')’izizzaze“ 4% @ 35 cm 6 x @ 35 cm 6 x @ 35 cm 9x @ 35 cm
Gewicht
weight 94 kg 122 kg 110 kg 150 kg
:;Egis 1.169,00 € 1.449,00 € 1.619,00 € 1.729,00 €
® ® Breit e ®
Technische Daten . . . . . . ) .
technical data wie Special 4 wie Special 6 wie Special 6 wie Special 9
Preis digitale Version 1.329,00 € 1.599,00 € 1.779,00 € 1.889,00 €
price digital version

® ® Breit e ]
AuBenmaBe (BxTxH) 100,5 x 97 x 74,5 100,5 x 135 x 74,5 131 x 97 x 74,5 131 x 135 x 74,5
cm/external dimensions
Backkammer (BxTxH) 72 x 72 X 14 72 x 108 x 14 108 x 72 x 14 108 x 108 x 14
cm/baking chamber dimensions
Backkammern
baking chamber 2 2 2 2
Heizleistung 12 kW 18 kW 18 kW 26,4 kW
power
Arbeitstemperatur 50 | 500 °C 50 | 500 °C 50 | 500 °C 50 | 500 °C
working temperature
Anschluss 400 V 400 V 400 V 400 V
power supply
F')’izizzaze“ 8 x @ 35 cm 12 X @ 35 cm 12 X @ 35 cm 18 x @ 35 cm
Gewicht
weight 149 kg 199 kg 194 kg 279 kg
F';E‘:is 1.999,00 € 2.339,00 € 2.699,00 € 3.129,00 €
® ® Breit e )
Technische Daten . . . . . . . ) )
technical data wie Special 44 wie Special 66 wie Special 66 Breit wie Special 99
Preis digitale Version 2.299,00 € 2.649,00 € 2.999,00 € 3.439,00 €
price digital version

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂsmafood deutschland | 21
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Special tor

VOLLSCHAMOTT

In der Serie Special TOP sind die Backkammern komplett mit Schamottstein ausgestattet, was das Back-
ergebnis noch deutlich verbessert. Es kommt dem "Backen im Holzofen" sehr nahe. Durch die gleichmaRi-
gere Warmeverteilung und Speicherung der Warme im Schamottstein wird das Arbeiten um ein vielfaches
erleichtert. Zusatzlich werden Temperaturschwankungen gering gehalten beim Offnen der Ture, was auch
den Strombedarf geringer halt. Diese Serie wurde in jeder marktiblichen Grée gebaut, um jeden Bedarf
zu decken. Sie zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus, dadurch sind sie die meistver-
kauften Gerate flr Pizzerias und Restaurants. Durch ein hitzebestandiges Sichtglas und Innenbeleuchtung
ist ein standiges kontrollieren des Backgutes madglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander getrennten
Thermostaten ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Hochwertige Isolierung
mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus her-
gestellt und besonders robust gefertigt fur den taglichen Einsatz.

In the Top Special oven serie the baking chambers are fully equipped with firebrick what the baking results improved significantly. It is
the " baking in a wood oven " very close. The more uniform heat distribution and retention of heat in the firebrick work is facilitated by
a multiple. In addition, temperature fluctuations are kept to a minimum when you open the door, which also holds the power require-
ments low. This series has been built in every market size to meet every need. They are characterized by particularly good value for
money, thus they are the best selling equipment for pizzerias and restaurants. By a heat-resistant sight glass and interior lighting is a
permanent control of the baking goods possible. Each baking chamber is equipped with two separate thermostats including pyrometer
for perfect temperature control. High-quality insulation with rockwool. Stepless control. The ovens are manufactured by the latest
technology of the pizza oven construction and features rugged for everyday use.

; Pizzaofen Special TOP Pizza oven Special TOP m Four a pizza Special TOP
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmafBe (BxTxH)
cm/external dimensions

Backkammer (BxTxH)
cm/baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBenmafe (BxTxH)
cm/external dimensions

Backkammer (BxTxH)
cm/baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

TOP ©
100,5x97 x 41,5

69,2 x 70,6 x 14
1
6 kW
50| 500 °C
400V
4x@35cm
102 kg

1.619,00 €

TOP ©

wie Special 4 TOP

1.779,00 €

TOP ®
100,5x97 x 74,5

69,2 x 70,6 x 14
2
12 kw
50 | 500 °C
400 V
8x@35cm
161 kg

2.889,00 €

TOP ©

wie Special 44 TOP

3.189,00 €

TOoP ®
100,5x135x41,5

69,2 x 106,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400V
6x@35cm
131 kg

1.999,00 €

TOP ©

wie Special 6 TOP

2.159,00 €

TOoP ®
100,5x135x 74,5

69,2 x 106,6 x 14
2
18 kw
50 | 500 °C
400 V
12x@35cm
213 kg

3.449,00 €

TOP ©
wie Special 66 TOP

3.759,00 €

Breit TOP ©
131 x97 x41,5

105,2x 70,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400V
6x@35cm
119 kg

2.229,00 €

Breit TOP @

wie Special 6 Breit TOP

2.389,00 €

Breit TOP ©
131 x97 x 74,5

105,2x 70,6 x 14
2
18 kw
50 | 500 °C
400 V
12x@35cm
194 kg

3.929,00 €

Breit TOP ©

wie Special 66 Breit TOP

4.229,00 €

TOP ®
131 x135x41,5

105,2 x 106,6 x 14
1
13,2 kW
50| 500 °C
400V
9x@35cm
162 kg

2.649,00 €

TOP ©

wie Special 9 TOP

2.799,00 €

TOP o
131 x135x 74,5

105,2 x 106,6 x 14
2
26,4 kW
50 | 500 °C
400 V
18 x @ 35cm
284 kg

4.969,00 €

TOP ©

wie Special 99 TOP

5.279,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)

prismafood deutschland | 23
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Power

Die Pizzadfen der Serie Power sind mit einer Abdeckhaube und einem Griff ausgestattet. Diese Serie wurde in jeder
marktiblichen GréRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Sie zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis
aus, dadurch sind sie die meistverkauften Gerate fur Pizzerias und Restaurants. Durch ein hitzebestandiges Sichtglas
und Innenbeleuchtung ist ein standiges kontrollieren des Backgutes mdglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander
getrennten Thermostaten ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Zusatzlich sind die Back-
kammern auf dem Boden mit feuerfesten Schamottsteinen ausgestattet um bessere Backergebnisse zu erzielen und
zum Backen ohne Pizzablech. Hochwertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der
neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und besonders robust gefertigt flr den taglichen Einsatz. Sie sind seit

Jahrzehnten die bekanntesten und meistverkauften Pizza6fen weltweit.

The ovens of the Power serie are equipped with a cover and a handle. This series has been built in every market size to meet every need. They are
characterized by particularly good value for money , thus they are the best selling equipment for pizzerias and restaurants. By a heat-resistant sight
glass and interior lighting is a permanent control of the baking goods possible. Each baking chamber is equipped with two separate thermostats
including pyrometer for perfect temperature control. In addition, the baking chambers are equipped on the floor with refractory firebricks for better
baking results to achieve and baking without pizza tray . High-quality insulation with rockwool. Stepless control . The ovens are manufactured by
the latest technology of the pizza oven construction and features rugged for everyday use . They have for decades been the world's best-known and
best-selling pizza ovens.

E Pizzaofen Power Pizza oven Power m Four & pizza Power
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pizza ovens - Pizzaofen
~ Powera  Power6  Power6  Power9

® ® Breit e ®

AuBenmaRe (BxTxH)em | 1405497 x415 | 100,5x 135 x 41,5 | 130,5 x 95,5 x 41,5 | 130,5 x 134,5 x 41,5

external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm

baking chamber dimensions 72x72 x 14 72 x 108 x 14 108 x 72 x 14 108 x 108 x 14

Backkammern

baking chamber 1 1 1 1

Heizleistung

power 6 kW 9 kW 9 kW 13,2 kW

Arbeitstemperatur o ° ° o

working temperatgre 50| 500 °C 50500 °C 50| 500 °C 50| 500 °C

Anschluss

power supply 400 V 400 V 400 V 2400V

F')’izizzaze“ 4Xx@35cm 6 x @35 cm 6 x @35 cm 9x @ 35cm

Gewicht

weight 115 kg 122 kg 110 kg 150 kg

:;Egis 1.249,00 € 1.529,00 € 1.729,00 € 1.849,00 €
[ ) [ ] Breit e ®

TechniSChe Daten wie Power 4 wie Power 6 wie Power 6 wie Power 9

technical data

Preis digitale Version 1.399,00 € 1.689,00 € 1.889,00 € 1.999,00 €

price digital version

° ° Breit ¢ °
AuBenmaRe (BxTxH)em | 1405497 x74,5 | 100,5x 135 x 74,5 | 130,5 x 95,5 x 74,5 | 130,5 x 134,5 x 74,5

external dimensions

Ea.c"kamme." (BXTxH) cm 72 x 72 X 14 72 x 108 x 14 108 x 72 x 14 108 x 108 x 14

aking chamber dimensions

Backkammern

baking chamber 2 2 2 2

Heizleistung 12 kW 18 kW 18 kW 26,4 KW

power

Arbeitstemperatur 50 | 500 °C 50 | 500 °C 50 | 500 °C 50 | 500 °C

working temperature

Anschluss 400 V 400 V 400 V 400 V

power supply

F')’izizzaze“ 8 x @35 cm 12 X @ 35 cm 12 x @ 35 cm 18 X @ 35 cm

Gewicht

weight 149 kg 199 kg 194 kg 279 kg

F';E‘:is 2.059,00 € 2.419,00 € 2.859,00 € 3.339,00 €
) Y Breit ) Y

TechniSChe Daten wie Power 44 wie Power 66 wie Power 66 Breit wie Power 99

technical data

Preis digitale Version 2.369,00 € 2.729,00 € 3.169,00 € 3.649,00 €

price digital version

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 25
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Power tor

VOLLSCHAMOTT

In der Serie Power TOP sind die Backkammern komplett mit Schamottstein ausgestattet, was das Backergebnis noch
deutlich verbessert. Es kommt dem "Backen im Holzofen" sehr nahe. Durch die gleichmaRBigere Warmeverteilung und
Speicherung der Warme im Schamottstein wird das Arbeiten um ein vielfaches erleichtert. Zusatzlich werden Tempera-
turschwankungen gering gehalten beim Offnen der Tire, was auch den Strombedarf geringer halt. Diese Serie wurde in
jeder marktublichen GroRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Sie zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhalt-
nis aus, dadurch sind sie die meistverkauften Gerate fir Pizzerias und Restaurants. Durch ein hitzebestandiges Sichtglas
und Innenbeleuchtung ist ein standiges kontrollieren des Backgutes maglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander
getrennten Thermostaten ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Hochwertige Isolierung
mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und

besonders robust gefertigt flir den taglichen Einsatz.

In the Top Power oven serie the baking chambers are fully equipped with firebrick what the baking results improved significantly. It is the " baking in a
wood oven " very close. The more uniform heat distribution and retention of heat in the firebrick work is facilitated by a multiple. In addition, tempe-
rature fluctuations are kept to a minimum when you open the door, which also holds the power requirements low. This series has been built in every
market size to meet every need. They are characterized by particularly good value for money, thus they are the best selling equipment for pizzerias
and restaurants. By a heat-resistant sight glass and interior lighting is a permanent control of the baking goods possible. Each baking chamber is
equipped with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature control. High-quality insulation with rockwool. Stepless control.
The ovens are manufactured by the latest technology of the pizza oven construction and features rugged for everyday use.

E Pizzaofen Power TOP :}3 Pizza oven Power TOP m Four a pizza Power TOP
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBBlenmaflie (BxTxH)
cm/external dimensions

Backkammer (BxTxH)
cm/baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBenmafBe (BxTxH)
cm/external dimensions

Backkammer (BxTxH)
cm/baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

100,5x 97 x 41,5
69,2 x 70,6 x 14
1
6 kW
50| 500 °C
400 V
4x@35cm
122 kg

1.699,00 €

wie Power 4 TOP

1.849,00 €

TOoP ®
100,5x97 x 74,5

69,2 x 70,6 x 14
2
12 kW
50 | 500 °C
400 V
8x@35cm
171 kg

2.949,00 €

TOP o

wie Power 44 TOP

3.259,00 €

100,5x135x 41,5
69,2 x 106,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400 V
6x@35cm
143 kg

2.089,00 €

wie Power 6 TOP

2.249,00 €

TOP *®
100,5x 135 x 74,5

69,2 x 106,6 x 14
2
18 kW
50 | 500 °C
400 V
12 x@ 35 cm
222 kg

3.529,00 €

TOP o

wie Power 66 TOP

3.839,00 €

130,5x95,5x41,5
105,2 x 70,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400 V
6x@35cm
131 kg

2.339,00 €

wie Power 6 Breit TOP

2.499,00 €

Breit TOP ©
130,5x95,5x 74,5

105,2 x 70,6 x 14
2
18 kW
50 | 500 °C
400 V
12 x@ 35 cm
208 kg

4.089,00 €

Breit TOP o

wie Power 66 Breit TOP

4.399,00 €

TOP ® TOP ® Breit TOP ® TOP ©

130,5x134,5x 41,5
105,2 x 106,6 x 14
1
13,2 kW
50| 500 °C
400 V
9x@35cm
170 kg

2.769,00 €

TOP o TOP o Breit TOP @ TOP o

wie Power 9 TOP

2.919,00 €

TOP ®
130,5x134,5x 74,5

105,2 x 106,6 x 14
2
26,4 kW
50 | 500 °C
400 V
18 x @ 35 cm
296 kg

5.179,00 €

TOP o

wie Power 99 TOP

5.489,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Italia

00 -0l

O

O

digitale Version

v Doppelglasscheibe

v Backkammer aus Edelstahl AISI
v Edelstahlfront

v Spezialdichtung

Die Pizzadfen der Serie Italia sind die neuen Ofen aus dem Hause Prismafood. Sie sind mit einer Spezialdichtung aus-
gestattet, um die Warme noch besser zu halten. Diese Serie wurde in jeder marktublichen GréRe gebaut, um jeden
Bedarf zu decken. Sie zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus. Durch ein hitzebestandiges Sichtglas
und Innenbeleuchtung ist ein standiges kontrollieren des Backgutes mdglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander
getrennten Thermostaten ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Zusatzlich sind die Back-
kammern auf dem Boden mit feuerfesten Schamottsteinen ausgestattet um bessere Backergebnisse zu erzielen und
zum Backen ohne Pizzablech. Hochwertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der

neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und besonders robust gefertigt fir den taglichen Einsatz.

The ovens of the Italia serie are tzhe new ovens of prismafood. They are equipped with a special seal for a better keeping of the heat. This series has
been built in every market size to meet every need. They are characterized by particularly good value for money. By a heat-resistant sight glass and
interior lighting is a permanent control of the baking goods possible. Each baking chamber is equipped with two separate thermostats including pyro-
meter for perfect temperature control. In addition, the baking chambers are equipped on the floor with refractory firebricks for better baking results
to achieve and baking without pizza tray. High-quality insulation with rockwool. Stepless control. The ovens are manufactured by the latest technology
of the pizza oven construction and features rugged for everyday use.

; Pizzaofen lItalia Pizza oven ltalia m Four a pizza Italia
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmafBe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBBenmafe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

100 x 95 x 41,5
72 x72x 14
1
6 kw
50| 500 °C
400 V
4x@35cm
105 kg

1.549,00 €

wie Italia 4

1.699,00 €

100x 131 x 41,5
72 x 108 x 14
1
9 kW
50| 500 °C
400 V
6x@35cm
135 kg

1.859,00 €

wie ltalia 6

2.019,00 €

Breit

136 x 98 x 41,5
108 x 72 x 14
1
9 kW
50 | 500 °C
400 V
6 x @ 35cm
125 kg

2.129,00 €

Breit @

wie ltalia 6 Breit

2.289,00 €

136 x 138 x 41,5
108 x 108 x 14
1
13,2 kW
50| 500 °C
400 V
9x@35cm
170 kg

2.259,00 €

wie ltalia 9

2.419,00 €

100x95x 74,5
72 x72x 14
)

12 kW
50| 500 °C
400 V
8x@35cm
160 kg

2.469,00 €

wie ltalia 44

2.779,00 €

100 x 131 x 74,5
72 x 108 x 14
2
18 kw
50| 500 °C
400 V
12x@35cm
213 kg

2.969,00 €

wie Italia 66

3.279,00 €

Breit @

136 x 98 x 74,5
108 x 72 x 14
2
18 kW
50 | 500 °C
400 V
12 x@35cm
210 kg

3.459,00 €

Breit

wie Italia 66 Breit

3.769,00 €

136 x 138 x 74,5
108 x 108 x 14
2
26,4 kW
50| 500 °C
400 V
18 x@35cm
300 kg

3.889,00 €

wie ltalia 99

4.199,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Pizzaofen - pizza ovens

Italia Tor

v Doppelglasscheibe - .
v Edelstahlfront digitale Version

v Spezialdichtung

Die Pizzadfen der Serie Italia TOP sind die neuen Ofen aus dem Hause Prismafood. Sie sind mit einer Spezialdichtung
ausgestattet, um die Warme noch besser zu halten. Die Backkammern sind komplett mit Schamottstein ausgestattet,
was das Backergebnis noch deutlich verbessert. Es kommt dem "Backen im Holzofen" sehr nahe. Durch die gleichma-
Rigere Warmeverteilung und Speicherung der Warme im Schamottstein wird das Arbeiten um ein vielfaches erleichtert.
Zusatzlich werden Temperaturschwankungen gering gehalten beim Offnen der Ture, was auch den Strombedarf gerin-
ger halt. Diese Serie wurde in jeder marktiblichen GroBe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Sie zeichnet besonders
das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus. Durch ein hitzebestandiges Sichtglas und Innenbeleuchtung ist ein standiges
kontrollieren des Backgutes moglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander getrennten Thermostaten ausgestattet
inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Hochwertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die
Ofen werden nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und besonders robust gefertigt fir den taglichen

Einsatz.

The ovens of the Italia TOP serie are the new ovens of Prismafood. They are equipped with a special seal for a better keeping of the heat. The baking
chambers are fully equipped with firebrick what the baking results improved significantly. It is the " baking in @ wood oven " very close. The more
uniform heat distribution and retention of heat in the firebrick work is facilitated by a multiple. In addition, temperature fluctuations are kept to a
minimum when you open the door, which also holds the power requirements low. This series has been built in every market size to meet every need.
They are characterized by particularly good value for money. By a heat-resistant sight glass and interior lighting is a permanent control of the baking
goods possible. Each baking chamber is equipped with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature control. High-quality
insulation with rockwool. Stepless control. The ovens are manufactured by the latest technology of the pizza oven construction and features rugged
for everyday use.

; Pizzaofen Italia TOP Pizza oven Italia TOP m Four a pizza Italia TOP
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmaBe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBenmafBe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

100 x 95 x 41,5
69,2 x 70,6 x 14
1
6 kw
50| 500 °C
400 V
4x@35cm
105 kg

1.999,00 €

wie ltalia 4 TOP

2.149,00 €

TOP o
100 x 95 x 74,5

69,2 x 70,6 x 14
2
12 kW
50| 500 °C
400 V
8x@35cm
160 kg

3.359,00 €

TOP o
wie ltalia 44 TOP

3.669,00 €

100x131x 41,5
69,2 x 106,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400 V
6x@35cm
135 kg

2.419,00 €

wie ltalia 6 TOP

2.579,00 €

TOP o
100 x 131 x 74,5

69,2 x 106,6 x 14
2
18 kW
50| 500 °C
400 V
12 x @ 35 cm
213 kg

4.079,00 €

TOP o
wie ltalia 66 TOP

4.389,00 €

136 x 98 x 41,5
105,2 x 70,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400 V
6 x@35cm
125 kg

2.739,00 €

wie Italia 6 Breit TOP

2.899,00 €

Breit TOP o
136 x 98 x 74,5

105,2x 70,6 x 14
2
18 kW
50 | 500 °C
400 V
12 x@ 35 cm
210 kg

4.689,00 €

Breit TOP o
wie ltalia 66 Breit TOP

4.999,00 €

TOP ® TOP ® Breit TOP @ TOP o

136 x 138 x 41,5
105,2 x 106,06 x 14
1
13,2 kW
50| 500 °C
400 V
9x@35cm
170 kg

3.179,00 €

TOP ® TOP ® Breit TOP ® TOP ®

wie Italia 9 TOP

3.339,00 €

TOP e
136 x 138 x 74,5

105,2 x 106,06 x 14
p
26,4 kW
50] 500 °C
400 V
18 x@35cm
300 kg

5.729,00 €

TOP o
wie Italia 99 TOP

6.039,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)

prismafood deutschland | 31




1 3+ 9
Pizzaofen - pizza ovens

Master

08 ",_(J":_
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v groBe Doppelglasscheibe fiir besten Uberblick
v Backkammer aus Edelstahl AlISI

v Edelstahlfront

v Spezialdichtung

Die Pizzadfen der Serie Master sind die neuen Ofen aus dem Hause Prismafood mit groRem Sichtglas. Sie sind mit einer
Spezialdichtung ausgestattet, um die Warme noch besser zu halten. Diese Serie wurde in jeder marktublichen GroRe ge-
baut, um jeden Bedarf zu decken. Sie zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus. Durch das hitzebestan-
dige Sichtglas und Innenbeleuchtung ist ein standiges Kontrollieren des Backgutes maéglich. Jede Backkammer ist mit 2
voneinander getrennten Thermostaten ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Zusatzlich
sind die Backkammern auf dem Boden mit feuerfesten Schamottsteinen ausgestattet um bessere Backergebnisse zu er-
zielen und zum Backen ohne Pizzablech. Hochwertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden

nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und besonders robust gefertigt fur den taglichen Einsatz.

The ovens of the Master serie are the new ovens of prismafood with a big sight glass. They are equipped with a special seal for a better keeping of
the heat. This series has been built in every market size to meet every need. They are characterized by particularly good value for money. By a heat-
resistant sight glass and interior lighting is a permanent control of the baking goods possible. Each baking chamber is equipped with two separate
thermostats including pyrometer for perfect temperature control. In addition, the baking chambers are equipped on the floor with refractory firebricks
for better baking results to achieve and baking without pizza tray. High-quality insulation with rockwool. Stepless control. The ovens are manufactured
by the latest technology of the pizza oven construction and features rugged for everyday use .

; Pizzaofen Master Pizza oven Master m Four a pizza Master
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmaBe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBBenmafe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

100 x 95 x 41,5
72 x72x14
1
6 kw
50| 500 °C
400 V
4x@35cm
105 kg

1.639,00 €

wie Master 4

1.799,00 €

100x131x 41,5
72 x 108 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400 V
6x@35cm
135 kg

1.949,00 €

wie Master 6

2.099,00 €

Breit ®

136 x 98 x 41,5
108 x 72 x 14
1
9 kw
50 | 500 °C
400 V
6 x@35cm
125 kg

2.199,00 €

Breit o

wie Master 6 Breit

2.359,00 €

136 x 138 x 41,5
108 x 108 x 14
1
13,2 kW
50| 500 °C
400 V
9x@35cm
170 kg

2.319,00 €

wie Master 9

2.479,00 €

100 x 95 x 74,5
72 x72x 14
2
12 kW
50| 500 °C
400 V
8x@35cm
160 kg

2.569,00 €

wie Master 44

2.879,00 €

100 x 131 x 74,5
72 x 108 x 14
2
18 kw
50| 500 °C
400 V
12x@35cm
213 kg

3.059,00 €

wie Master 66

3.369,00 €

Breit ®

136 x 98 x 74,5
108 x 72 x 14
2
18 kw
50| 500 °C
400 V
12 x@ 35 cm
210 kg

3.519,00 €

Breit o

wie Master 66 Breit

3.829,00 €

136 x 138 x 74,5
108 x 108 x 14
2
26,4 kW
50| 500 °C
400 V
18 x @ 35 cm
300 kg

3.959,00 €

wie Master 99

4.269,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Master or

VOLLSCHAMOTT
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v groRe Doppelglasscheibe fiir besten Uberblick
v Edelstahlfront
v Spezialdichtung

Die Pizzadfen der Serie Master TOP sind die neuen Ofen aus dem Hause Prismafood mit groRem Sichtglas. Sie sind mit
einer Spezialdichtung ausgestattet, um die Warme noch besser zu halten. Die Backkammern sind komplett mit Scha-
mottstein ausgestattet, was das Backergebnis noch deutlich verbessert. Es kommt dem "Backen im Holzofen" sehr
nahe. Durch die gleichmaRigere Warmeverteilung und Speicherung der Warme im Schamottstein wird das Arbeiten um
ein vielfaches erleichtert. Zusatzlich werden Temperaturschwankungen gering gehalten beim Offnen der Ture, was auch
den Strombedarf geringer halt. Diese Serie wurde in jeder marktlblichen Groe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Sie
zeichnet besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus. Durch das hitzebestandige Sichtglas und Innenbeleuchtung
ist ein standiges Kontrollieren des Backgutes maglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander getrennten Thermostaten
ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Hochwertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose
Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und besonders robust gefertigt

fur den taglichen Einsatz.

The ovens of the Master TOP serie are the new ovens of Prismafood with a big sight glass. They are equipped with a special seal for a better keeping
of the heat. The baking chambers are fully equipped with firebrick what the baking results improved significantly. It is the " baking in a wood oven "
very close. The more uniform heat distribution and retention of heat in the firebrick work is facilitated by a multiple. In addition, temperature fluctu-
ations are kept to a minimum when you open the door, which also holds the power requirements low. This series has been built in every market size
to meet every need. They are characterized by particularly good value for money. By a heat-resistant sight glass and interior lighting is a permanent
control of the baking goods possible. Each baking chamber is equipped with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature
control. High-quality insulation with rockwool. Stepless control. The ovens are manufactured by the latest technology of the pizza oven construction
and features rugged for everyday use.

; Pizzaofen Master TOP Pizza oven Master TOP m Four & pizza Master TOP
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmafBe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

AuBenmafBe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Technische Daten
technical data

Preis digitale Version
price digital version

TOP o
100 x95x 41,5

69,2 x 70,6 x 14
1
6 kw
50] 500 °C
400 V
4x@35cm
105 kg

2.089,00 €

TOP o
wie Master 4 TOP

2.249,00 €

TOP e
100 x 95 x 74,5

69,2 x 70,6 x 14
2
12 kW
50| 500 °C
400 V
8x@35cm
160 kg

3.459,00 €

TOP o
wie Master 44 TOP

3.769,00 €

TOP o
100 x 131 x 41,5

69,2 x 106,6 x 14
1
9 kw
50| 500 °C
400 V
6x@35cm
135 kg

2.499,00 €

TOP o
wie Master 6 TOP

2.659,00 €

TOP e
100 x 131 x 74,5

69,2 x 106,6 x 14
2
18 kW
50| 500 °C
400 V
12 x @ 35 cm
213 kg

4.169,00 €

TOP o
wie Master 66 TOP

4.479,00 €

Breit TOP ®
136 x 98 x 41,5

105,2 x 70,6 x 14
1
9 kw
50 | 500 °C
400 V
6 x@35cm
125 kg

2.819,00 €

Breit TOP @
wie Master 6 Breit TOP

2.969,00 €

Breit TOP e
136 x 98 x 74,5

105,2 x 70,6 x 14
2
18 kW
50 | 500 °C
400 V
12 x @ 35 cm
210 kg

4.749,00 €

Breit TOP e
wie Master 66 Breit TOP

5.049,00 €

TOP o
136 x 138 x 41,5

105,2 x 106,06 x 14
1
13,2 kW
50| 500 °C
400 V
9x@35cm
170 kg

3.239,00 €

TOP o
wie Master 9 TOP

3.399,00 €

TOP o
136 x 138 x 74,5

105,2 x 106,6 x 14
2
26,4 kW
50 | 500 °C
400 V
18 x @ 35 cm
300 kg

5.799,00 €

TOP o
wie Master 99 TOP

6.099,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)

prismafood deutschland | 35




1 3+ 9
Pizzaofen - pizza ovens

Pane

Universalofen auch zum Backen von Brot geeignet / also usable for baking bred

rEp
LN
TR
1ED

_.,..,_....-.-----l-r--.....

v hohe Einschubhéhe
v geeignet fur EN-Bleche 60x40
v geeignet zum Brot backen

digitale Version

Die Pizzadfen der Serie Pane sind neu entwickelte Ofen mit hoher Einschubhéhe. Universaléfen, die auch zum Backen
von Brot geeignet sind. Diese Serie wurde in jeder marktublichen GréRe gebaut, um jeden Bedarf zu decken. Sie zeich-
net besonders das gute Preis-Leistungsverhaltnis aus. Durch das hitzebestandige Sichtglas und Innenbeleuchtung ist
ein standiges Kontrollieren des Backgutes maglich. Jede Backkammer ist mit 2 voneinander getrennten Thermostaten
ausgestattet inklusiv Pyrometer zur perfekten Temperaturkontrolle. Zusatzlich sind die Backkammern auf dem Boden
mit feuerfesten Schamottsteinen ausgestattet um bessere Backergebnisse zu erzielen und zum Backen ohne Pizzab-
lech. Hochwertige Isolierung mit Steinwolle. Stufenlose Steuerung. Die Ofen werden nach der neuesten Technik des

Pizzaofenbaus hergestellt und besonders robust gefertigt flir den taglichen Einsatz.

The ovens of the Pane serie are the new ovens with a higher goin through. Usable also for baking bred. This series has been built in every market size
to meet every need. They are characterized by particularly good value for money. By a heat-resistant sight glass and interior lighting is a permanent
control of the baking goods possible. Each baking chamber is equipped with two separate thermostats including pyrometer for perfect temperature
control. In addition, the baking chambers are equipped on the floor with refractory firebricks for better baking results to achieve and baking without
pizza tray . High-quality insulation with rockwool. Stepless control . The ovens are manufactured by the latest technology of the pizza oven construc-
tion and features rugged for everyday use .

; Pizzaofen Pane Pizza oven Pane m Four & pizza Pane
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmafBe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen

pizza
EN-Bleche
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Preis digitale Version
price digital version

AuBlenmafe (BxTxH) cm
external dimensions

Backkammer (BxTxH) cm
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Heizleistung
power

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschluss
power supply

Pizzen

pizza
EN-Bleche
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

Preis digitale Version
price digital version

110 x 95,4 x41,3
82x72x175
1
6,9 kW
50| 500 °C
400 V
4x@35cm
2x EN60x40
116 kg

1.269,00 €

1.429,00 €

110x131,4 x 41,5
82 x108x 17,5
1
10,2 kW
50| 500 °C
400 V
6x@35cm
3x EN60x40
149 kg

1.569,00 €

1.729,00 €

Breit ®

150x 92,4 x 41,5
123 x72x 17,5
1
10,2 kW
50| 500 °C
400 V
6x@35cm
3x EN60x40
144 kg

1.749,00 €

Breit

1.899,00 €

150x131,4 x41,5
123 x 108 x 17,5
1
15,3 kW
50| 500 °C
400 V
9x@35cm
5x EN60x40
197 kg

1.879,00 €

2.039,00 €

110 x 95,4 x 74,5
82x72x17,5
2
13,8 kW
50| 500 °C
400 V
8x@35cm
4x EN60x40
177 kg

2.179,00 €

2.489,00 €

110x 131,4 x 74,5
82 x108x17,5
2
20,4 kW
50| 500 °C
400 V
12x@35cm
6x EN60x40
235 kg

2.539,00 €

2.849,00 €

Breit ©

150 x 92,4 x 74,5
123 x72x 17,5
2
20,4 kW
50| 500 °C
400 V
12x@35cm
6x EN60x40
243 kg

2.929,00 €

Breit
3.239,00 €

150 x 131,4 x 74,5
123 x108 x 17,5
2
30,6 kW
50| 500 °C
400 V
18 x@35cm
10x EN60x40
348 kg

3.339,00 €

3.699,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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GAS Line
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stapelbar (Kamin-Verbindung muss separat bestellt werden)
stackable (wind tight vent has to be ordered separately)

Die Pizzadfen der Serie GAS Line sind bestens geeignet flr den mobilen Ein-
satz. In Verkaufswagen oder an Orten ohne Stromanschluss. Die Backkammer
ist komplett aus aluminiertem Stahlblech hergestellt und die Backflache ist mit
feuerfestem Schamottstein ausgestattet flr bessere Backergebnisse, sowie
zum Backen ohne Pizzablech.

Durch das groBe Sichtfenster und der Innenbeleuchtung wird ein standiges
Kontrollieren des Backgutes erleichtert ohne dass man die Ture 6ffnen muss.
Dadurch werden Temperaturschwankungen vermieden.

Ober- und Unterhitze sind getrennt regelbar.

Stufenlose Steuerung mit Digitalthermostat.

Der Korpus ist aus lackiertem Stahlblech hergestellt, die Ture und Blende aus
Edelstahl. Besonders robust gefertigt. Isolierung mit Steinwolle. Die Ofen wer-
den nach der neuesten Technik des Pizzaofenbaus hergestellt und gefertigt.

The GAS Line Series pizza ovens are ideal for mobile use. In selling cars or in places without electri-
city. The baking chamber is completely made of aluminized steel and the baking surface is equip-
ped with refractory firebrick for better baking results, as well as for baking pizza without plate.
Due to the large viewing window and interior lighting, a constant monitoring of the food will be
easier without having to open the door. This temperature variation.

Upper and lower heating elements are controlled separately.

Stepless control with digital thermostat.

The body is made of painted sheet steel, and the door panel in stainless steel. Features rugged.
Insulation with rockwool. The stoves are produced and manufactured in the latest technology of
the pizza oven construction.

; Gas Pizzaofen Gas pizza oven m Four a pizza a gaz
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pizza ovens - Pizzaofen

AuBenmafe (BxTxH)
external dimensions

Backkammer (BxTxH)
baking chamber dimensions

Backkammern
baking chamber

Arbeitstemperatur
working temperature

Anschlusswert
connected load

elektrischer Anschluss
electric power supply

Pizzen
pizza
Gewicht
weight

Preis
price

100,5x 93 x 56 cm
62 x 62 x 15 cm
1
0]450°C
13,9 kW /11.954 kcal/h
230V/1N/50Hz
4x@30cm
112 kg

3.349,00 €

Technische Daten
technical data

Preis
price

Untergestell stand

wie GAS Line 4 FG

3.349,00 €

Mafle (BxTxH)
dimensions

Gewicht
weight

Preis
price

Optional erhaltlich:

100,5 x 84 x 96 cm

18 kg

319,00 €

® 8K010008 Rollenset (4 Rollen) / castors set
4C030060 Abluftkamin / wind tight vent
4R010110 Kaminverbindung / chimney connection

100,5 x 122 x 56 cm
62 x92 x 15 cm
1

0450 °C

18 kW /15.480 kcal/h
230V /1N/50Hz
6x@30cm
141 kg

3.899,00 €

wie GAS Line 6 FG

3.899,00 €

100,5 x 114 x 96 cm
19 kg

369,00 €

130,5 x 122 x 56 cm
92 x92x15cm
1
0]450°C
24,5 kW /21.070 kcal/h
230 V/1N/50 Hz
9x@30cm
179 kg

4.699,00 €

wie GAS Line 9 FG

4.699,00 €

130,5x 114 x 96 cm
20 kg

419,00 €

139,00 €
361,00 €
347,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Pizzaofen - pizza ovens

Untergestelle

fur Elektro-Pizzadfen aus lackiertem Stahl
stands for electric pizza ovens in painted iron

MaBe (BxTxH) passend fiir Gewicht Preis

dimensions suitable for weight price

SB 1/50 L 62,3x91,8 x 86 cm Bistro 1/40 - 1/50 18 kg 319,00 €
SB 2/50 i 62,3x91,8x86 cm Bistro 2/40 - 2/50 18 kg 319,00 €
SB4 L] 97,9 x81,9x96 cm Profi / Classic 4 25 kg 309,00 €
SB 44 . 97,9 x 81,9 x 86 cm Profi / Classic 44 24 kg 309,00 €
SB 44 Medium® 90,4 x 76,4 x 86 cm Profi 44 Medium AR 309,00 €
SB 6 L] 97,9 x110,9 x 96 cm Profi / Classic 6 29 kg 319,00 €
SB 66 ] 97,9 x110,9 x 86 cm Profi / Classic 66 28 kg 319,00 €
SXL 4 ] 100,4 x 84,9 x 96 cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 4 26 kg 319,00 €
SXL 44 ° 100,4 x 84,9 x 86 cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 44 25 kg 319,00 €
SXL 6 ® | 100,4x120,9x96cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 6 28 kg 369,00 €
SXL 66 e | 100,4x120,9x86cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 66 30 kg 369,00 €

SXL6L . 130,9 x84,9x96 cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 6 Breit 29 kg 369,00 €
SXL66L o 130,9 x 84,9 x 86 cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 66 Breit 28 kg 369,00 €

SXL 9 e | 130,9x123,9x96cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 9 36 kg 399,00 €
SXL 99 e | 130,9x123,9x86cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 99 35 kg 399,00 €
ST4 ® | 110,4x84,9x95,7cm Pane 4 28 kg 359,00 €
ST 44 ® | 110,4x84,9x85,7cm Pane 44 27 kg 359,00 €
ST6 ® | 110,4x120,9x95,7cm Pane 6 33 kg 409,00 €
ST 66 ® | 110,4x120,9x85,7cm Pane 66 30 kg 409,00 €
STG6L ® | 150,4x81,9x957cm Pane 6 Breit 34 kg 409,00 €
ST66L ® | 150,4x81,9x85,7cm Pane 66 Breit 33 kg 409,00 €
ST9 e | 150,4 x120,9x95,7cm Pane 9 41 kg 439,00 €
ST 99 e | 150,4 x120,9x85,7cm Pane 99 40 kg 439,00 €
8K010008 * Rollenset optional (4 Rollen) 139,00 €
; Untergestelle Pizzaofen Stands for pizza ovens m Chassis pour fours a pizza
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pizza ovens - Pizzaofen

Hauben

fur Elektro-Pizzadfen in 2 Ausfihrungen
hoods for electric pizza ovens

| —

MaBe (BxTxH) passend fur Gewicht Preis
dimensions suitable for weight price

aus Edelstahl:
KB 4-44 ° 97,5x96,5x12cm Profi 4-44 11 kg 319,00 €
KB 6-66 e | 97,5x1255x12cm Profi 6-66 13 kg 369,00 €
KXL 4-44 . 100x99,5x12cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 4-44 11 kg 339,00 €
KXL 6-66 e | 100x1355x12cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 6-66 14 kg 379,00 €
KXL 6-66 L ® [ 130,5x99,5x12cm |Deluxe/Special / Power / Italia / Master 6-66 Breit 13 kg 389,00 €
KXL 9-99 ® [130,5x1385x12cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 9-99 17 kg 479,00 €
KT 4-44 ° 110x99,4x 12 cm Pane 4-44 12 kg 369,00 €
KT 6-66 e | 110x1354x12cm Pane 6-66 15 kg 419,00 €
KT 6-66 L ° 150 x 96,4 x 12 cm Pane 6-66 Breit 15 kg 439,00 €
KT 9-99 ® | 150x1354x12cm Pane 9-99 20 kg 529,00 €
aus
lackiertem Stahl:
KBS 4-44 ] 97,5x96,5x 12 cm Profi 4-44 11 kg 319,00 €
KBS 6-66 e | 97,5x1255x12cm Profi 6-66 13 kg 369,00 €
KXLS 4-44 . 100x99,5x12cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 4-44 11 kg 339,00 €
KXLS 6-66 e | 100x1355x12cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 6-66 14 kg 379,00 €
KXLS 6-66 L e | 130,5x99,5x12cm |Deluxe/Special / Power / Italia / Master 6-66 Breit | 13 kg 389,00 €
KXLS 9-99 e |130,5x138,5x12cm Deluxe / Special / Power / Italia / Master 9-99 17 kg 479,00 €
KTS 4-44 ° 110x 99,4 x 12 cm Pane 4-44 12 kg 369,00 €
KTS 6-66 e | 110x1354x12cm Pane 6-66 15 kg 419,00 €
KTS 6-66 L L 150 x 96,4 x 12 cm Pane 6-66 Breit 15 kg 439,00 €
KTS 9-99 ® [ 150x135,4x12cm Pane 9-99 20 kg 529,00 €
5R020000 Drehzahlregler optional 129,00 €
5A020000 elektrischer Motor optional 329,00 €

; Hauben fur Pizzaofen

Hoods for pizza ovens

m Hottes pour fours a pizza

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Pizzaofen - pizza ovens

Zubehor

Modelle MabBe Bezeichnung Preis
models dimension description price

P B :

Edelstahl-Schaufel mit beweglichem Griff
90/20 (@xL) 20 x 170 cm stainless steel shovel with a movable handle 109,00 €

°
Aluminium-Schaufel

98/33 (@xL) 33 x 170 cm aluminum shovel O KLES

°

T IS—T
kurze Aluminium-Schaufel

186 (@xL) 33 x 70 cm short aluminum shovel 59,00 €

e = L4

Ofenbesen aus Naturfasern
110 (BXTxL) 22 x 7 x 170 cm oven-broom with natural fiber 89,00 €

e -
4 Halteplatze fir Schaufeln
16/4 Wandhalterung 4 places for holding blades 49,00 €
°
zum Reinstellen von Schaufeln - flir den Boden
140 Holzgestell to put in the shovels - for the floor 79,00 €

i Zubehor Pizzaofen % Accessories for pizza ovens [. Accessoires pour fours a pizza
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pizza ovens - Pizzaofen

Modelle MaRe Bezeichnung Preis
models dimension description price
150/3 ° @ 11 cm Pizzaroller aus Edelstahl 29,00 €

stainless steel pizza cutter

151 ° 9x 12 cm Pizzaspachtel aus Edelstahl 25,00 €

stainless steel pizza spatula

152/1 ° 9 x 25 cm Pizzaspachtel aus Edelstahl 39,00 €

stainless steel pizza spatula

162/10 * 10 cm Teigspatel aus Edelstahl 19,00 €

stainless steel dough spatula

141 ° 12 cm Teigschaber flexibel aus Edelstahl 19,00 €

flexible stainless steel spatula

190/25 * 25 cm Pizzablechzange 45,00 €

pizza plate pliers

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 43
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Teigknetmaschinen - spiral dough mixer

IBM - IBT

Kessel nicht abnehmbar
boiler cannot be removed

Die Teigmaschinen dieser Serie zeichnen sich
besonders durch ihre robuste Verarbeitung aus.
Die ideale Maschine fur Pizzerien, Konditoreien &
Backereien. Die kleinen Maschinen IBM 5 und 10
sind auch gut geeignet flr den privaten Gebrauch.
Sie sind besonders leise und wartungsarm, da sie
mit einem Reduziergetriebe im Olbad ausgeristet +
sind. Der fest montierte Kessel, die Spirale, sowie
das Schutzgitter sind aus Edelstahl hergestellt.
Sie sind flir den hartesten Arbeitseinsatz entwi-

ckelt und gebaut worden.

The dough machines of this series are characterized by their
sturdy design. The ideal machine for pizzerias, pastry shops
and bakeries. The small machines IBM 5 and 10 are also well
suited for home use. They are very quiet and low-mainte-
nance, as they are equipped with a reducer in oil bath. The
permanently mounted boiler, the spiral, and the guards are
made of stainless steel. They have been designed and built for
the hardest labor.

v inkl. Timer & Rollensatz
included timer & castors

v Reduziergetriebe im Olbad
reduced transmission in an oil bath

v Teigbrecher aus 18/10 Edelstahl
dough-breaker in 18/10 stainless steel

v Knethaken aus handgeschmiedetem Edelstahl
hook for kneading in handforged stainless steel ’

° °
AuBBenmafe (BxTxH) in cm
external dimensions 24 x50 x 50 26 x 50 x 50
Kesselvolumen . .
boiler dimensions 7 Liter 10 Liter
faz;:gtt;ngsvermogen 5 kg Teig 8 kg Teig
:).(svi;tung 0,37 kW 0,37 kw
gotgr?ggul:lelstung 29 kg Teig 35 kg Teig
Anschluss
power supply 230V 230V
pewlcht 30 kg 30 kg
e 999,00 € 1.099,00 €
ke eigknetmaschine inkl. Timer & Rollensatz Spiral dough mixer incl. timer & castors [l Pétrisseuse incl. minuteur & set de rouleau
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spiral dough mixer - Teigknetmaschinen

AuBenmafBe (BxTxH)
incm
external dimensions

Kesselvolumen
boiler dimensions

Fassungsvermoégen*
capacity

Leistung
power

Stundenleistung
dough / hour

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

38,5 x
67 x 72,5

16 Liter

12 kg Teig

0,75 kw

48 kg Teig

230V

65 kg

1.269,00 €

Technische Daten
technical data

Anschluss
power supply

Preis
price

wie IBM 15

400V

1.269,00 €

Technische Daten
technical data

Anschluss
power supply

Preis
price

* maximale Kapazitat aus einem Wasser & Mehl Gemisch (maximum capacity of a water & flour mixture)

wie IBM 15

400V

1.539,00 €

38,5 x
67 x 72,5

22 Liter

17 kg Teig

0,75 kW

56 kg Teig

230V

65 kg

1.299,00 €

wie IBM 20

400V

1.299,00 €

wie IBM 20

400 V

1.599,00 €

42,4 x
73,5x 80,5

32 Liter

25 kg Teig

1,1 kW

88 kg Teig

230V

86,6 kg

1.499,00 €

wie IBM 30

400V

1.499,00 €

wie IBM 30

400V

1.799,00 €

48 x
80,5 x 82,5

41 Liter

35 kg Teig

1,1 kW

112 kg Teig

230V

95,4 kg

1.899,00 €

wie IBM 40

400V

1.899,00 €

wie IBM 40

400 V

2.179,00 €

48 x
80,5 x 82,5

48 Liter

42 kg Teig

1,5 kW

128 kg Teig

230V

97,4 kg

1.999,00 €

wie IBM 50

400V

1.999,00 €

wie IBM 50

400V

2.279,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)

prismafood deutschland | 45




Teigknetmaschinen - spiral dough

\ixer

.-_-‘

IMR - ITR

\

aufklappbares Rithrwerk "'
stirrer mechanism is to open e

Diese Teigmaschinen sind zusatzlich mit einem ab-
nehmbaren Kessel und einem aufklappbaren Rihr-
werk ausgestattet, dadurch wird die Entnahme des
Teiges erleichtert. Durch ihre besonders robuste Ver-
arbeitung ist es die ideale Maschine fir Pizzerien,
Konditoreien & Backereien. Sie sind besonders leise
und wartungsarm, da sie mit einem Reduziergetriebe
im Olbad ausgeristet sind. Diese Maschinen sind fiir
den hartesten Arbeitseinsatz entwickelt und gebaut

worden.
This dough machines are also equipped with a removable boiler
and a hinged stirrer, thereby facilitating the removal of the dough.
Through its particularly robust processing, it is the ideal machine
for pizzerias, confectioneries and bakeries. They are very quiet and
low-maintenance, as they are equipped with a reducer in oil bath.
These machines are designed and built for the hardest labor.

-(;-'-'-*

oy
2

i
3

v inkl. Timer & Rollensatz
included timer & castors

v Reduziergetriebe im Olbad
reduced transmission in an oil bath

v Teigbrecher aus 18/10 Edelstahl
dough-breaker in 18/10 stainless steel

=

v Knethaken aus handgeschmiedetem Edelstahl 4
hook for kneading in handforged stainless steel

abnehmbarer Kessel

removable boiler

[ ]
AuBenmaBe (BxTxH) in cm
external dimensions 38,5x67x67,5
Kesselvolumen 7 Liter
boiler dimensions
Fassungsvermogen ,
capacity 5 kg Teig
Leistung
power 0,37 kW
Stundenleistung _
dough / hour 29 kg Teig
Anschluss 530V
power supply
Gewicht
weight 58 kg
Preis 1.499,00 €
price

; Teigknetmaschine inkl. Timer & Rollensatz Spiral dough mixer incl. timer & castors

[ J
38,5 x67 x 67,5

10 Liter
8 kg Teig
0,37 kw
35 kg Teig

230V

60 kg

1.549,00 €

m Pétrisseuse incl. minuteur & set de rouleau
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R
spiral dough mixer - Teigknetmaschinen

AuBenmafBe (BxTxH)
incm
external dimensions

Kesselvolumen
boiler dimensions

Fassungsvermégen*
capacity

Leistung
power

Stundenleistung
dough / hour

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

38,5 x
67 x 72,5

16 Liter

12 kg Teig

0,75 kw

48 kg Teig

230V

71,5

1.699,00 €

Technische Daten
technical data

Anschluss
power supply

Preis
price

wie IMR 15

400V

1.699,00 €

Technische Daten
technical data

Anschluss
power supply

Preis
price

* maximale Kapazitat aus einem Wasser & Mehl Gemisch (maximum capacity of a water & flour mixture)

wie IMR 15

400V

1.979,00 €

38,5 x
67 x 72,5

22 Liter

17 kg Teig

0,75 kW

56 kg Teig

230V

73 kg

1.799,00 €

wie IMR 20

400V

1.799,00 €

wie IMR 20

400 V

2.079,00 €

42,4 x
73,5x 80,5

32 Liter

25 kg Teig

1,1 kW

88 kg Teig

230V

94,6 kg

2.119,00 €

wie IMR 30

400V

2.119,00 €

wie IMR 30

400V

2.399,00 €

48 x
80,5 x 82,5

41 Liter

35 kg Teig

1,1 kW

112 kg Teig

230V

105,4 kg

2.229,00 €

wie IMR 40

400V

2.229,00 €

wie IMR 40

400 V

2.499,00 €

48 x
80,5 x 82,5

48 Liter

42 kg Teig

1,5 kW

128 kg Teig

230V

107,4 kg

2.319,00 €

wie IMR 50

400V

2.319,00 €

wie IMR 50

400V

2.599,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Teigportionierer - dough divider

D Iv PORTIONIERER

Professioneller Teigportionierer inklusiv Untergestell
mit einem Fassungsvermaogen fur 30 kg Teig zum Por-
tionieren von Pizzateig. Variable Einstellméglichkeit
der TeigportionsgroRe von 20-300 Gramm. Lieferung

inklusiv 2 Teigtrichter.

Professional dough divider included base with a capacity for 30 kg
of dough for portioning pizza dough. Variable adjustment of the size
of the dough portion of 20-300 gr. Supplied with 2 dough hopper.

v Spirale, Messer & Wanne aus Edelstahl
spiral, knife & tub in stainless steel

v PortionsgréBe von 20-300 gr
portion size 20-300 gr

v Deckel mit Mikroschalter
cover with micro switch

v portionieren von 30 kg Teig
to portion dough of 30 kg

v inklusiv Untergestell
stand included

inklusiv 2 Portionstrichter (CON45, CON70)

damit lassen sich PortionsgréBen von 20-300 gr herstellen
included 2 dough hopper (CON45, CON70)
S0 you can produce portion sizes from 20-300 gr

Portionierer | AuBenmale (BxTxH) | Kapazitat | Leistung / Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions capacity power / power supply weight price
DIV 300 MN 44 x 83 x 53 cm 30 kg 0,37 kw /230 Volt 79 kg 6.949,00 €
DIV 300 TR 44 x 83 x 53 cm 30 kg 0,37 kW / 400 Volt ER 6.949,00 €
ke Teigportionierer Dough divider [l serveurs de portions de pate
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dough divider - Teigportionierer

P F PORTIONIERER

PF SU 037
Untergestell / stand
49 x 60 x 60 cm
17 kg
539,00 €

Professioneller Teigportionierer mit einem Fassungsvermdgen fiir 30 kg Teig zum Portionieren von Pizzateig. Variable Ein-
stellmdglichkeit der TeigportionsgréBe. Produktionsleistung: bis zu 1200 Stuick/h, abhangig von der TeigportionsgroRe.

Lieferung inklusiv 1 Portionstrichter.
Professional dough divider with a capacity of 30 kg for portioning pizza dough. Variable adjustment of the size of the dough portion. Production perfor-
mance: up to 1200 pcs / h, depending on the size of the dough portion. Supplied with 1 dough hopper.

Portionstrichter | Trichter () Teigportionen Preis
cone dough portions price
PF AH 027 RO 3,5cm 50gr-70g9r 214,00 €
PF AH 021 RO 4 cm 60 gr- 100 gr 132,00 €
PF AH 022 RO 4,5cm 90 gr-130g¢r 147,00 €
PF AH 023 RO 5cm 120 gr- 160 gr 147,00 €
PF AH 024 RO 55cm 150 gr-190 gr 147,00 €
PF AH 025 RO 6 cm 180 gr-220 gr 147,00 €
PF AH 026 RO 6,5cm 210 gr- 250 gr 150,00 €
PF AH 044 RO 7cm 240 gr - 300 gr 150,00 €
Portionierer | AuBenmafie (BxTxH) ‘ Kapazitat | Leistung / Anschluss | Gewicht | Preis
external dimensions capacity power / power supply weight price
PF POR ‘ 47,5x 76,5 x50 cm ‘ 30 kg ‘ 0,47 kW / 400 Volt ‘ 90 kg ‘ 10.299,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 49
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Teigabrunder - dough rounder

PA L ABRUNDER

PAL 1300

PAL 300

v 1 Teigballen runden pro Sekunde
possibility to round one portion each second

v Teile komplett abnehmbar fiir eine leichte Reinigung
completely removable parts for easy cleaning

v Teflonspirale
teflon spiral

Diese Maschinen sind robust gebaut und erleichtern die Arbeit. Es besteht die Maglichkeit 1 Teigballen jede Sekunde zu
runden. Automatisch - ohne Werkzeugwechsel. Auch die Reinigung wird vereinfacht, da man die Teile komplett abneh-

men kann. An/Ausschalter mit 24 NVR. These machines are built to last and make work easier. It is possible to round dough balls each 1
second. Automatically - without tool change. The cleaning is simplified because you can completely remove the parts. On / off switch with 24 NVR.

Abrunder AuBenmale (BxTxH) | Teigportion | Leistung / Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions portion of dough power / power supply weight price
PAL 300 MN 33x55x81lcm 20 -300gr 0,55 kW /230 Volt 47 kg 3.479,00 €
PAL 300 TR 33x55x8lcm 20 -3009gr 0,55 kW /400 Volt 47 kg 3.479,00 €
PAL 1300 MN 44 x 70 x 95 cm 20 -1000 gr 0,85 kw /230 Volt 120 kg 6.299,00 €
PAL 1300 TR 44 x 70 x 95 cm 20 -1000 gr 0,85 kW / 400 Volt 120 kg 6.299,00 €
; Automatischer Teigabrunder Automatically dough rounder m Machine pour arrondir un pate automatique
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dough rounder - Teigabrunder

PF ABRUNDER

PF SU 107
Untergestell / stand
53 x 57 x85cm
20 kg
389,00 €

E Optional erhaltlich: Rollenset (4 Rollen) / castors set 169,00 €

Abrunder AuBenmale (BxTxH) | Kapazitat | Leistung / Anschluss | Gewicht Preis
external dimensions capacity power / power supply weight price
PF ARR ‘ 57 x61 x50 cm ‘ 30 kg ‘ 0,37 kW / 400 Volt ‘ 85 kg ‘ 4.259,00 €

Professioneller Teigabrunder mit einem Fassungsvermdogen fir 30 kg Teig zum Abrunden von Pizzateig. Variable Teigab-
rundermdglichkeit durch verschiedene Abrunderschnecken, je nach gewlinschter TeiggréRe. Lieferung inklusiv 1 Abrun-

derschnecke.
Professional dough rounder with a capacity of 30 kg for rounding pizza dough. Variable adjustment of the dough rounding through different snails.
Depending on the desired dough weight. Supplied with 1 dough snail.

Abrunderschnecken Teigportionen Preis

dough portions price
PF KA 024 RO 50 gr-80gr 789,00 €
PF KA 025 RO 90 gr-130gr 789,00 €
PF KA 026 RO 140 gr- 180 gr 789,00 €
PF KA 027 RO 190 gr-230gr 789,00 €
PF KA 029 RO 220 gr- 260 gr 789,00 €

PF KA 028 RO 260 gr- 300 gr 789,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 51
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Kombiteigportionierer - combi dough divider

P F PORTIONIERER & ABRUNDER KOMBI

& Optional erhaltlich: Rollenset (4 Rollen) / castors set 169,00 €

Professionelle Teigportionierer- & abrunder Maschine mit einem Fassungsvermdégen fir 30 kg Teig. Besonders gut ge-
eignet fur im Kihlschrank gegarte Pizzateige. Ein ideales handwerkliches Gerat flr Pizzerien mit angemessener Grolie.
Variable Einstellmdéglichkeit der TeigportionsgréBe und AbrundergrofRe durch Verwendung verschiedener Schnecken und
Trichter. Produktionsleistung: bis zu 1200 Stlick/h, abhangig von der TeigportionsgréRe. Lieferung inklusiv 1 Teigtrichter
& 1 Abrunderschnecke.

Professional dough divider & rounder machine with a capacity for 30 kg dough. Especially suitable for fermented pizza dough in the refrigerator. An
ideal device for pizzerias craftsmanship with reasonable size. Variable set of the size of the dough portion and dough weight by using various snails
and funnel. Production capacity: up to 1200 pcs / h, depending on the dough portion. Supplied with 1 dough hopper& 1 dough snail.

Portionierer AuBenmale (BxTxH) | Kapazitat | Leistung / Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions capacity power / power supply weight price
PF PO-AR ‘ 76,5x76,5x 145 cm ‘ 30 kg ‘ 0,84 kW / 400 Volt ‘ 234 kg ‘ 15.399,00 €
; Teigportionierer mit Abrunder Dough divider with dough rounder m Arrondir et portions de pate
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combi dough divider - Kombiteigportionierer

]
CO m bl PORTIONIERER & ABRUNDER KOMBI

v Spirale, Messer & Wanne aus Edelstahl
spiral, knife & tub in stainless steel

v PortionsgréRe von 20-300 gr
portion size 20-300 gr

v transparenter Deckel mit Mikroschalter
transparent cover with micro switch

v Portionieren & Abrunden von 30 kg Teig
to portion dough of 30 kg

v inklusiv Untergestell
stand included

v inklusiv 2 Portionstrichter (CON45, CON70)
included 2 dough hopper

Professioneller Teigportionierer & Teigabrunder inklusiv Untergestell mit einem Fassungsvermdgen fir 30 kg Teig zum
Portionieren & Abrunden von Pizzateig. Variable Einstellmdglichkeit der TeigportionsgréfSe von 20-300 Gramm. Lieferung

inklusiv 2 Portionsteigtrichter.
Professional dough divider included base with a capacity for 30 kg of dough for portioning pizza dough. Variable adjustment of the size of the dough
portion of 20-300 gr. Supplied with 2 dough hopper.

Portionierer AuBenmale (BxTxH) | Kapazitat | Leistung / Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions capacity power / power supply weight price
Combi 300 MN 49 x 110 x 148 cm 30 kg 0,37 /0,55 kW - 230 Volt 120 kg 10.439,00 €
Combi 300 TR 49 x 110 x 148 cm 30 kg 0,37 /0,55 kW - 400 Volt 120 kg 10.439,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 53
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Teigausroller - dough rolling machines

Prisma

Prisma 420 RP
500 RP

Prisma 420

Prisma 310

v Betrieb wahlweise manuell oder automatisch
operate either manually or automatically

v automatischer Start durch Sensoren
automatic start by sensors

Y digitales Pizzenzahlwerk
digital counter for pizza

v Time-Set Funktion
einstellbare Arbeitszeit von 10-35 Sekunden

Maschine stoppt automatisch
time-set function

variable working time from 10-35 seconds
machine stopps automatically

i Teigausroller mit patentiertem Rollensystem g Machines with patented roller system [. Machines avec un rouleau systeme breveté
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dough rolling machines - Teigausroller

® ® ® ®
AuBenmaRe (BxTxH) 46x38x635cm | 56x4lx74cm | 56x41x70cm | 655 x41x70cm
external dimensions
Pizzadurchmesser 14 -30 cm 26 - 40 cm 26 - 40 cm 26 - 45 cm
aking chamber dimensions
Teiggewicht ) ) ) )
baking chamber 80-210gr 210 - 700 gr 220 - 1000 gr 220 - 1000 gr
Leistung 0,25 kW 0,37 kW 0,37 kW YA
power
Anschluss 230V 230V 230V 230 V
power supply
Gewicht
weight 25 kg 37 kg 38 kg 41 kg
:;Egis 1.099,00 € 1.249,00 € 1.299,00 € 1.369,00 €

® ®
;I'echnische Daten wie Prisma 310 wie Prisma 420 - -
echnical data
Preis 1.169,00 € 1.299,00 € - -
price

| _..ll

Optional erhaltlich: 5P020001 FuBpedal /foot pedal ® 50,00 € i
Alle Modelle kénnen mit einem Fullpedal nachgerustet werden. lx ;la"
All models can be retrofitted with a foot pedal. k- |: J

Die Teigausrollmaschinen der Serie Prisma sind mit dem neuen Patent zur Rollenverstellung ausgeristet. Durch unser
neues Patentsystem lassen sich die Abstande der unteren und oberen Rollen mihelos regulieren und rasten automa-
tisch bei der gewlnschten Teigstarke ein. Durch dieses Patentsystem werden die Zahnrollen und Antriebswellen der
Teigausroller weniger abgenutzt, dadurch ist eine langere reibungslose Funktionalitat gewahrleistet. Alle Teigausroller
sind standardmafig mit einer Wandhalterung versehen. So ist es mdglich, bei geringem Platzbedarf die Teigausroller
bequem an eine Wand zu montieren.

The dough rolling machines of the serie Prisma are equipped with the new patent on the role adjustment. With our new patent system, the distances
between the upper and lower rollers can be regulated easily and automatically lock at the desired dough thickness a. By the patent system, the spro-
ckets and drive shafts of the stretching rollers are worn less, thus a longer ensures smooth functionality. All stretching rollers are fitted as standard
with a wall mount. Thus, it is possible to easily assemble in a small space between the rollers on a wall.

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 55
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Teigausroller - dough rolling machines

Prisma

Optional erhaltlich: ® 5P020001 Fullpedal /foot pedal 50,00 €

Alle Modelle kénnen mit einem FulRpedal nachgerustet werden. 500/1
All models can be retrofitted with a foot pedal.

Die Teigausrollmaschinen der Serie Prisma sind mit dem neuen Patent zur Rollenverstellung ausgerustet. Durch unser
neues Patentsystem lassen sich die Abstande der Rollen mihelos regulieren und rasten automatisch bei der gewiinsch-
ten Teigstarke ein. Durch dieses Patentsystem werden die Zahnrollen und Antriebswellen der Teigausroller weniger
abgenutzt, dadurch ist eine Iangere reibungslose Funktionalitat gewahrleistet. Alle Teigausroller sind standardmagig mit

einer Wandhalterung versehen. So ist es mdglich, bei geringem Platzbedarf die Teigausroller bequem an eine Wand zu
montieren.

The dough rolling machines of the serie Prisma are equipped with the new patent on the role adjustment. With our new patent system, the distances
between the upper and lower rollers can be regulated easily and automatically lock at the desired dough thickness a. By the patent system, the spro-
ckets and drive shafts of the stretching rollers are worn less, thus a longer ensures smooth functionality. All stretching rollers are fitted as standard
with a wall mount. Thus, it is possible to easily assemble in a small space between the rollers on a wall.

® ® ®

Qgﬁ;gm;ggnéBxTX“) 48 x 35,5 x 43 cm 64,5 x 36 x 41 cm 64,5 x 36 x 43 cm
Pizzadurchmesser 14 -30 cm 14 -30 cm 26 -45cm

baking chamber dimensions

o 80-2100r 50-2100r #0- 700
;-(Svi;tung 0,25 kW 0,25 kW 0,37 kW
Q?v:rcsm;?s 230V 230V 230V
ch;etiagmicht 18 kg 22 kg 27 kg

preis 749,00 € 899,00 € 949,00 €
ke Teigausroller mit patentierter Rollensystern Machines with patented roller system [ Machines avec un rouleau systéme breveté
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pasta rolling machines - Nudelteigausroller

Sl

Dieser Teigausroller ist komplett aus Edelstahl
hergestellt und wird vorzugsweise als Nudel-
teigausroller benutzt. Mit optionalen Messern
in verschiedenen GroéRen werden die Nudeln
auch gleich in der gewlnschten Breite ge-
schnitten. Man kann diese Maschine naturlich
auch zum Ausrollen von anderen Teigen benut-
zen. Durch die Einstellmdglichkeit verschiede-
ner Starken ist sie eine aulerst praktische und
vielseitig einsetzbare Maschine flr kleinere bis
groBere Kichen.

This dough rolling machine is completely made of stain-
less steel and is preferably used as pasta rolling machine.
With optional knives of various sizes the noodles will be
cut also to the desired width. You can also use this ma-
chine for rolling other doughs. Through the adjustment of
various strengths, it is an extremely practical and varied
machine for small to large kitchens.

AufBlenmaflie (BxTxH)

external dimensions 58 x 48 x 40 cm 68 x 48 x 40 cm 78 x 48 x 40 cm
Rollenlange

roller length 32cm 42 cm 52 cm
einstellbare Teigstarke 0-10 mm 0-10 mm 0-10 mm
adjustable dough thickness

Leistung YA 0,37 kW 0,37 kW
power

Gewicht

weight 52 kg 61 kg 70 kg
Preis 2.349,00 € 2.459,00 € 2.629,00 €
price

EE?S 2.299,00 € 2.409,00 € 2.589,00 €
Nudelmesser 2 mm {(fir Tagliolini) 329,00 € TGP2/320 329,00 € TGP2/420 329,00 € TGP2/520
Nudelmesser 4 mm (fir Tagliatelle) 319,00 € TGP4/320 319,00 € TGP2/420 319,00 € TGP2/520
Nudelmesser 6 mm (fir Tagliatelle) 319,00 € TGP6/320 319,00 € TGP2/420 319,00 € TGP2/520
Nudelmesser 12 mm (fir Pappardelle) 319,00 € TGP12/320 319,00 € TGP2/420 319,00 € TGP2/520

: Nudelteigausroller

Pasta rolling machine

m Machine a rouler des pate noodle

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Nudelmaschinen - pasta machines

MPF

MPF 2,5

ohne Abschneidevorrichtung

kann optional bestellt werden
without trim off fixture
optional available

MPF 1,5 ohne Abschneidevorrichtung
without trim off fixture

5
b
v é
48
44
49
‘i
4
j 4

Bei diesen vollautomatischen Nudelmaschinen werden die Zutaten direkt in die Maschine gefillt und nach kurzer Zeit
sind die gewlinschten Teigwaren in der gewlinschten Art fertig. Dauergeschmierte Kugellager an den beweglichen Bau-
teilen machen diese Maschine praktisch wartungsfrei. Alle Teile der Maschine, die mit dem Teig in Bertihrung kommen
sind aus Edelstahl gefertigt und gewahrleisten damit héchste Hygiene und eine leichte Reinigung.

In these fully automatic noodle machine, the ingredients are loaded directly into the machine, and after a short time the desired pasta in the desired
finished style is ready. Permanently lubricated ball bearings on the moving parts make this machine practically maintenance free. All parts of the
machine that come into contact with the dough are made of stainless steel, thus ensuring maximum hygiene and easy cleaning.

; Nudelmaschine vollautomatisch Automatically pasta machine m Machine a pates entierement automatique
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pasta machines - Nudelmaschinen

AuBenmafie (BxTxH)
external dimensions

Schiissel Kapazitat

ohne
Abschneidevorrichtung

25 x48 x 29 cm

optionale
Abschneidevorrichtung

26 x 60 x 38 cm

inklusiv
Abschneidevorrichtung

35x 76 x45cm

[ ]
inklusiv Tisch &

Abschneidevorrichtung

45x72x75cm

bow! capacity 1,5 kg 2,5kg 4 kg 8 kg
gproduktion 5kg/h 8kg/h 13kg/h 25 kg / h
rl::)lzazr;rizen @5cm @ 5,7 cm ®5,7cm ®7,8cm
;—:jf;tung 300 W 370 W 750 W 1000 W
Anschluss 230V 230V 400V 400V
Gewicht 20 kg 29 kg 42 kg 87 kg
Preis 1.299,00 € 1.899,00 € 3.849,00 € 5.829,00 €
price - ’ - ’ - ’ - ’

° Preis / NudelgréRe Preis / NudelgréRe Preis / NudelgroRe Preis / NudelgroRRe
Capelli D'Angelo O = 59,00¢ @ 1mm 79,00€ @ 1mm 79,00€ @ 1mm 129,00€ @ 1mm
Spaghetti O == 5900¢€ @ 2mm 79,00€ @ 2mm 79,00€ @2 mm 129,00€ @2 mm
Spaghetti Chitarao === 5900¢ 2x2 mm 79,00€ 2x2 mm 79,00€ 2x2 mm 129,00€ 2x2 mm
Bigoli @ == ¢ @ 3mm 79,00€ @ 3mm 79,00€ @ 3 mm 12900€ | @3mm
Tagliolini e —==| 59,00¢€ 3 mm 79,00 € 3mm 79,00 € 3mm 129,00 € 3 mm
Fettucine s === 5900€ 8 mm 79,00 € 8 mm 79,00 € 8 mm 129,00 € 8 mm
Pappardelle @ (50,00 € 16 mm 79,00€ 16 mm 79,00€ 16 mm 129,00€ 16 mm
Pasta Sfoglia e SEE | 6900¢€ 135 mm 89,00€ 155 mm 89,00 € 155 mm 159,00€ 205 mm
Fusilli @ e | 5000¢ @ 9 mm 79,00€ @ 9mm 79,00€ @ 9 mm 12900€ | @9mm
Casarecce e S 59,00 € 9x5 mm 79,00 € 9%x5 mm 79,00 € 9x5 mm 129,00€ 9x5 mm
Gnocchi @ = 59,00 € @ 12 mm 79,00 € @ 12 mm 79,00 € @ 12 mm 12900€ | @ 12mm
Bucatini & — 59,00€ @ 4mm 79,00 € @ 4mm 79,00 € @ 4 mm 129,00 € @ 4mm
Maccheroni @ == 59,00 € @ 8,5 mm 79,00 € @ 8,5 mm 79,00 € @85mm | 12900€ | @ 85mm
Cannellone g o | 59.00€ @ 25 mm 79,00 € @ 25 mm 79,00 € @25mm | 12900€ | ©@30mm
Senza Fori <« 59,00 € - 79,00€ - 79,00€ - 129,00 € -
Optional erhaltlich: Unterstelltisch ACCARMPF / stand 259,00€

Abschneidevorrichtung ACCOLMPFEN / trim off fixture ~ 649,00 € ®

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Pizzateigpressen - pizza dough press

Pressa

v separate Temperatureinstellung des Tellers
separate temperature setting of the plate

v einfache Regulierung der Teigstarke
easy regulation of the dough size

v Druckzeit elektronisch einstellbar
electronic adjustment of the pressure time

v  Pressteller aus Edelstahl AlSI 304
plate for pressing in stainless steel AlSI 304

v Gehause aus Edelstahl AlSI 304
housing in stainless steel AISI 304

Diese Pizzateigpresse ist die ideale Maschine um Pizzateigballen schnell und einfach in die gewiinschte GroRe zu pres-
sen. Dank des speziellen Presstellers wird auch der traditionelle Rand des Pizzabodens geformt. Durch die separate
Temperatureinstellung des Tellers lassen sich die Béden schnell und vor allem gleichmaRig formen. Eine enorme Arbeits-
erleichterung gerade in Stozeiten.

This pizza dough press is the ideal machine to press pizza doughs quickly and easily to the desired size. Thanks to special pressing plate and the edge
of the traditional pizza crust is formed. The separate temperature adjustment of the plate, the shelves can be quickly and evenly, especially forms. A

lot of work, especially in peak hours.

® ®
AuBBenmaflie (BxTxH)
external dimensions 56 x43 x75cm 67 x 55 x 86 cm
Teigmenge i i
dough 100 - 270 gr 100 - 500 gr
Tellerdurchmesser
plate diameter 33¢m 45 cm
Leistung 36 kW 5,6 kW
power ! '
Anschluss 400 V 400 V
power supply
Gewicht
weight 100 kg 130 kg
Preis 4.199,00 € 5.299,00 €
price

; Pizzateigpresse mit Teigstarkenregulierung

Pizza dough press with dough regulation

m Presse a pizza avec régulation de pate
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vegetable cutter - Gemuseschneider

Magnum

Der Magnum 330 Gemuseschneider ist fur groRere
Gastronomiekiichen oder Kantinenkiichen entwickelt
worden. FUr Gemdseverarbeitung in groBen Mengen.
Robust gebautes Gerat inklusiv fahrbarem Unterbau aus
Edelstahl. Leistungsstarker beliifteter Motor mit Uber-
hitzungsschutz ausgestattet fiir den Einsatz im Dauer-
betrieb. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung
kommen sind leicht abzunehmen, um die Reinigung zu
erleichtern. Durch die Vielzahl an optionalen Scheiben
und den 3 Aufsatzen ist dieser Gemiseschneider immer
der richtige Helfer in der GroRkiiche.

The Magnum 330 vegetable cutter is designed for large catering kit-
chen or canteen kitchens. For processing vegetables in large quanti-
ties. Robust build quality equipment including movable frame made
of stainless steel. Powerful ventilated motor with thermal protection
for use in continuous operation. All parts that come into contact with
food easily removed to facilitate cleaning.

delivery included: wheeled substructure

Im Lieferumfang enthalten: fahrbarer Unterbau ﬁ

[l
Optional lieferbar: Schneidescheiben, Aufsatze
optionally available: slicing discs, feeders

AuBenmalie (BxTxH) 56 x 86 x 112 cm 56 x 86 x 112 cm
Lelstung 1,7 kW [ 2,3 kW 3,8 kW

S Genproduktion 400 - 1500 kg 200 - 1800 kg
e arehzahl 140 U/min | 280 U/min von 60 bis 450 U/min
Anschiuss 400V 400V
Gewicht 110 kg 120 kg

preis 8.499,00 € 9.899,00 €
nchteraufsatz 2.079,00 € 2.079,00 €
Kaseaufsatz 2.829,00 € 2.829,00 €
Rundaufsatz 2.829,00 € 2.829,00 €

; Gemuseschneider fur Grokuchen Vegetable cutter for canteen kitchen m Coupe-légume pour les grandes cuisines

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 4-6 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂSmafOOd deutschland | 61
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Gemuseschneider - vegetable cutter

A2

Schneiden

Wiirfeln

Raspeln

L

I"'\-l-—l"".
- e

Zwiebelringe = ’ == A2 INOX - 2G

Stabchen

Sticks

i

Pommes-Frites

; Gemuseschneider fur jeglichen Einsatz Vegetable cutter for every use m Coupe-légume pour chaque application
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vegetable cutter - Gemuseschneider

Der wohl bekannteste Gemiiseschneider auf dem europaischen Markt. Unverzichtbar in jeder Kiiche.

Eine leistungsfahige Profimaschine zum Zerkleinern von Gemiise, Obst, Brot, Kase, Schokolade, Trockenfrichten und
vieles mehr. Durch die groBe Auswahl an Scheiben ist die Vielfalt der Einsatzmdglichkeiten dieses Gerates nahezu un-
begrenzt und die Arbeitszeit wird wesentlich reduziert. Ein groBartiger Vorteil ist die einzigartige Bauweise: die Motor-
warme wird dauerhaft vom Schneidebereich ferngehalten; somit fangt das Schnittgut nicht schon nach kurzer Zeit zu
schmieren an, wie z.B. bei Schokolade oder Kase. Ebenso ist ein Verletzen durch rotierende Messer nahezu unmaglich.

Um die Einsatzmdglichkeiten noch zu erh6hen gibt es den Gemiiseschneider inzwischen auch mit 2 Geschwindigkeiten
und verschiedenen Ausfiihrungen. Das Gerat 1a6t sich einfach mit ein paar Handgriffen reinigen und die Wartung wird
erleichtert. Stundenleistung bis zu 150 kg. Eine neuentwickelte Spezialauswurfscheibe ist im Lieferumfang enthalten.

The most famous vegetable cutter on the European market. Indispensable in every kitchen.

A powerful professional machine for shredding of vegetables, fruit, bread, cheese, chocolate, dried fruits and much more. Due to the wide range of
wheels, the variety of applications of this device is virtually unlimited and the working time is substantially reduced. A great advantage is its unique
design: the engine heat is permanently kept away from the cutting area, so the cut does not start after a short time to smear on, such as with cho-
colate or cheese. Similarly, a hurting is almost impossible by rotating blades. To enhance the capabilities nor is there any vegetable cutter now with
2 speeds and different designs. The unit is easy to clean with a few simple steps and facilitating maintenance. Hourly output up to 150 kg. A newly

developed special eject disc is included.
230V 230V
) )

Ausfilhrung Korpus: Edelstahl Korpus: Edelstahl
execution EinfUllschacht: Plastik Einflllschacht: Edelstahl
AuBenmalfie (BxTxH) in cm
external dimensions 23,5X55x 56 23,5x55x 56
Leistung
power 0,55 kW 0,55 kW
Scheibendrehzahl . .
speed of the slices 250 U/min 250 U/min
Anschluss
DOWer SUpply 230V 230V
Gewicht
weight 24 kg 24 kg
Preis 879,00 € 919,00 €
price
[ ] [ ]

Leistung wie A2 230V wie A2 INOX 230V
power
Preis 879,00 € 919,00 €
price

. [ ] [ ]
Leistung 0,26 KW - 0,60 kW 0,26 KW - 0,60 kW
power
Anschluss
power supply 400V 400 V
Scheibendrehzahl . .
speed of the sices 125 - 250 U/min 125 - 250 U/min
Preis 1.189,00 € 1.229,00 €
price

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 63
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Gemuseschneider - vegetable cutter

TVM

Dieser Gemuseschneider ist der ideale Kiichenhelfer, wenn es schnell gehen muss. Das Gehause besteht aus Edelstahl
und Aluminiumguss. Der Deckel ist leicht zu 6ffnen und komplett abnehmbar, dadurch wird die Reinigung enorm erleich-
tert und Zeit gespart. Leichtere Handhabung des Gerates im Gebrauch. Durch den Einsatz von verschiedenen Scheiben
kann man Obst und Gemuse schneiden, wurfeln, reiben, zerkleinern oder auch in Stifte schneiden. Am besten geeignet
fur Mensas, Restaurants und mittelgroRe Betriebe. Gebaut gemals EN 1678 Norm.

This vegetable cutter is the perfect kitchen helper when it needs to go fast. The housing is made of stainless steel and aluminum. The lid is easy to
open and completely removable, thereby cleaning easier and saves enormous time. Easier handling of the device in use. Through the use of different
slices can be cut fruits and vegetables, dice, grate, shred or cut into sticks also. Most suitable for cafeterias, restaurants and medium sized businesses.
Built in accordance with EN 1678 standard.

[ J
AuBenmalie (BxTxH) 26,1 x 60,4 x 52,2 cm
:;(svieﬁt“"g 0,55 kW
?otlgxr?/(:sur:leistung bis zu 400 kg je nach Schnittgut und Schnittart
Anschluss 230V
power supply
V(v;e%micht 24 kg
preis 1.059,00 €
ke Gemuseschneider - idealer Kuchenhelfer Vegetable cutter - ideal kitchen tool [l Coupe-légume - idéaler aide de cuisine
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slicing discs - Schneidescheiben

Auf den folgenden Seiten ist eine grolRe Auswahl an Scheiben zum Einsetzen fiir die Gemuseschneider aufgefiihrt. Die
Scheiben sind in verschiedene Kategorien eingeteilt: Schneidescheiben, Reibescheiben, Stabchenscheiben, Wiirfelgitter
(verwendbar nur in Verbindung mit einer E-Schneidescheibe), Pomme-Frites-Scheiben (verwendbar auch nur in Kombi-
nation mit einer E-Schneidescheibe), sowie Auswurfscheiben.

Die Scheiben fiir den Magnum-Gemiiseschneider sind ebenfalls gesondert aufgefiihrt.

On the following pages a large selection of discs is listed at the onset of the vegetable cutter. The discs are divided into different categories: slicers,
potato slices, sticks slicing, dicing grid (used only in conjunction with an electric slicer), Pomme fries slices (can be used only in combination with an
electric slicer), and eject discs. The discs for the Magnum vegetable cutter are also listed separately.

Schnittstarke passend fir Preis
slice strength suitable for price
1 mm 69,00 €
z.B. Gurken, Karotten, Zwiebelringe,
WeiRkraut
2 mm 69,00 €
e.g. cucumbers, carrots, rings of onions, cappage
3mm 69,00 €
z.B. Gurken, Karotten, Zwiebelringe,
4 mm WeiRkraut 69,00 €
e.g. cucumbers, carrots, rings of onions, cappage
z.B. gekochte Kartoffel, Tomaten, Friichte,
5 mm Champignons 79,00 €
e.g. boiled potato, tomatoes, fruits, champignons

: Schneidescheiben fir Gemuseschneider Slicing discs for vegetable cutter m Discs a trancheurs pour coupe-légume

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 65
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Schneidescheiben - slicing discs

Schnittstarke passend fir Preis
slice strength suitable for price
E6 ’ ] 6 mm 69,00 €
z.B. flir grobe Schnitte, Tomaten, Friichte,
Champignons, Bananen
e.g. for rough cuts, tomatoes, fruits, champignons,
bananas
E S8 ° 8 mm 69,00 €
E 10 6 ] 10 mm 69,00 €
z.B. flir sehr grobe Schnitte, Tomaten,
Friichte, Champignons, Bananen
e.g. for very rough cuts, tomatoes, fruits, champignons,
bananas
E 14 o 14 mm 69,00 €
variabel einstellbare Schneidescheibe
(nicht geeignet als Schneidescheibe fur Wur-
X 1-8 ° 1-8mm felgitter oder Pommes-Frites-Scheiben) 169,00 €
adjustable slicing disc
(not for use with dicing grids and french-fries-discs)
S1 . ° 1 mm 79,00 €
Sichelscheibe
Feinschnitt fur sehr weiche Materialien
fine cut for very soft material
S2 . ° 2 mm 79,00 €
: Schneidescheiben fir Gemuseschneider Slicing discs for vegetable cutter m Discs a trancheurs pour coupe-légume
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slicing discs - Schneidescheiben

Reibestarke passend fir Preis
rasp strength suitable for ’ price

z.B. Karotten, Brot, Nisse

° 2 mm - 75,00 €
e.g. carrots, bread, nuts

z.B. Kase, Karotten, Salate, Nisse,
Schokolade
° 3mm 75,00 €

e.g. for rough cuts, tomatoes, fruits, champignons,
bananas

z.B. Pizzakase, Karotten, Salate, Kase,
Nlsse, Schokolade

e.g. pizza cheese, carrots, salat, cheese, nuts, chocolate

° 4 mm 75,00 €

z.B. Pizzakase, Kartoffel-Rosti, Rettich
° 7 mm 75,00 €
e.g. pizza cheese, fried grated potatos, radish

speziell fur Paniermehl, Parmesan, Nusse
] <1lmm 75,00 €
specifically for breadcrumbs, parmesan cheese, nuts

spezielle Mozzarella-Reibescheibe
fur Mozzarellasticks

PZ 7 ) 7 mm 74,00 €
special mozzarella slice
spezielle Mozzarella-Reibescheibe
fur Mozzarellasticks
DT 9 ° 9 mm 77,00 €
special mozzarella slice
; Reibescheiben fur Gemuseschneider Rasp discs for vegetable cutter m Répe de discs pour coupe-légume
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Schneidescheiben - slicing discs

Schnittstarke passend fur Preis
slice strength suitable for price
H 2,5 . ° 2,5 mm 99,00 €
H4 . ° 4 mm 99,00 €
Julienneschnitt:
Spezielle Schneideart von Gemdse.
Dabei wird das Gemuse in ganz feine Streifen
geschnitten.
H6 . 6 mm 99,00 €
Julienne-Cut:
Special cut of vegetables. where the vegetables were
cutted in very thin strips.
HS . ] 8 mm 99,00 €
H 10 . ° 10 mm 99,00 €
spezielle Mozarella-Stabchenscheibe
fur runde Mozarellastabchen
4PZ5 ) 5mm 149,00 €
special mozzarella rod shaped disc for rounded
mozarellasticks
i Stabchenscheiben fur Gemuseschneider % Rod shaped discs for vegetable cutter [. Form de baguettes de discs
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slicing discs - Schneidescheiben

Wiirfelstarke passend fir Preis
dicing strength suitable for ‘ price
D 8x8 L] 8 mm 119,00 €
D 10x10 o 10 mm 119,00 €
Zur Herstellung von Wurfeln:
Verwendung nur in Verbindung mit einer
Schneidescheibe E mdglich.
Bei Anwendung mit einer E-Schneidescheibe
der gleichen mm-GréRe entstehen quadrati-
D 12x12 e 12mm sche Wurfel. 119,00 €
For producing of dices:
To be used only in combination with a slicing disc E.
In the use of a slicing disc E with the same mm-size you
produce quadratic dices.
D 16x16 ] 16 mm 119,00 €
D 20x20 . 20 mm 119,00 €
: Waurfelgitter fur Gemuseschneider Dicing grid for vegetable cutter m Discs pour couper en dés

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 69
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Schneidescheiben - slicing discs

Schnittstarke passend fiir Preis
slice strength suitable for price

° 6 mm 109,00 €

(s}
(<))

VOV

Zur Herstellung von Pommes Frites:
Verwendung nur in Verbindung mit einer
Schneidescheibe E mdéglich
8 mm 109,00 €

For the production of french fries:
Usage only in connection with slicing discs E possible.

° 10 mm 109,00 €

Preis
price

Zum Auswerfen des Schnittgutes.
Hoch ° 29,00 €
high To eject the cut good.
iof Zum Auswerfen des Schnittgutes.
Bve ¢ 26,00 €
To eject the cut good.

Preis
price

zur Aufbewahrung von Schneidescheiben
® Contenitore 45,00 €
for storage of slicing discs

; Scheiben fur Gemuseschneider Discs for vegetable cutter m Discs pour coupe-légume
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magnum slicing discs - Magnum Schneidescheiben

Starke in mm Modelle Preis
strength models price
] ME 1| ME2 | ME 3| ME 4 L
ME ’ 1-12mm ME 5 | ME 6 | ME 8 | ME 10 | ME 12 3| 059900€
v O
Y
38
=a
oz
o,
MEF . 1123 mm MEF 1 | MEF 2 | MEF 3 g a 759,00 €
=
Mz 0 31417 mm MZ3|MZ4|MZ7 b a 599,00 €
0]
T
38
=5
e,
o
MV <1mm MV o 599,00 €
M4PZ5 | M4PZ8 A
MPZ 5|8 mm 4 8| 3759,00€
Ur Mozzarella -
&S
S0
3
2 A
==
a0
MH 3|4]6]8]10mm MH 3 |MH 4 |MH 6| MH 8 | MH 10 & | 2699,00€
=
8x8 | 10x10 | 12x12 MDG 8x8 | MDG 10x10 | MDG 12x12 .
MDG @ 16x16 | 20x20 | 24x24 | MDG 16x16 | MDG 20x20 | MDG 24x24 | | ° 939,00 €
c:
nur in Verbindung mit Schneideaufsatz MC nutzbar r% =
--- used only in conjunction with cutter MC a %
Q
=3
8x8 | 10x10 | 12x12 MD 8x8 | MD 10x10 | MD 12x12 o | .
MD 16x16 | 20x20 | 24x24 MD 16x16 | MD 20x20 | MD 24x24 7| 9819,00€
o P
2c
Q.
MC 8110]12|22mm MC 8 | MC 10 | MC 12 | MC 22 o@ | 2449,00¢€
Schneideaufsatz verwendbar mit Wiirfelgittern 2 ﬁl'
--- attachable disc for cutting with dicing grid ®
E Schneidescheiben fur Magnum EE Slicing discs for magnum m Discs a trancheurs pour magnum

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 71
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Cutter - cutter

Pratic

Der Pratic Cutter ist aus Edelstahl hergestellt. Die Abdeckung des Kessels ist aus lebensmittelechtem Plastik und extrem
bruchsicher. Der Tischcutter verfugt Uber vier spezielle GummifiiRe, die eine hohe Stand- und Rutschfestigkeit gewahr-
leisten. Zur Sicherheit sind Mikroschalter am Deckel angebracht, so dass ein Betrieb des Cutters nur im geschlossenen
Zustand madglich ist. Die Modelle der Pratic Serie verfligen Uber eine Motorbremse, die einen schnellen Stillstand der
Schneidemesser sichern. Die Messerumdrehungen sind Uber das Bedienfeld an der Vorderseite regulierbar. Der Kessel
liegt nicht auf dem Gehause auf, damit eine Erwarmung der Lebensmittel durch den Motor verhindert wird. Mitgeliefert
wird 1 Standardmesser. Weitere Hackmesser sind als Zubehor erhaltlich. Durch zwei synchron laufende Motoren ist der
Pratic 8 der starkste seiner Klasse. Selbstverstandlich erfullt der Cutter alle Hygiene und CE Vorschriften.

The Pratic cutter is made of stainless steel. The cover of the boiler is made of food grade plastic and extremely shatterproof. The table editor has
four special rubber feet to ensure a high level and slip resistance. For safety are attached to the lid, so that operation of the cutter can only be in the
closed state microswitch. The models in the series feature Pratic a motor brake, providing rapid shutdown of the cutter. The blade turns are adjustable
from the control panel on the front. The boiler is not in the housing, so that a heating of the food is prevented by the motor. Included is 1 standard
blade. More choppers are available as accessories. By two synchronous motors Pratic 8 of the most powerful in its class. Of course, the cutter meets
all hygiene and CE regulations.

Nicht flr den Dauerbetrieb geeignet: durch die digitale Regelung der Geschwindigkeit kann es dazu
kommen, dass der Motor sich erwarmt. Fiir Dauerbetrieb bitte Cutter der Serie "Robot / L" wahlen.

Not suitable for continuous operation: the digital control of the speed, it may happen that the engine warms up. For continuous
operation, please choose Cutter "Robot / L" series.

; Professioneller Tischcutter Professional cutter for the table m Coupeur professionel pour la table
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cutter - Cutter

[ ] ® ®
Qgﬁ;gm;ggngTxH) 35x24 x31cm 41 x 31 x 34 cm 41 x 31 x 40 cm
Leistung 480 W 960 W 960 W
power
:‘;';jﬁft;g[ﬁf';za“' 900 - 2200 U/min 900 - 2200 U/min 900 - 2200 U/min
KesselmaRie (0xH) 18 x 10,5 cm 24x12 cm 24 x 18 cm
Anschluss 230V 230V 230V
power supply
V‘v;e%‘;]‘fc"t 11 kg 18 kg 19 kg
F';;gis 1.079,00 € 1.389,00 € 1.529,00 €
Kunststoffdeckel 39,00 € 49,00 € 49,00 €
plastic cover g RGA00201 RGA00202 RGA00202
Messerset glatt (standard) 89,00 € 139,00 € 139,00 €
knife set straight (standard) b RGA00213 RGA00038 RGA00038
Messerset gelocht 89,00 € 139,00 € 139,00 €
knife set perforated L RGA00212 RGA00217 RGA00217
Messerset gezahnt 89,00 € 139,00 € 139,00 €
knife set toothed L RGA00216 = RGA00040 RGA00040

Petersilie / parsley ~ 15 Sek. glattes Hackmesser (Standard)
Semmelbrésel / breadcrombs ~ 60 Sek. glattes Hackmesser (Standard)
passierte Tomaten / sieved tomatoes ~ 60 Sek. glattes Hackmesser (Standard)
Mayonnaise / mayonnaise ~ 130 Sek. gelochtes Hackmesser
Schokolade / chocolate ~ 60 Sek. gelochtes Hackmesser
Kuchenteig / cake mixture ~ 60 Sek. gezahntes Hackmesser

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 73
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Cutter - cutter

L3/L5/L8 L 16 Magnum
Petersilie / parsley ~ 15 Sek. glattes Hackmesser (Standard)
Semmelbrosel / breadcrombs ~ 60 Sek. glattes Hackmesser (Standard)
passierte Tomaten / sieved tomatoes ~ 60 Sek. glattes Hackmesser (Standard)
Mayonnaise / mayonnaise ~ 130 Sek. gelochtes Hackmesser
Schokolade / chocolate ~ 60 Sek. gelochtes Hackmesser
Kuchenteig / cake mixture ~ 60 Sek. gezahntes Hackmesser
Robot

Die Tischcutter der Serie ,,Robot” sind komplett aus Edelstahl hergestellt und die idealen Standgerate fur kleinen Platz-

bedarf. Der Cutter Robot 8 verflgt auBerdem uber eine Motorbremse.
The table editor of the series "Robot" are completely made of stainless steel and the ideal stand for small footprint devices. The cutter Robot 8 also
has an engine brake.

L 16 Maghum
Der Cutter L 16 Magnum wurde fir die groRere Gastronomie und Metzgereien entwickelt und verbindet alle Vorteile der

Cutter Serie Robot mit einer deutlich héheren Kapazitat und Stundenleistung.
The cutter L 16 Magnum is designed for the larger restaurants and butchers and combines all the advantages of robotic cutter series with a much
higher capacity and performance hours.

; Professioneller Cutter fur Dauerbetrieb Professional cutter for constant use m Coupeur profi pour utilisation constante
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cutter - Cutter

AuBBenmafe (BxTxH)
external dimensions

Compact
)

24 x 27 x 42 cm

Ideal
)

28 x33x49cm

Profi
[ ]

28 x33x55cm

Magnum

75 x50 x 51 cm

Leistung 3,5 kW & 4,5 kW
power 0,55kwW-1,7 A 1,1kW-4,3A 1,1kW-4,3A 43A
Messerdrehzahl . . . 1400 & 2400
speed of the knife 1400 U/min 1400 U/min 1400 U/min U/min
:)(95*"“?3‘* (©xH) 18 x 10,5 cm 24 x 12 cm 24 x 18 cm 33x 28 cm
oiler dimension
Gewicht
weight 13,5 kg 20 kg PAR 100 kg
:;Egis 1.009,00 € 1.349,00 € 1.459,00 € 5.269,00 €
® o ®
Leistung 0,55 kW - 3,5 A 1,1kW-6,7 A 1,1kW-6,7 A -
power
F';;gis 1.019,00 € 1.359,00 € 1.479,00 € -
® ® ®
Kunststoffdeckel 39,00 € 49,00 € 49,00 € _
plastic cover RGA00201 RGA00202 RGA00202
Messerset glatt (standard) 89,00 € 109,00 € 109,00 € 499,00 €
knife set straight (standard) RGA00037 RGA00034 RGA00034 RGA00289
Messerset gelocht 89,00 € 109,00 € 109,00 € 499,00 €
knife set perforated RGA00041 RGA00043 RGA00043 RGA00287
Messerset gezahnt 89,00 € 109,00 € 109,00 € 499,00 €
knife set toothed RGA00042 RGA00048 RGA00048 RGA00288

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Kartoffelschaler - potato peeler

PP 18

PP 5T
PP 5 /PP 10/ PP 18 Lieferung erfolgt inklusiv Auffangschublade fir Kartoffelschalen

Die professionellen Kartoffelschaler sind ideal geeignet flr Restaurants und Hotels. Das Gehause besteht komplett
aus AlSI 304 Edelstahl. Die italienischen Motoren sind asynchron ventiliert. Das Schleifmittel ist so konzipiert, dass
es dem Benutzer eine einfache Reinigung und optimale Bedienung ermdglicht. AuBerdem verfiigt das Gerat Uber ein
elektronisches Wasserventil, sowie Sicherheits-Mikroschalter an Deckel und Auswurfschacht. Der transparente Deckel
ist aus unzerbrechlichem Plastik gefertigt. Optional sind Auffangschubladen fir Kartoffelschalen erhaltlich. Die digitale
Steuerung ist besonders benutzerfreundlich. Alle elektrischen Teile sind bedeckt mit ergonomischen Sicherheits-Plastik.
Zusatzlich besitzt das Gerat einen digitalen Multifunktions-Timer und eine manuelle Entladungs-Taste. Das Bedienpult ist
IP 55 (Staub- und Strahlwasserschutz) gesichert. Die Kartoffeln kénnen tber den Untenausladenkollektor oder tber den
Seitenausladenkollektor (PP5T nicht!) ausgelassen werden. Das Produkt enthalt einen Riemenantrieb.

The professional potato peeler is ideal for restaurants and hotels. The housing is made entirely of AISI 304 stainless steel. The Italian ventilated motors
are asynchronous. The abrasive is designed so that it allows the user an easy cleaning and optimal operation. In addition, the device has an electronic
water valve, and safety microswitch on the lid and chute features. The transparent cover is made of unbreakable plastic. Optional drip tray for potato
skins are available. The digital controller is easy to use. All electrical parts are covered with plastic ergonomic safety. In addition, the unit has a multi-
function digital timer and a manual discharge button. The control panel is IP 55 (dust and water jet protection ) secured. The potatoes can be skipped
by the lower discharge manifold or over the touchline shop collector ( PP5T not). The product contains a belt drive.

i Kartoffelschaler @ Potato Peeler [. Epluche-légumes
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Seitenausladenkollektor:

Untenausladenkollektor:
Schlauchspannung :

<%
g

- | 1 1 |
~ potato peeler - Kartoffelschaler

@ 50 mm
@ 50 mm

&
1 .

3/4" /

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Geschwindigkeit
speed

Stundenproduktion
hourly production

Schal-Zeitverlauf
peeling cycle

Befillung max.
maximum charge

Wassertemperatur
water temperature

Gewicht
weight

Preis
price

53 x52x52cm
0,37 W
270 U/min
150 kg
60-90 sek
5 kg
5/20 °C

28 kg

1.499,00 €
(FP 104)

technische Daten
technical data

Preis
price

®
wie PP5T MN

1.479,00 €
(FP 105)

1\ — '"- : o
== el
i 1
=
- ‘_’.

A

53 x52x70cm
0,37 W
270 U/min
150 kg
60-90 sek
5 kg
5/20 °C

35 kg

1.629,00 €
(FP 106)

)
wie PP5 MN

1.589,00 €
(FP107)

53 x 66 x 85 cm
0,55 W
320 U/min
300 kg
90-120 sek
10 kg
5/20 °C

40 kg

1.919,00 €
(FP 100)

[ ]
wie PP10 MN

1.889,00 €
(FP101)

53 x 66 x 95 cm
0,90 W
320 U/min
500 kg
120-150 sek
18 kg
5/20 °C

45 kg

2.039,00 €
(FP102)

®
wie PP18 MN

1.999,00 €
(FP 103)

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Aufschnittmaschinen - slicers

FAP

Schragschneider

Die Schragschneider der FAP Serie sind aus hochwer-
tigem eloxiertem Aluminium und verfligen alle Uber
einen luftgekihlten Riemengrippantrieb, der einen war-
tungsarmen Betrieb gewahrleistet. Der Schlitten ist zur
Reinigung Uber eine Sicherungsschraube abnehmbar.
Der durchsichtige Hartplastikschutz vor dem Schlitten
garantiert optimalen Schutz bei bester Handhabung der
Maschine. Die abgedeckte Nachfettéffnung erleichtert
die Wartung und Pflege der Maschine, was eine lange
Lebensdauer garantiert.

Inklusiv Messerschleifaufsatz.

The diagonal cutter FAP series are made of high quality anodized
aluminum and all have an air-cooled gripp belt drive which ensures
low maintenance operation. The carriage is for cleaning a removable
screw. The clear hard plastic protective front of the sled offers optimal
protection against the best handling of the machine. The covered re-
grease port facilitates maintenance and care of the machine, which
guarantees a long life.

Included knife grinding attachment.

Schnittstarke / average strength: 0-16 mm

inkl. Messerschleifaufsatz
incl. knife grinder attachment

® ® ®
AuBenmaflie (BxTxH)
external dimensions 36 x44 x 33 cm 44 x 53 x 37,5 cm 47 x 60 x 45 cm
Messerdurchmesser 22 ¢m 25 cm 30 cm
blade diameter
SchnittgroBe max. 22 x 16,5 cm 23x17,5cm 24,5 x 19,5 cm
cutting capacity
Leistung
power 150 W 160 W 220 W
Anschluss
power supply 230V 230V 230V
Gewicht
weight 11,5kg 14,7 kg 23 kg
F')’r;gis 529,00 € 629,00 € 1.099,00 €

E Professionelle Aufschnittmaschine - schrag

[ . .
Professional Slicers - oblique

m Trancheuse professionnelle - obliguement
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slicers - Aufschnittmaschinen

TOP

Schragschneider
Die Serie TOP besteht aus eloxiertem Aluminium mit e - —
Getriebelbertragung und innovativen Eigenschaften. Es ff_,,.-—-
wurden so weit wie moglich alle Phasen der Reinigung : _,_,._'____--:_".I‘:__

vereinfacht um eine Wartung der Maschine Uberfllssig
zu machen. SerienmaRig ist ein gescharftes, chromge-
hartetes Spezialstahlmesser mit Rillen montiert. Da- - L

durch ist ein problemloser Schnitt von Brot, Kase, Wurst - e -"'Fl?"‘a
und GemUse mdglich mit qualitativ besserem Schnitt.
Der patentierte Schlitten lauft auf einem Lager aus rost-
freiem Stahl und ist komplett entfernbar. Mit diesem
Laufsystem entfallt das Schmieren der Schiebeteile. Der
Motor hat eine Getriebelbertragung und es ist kein An-
spannen des Riemens ndtig.

The TOP series is made of anodized aluminum with a gear transmissi-
on and innovative features. There are as far as possible all phases of
cleaning is simplified to eliminate the need for maintenance of the ma-
chine. Standard is a sharpened, hardened chrome steel knife mounted
with special grooves. This creates a problem-section of bread, cheese,
sausage and vegetables is possible with better quality cut. The paten-
ted slide runs on a bearing made of stainless steel and is completely . .
removable. This flow system lubricating the sliding parts is eliminated. Dlrgilr(eztadr:it:'eb
The engine has a gear transmission and it is not necessary tightening

of the belt.

Schnittstarke / average strength: 0-16 mm

o ® [ J o

Qgﬁ:zm;gfn;BxTxH) inem | 38x44,5x 37 42,5x52,5x38 | 42,5x53,5x40,5 48 x 58 x 51,5
kI:ll‘:ﬁes;;'_jenlq'(tazlt(t:rrchmesser 22 cm 25 cm 27,5 cm 30 cm
thﬁ';iggagcﬂ?se max. 19,5 x 15,5 cm 23x 17,5 cm 23 x 18 cm 26,5 x 21 cm
:)-(Svi;tung 200 W 200 W 200 W 220 W
&'V‘V:rcsmgyss 230V 230V 230V 230 V
ﬁefi%gmicht 12,5 kg 14 kg 15 kg 20,8 kg
F':Egis 659,00 € 839,00 € 899,00 € 1.379,00 €

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) prismafood deutschland | 79
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Aufschnittmaschinen - slicer

GR ECO

Schragschneider

Die Schragschneider ECO sind fur den privaten
Gebrauch und kleinere Betriebe ausgelegt.

Sie sind aus eloxiertem Aluminium hergestellt und
ausgestattet mit einem asynchronen belUfteten
Motor, einem Messerschutzring, einer rollengela-
gerten Schlittenfihrung, sowie einem Riemenge-
triebe.

Hochwertige Allesschneider inklusive Schleifvor-
richtung.

The gravity slicers ECO are designed for the private use and small
buisness. They are made of anodized aluminum and equipped with
an asynchronous ventilated motor, a blade protection ring, a perma-
nently lubricated carriage ball bearing and a belt transmission. High

quality slicers with a device for grinding included.

ECO

® ® [ ]
AuBenmalflie (BxTxH)
external dimensions 48 x 38,5 x 34 cm 48 x 38,5 x 36,5 cm 50,5x41 x 37,5cm
Leistung
power 0,14 kW 0,14 kW 0,15 kW
Messer
blade 22 cm 25 cm 27,5 cm
SchnittgrofRe max.
cutting capacity max. 23 x16cm 23x18,5cm 23x19cm
Schnittstarke max.
slice thickness max. 15 mm 15 mm 15 mm
Wagenlauf
carriage sliding 25,5cm 25,5¢cm 25,5¢cm
Gewicht
weight 12 kg 14 kg 16 kg
Preis 549,00 € 579,00 € 679,00 €
price (FAG 223) (FAG 253) (FAG 275)

i Aufschnittmaschinen fur kleinere Arbeiten

@ Slicers for small work

[. Trancheuses pour un travail plus petit
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slicer - Aufschnittmaschinen

€]

Schragschneider

Diese Schragschneider gibt es in der Standardaus-
fuhrung und in der Retroversion. Sind aus po-
liertem eloxiertem Aluminium hergestellt und
ideal fur kleinere Hotels, Restaurants, Cafes und
Imbisse. Die Retroversion ist zusatzlich aufwendig
lackiert. Ausgestattet sind sie mit einem asynchro-
nen bellfteten Motor, einem Messerschutzring,
einer rollengelagerten Schlittenfihrung, sowie
einem Riemengetriebe. Es sind hochwertige Alles-
schneider inklusive Schleifvorrichtung.

These gravity slicers are available in the normal version and in a re-
tro version. They are made of anodized aluminum and ideally suited
for small hotels, restaurants, cafes and snack bars. The retro version
is additionally painted. They are equipped with an asynchronous
ventilated motor, a blade protection ring, a permanently lubricated
carriage ball bearing and a belt transmission. They are high quality
slicers with a device for grinding included.

) )

AuRenmaRe (BxTxH) 45 x 40 x 37 cm 47 x 58 x 37 cm
external dimensions
Leistung 0,25 kW 0,25 kW
power
Anschluss 230 Volt 230 Volt
power supply
:)\Illesser 22 cm 25cm

ade
Schnittgrél&e mes 21 x17 cm 25x19cm
cutting capacity max.
Schnittstarke max. B im o
slice thickness max.
Wagenlauf 24 cm 26 cm
carriage sliding
Gewicht
weight 13 kg 19 kg
Preis 679,00 € 859,00 €
price (FA 223) (FA253)

. ) ®
technische Daten wie GR 220 MN wie GR 250 MN
technical data
Preis 799,00 € 899,00 €
price (FAR 223) (FAR 253)

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 81
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Aufschnittmaschinen - slicer

GR

Schragschneider

GR 275 GR 300

Die Profi-Schragschneider GR275-GR300 ideal fur Metzgereien, Hotels, Restaurants, Cafes und Imbisse. Die
Modelle GR330-GRGR350 kommen flr anspruchsvollere Arbeiten zum Einsatz und eher geeignet fur Metz-
gereien und Supermarkte. Hergestellt sind sie aus poliertem eloxiertem Aluminium. Ausgestattet sind sie
mit einem asynchronen bellfteten Motor, einem Messerschutzring, einer rollengelagerten Schlittenfuhrung,
einer Plexiglasschutzabdeckung, einer groBen Schnittgutablage, sowie einem leistungsstarken Riemenge-
triebe. Es sind professionelle Allesschneider inklusive Schleifvorrichtung.

The professional gravity slicers GR275-GR300 are ideal for butcheries, Hotels, restuarants, cafes and snack bars. The models GR330-GR350 are
made for heavy duty work and ideal for butcheries and supermarkets. Made of polished anodized aluminum. Equipped with an asynchronous ventila-
ted motor, a blade protection ring, a permanently lubricated carriage ball bearing, a safety carriage plexiglass cover, a capacious feeding pan and a
powerful belt transmission. They are professional slicer with a device for grinding included.

; Aufschnittmaschinen fur groBe Betriebe Professional slicers for heavy duty work m Trancheuses prof. travaillent pour plus lourd
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slicer - Aufschnittmaschinen

GR 330

AuBenmaflie (BxTxH)
external dimension

Leistung

power

Messer

blade

SchnittgroBe max.
cutting capacity max.
Schnittstarke max.
slice thickness max.
Wagenlauf

carriage sliding

Gewicht

weight

Preis
price

®
63 x50 x42cm

0,27 kW
27,5cm
23x16cm
15 mm
27 cm

22 kg

1.099,00 €
(FA277)

technische Daten
technical data

Preis
price

®
wie GR 275 MN

1.149,00 €
(FA278)

63 x 50 ; 42 cm
0,27 kW
30 cm
23 x 16 cm
15 mm
27 cm

23 kg

1.319,00 €
(FA303)

[ ]
wie GR 300 MN

1.359,00 €
(FA302)

GR 350

78 x 50 x 48 cm
0,38 kW
33cm
25x 24 cm
15 mm
33 cm

38 kg

1.579,00 €
(FA333)

®
wie GR 330 MN

1.599,00 €
(FA332)

80 x 50 x 48 cm
0,38 kW
35cm
25x 24 cm
15 mm
33 cm

40 kg

1.889,00 €
(FA 353)

®
wie GR 350 MN

1.919,00 €
(FA 352)

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Aufschnittmaschinen - slicers

GPR

Schragschneider

Diese Aufschnittmaschinen sind aus hochwertigem
eloxiertem Aluminium und Inox-Stahl mit einer
patentierten, rostfreien und lebensmittelechten
Oberflache. Ausgestattet mit einem festsitzenden
Edelstahlmesser-Schutzring, einem leistungsfa-
higen ruhigen Motor, einem teflonbeschichteten
Laufwagen, sowie einem Fingerschutz und Schutz-
boden. Festsitzender Wetzstahl, entfernbarer Wa-
gen. Spezieller Wurstarm mit entfernbaren Stiften
fur leichte Reinigung.

These slicers are made of high quality anodized alumi-
num and stainless steel with a patented, stainless steel
and food-safe surface. Equipped with a tight-fitting
stainless steel blade protection ring, a powerful quiet
motor, a teflon-coated carriage, as well as a finger guard
and protective ground. Clinging sharpening steel, remo-
vable dare run. Special arm for sausage with removable

pins for easy cleaning.

Schnittstarke / average strength: 0-16 mm

® [ ]
AuBenmage (5xTxH) 59 x 74 X 51,5 cm 59 x 75 x 53 cm
kI:llzlﬁes.;l.siaenlq'glténrrchmesser 35 cm 37 cm
Schnittgroe max. 28 x 24,5 cm 28,5 x 25 cm
selstung | finschluss 250 W/ 230V 250 W/ 230V
vcvieiegmicht 39 kg 40 kg
preis 2.429,00 € 2.599,00 €
~ GPR35OTR  GPR370TR
[ ] [ ]
Lelstung | Anschluss 300 W/ 400 V 300 W/ 400 V
preis 2.429,00 € 2.599,00 €
ke Professionelle Aufschnittmaschine - schrag Professional Slicers - oblique [ Trancheuse professionnelle - obliquement
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Auto 350 CE

Die Auto350CE Maschine ist zusatzlich mit einem mo-
torbetriebenen Wagen ausgestattet, um den Schlit-
tenlauf auf die Halfte einzustellen flr kleine Wirste.
Und einem doppelten Wagen flr Fleisch. Diese Auf-
schnittmaschine ist aus hochwertigem eloxiertem Alu-
minium und Inox-Stahl mit einer patentierten, rostfrei-
en und lebensmittelechten Oberflache. Ausgestattet
mit einem festsitzenden Edelstahlmesser-Schutzring,
einem leistungsfahigen ruhigen Motor, einem teflon-
beschichteten Laufwagen, sowie einem Fingerschutz
und Schutzboden. Festsitzender Wetzstahl, entfern-
barer Wagen. Spezieller Wurstarm mit entfernbaren
Stiften fur leichte Reinigung.

These slicers are made of high quality anodized aluminum
and stainless steel with a patented, stainless steel and food-
safe surface.

The Auto350CE machine is also equipped with a motor-driven car-
riage, to adjust the movement of the carriage to one half of small
sausages. And a double run for meat. Equipped with a tight-fit-
ting stainless steel blade protection ring, a powerful quiet
motor, a teflon-coated carriage, as well as a finger guard
and protective ground. Clinging sharpening steel, removab-
le dare run. Special arm for sausage with removable pins for

easy cleaning.

Schnittstarke / average strength: 0-16 mm

e STHTLXG0
k|:|Iz|£es.cs}|;iaenlq-glténrrchmesser 35cm
g oy e . 26 %2> cm
;I)ﬁvi;t/ﬁ?wger/stﬁafcmuss 250 W/230V
v?e%mkht 48 kg
:rir;gis 4.189,00 €
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Aufschnittmaschinen - slicer

VR

Vertikalschneider

VR 330

Professionelle Vertikalschneider fir Metzgereien und Supermarkte. Hergestellt aus poliertem eloxiertem
Aluminium. Ausgestattet sind sie mit einem asynchronen belifteten Motor, einem Messerschutzring, einer
rollengelagerten Schlittenfihrung, sowie einem Riemengetriebe. Sehr hochwertige Aufschnittmaschinen
inklusive Schleifvorrichtung.

Professional vertical slicers for butcheries and supermarkets. Made of anodized aluminum. Equipped with an asynchronous ventilated motor, a blade
protection ring, a permanently lubricated carriage ball bearing and a belt transmission. Very high quality slicers with a device for grinding included.

i Vertikale Aufschnittmaschinen E Vertical slicers [. Trancheuses verticales
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slicer - Aufschnittmaschinen

VR 350

AuRenmafie (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Messer
blade

SchnittgrofRe max.
cutting capacity max.

Schnittstarke max.
slice thickness max.

Wagenlauf
carriage sliding

Gewicht
weight

Preis
price

60 x 52 x 48 cm

0,3 kw

30cm

27 x19cm

15 mm

30cm

24,5 kg

1.459,00 €
(FA301)

technische Daten
technical data

Preis
price

[ ]
wie VR 300 MN

1.489,00 €
(FA300)

70 x 60 x 53 cm

0,4 kW

33cm

31x23cm

16 mm

34 cm

40 kg

2.389,00 €
(FA331)

[ ]
wie VR 330 MN

2.399,00 €
(FA330)

72 x 60 x 54 cm

0,4 kw

35¢cm

31 x23cm

16 mm

39cm

45 kg

2.729,00 €
(FA 351)

[ J
wie VR 350 MN

2.759,00 €
(FA 350)

76 X 62 X 57 cm

0,4 kw

37 cm

31x25cm

16 mm

42 cm

47 kg

2.919,00 €
(FA371)

[ ]
wie VR 370 MN

2.999,00 €
(FA370)

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Aufschnittmaschinen - slicer

MPR

Vertikalschneider

Die Vertikalschneider der Serie MPR bestehen aus elo-
xiertem Aluminium und Inox-Stahl mit einer patentier-
ten, rostfreien und lebensmittelechten Oberflache. Die
Maschinen haben einen 12V Schalter mit Feststellein-
richtung. Der Schlitten hat einen Spezialarm fur Wirste
und einen doppelten Wagen fiir Fleisch. Griffblockiervor-
richtung. SerienmaRig ist ein gescharftes, chromgehar-
tetes Spezialstahlmesser mit Rillen montiert.

Der Schlitten lauft auf einem Lager mit einer ausgerich-
teten festsitzenden Stange. Festmontierter Wetzstahl.

The vertical cutter series MPR are made of anodized aluminum and
stainless steel with a patented, stainless steel and food-safe surface.
The machines have a 12V switch with locking device. The carriage has
a special arm for sausages and a double run for meat. Handle lock de-
vice. Standard is a sharpened, hardened chrome steel knife mounted
with special grooves. The carriage runs on a bearing with an aligned
firmly seated rack. Fixed-mounted sharpener.

Schnittstarke / average strength: 0-16 mm

® ®
AuBBenmafRe (BxTxH)

external dimensions

Messerdurchmesser

58 x 72 x 54 cm

58 x 72 x 55 cm

blade diameter 35¢cm 37 cm
Schnittgroe max. 32 x 23 cm 33 x 25 cm
cutting capacity

Leistung / Anschluss 250 W /230 V 250 W /230 V
power / power supply

Gewicht

weight 45 kg 47 kg
Preis 2.959,00 € 3.149,00 €
price

® ®
Leistung / Anschluss 300 W /400 V 300 W/ 400 V
power / power supply
Preis 2.959,00 € 3.149,00 €
price

i Professionelle Aufschnittmaschine - vertikal % Professional Slicers - vertical

[. Trancheuse professionnelle - verticale
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slicer - Aufschnittmaschinen

Flying Wheel

Flying Wheel Aufschnittmaschine fur Liebhaber. Bestehend aus einer Aufschnittmaschine mit Schwungrad
und einer Tragersaule mit schwerem stabilem Standfuss. Beides ist aufwendig lackiert und aus eloxiertem
Aluminium hergestellt. Robuste Gussteile, schweres Schwungrad, Messerabdeckung, inklusive Schleifvor-

richtung.
Flying Wheel slicer for enthusiast. Consisting of a flywheel and a carrier column with a stand firm food. Both is additionally painted and made of
anodized aluminum. Robust castings, heavy flywheel, a blade protection and a device for grinding included.

mit Tragersaule
AufBlenmaflie (BxTxH)
external dimensions 75,5x58 x52cm 75,5x61 x 127 cm
Messer
blade 30 cm 30
Schnittgroe max. 30 x 23 cm 30 x 23 cm
cutting capacity max.
Gewicht
weight 40 kg 85 kg
Preis 5.069,00 € 6.369,00 €
price (FAV 300) (FAV 300 + FBAS)

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 89
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Fleischwolfe - meat mincer

TS

Professionelles Equipment flr Hotels, Metzgereien und Restaurants. Das Gehause ist aus Edelstahl, sowie die Wanne
und der Trichter. Die Zahnrader sind aus gehartetem Stahl. Die Gerate sind mit einem belifteten Asynchronmotor mit

thermischen Schutz ausgestattet. Lieferung inklusiv einer 6mm Lochscheibe.
Professional equipment for hotels, butchers and restaurants. The housing is made of stainless steel, as well as the tub and the funnel. The gears are
made of hardened steel. The units are equipped with a ventilated induction motor with thermal protection. Supplied with a 6mm hole disc.

Der TS8 ist fur den privaten Gebrauch und fur kleinere Betriebe geeignet - nicht fir den Dauereinsatz!
The TS8 is suitable for home use and for small businesses - not for continuous use!

Leicht abnehmbare Mahlgruppe verflgbar in / easily removable mincing available in:
a) vernickeltem Gusseisen / nickel-plated cast iron
z.B. 8er Mahlgruppe Edelstahl

b) eloxiertem Aluminium / anodized aluminum
c) Edelstahl AISI 304 / stainless steel AISI 304 ﬂ t
<0

i Fleischwolfe @ Meat mincer [. Hachoir de viande
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meat mincer - Fleischwolfe

AuBenmale (BxTxH)

external dimensions 27 X 26 x36 cm 37x22x44 cm 44 x 24 x 51 cm 50 x 24 x51cm
Leistung 0,38 kW 0,75 kW 1,1 kW 1,5 kW
power

Stundenproduktion

production per hour 30 kg 200 kg 300 kg 400 kg
Fleischwolf6ffnung @ 60 mm @ 70 mm @ 82 mm @ 98 mm
mincing mouth

Schnecken Umdrehung 80 U/min 200 U/min 140 U/min 140 U/min
screw revolution

Gewicht

weight 9 kg 19 kg 24 kg 33 kg
Preis mit Aluminiummahligruppe 439,00 € . . i}

price with mincing unit in aluminium (FTSM 101)

Preis mit Gusseisenmahlgruppe _ 699,00 € o 849,00€ o 1.489,00€ ¢
price with mincing unit in cast iron (FTS 107) (FTS 117) (FTS 147)
Preis mit Edelstahimahlgruppe 499,00 €¢ 859,00 € ¢ 1.029,00 € ¢ 1.669,00 € ¢
price with mincing unit in stainless steel (FTSM 126) (FTS 127) (FTS 137) (FTS 139)
Gewicht

weight - 16 kg 22 kg 32 kg
Preis mit Gusseisenmahlgruppe B 669,00 € ¢ 799,00 € o 1.429,00 € ¢
price with mincing unit in cast iron (FTS 106) (FTS 116) (FTS 146)
Preis mit Edelstahimahigruppe _ 829,00 € ¢ 999,00 € e 1.599,00 €
price with mincing unit in stainless steel (FTS 126) (FTS 136) (FTS 138)

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Fleischwolfe - meat mincer

Professionelles Equipment fiir Hotels, Metzgereien und Restaurants. Das Gehause ist hochwertig lackiert. Die Wanne und
der Trichter sind aus Edelstahl. Die Zahnrader sind aus gehartetem Stahl. Die Gerate sind mit einem bellfteten Asyn-

chronmotor mit thermischen Schutz ausgestattet. Lieferung inklusiv einer 6mm Lochscheibe.
Professional equipment for hotels, butchers and restaurants. The housing is high quality lacquer. The tank and the hopper are made of stainless steel.
The gears are made of hardened steel. The units are equipped with a ventilated induction motor with thermal protection. Supplied with a 6mm hole

disc.

Der TS8R ist fiir den privaten Gebrauch und flr kleinere Betriebe geeignet - nicht fiir den Dauereinsatz!
The TS8R is suitable for home use and for small businesses - not for continuous use!

Leicht abnehmbare Mahlgruppe verfligbar in / easily removable mincing available in:
a) vernickeltem Gusseisen / nickel-plated cast iron
b) eloxiertem Aluminium / anodized aluminum

c) Edelstahl AISI 304 / stainless steel AlSI 304 E i
d t % @ O z.B. 12er Mahlgruppe Edelstahl

z.B. 8er Mahlgruppe Edelstahl

i Fleischwolfe Retro g Meat mincer Retro [. Hachoir de viande Retro
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meat mincer - Fleischwolfe

AuBenmaRe (BxTxH) 27 x 26 x 36 cm 37 x 22 x 44 cm

external dimensions

Leistung 0,38 kW 0,75 kW

power

Stundenproduktion 50 k 200 k

production per hour 9 9

Fleischwolfoffnung @ 60 mm @ 70 mm

mincing mouth

Schnecken Umdrehung 80 U/min 200 U/min

screw revolution

Gewicht

weight 9 kg 19 kg

Preis mit Aluminiummahlgruppe 499,00 € .

price with mincing unit in aluminium (FTSMR 101)

Preis mit Gusseisenmahlgruppe _ 819,00 €

price with mincing unit in cast iron (FTSR 107)

Preis mit Edelstahimahigruppe 539,00 € 1.049,00 €

price with mincing unit in stainless steel (FTSMR 126) (FTSR 127)

Gewicht

weight - 16 kg

Preis mit Gusseisenmahlgruppe _ 789,00 €

price with mincing unit in cast iron (FTSR 106)

Preis mit Edelstahimahligruppe _ 1.019,00 €

price with mincing unit in stainless steel (FTSR 126)
Lieferung inklusiv Lochscheibe 6 mm
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Fleischwolfe - meat mincer

TI

Tl 32 EKO
_-“-““ - ! . -
Professionelles Equipment flr Hotels, Metzgereien und Restaurants. Das Gehause ist aus Edelstahl, sowie die Wanne

und der Trichter. Die Zahnrader sind aus gehartetem Stahl. Die Gerate sind mit einem bellfteten Asynchronmotor mit

thermischen Schutz ausgestattet. Lieferung inklusiv einer 6mm Lochscheibe.
Professional equipment for hotels, butchers and restaurants. The housing is made of stainless steel, as well as the tub and the funnel. The gears are
made of hardened steel. The units are equipped with a ventilated induction motor with thermal protection. Supplied with a 6mm hole disc.

Der TI8 ist flr den privaten Gebrauch und flir kleinere Betriebe geeignet - nicht fiir den Dauereinsatz!
The TI8 is suitable for home use and for small businesses - not for continuous use!

Leicht abnehmbare Mahlgruppe verflgbar in / easily removable mincing available in:
a) vernickeltem Gusseisen / nickel-plated cast iron

b) eloxiertem Aluminium / anodized aluminum z.B. 12er Mahlgruppe Gusseisen
c) Edelstahl AISI 304 / stainless steel AIS| 304 6

: Fleischwolfe Meat mincer m Hachoir de viande
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meat mincer - Fleischwolfe

° ° ° °
AuBenmalie (BxTxH)
external dimensions 27 x28x35cm 43x215x44cm 44x21,5x44cm 50x225x51cm
Leistung 0,38 kW 0,75 kW 1,1 kW 1,5 kW
power
Stundenproduktion
production per hour 50 kg 200 kg 300 kg 400 kg
Fleischwolfoffnung
mincing mouth @ 60 mm @ 70 mm @ 82 mm @ 98 mm
Schnecken Umdrehung : : ; :
ccrew revolution 80 U/min 200 U/min 140 U/min 140 U/min
Gewicht
weight 10 kg 22 kg 25 kg 36 kg
Preis mit Aluminiummahlgruppe 499,00 € _ _ .
price with mincing unit in aluminium (FTSMI 101)
Preis mit Gusseisenmahlgruppe ) 799,00 € 999,00 € 1.669,00 €
price with mincing unit in cast iron (FT1107) (FTI1117) (FT1147)
Preis mit Edelstahimahlgruppe 559,00 € 1.029,00 € 1.219,00 € 1.919,00 €
price with mincing unit in stainless steel (FTSMI 127) (FT1127) (FTI1137) (FTI157)

) ) °

Gewicht
meght - 20 kg 23 kg 35 kg
Preis mit Gusseisenmahlgruppe _ 759,00 € 979,00 € 1.599,00 €
price with mincing unit in cast iron (FTI 106) (FTI116) (FTI 146)
Preis mit Edelstahimahlgruppe ) 989,00 € 1.189,00 € 1.859,00 €
price with mincing unit in stainless steel (FT1126) (FT1136) (FT1156)

WA‘Q
&
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Fleischwolfe - meat mincer

Professionelles Equipment fiir sehr anspruchsvolle Arbeitsleitung. Ideal fir Metzgereien und Supermarkte. Sehr robuste
Bauweise in Edelstahl. Hermetisch abgedichtetes Getriebe im Olbad. Die Gerate sind mit einem bellfteten Asynchron-

motor mit thermischen Schutz ausgestattet.
Professional equipment for the most demanding working line. Ideal for butchers and supermarkets. Very robust design in stainless steel. Hermetically
sealed oil bath. The units are equipped with a ventilated induction motor with thermal protection.

Lieferung inklusiv Lochscheibe 6 mm

AuBenmaBe (BxTxH) 40 x 26 x 49 cm 45 x 26 x 53 cm 47,5 x 30 x 56 cm
external dimensions

Leistung 1,1 kW 1,5 kW 2,2 KW
power

Stundenproduktion

production per hour 250°kg 400 kg 600 kg
Fleischwolf6ffnung @ 70 mm @ 82 mm @ 98 mm
mincing mouth

Schnecken Umdrehung 140 U/min 140 U/min 140 U/min
screw revolution

Gewicht

weight 26 kg 32 kg 52 kg
Preis (Gusseisenmahigruppe) 959,00 € 1.329,00 € _

price with mincing unit in cast iron (FTI107 R) (FTI'117 R)

Preis (Edelstahimahigruppe) 1.149,00 € 1.559,00 € 2.299,00 €
price with mincing unit in stainless steel (FTI' 127 R) (FTI'137 R) (FTI 139 R)
Gewicht

s 26 kg 32 kg 46 kg
Preis (Gusseisenmahlgruppe) 919,00 € 1.299,00 € .

price with mincing unit in cast iron (FTI'106 R) (FTI116 R)

Preis (Edelstahimahigruppe) 1.099,00 € 1.539,00 € 2.179,00 €
price with mincing unit in stainless steel (FT1126 R) (FTI136 R) (FTI 138 R)
i Fleischwolfe % Meat mincer [. Hachoir de viande
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meat mincer - Fleischwolfe

TR

v Profi-Equipment fur Fleischereien und Supermarkte
professional equipment for butvheries and supermarkets

v bellfteter Asynchronmotor mit thermischem Schutz
ventilated asynchronous motor with thermal protection

v Mabhlgruppe & Gehause aus Edelstahl
cutting unit and cover in stainless steel

v gekuhlter Trichter
cooled hopper

v transparente Plexiglasabdeckung
transparent plexiglass cover

v Temperatur: -2°C [/ +4°C
temperature: -2°C / +4°C

v Zahnradantrieb
gear drive

Lieferung inklusiv Lochscheibe 6 mm

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions 43 x 26 x 53 cm 52x32x55cm

Leistung

power 0,9 kw 1,85 kW
Stundenproduktion

production per hour 280 kg 450 kg
Fleischwolfoffnung @ 82 mm @ 98 mm
mincing mouth

Schnecken Umdrehung 120 U/min 120 U/min
screw revolution

Gewicht

weight 43 kg 56 kg
Preis 3.719,00 € 4.769,00 €
price (FTR 100) (FTR 200)
i Fleischwolfe mit Kuhlsystem g Meat mincer with cooling system [. Hachoir de viande avec circuit de refroidissement

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 97




Fleischwolfe - meat mincer

U N G E R TOtaI Volilsystem mit Vorschneider

Professionelles Equipment ideal fur Hotels und Restaurants. Sehr robuste Bauweise in Edelstahl. Hermetisch abgedich-
tetes Getriebe im Olbad. Die Gerate sind mit einem bellfteten Asynchronmotor mit thermischen Schutz ausgestattet.

Ausstattung: 3 Lochscheiben (Omm / 4,5mm / 10mm), 2 Messer
Professional equipment ideal for hotels and restaurants. Very robust design in stainless steel. Hermetically sealed oil bath. The units are equipped with

a ventilated induction motor with thermal protection. Features: 3-hole discs (Omm / 4.5mm / 10mm), 2 knives

=

Auflenmafe (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Stundenproduktion
production per hour

Fleischwolfoffnung
mincing mouth

Schnecken Umdrehung
screw revolution

Gewicht
weight

Preis mit Gusseisenmahlgruppe
price with mincing unit in cast iron

Preis mit Edelstahimahlgruppe
price with mincing unit in stainless steel

47 x 24 x 51 cm
1,1 kW
300 kg

© 82 mm
140 U/min

25 kg
1.079,00 €
(FTS 117UT)

1.289,00 €
(FTS 137UT)

Gewicht
weight

Preis mit Gusseisenmahlgruppe
price with mincing unit in cast iron

Preis mit Edelstahimahlgruppe
price with mincing unit in stainless steel

 Fleischwolfe mit UNGER Total-System

23 kg
1.039,00 €
(FTS 116UT)

1.249,00 €
(FTS136UT)

@ Meat mincer with UNGER Total-System

47 x 22 x44 cm
1,1 kw
300 kg
© 82 mm
140 U/min

26 kg
1.259,00 €
(FTI117UT)

1.499,00 €
(FTI137UT)

24 kg
1.229,00 €
(FTI 116UT)

1.479,00 €
(FTI 136UT)

[. Hachoir de viande avec UNGER Total-Systeme
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meat mincer - Fleischwolfe

N

Auflenmafe (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Stundenproduktion
production per hour

Fleischwolfoffnung
mincing mouth

Schnecken Umdrehung
screw revolution

Gewicht
weight

Preis mit Gusseisenmahlgruppe
price with mincing unit in cast iron

Preis mit Edelstahimahlgruppe
price with mincing unit in stainless steel

48 x 26 x 53 cm
1,5 kW
400 kg
© 82 mm
140 U/min

33 kg
1.569,00 €
(FTI 117RUT)

1.799,00 €
(FTI 137RUT)

Gewicht
weight

Preis mit Gusseisenmahlgruppe
price with mincing unit in cast iron

Preis mit Edelstahlmahlgruppe
price with mincing unit in stainless steel

33 kg
1.539,00 €
(FTI 116RUT)

1.769,00 €
(FTI 136RUT)

51x30x 56 cm
2,2 kW
600 kg
© 98 mm
140 U/min

54 kg

2.709,00 €
(FTI 139RUT)

48 kg

2.649,00 €
(FTI 138RUT)

® Lagerware (items on stock)

o Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)

prismafood deutschland | 99




1 1
Fleischwolf mit Kasereibe

TG

v Profi-Equipment fir Fleischereien und Supermarkte
professional equipment for butcheries and supermarkets

v Dbellfteter Asynchronmotor mit thermischem Schutz
ventilated asynchronous motor with thermal protection

v Motorgehause aus Edelstahl
motorbody plated in stainless steel AlSI304

v Reduziergetriebe im Olbad
speed reducer with oil immersed gears

v leicht abnehmbare Mahlgruppe
easy removable mincing unit

\

4

4

i Fleischwolfe mit Kasereibe g Meat mincer with grater

L=
r with grater

Fleischschale (120x52mm) und Trichter aus Edelstahl
loading meat inlet (120x52) and hopper in stainless steel

vernickelte Reibewalze
grating roll plated with nikel

Kaseauffangschale und Schutzgitter an Unterseite des

Kaseauswurfschachtes aus Edelstahl
cheese bowl and safety protection grid in stainless steel

Sicherheits-Mikroschalter
safety micro switch

[. Hachoir de viande avec rape a fromage

100 | prismafood deutschland




e Y Y R
meat mincer with grater - Fleischwolf mit Kasereibe

AuBenmaflie (BxTxH)
external dimensions

38 x26 x36cm

55 x 20 x 46 cm

61 x 22 x46 cm

Leistung 0,38 kW 0,75 kW 1,1 kW
power
Stundenproduktion Fleischwolf
production per hour - 30 kg 200 kg 300 kg
@
Fleischwolféffnung @
mincing mouth ;;} @ 60 mm @ 70 mm @ 82 mm
S
Umdrehung Schnecke = ; : :
screw revolution 80 U/min 200 U/min 140 U/min
Stundenproduktion Kasereibe
production per hour ~ 30 kg 50 kg 70 kg
Q:
Kasereibeoffnung @
mincing mouth 3 110x65 mm 140x80 mm 140x80 mm
o
. ®
Umdrehung Reibewalze 1400 U/min 1400 U/min 900 U/min
screw revolution
Gewicht
weight 10 kg 22 kg 27 kg
Preis mit Aluminiummahigruppe 519,00 € } }
price with mincing unit in aluminium (FTGM102)
Preis mit Gusseisenmahlgruppe . 969,00 € 1.079,00 €
price with mincing unit in cast iron (FTG 127) (FTG 209)
Preis mit Edelstahimahlgruppe 579,00 € 1.159,00 € 1.239,00 €
price with mincing unit in stainless steel (FTGM 126) (FTG 103) (FTG 207)

Gewicht

weight - 20 kg 25 kg
Preis mit Gusseisenmahlgruppe _ 929,00 € 1.049,00 €
price with mincing unit in cast iron (FTG 126) (FTG 208)
Preis mit Edelstahimahlgruppe _ 1.119,00 € 1.199,00 €
price with mincing unit in stainless steel (FTG 102) (FTG 206)

Der TGS ist fur den privaten Ge-
brauch und fir kleinere Betriebe
geeignet - nicht fir den Dauerein-

satz!

The TG8 is suitable for private use and
consumption for smaller companies - not
for continuous use!

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wo@

Lieferung inklusiv Lochscheibe 6 mm

gelivery time 3-4 weeks)
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Fleischwolf mit Kasereibe - meat mincer with grater

Der TGl 8 ist fiir den privaten Gebrauch und fiir kleinere Be-
triebe geeignet - nicht fiir den Dauereinsatz!

The TGS is suitable for private use and consumption for smaller companies -
not for continuous use!

v Profi-Equipment fiir Fleischereien und Supermarkte
professional equipment for butcheries and supermarkets

v bellfteter Asynchronmotor mit thermischem Schutz
ventilated asynchronous motor with thermal protection

v Fleischschale (120x52mm) und Trichter aus Edelstahl
loading meat inlet (120x52) and hopper in stainless steel

v Kaseauffangschale und Schutzgitter an Unter-

seite des Kaseauswurfschachtes aus Edelstahl
cheese bowl and safety protection grid in stainless steel

v leicht abnehmbare Mahlgruppe
easy removable mincing unit

v Reduziergetriebe im Olbad
speed reducer with oil immersed gears

v vernickelte Reibewalze
grating roll plated with nikel

v Gehause aus Edelstahl
housing in stainless steel AlSI304

v Sicherheits-Mikroschalter
safety micro switch

Lieferung inklusiv Lochscheibe 6 mm

i Fleischwolfe mit Kasereibe % Meat mincer with grater [. Hachoir de viande avec rape a fromage
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meat mincer with grater - Fleischwolf mit Kasereibe

AuBenmafie (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Stundenproduktion Fleischwolf
production per hour

Fleischwolféffnung
mincing mouth

Umdrehung Schnecke
screw revolution

Stundenproduktion Kasereibe
production per hour

Kasereibeoffnung
mincing mouth

Umdrehung Reibewalze
screw revolution

Gewicht
weight

Preis mit Aluminiummahlgruppe
price with mincing unit in aluminium

Preis mit Gusseisenmahlgruppe
price with mincing unit in cast iron

Preis mit Edelstahimahlgruppe
price with mincing unit in stainless steel

0,38 kW

50 kg

@ 60 mm

JlomydsIa|4

80 U/min

30 kg

110x65 mm

3qla19sey

1400 U/min

12 kg

589,00 €
(FTGMI 102)

649,00 €
(FTGMI 126)

Gewicht
weight

Preis mit Gusseisenmahlgruppe
price with mincing unit in cast iron

Preis mit Edelstahimahlgruppe
price with mincing unit in stainless steel

® lLagerware (items on stock)

40 x 28 x 36 cm

59 x 22 x 44 cm

0,75 kW
200 kg
© 70 mm
200 U/min
50 kg
140x80 mm
1400 U/min

25 kg

1.069,00 €
(FTGI 127)

1.289,00 €
(FTGI 103)

23 kg

1.029,00 €
(FTGI 126)

1.249,00 €
(FTGI 102)

61 x 22 x 44 cm

1,1 kW
300 kg

© 82 mm

140 U/min
70 kg

140x80 mm

900 U/min

28 kg

1.269,00 €
(FTGI 209)

1.519,00 €
(FTGI 210)

26 kg

1.229,00 €
(FTGI 208)

1.489,00 €
(FTGI 206)
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Fleischwolf mit Kasereibe - meat mincer with grater

#

Retro

—1 &
=

Der TGS8R ist fiir den priva-
ten Gebrauch und fiir kleine-
re Betriebe geeignet - nicht
fiir den Dauereinsatz!

The TG8 is suitable for private use
and consumption for smaller compa-
nies - not for continuous use!

v TG12R: Profi-Equipment fUr Fleischereien und Supermarkte
TG12R: professional equipment for butcheries and supermarkets

v TG8R: flir privaten Gebrauch und kleinere Betriebe
TG8R: for private use and small buisness

v bellfteter Asynchronmotor mit thermischem Schutz
ventilated asynchronous motor with thermal protection

v vernickelte Reibewalze

v Fleischschale (120x52mm) und Trichter aus Edelstahl grating roll plated with nikel
loading meat inlet (120x52) and hopper in stainless steel

v Gehdause hochwertig lackiert
v Késeauffangschale und Schutzgitter an Unter- high-quality painted housing

seite des Kaseauswurfschachtes aus Edelstahl

cheese bowl and safety protection grid in stainless steel v Reduziergetriebe im Olbad

speed reducer with oil immersed gears

v leicht abnehmbare Mahlgruppe

easy removable mincing unit v Sicherheits-Mikroschalter

safety micro switch

: Fleischwolfe mit Kasereibe RETRO Meat mincer with grater RETRO m Hachoir de viande avec rape a fromage RETRO
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meat mincer with grater - Fleischwolf mit Kasereibe

AuBenmalBe (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Stundenproduktion Fleischwolf
production per hour

Fleischwolfoffnung
mincing mouth

Umdrehung Schnecke
screw revolution

Stundenproduktion Kasereibe
production per hour

Kasereibeoffnung
mincing mouth

Umdrehung Reibewalze
screw revolution

Gewicht
weight

Preis mit Aluminiummahlgruppe
price with mincing unit in aluminium

Preis mit Gusseisenmahlgruppe
price with mincing unit in cast iron

Preis mit Edelstahimahlgruppe
price with mincing unit in stainless steel

38 x 26 x36cm

0,38 kW

JlomydsIa|4

50 kg
@ 60 mm

80 U/min

aqlaJasey

30 kg
110x65 mm

1400 U/min

10 kg

599,00 €
(FTGMR 102)

629,00 €
(FTGMR 126)

Gewicht
weight

Preis mit Gusseisenmahlgruppe
price with mincing unit in cast iron

Preis mit Edelstahimahlgruppe
price with mincing unit in stainless steel

55x20x46 cm
0,75 kW
200 kg
© 70 mm
200 U/min
50 kg
140x80 mm
1400 U/min

22 kg

1.149,00 €
(FTGR 127)

1.399,00 €
(FTGR 103)

20 kg

1.119,00 €
(FTGR 126)

1.359,00 €
(FTGR 102)

Lieferung inklusiv Lochscheibe 6 mm

Mahlgruppe TG12R
Edelstahl

&
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Kasereiben - graters

G

v Profi-Equipment flr Restaurants, Hotels & Supermarkte
professional equipment for restaurants, hotels & supermarkets

v Verriegelung bei Uberschreiten der Sicherheitsschwelle
locking when exceeding the safety threshold

v bellfteter Asynchronmotor mit thermischem Schutz
ventilated asynchronous motor with thermal protection

v Motorgehause aus Edelstahl
motor housing in stainless steel

v Reibewalze vernickelt oder aus Edelstahl
grating roll plated with nikel or stainless steel

v Schutzgitter aus Edelstahl
safetyy protection grid in stainless steel

v aus Aluminiumdruckguss
in aluminium die-casting

v Motorbremse

motor brake

GSD

Nicht fiir Pizzakdse geeignet!
Not suitable for pizza cheese!

. - . " . A N
E Professionelle Kasereiben Professional grater m Professionnelle rape a fromage
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graters - Kasereiben

Reibe linke Seite Reibe rechte Seite
°

AuBenmalBe (BxTxH)
external dimensions 28x17x31cm 38x22x38cm 38x22x38cm 42 x 22 x38cm
Leistung 0,38 kW 0,75 kW 0,75 kW 1,1 kw
power
Stundenproduktion
production per hour 30 kg 70 kg 70 kg 90 kg
Kasereibeéffnung 110x65 mm 140x80 mm 140x80 mm 140x80 mm
mincing mouth
Umdrehung Reibewalze 1400 U/min 1400 U/min 1400 U/min 900 U/min
screw revolution
Gewicht
weight 8 kg 18 kg 18 kg 20 kg
Preis mit vernickelter Reibewalze 349,00 € 699,00 € 759,00 € 849,00 €
price grating roll plated with nikel (FGM 113) (FGS 107) (FGSD 107) (FGSM 107)
Preis mit Edelstahl-Reibewalze 369,00 € 759,00 € 799,00 € 899,00 €
price grating roll in stainless steel (FGM 113+MRIM) (FGS 107+MRI) (FGSD 107+MRI) (FGSM 107+MRI)
Gewicht
weight - 16 kg 16 kg 18 kg
Preis mit vernickelter Reibewalze _ 669,00 € 699,00 € 819,00 €
price grating roll plated with nikel (FGS 106) (FGSD 106) (FGSM 106)
Preis mit Edelstahl-Reibewalze _ 719,00 € 759,00 € 859,00 €
price grating roll in stainless steel (FGS 106+MRI) (FGSD 106+MRI) (FGSM 106+MRI)

-
-
e i
-
-
- -
-
-
-
-

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Kasereiben - grater

Retro

F N

GSR: Profi-Equipment fiir Fleischereien & Supermarkte |
GSR: professional equipment for butcheries and supermarkets

GMR: fir privaten Gebrauch und kleinere Betriebe
GMR: for private use and small buisness

bellfteter Asynchronmotor mit thermischem Schutz
ventilated asynchronous motor with thermal protection

Gehause hochwertig lackiert
high-quality painted housing

Kaseauffangschale und Schutzgitter an Unterseite des
Kaseauswurfschachtes aus Edelstahl
cheese bowl and safety protection grid in stainless steel

Sicherheits-Mikroschalter
safety micro switch

AR

: Professionelle Kasereiben RETRO Professional graters RETRO m Professionnelle répe a fromage RETRO
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grater - Kasereiben

AuBBenmafe (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Stundenproduktion
production per hour

Kasereibeoéffnung
mincing mouth

Umdrehung Reibewalze
screw revolution

Gewicht
weight

Preis mit vernickelter Reibewalze
price grating roll plated with nikel

Preis mit Edelstahl-Reibewalze
price grating roll in stainless steel

28 x 17 x 31 cm
0,38 kW
30 kg
110x65 mm
1400 U/min

8 kg
419,00 €
(FGMR 113)

449,00 €
(FGMR 113+MRIM)

Gewicht
weight

Preis mit vernickelter Reibewalze
price grating roll plated with nikel

Preis mit Edelstahl-Reibewalze
price grating roll in stainless steel

38 x 22 x 38 cm
0,75 kw
50 kg
140x80 mm
1400 U/min

18 kg
829,00 €
(FGSR 107)

879,00 €
(FGSR 107+MRI)

16 kg

799,00 €
(FGSR 106)

839,00 €
(FGSR 106+MRI)

Die GMR Kasereibe ist nicht fiir den Dauereinsatz geeignet!
The GMR grater is noch suitable for continuous use!

L

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)

prismafood deutschland | 109




1 3+ 9
\Késereiben - graters

\
')

T N GD

Professionelle Kasereibe fiir
schwere intensive Arbeiten
professional grater for haevy intense work

Diese Kasereiben sind flir den professionellen Einsatz vorgesehen.

Fir schwere intensive Arbeiten. Die GG- Kasereibe ist ausschlieBlich fiir schwere
Arbeiten vorgesehen. Sie sind mit einem asynchronen Motor mit thermischem Uber-
lastungsschutz ausgestattet. Das GD-Modell ist mit vernickelter Reibewalze erhaltlich
oder mit Edelstahlwalze. Das GG-Model ist ab Werk mit einer Edelstahlwalze ausge-
stattet. Zusatzlich mit einer Motorbremse und einem Sicherheitsschalter.

These graters are provided for the professional use. For heavy intense work. The GG-Model is provided only
for heavy work. They are equipped with a powerful ventilated asynchronous motor with thermal overload
protection. The GD-Model is available with a grating roll plated with nikel or a grating roll in stainless steel.
The GG-Model is equipped from the factory with a stainless steel grating roll. Additional with a motor brake
and a safety mikro switch.

GG

Professionelle Kasereibe nur
fir schwere intensive Arbeiten
professional grater only for haevy intense work

: Kasereiben fur schwere Arbeiten EE Graters for heavy work m Réape a fromage pour les travaux lourds
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graters - Kasereiben

AuBenmafie (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Stundenproduktion
production per hour

Kasereibeoffnung
mincing mouth

Umdrehung Reibewalze
screw revolution

Gewicht
weight

Preis mit vernickelter Reibewalze
price grating roll plated with nikel

Preis mit Edelstahl-Reibewalze
price grating roll in stainless steel

54 x 22 x 38 cm
0,75 kW
70 kg
140 x 80 mm
1400 U/min

21 kg

1.029,00 €
(FGD 101)

1.079,00 €
(FGD 101+MRI)

Gewicht
weight

Preis mit vernickelter Reibewalze
price grating roll plated with nikel

Preis mit Edelstahl-Reibewalze
price grating roll in stainless steel

19 kg

999,00 €
(FGD 100)

1.039,00 €
(FGD 100+MRiI)

70 x 40 x 60 cm
3,0 kW
120 kg
285 x 150 mm
1400 U/min

40 kg

3.829,00 €
(FGG 107)

40 kg

3.719,00 €
(FGG 106)

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Wursteinfullmaschinen - sausage fillers

L

Retro
Professionelle Wurstfillmaschinen im Retrodesign. Aufwendig lackiertes Stahl, Edelstahl-
Zylinder, Kolben (mit Spezialdichtung) und Griff aus Aluminium. Manuelle Bedienung.

ABS-Wursttrichter-Kit (3 Stiick) ist optional verflgbar.
Professional sausage fillers in retro style. Elaborately painted steel, stainless steel cylinders, pistons (with special
seal) and aluminum handle. Manual operation. ABS funnel kit (3 pieces) is optionally available.

[ ] [ ] [ ] [ ]
AuBBenmaflie (BxTxH)
external dimensions 40 x 20 x 22 cm 59 x 23 x24 cm 67 x21,5x21,5cm -
Zylinder
cylinder @14 x21cm @14 x 33 cm @14 x 44 cm -
Kapazitat 3 Liter 5 Liter 8 Liter -
capacity
Gewicht
weight 8,0 kg 11,0 kg 12,0 kg -
Preis 259,00 € 339,00 € 379,00 € 49,00 €
price (FIN 105) (FIN 106) (FIN 107) (FINB)

i Wursteinfullmaschinen

% Sausage Fillers

[. Poussoirs a saucisses
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sausage fillers - Wursteinfullmaschinen

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Zylinder

cylinder

Kapazitat
capacity

Gewicht
weight

Preis
price

Unverzichtbar flr Metzgereien:
die professionellen manuellen Wurstfiillmaschinen mit
Edelstahl-Gehause. Geliefert werden sie mit einem 18/8
AISI 304 Edelstahl-Zylinder und einem Aluminium-Kolben
mit Spezialdichtung, sowie einem Aluminium-Griff. Ein ABS
Waursttrichter-Kit (mit 3 verschiedenen GréRen) ist optional
verfligbar. Alle Bolzen und Schrauben sind aus Edelstahl.

Essential for Butchers:

the professional manual sausage filling machines with stainless steel
housing. They are supplied with a 18/8 AlSI 304 stainless steel cylinder and
an aluminum pistons with special seal and an aluminum handle. An ABS fun-
nel kit (with 3 different sizes) is available as an option. All bolts and screws

are stainless steel.

Vertikal

46 x 30 x 74 cm

@16 x 32

7 Liter

28 Kg

1.049,00 €
(FIN 103)

Vertikal

48 x 35 x 90 cm

@20 x 48

14 Liter

36 Kg

1.169,00 €
(FIN 104)

Optional: Wursttrichter-Kit (3 Stick) fir 49,00 € (FINB)

Horizontal

80 x 23 x24cm

@16 x 32

7 Liter

28 Kg

929,00 €
(FIN 101)

Horizontal

98 x 28 x 28 cm

@20 x48

14 Liter

36 Kg

999,00 €
(FIN 102)

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Mixer - Blender

LIGHT 250

3

Mixersets bestehend aus: Motorblock + Mixstab
Blendersets consisting of: engine block + blender

Die Stab-Mixer sind besonders geeignet fiir Eiscafés, SiBwarenladen, Restaurants und Hotels. Die exklusive Bauform
aus Plastik garantiert eine benutzerfreundliche und komfortable Nutzung des Gerates. Auch verfligt es lber einen be-
lifteten Motor, sowie einen Schutz gegen thermische Uberlastung und einen Geschwindigkeitsregler. Ein mit einer SRS-
Einheit ausgeristetes Bedienungspult tragt zur Stabilisierung der Kraft und der Geschwindigkeit bei. Verbaut sind die
Stab-Mixer aus polymeren Kunststoffen. Die komplett abnehmbaren Edelstahl-Stabe sind verfligbar in den folgenden
Langen: 200mm und 250mm. Die Hochleistungsmesser bestehen aus 100% Edestahl.

The bar mixers are especially suitable for cream, candy store, restaurants and hotels. The exclusive design of plastic ensures a user-friendly and con-
venient use of the device. It also features a vented motor, as well as protection against thermal overload and a speed controller. A vehicle equipped
with SRS unit control panel helps to stabilize the power and speed. Are built from the stick blender polymer plastics. The fully removable stainless steel
rods are available in the following lengths: 200mm and 250mm. The high-performance blades are made of 100% High grade steel.

b Mixer Bl Blender [ Mixeur
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Pizza Ovens - Mixer

Mixersets 250

[

AulenmalRe (2 x H)
external dimensions

Leistung
power

Geschwindigkeit
speed

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

feste Geschwmdlgkelt
7,5x47 cm

250 W
15.000 U/min
230V -50/60

1,4 kg

249,00 €

VF

AuBenmaBe (2 x H)
external dimensions

Gewicht
weight

Preis
price

Einzelteile

Motorblock
Motorblock

Mixstab FM200
Mixstab FM250

Wandhalterung e FSPM

FM250 VF feste Geschwindigkeit
FM250 VV variable Geschwindigkeit 2.500-15.000 U/min (@xH) 7,5 x28,5cm 1 kg 219,00 €

feste Geschwindigkeit
7,5x52cm

1,45 kg

259,00 €

»

20 cm / ~ 15 Liter
25 cm/ ~ 20 Liter

19,00 €

15.000 U/min

{

rj

variable Geschwmdlgkelt

7,5x 47 cm
250 W
2.500 - 15.000 u/min
230V -50/60
1,4 kg
289,00 €

vV
variable Geschwindigkeit

7,5x52cm
1,45 kg

299,00 €

(©xH) 7,5x28,5cm 1kg 179,00 €

(BxH) 7,5 x22 cm 0,4kg 7900€
(BxH) 7,5 x 27 cm 0,4kg 8900€

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Mixer - Blender

L I G H T 3 0 0 / 4 0 0 inklusiv Schneebesen

Mixersets bestehend aus: Motorblock + Mixstab + Schneebesen
Blender sets consisting of: engine block + blender + whisk

Diese Mixersets beinhalten zusatzlich einen Schneebesen. Die exklusive Bauform aus Plastik garantiert eine benutzer-
freundliche und komfortable Nutzung des Gerates. Auch verflgt es (iber einen bellifteten Motor, sowie einen Schutz ge-
gen thermische Uberlastung und einen Geschwindigkeitsregler. Ein mit einer SRS-Einheit ausgeriistetes Bedienungspult
tragt zur Stabilisierung der Kraft und der Geschwindigkeit bei. Verbaut sind die Stab-Mixer aus polymeren Kunststoffen.
Die komplett abnehmbaren Edelstahl-Stabe sind verfligbar in den folgenden Langen: 300mm, 400mm und 500mm. Die
Hochleistungsmesser bestehen aus 100% Edestahl.

These sets include an additional mixer whisk. The exclusive design of plastic ensures a user-friendly and convenient use of the device. It also features
a vented motor, as well as protection against thermal overload and a speed controller. A vehicle equipped with SRS unit control panel helps to stabilize
the power and speed. Are built from the stick blender polymer plastics. The fully removable stainless steel rods are available in the following lengths:
300mm, 400mm and 500mm. The high-performance blades are made of 100% High grade steel.

b Mixer Bl Blender [ Mixeur
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Pizza Ovens - Mixer

I \
i |

Mixersets 300 / 400

()

e L=

I

VVC VVC
MaRe mit Mixstab (2xH)
external dimensions with blender rod 10 x 65 cm 10 x 65 cm
MaRe mit Schneebesen (oxH)
external dimensions with whisk 12 x 64 cm 12 x 64 cm
Leistung 300 W 400 W
power
geeeffh""i“digkeit 2.000 - 13.000 U/min 2.000 - 15.000 U/min
Anschluss 230 V - 50/60 230V - 50/60
power supply
Gewicht
weight 3,45 kg 3,75 kg
Preis 569,00 € 619,00 €
price
VVC VVC
MafBe mit Mixstab (o2xH)
external dimensions with blender rod 10 x75 cm 10 x75 cm
Gewicht
weight 3,6 kg 3,9 kg
Preis 579,00 € 629,00 €
price
VVC VVC
MafBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod 10 x 85 cm 10 x 85 cm
Gewicht
weight 3,8kg 4,1kg
Preis 589,00 € 649,00 €
price
Einzelteile
Motorblock FM300 VWV 2.000 - 13.000 U/min 300 W (@xH) 10 x 35 cm 1,8 kg 289,00 €
Motorblock FM400 VV 2.000 - 15.000 U/min 400 W (@xH) 10 x 35cm 2,1 kg 349,00 €
Mixstab FM300L 34 cm/ ~ 30 - 50 Liter (BxH) 8,5 x 34 cm 0,9 kg 119,00 €
Mixstab FM400L 44 cm [/ ~ 50 - 80 Liter (BxH) 8,5 x 44 cm 1,0 kg 129,00 €
Mixstab FM500L 54 cm / ~ 80 - 100 Liter (BxH) 8,5 x 54 cm 1,2 kg 139,00 €
Schneebesen FAFL 40 Liter (BxH) 12 x 33 cm 0,8 kg 159,00 €
Wandhalterung ® FSPC 29,00€

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Mixer - Blender

H eavy VF feste Geschwindigkeit ohne Schneebesen

Mixersets bestehend aus: Motorblock + Mixstab
Blender sets consisting of: engine block + blender

Die Stab-Mixer sind besonders geeignet fiir Eiscafés, SiBwarenladen, Restaurants und Hotels. Die exklusive Bauform
aus Plastik garantiert eine benutzerfreundliche und komfortable Nutzung des Gerates. Auch verflgt es Uber einen be-
lifteten Motor, sowie einen Schutz gegen thermische Uberlastung und einen digital regelbaren Geschwindikeitsschalter
(FlUssigkristallanzeige). Ein mit einer SRS-Einheit ausgerustetes Bedienungspult tragt zur Stabilisierung der Kraft und
der Geschwindigkeit bei. Verbaut sind die Stab-Mixer aus polymeren Kunststoffen. Die komplett abnehmbaren Edelstahl-
Stabe sind verflgbar in den folgenden Langen: 330mm, 430mm, 530mm und 630mm. Die Hochleistungsmesser be-
stehen aus 100% Edestahl.

The bar mixers are especially suitable for cream, candy store, restaurants and hotels. The exclusive design of plastic ensures a user-friendly and
convenient use of the device. It also features a vented motor, as well as protection against thermal overload and a digitally controllable Geschwin-
dikeitsschalter (liquid crystal display). A vehicle equipped with SRS unit control panel helps to stabilize the power and speed. Are built from the stick
blender polymer plastics. The fully removable stainless steel rods are available in the following lengths: 330mm, 430mm, 530mm and 630mm. The
high-performance blades are made of 100% High grade steel.

Einzelteile

Motorblock FM350 VF 15.000 U/min 350 W (@xH) 13 x 36 cm 2,6 kg  25900€
Motorblock FM450 VF 17.000 U/min 450 W (©@xH) 13 x38cm 32kg  33900€
Motorblock FM650 VF 13.000 U/min 650 W (@xH) 13 x40 cm 3,6kg  42900€
Mixstab FM300 ~ 30 - 80 Liter 33cm (BxH) 9,5x 33 cm 1,2kg 12900€
Mixstab FM400 ~ 80 - 120 Liter 43 cm (BxH) 9,5x43 cm 15kg 13900€
Mixstab FM500 ~ 150 - 230 Liter 53cm (BxH) 9,5 x 53 cm 1,7kg  159,00€
Mixstab FM600 ~ 250 - 330 Liter 63cm (BxH) 9,5 x 63 cm 19kg 169,00€
Wandhalterung Motor @ FSPS 25,00€ " T e g

Wandhalterung Set @ FSPC 29,00 € Py L™

. 1"\| 3

Halterung auf Topf FSP400 max. 40 cm 189,00 €

Halterung auf Topf FSP600 max. 60 cm 189,00€

Halterung auf Topf FSP800 max. 80 cm 229,00 €

Halterung auf Topf FSP1000 max. 100 cm 229,00 €

Halterung auf Topf FSP1200 max. 120 cm 229,00€

; Mixer Blender m Mixeur
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Pizza Ovens - Mixer

Mixersets Heavy VF

VF

MafBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod

Leistung
power

Geschwindigkeit
speed

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

feste Geschwindigkeit

13 x 68 cm
350 W
15.000 U/min
230 V- 50/60
3,8 kg

389,00 €

MafBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod

Gewicht
weight

Preis
price

13x78cm
4,1 kg

399,00 €

MaBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod

Gewicht
weight

Preis
price

13 x88cm
4,3 kg

419,00 €

MaBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod

Gewicht
weight

Preis
price

13x98 cm
4,5 kg

429,00 €

VF

feste Geschwindigkeit

13x 70 cm
450 W
17.000 U/min
230V -50/60
4,4 kg

459,00 €

13x80cm
4,7 kg

469,00 €

13x90cm
4,9 kg

489,00 €

13 x 100 cm
5,1 kg

499,00 €

VF

feste Geschwindigkeit

13x 72 cm
650 W
13.000 U/min
230 V- 50/60
4,8 kg

549,00 €

VF VF VF

13x82cm
5,1 kg

559,00 €

VF VF VF

13x92cm
5,3 kg

579,00 €

VF VF VF

13 x 102 cm
5,5 kg

589,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Mixer - Blender

H eavy VV variable Geschwindigkeit mit Schneebesen

Mixersets bestehend aus: Motorblock + Mixstab + Schneebesen
Blender sets consisting of: engine block + blender + whisk

Die Stab-Mixer sind besonders geeignet fiir Eiscafés, SiBwarenladen, Restaurants und Hotels. Die exklusive Bauform
aus Plastik garantiert eine benutzerfreundliche und komfortable Nutzung des Gerates. Auch verflgt es Uber einen be-
ltifteten Motor, sowie einen Schutz gegen thermische Uberlastung und einen digital regelbaren Geschwindikeitsschalter
(FlUssigkristallanzeige). Ein mit einer SRS-Einheit ausgerustetes Bedienungspult tragt zur Stabilisierung der Kraft und
der Geschwindigkeit bei. Verbaut sind die Stab-Mixer aus polymeren Kunststoffen. Die komplett abnehmbaren Edelstahl-
Stabe sind verflgbar in den folgenden Langen: 330mm, 430mm, 530mm und 630mm. Die Hochleistungsmesser be-
stehen aus 100% Edestahl.

The bar mixers are especially suitable for cream, candy store, restaurants and hotels. The exclusive design of plastic ensures a user-friendly and
convenient use of the device. It also features a vented motor, as well as protection against thermal overload and a digitally controllable Geschwin-
dikeitsschalter (liquid crystal display). A vehicle equipped with SRS unit control panel helps to stabilize the power and speed. Are built from the stick
blender polymer plastics. The fully removable stainless steel rods are available in the following lengths: 330mm, 430mm, 530mm and 630mm. The
high-performance blades are made of 100% High grade steel.

Einzelteile
Motorblock FM350 W 2.000-15.000 U/min 350 W (@©xH) 13 x 36 cm 2,6 kg  29900€
Motorblock FM450 vV 2.000-17.000 U/min 450 W (©xH) 13 x 38 cm 3,2kg  359,00€
Motorblock FM650 VV 2.000-13.000 U/min 650 W (©xH) 13x40cm 3,6 kg  459,00€
Mixstab FM300 ~ 30 - 80 Liter 33cm  (BxH) 9,5x 33 cm 1,2 kg 129,00 €
Mixstab FM400 ~ 80 - 120 Liter 43cm (BxH) 9,5x43cm 1,5 kg 139,00 €
Mixstab FM500 ~ 150 - 230 Liter 53cm (BxH) 9,5x53cm 1,7 kg 159,00 €
Mixstab FM600 ~ 250 - 330 Liter 63cm (BxH) 9,5x 63 cm 1,9 kg 169,00 €
Wandhalterung Motor ® FSPS 25,00€ " T~ I — .
Wandhalterung Set ~ ® FSPC 29,00€ Fay L
. -
Halterung auf Topf FSP400 max. 40 cm 189,00 €
Halterung auf Topf FSP600 max. 60 cm 189,00 €
Halterung auf Topf FSP800 max. 80 cm 229,00€
Halterung auf Topf FSP1000 max. 100 cm 229,00€
Halterung auf Topf FSP1200 max. 120 cm 229,00€
; Mixer Blender m Mixeur
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Pizza Ovens - Mixer

Mixersets Heavy VV

-

UL

1
I =
i

vvC VVC VVvVC

MafBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod

MaRe mit Schneebesen (oxH)

external dimensions with whisk

Leistung
power

Geschwindigkeit
speed

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

variable Geschwindigkeit

13 x 68 cm
13x71cm
350 W
2.000 - 15.000 U/min
230 V- 50/60
4,7 kg

599,00 €

\'A"/o

MafBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod

Gewicht
weight

Preis
price

13 x78cm
5,0 kg

609,00 €

\'A"/o

MaBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod

Gewicht
weight

Preis
price

13 x88cm
5,2 kg

629,00 €

vvC

MafBe mit Mixstab (oxH)
external dimensions with blender rod

Gewicht
weight

Preis
price

13 x98cm
5,4 kg

639,00 €

variable Geschwindigkeit

13x 70 cm
13x 73 cm
450 W
2.000 - 17.000 U/min
230 V- 50/60
5,3 kg

659,00 €

VVC
13 x80cm

5,6 kg

669,00 €

VVC
13 x90cm

5,8 kg
689,00 €
VVC
13 x 100 cm
6,1 kg

699,00 €

variable Geschwindigkeit

13x 72 cm
13x75cm
650 W
2.000 - 13.000 U/min
230 V- 50/60
5,7 kg

759,00 €

VVC
13 x82cm

6,0 kg

769,00 €

VVC
13x92cm

6,2 kg
789,00 €
VVC
13 x 102 cm
6,4 kg

799,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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HeilSluftofen - convection ovens

i
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Heilluftéfen und Kombidampfer in verschiedenen Ausfihrungen. Ob GN-MaRe oder EN-Mal3e. Die Auswahl ist grof8.Zu-

satzlcih bieten wir Untergestelle, Garschranke und natirlich Bleche & Roste passend dazu an.
Hot air ovens and combi steamers in various designs. Whether GN or EN dimensions. The selection is great. In addition, we offer support stands, proo-
fers and of course plates & gratings suitable to them.

; HeiRluftofen elektro Hot air ovens electric m Fours a air chaud ele électrostatique

122 | prismafood deutschland




T Y Y N
convection ovens - HeilSluftofen

EKF 412 :iecrro

Ausstattungsmerkmale / features:
Ofenraum aus emailliertem Stahl

/ enamelled steel chamber
, Fuhrungsschienen
guide rails
, Wasserschutzgrad: IPX3

water protection level IPX3

IPX3 Wasserschutzgrad

Kleinster manueller Elektro-HeiRluftofen mit Umluft & HeiRluft. Fiir Cafes und Imbisse zum Aufwarmen von Brotchen und

Snacks. Durch die optimalen Male eignet sich dieser Ofen auch zum Aufstellen auf Theken.
Smallest manual electric oven with convection & hot air. For cafes and snackbars for warming rolls and snacks. Through the optimal dimensions to
this stove is also to be placed on counters.

[ ]
AuBenmafie (BxTxH)
external dimensions 44 x 53,5 x48,5cm
Merkmale INERE]
features Beschwadung
Motoren 1
motors
geeignet fir
suitable for 4x GN 1/2 (Bleche / Roste)
Blechabstand
tray spacing 20 mm
Leistung / Anschluss
power / power supply 2,6 kW/230V
Temperatur o
temperature 50-300 °C
Gewicht
weight 24 kg
Preis
price 830,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂsmafood deutschland | 123
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3 GEVE

ELEKTRO

Elektro-HeiBluftofen mit Umluft & Heiluft. Fir mittelgroRe Betriebe geeignet. Durch die optimalen MaRe eignet sich
dieser Ofen auch zum Aufstellen auf Theken. Ofenraum aus Edelstahl. Wahlweise in digitaler Version mit bis zu 99 Gar-

programmen erhaltlich.
Electric oven with convection and hot air. Ideal for medium sized businesses. Through the optimal dimensions to this stove is also to be placed on
counters. Stainless steel chamber. Optionally available in a digital version with up to 99 cooking programs.

Ausstattungsmerkmale / features:

v Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber
v direkte Luftbefeuchtung / direct humidification IPX3 wasserschutzgrad
v Flhrungsschienen / guide rails

o o [ J
?xti'i?ﬂmﬁ?ns‘““x“’ 59 x 69,5 X 59 cm 59 x 69,5 X 59 cm 59 x 69,5 X 59 cm
digital (99 Programme)
Merkmale manuell . manuel direkte Luftbefeuchtung
features direkte Luftbefeuchtung ..
Kerntemperaturfihler
m‘t)otr?re“ 1 Motor 1 Inversionsmotor 1 Inversionsmotor
geeignet fur 4 Bleche (42,5x34,5 cm) oder 4 Roste (43,5x34 cm)
t?a'fs‘;?gngs‘ta"d 74 mm 74 mm 74 mm
FI).(sviesrtung 2,8 kW 2,9 kW 2,9 kw
li’;gﬁf:‘t“’ 50 - 300 °C 50 - 300 °C 50 - 270 °C
V(v;e%\:]\zicht 38 kg 43 kg 43 kg
Ff’r;‘:is 800,00 € 1.190,00 € 1.290,00 €
; HeiBluftofen & Kombidampfer elektro Hot air ovens & combined steamer electric m Fours a air chaud ele électrostatique
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combined ovens - HeilSluftofen/Kombidampfer

EKF 523

ELEKTRO

Kombidampfer
Umluft, Dampfen, Kombi-Dampfen,
Delta-T-Garen, reversierender Motorlauf
(Rechts/-Linkslauf) fur ein optimales
Garraumklima. Luftergeschwindigkeit in
2 Stufen regulierbar.

Diese Ofen sind bestens geeignet fiir schnelle Garvorgénge. Ideal fir mittelgroRe Restaurantbetriebe, die einen kompak-

ten und leicht zu bedienenden Ofen bendtigen.
This ovens are ideal for fast cooking processes. Ideal for medium sized restaurant businesses that need a compact and easy-to-use stove.

IPX3 Wasserschutzgrad

Ausstattungsmerkmale / features:

v Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber
v direktes Befeuchtungssystem / direct humidification
v/ Kerntemperaturflihler / core temperature probe

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Merkmale
features

Motoren
motors

geeignet fir
suitable for

Blechabstand
tray spacing
Leistung

power

Anschluss
power supply

Temperatur
temperature
Gewicht
weight

Preis
price

[ ]
61 x73x66 cm

manuell
direkte Luftbefeuchtung

1 Inversionsmotor
5x GN 2/3 (Bleche / Roste)
80 mm
3,2 kW
230V
50 - 275 °C
47 kg

1.630,00 €

v Doppelglastiire / double glass door
v PC Schnittstelle / PC serial port
v FUhrungsschienen / guide rails

®
61 x 73 x 66 cm

digital (99 Programme)
direkte Luftbefeuchtung/Dampfeinspritzung
Kerntemperaturfuhler

1 Inversionsmotor
5x GN 2/3 (Bleche / Roste)
80 mm
3,2 kW
230V
50-270°C
47 kg

2.140,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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HeilSluftofen - convection ovens

EKF 311/364

ELEKTRO

Elektro-Heilluftofen mit Umluft & HeiBluft. Fir mittelgroRe Betriebe geeignet. Durch die optimalen Mal3e eignet sich

dieser Ofen auch zum Aufstellen auf Theken. Wahlweise in digitaler Version mit bis zu 99 Garprogrammen erhaltlich.
Electric oven with convection and hot air. Ideal for medium sized businesses. Through the optimal dimensions to this stove is also to be placed on
counters. Optionally available in a digital version with up to 99 cooking programs.

Ausstattungsmerkmale / features: IPX3 wasserschutzgrad

v Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber v Doppelglastiire / double glass door
v direktes Befeuchtungssystem / direct humidification v Fuhrungsschienen / guide rails

AuBlenmaflie (BxTxH)

external dimensions 79 x 75 x50,5cm 79 x75x50,5cm
Merkmale ERIE] digital (99 Programme)
features direkte Luftbefeuchtung direkte Luftbefeuchtung
Motoren 1 Inversionsmotor 1 Inversionsmotor
motors

geeignet fur

Suitable for 3x GN 1/1 (Bleche / Roste) 3x GN 1/1 (Bleche / Roste)
Blechabstand 70 mm 70 mm

tray spacing

Leistung 3,7 kW 3,7 kW

power ' '

Anschluss 230 V 230V

power supply

;"emperat“" 50 - 300 °C 50 - 270 °C
emperature

Gewicht

weight 43 kg 43 kg

Preis 1.590,00 € 1.650,00 €

price

gﬁfbilegf';ft far 3x EN 60x40 (Bleche / Roste) 3x EN 60x40 (Bleche / Roste)
Blechabstand 73 mm 73 mm

tray spacing

technische Daten wie KEF 311 UD wie EKF 311 DUD
technical data

Preis 1.590,00 € 1.650,00 €

price

; HeiRluftofen elektro Hot air ovens electric m Fours a air chaud ele électrostatique
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convection ovens - HeilSluftofen

EKF 411/ 464

ELEKTRO

Digitaler Elektro-HeiRluftofen mit HeiBluft & Umluft. Ideal fir mittelgroe Restaurantbetriebe.
A fully electronic oven with 2 cooking methods: hot air and circulating air. Ideal for medium sized restaurant businesses.

Ausstattungsmerkmale / features: IPX3 wWasserschutzgrad

v Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber v 4 Garprozesse / 4 cooking process

v indirekte Befeuchtung / indirect humidification v Heilluft & Umluft / convection & hot air
v digital (99 Programme) / digital (99 programms) v FUhrungsschienen / guide rails

mehr Leistung

Auflenmaflie (BxTxH)

external dimensions 79 x75x63,5cm 79 x75x63,5cm

Merkmal digital (99 Programme)+4 Garprozesse digital (99 Programme)+4 Garprozesse

feaitesma e indirekte Luftbefeuchtung indirekte Luftbefeuchtung
Kerntemperaturfuhler Kerntemperaturfihler

Motoren 2 Motoren 2 Motoren

motors

geeignet fur

Suitable for 4x GN 1/1 (Bleche / Roste) 4x GN 1/1 (Bleche / Roste)

Blechabstand 73 mm 73 mm

tray spacing

Leistung 3,4 kW 5,2 kW

power

Anschluss 230V 400 V

power supply

Temperatur o o

temperatiled 50-270 °C 50 -270 °C

Gewicht

weight 60 kg 60 kg

Preis 1.590,00 € 1.640,00 €

price

geeignet fur 4x EN 60x40 (Bleche / Roste) 4x EN 60x40 (Bleche / Roste)

Blechabstand 83 mm 83 mm

tray spacing

technische Daten wie EKF 411 D wie EKF 4113 D

technical data

Preis 1.590,00 € 1.640,00 €

price

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 127
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EKF 211/464

ELEKTRO

Elektro-Ofen mit Umluft & Heil3-
luft. Fir mittelgroBe Betriebe
geeignet. Durch die optimalen
MaRe eignet sich dieser Ofen
auch zum Aufstellen auf The-

ken.Electric oven with convection and
hot air. Ideal for medium sized busi-
nesses. With direct air humidification.
Through the optimal dimensions to this
stove is also to be placed on counters.

Ausstattungsmerkmale / features: [P X3 Wasserschutzgrad

v/ Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber v Doppelglastiire / double glass door
v direktes Befeuchtungssystem / direct humidification v/ FUhrungsschienen / guide rails
AuBenmalie (BxTxH)
external dimensions 79 x75x63,5cm 79 x75x63,5cm
digital (99 Programme)
Merkmale manuell .
features direkte Luftbefeuchtung direkte Luftbefeuchtung
Kerntemperaturfuhler
Motoren 2 Inversionsmotoren 2 Inversionsmotoren
motors
geeignet fur
Suitable for 4x GN 1/1 (Bleche / Roste) 4x GN 1/1 (Bleche / Roste)
Blechabstand 73 mm 73 mm
tray spacing
Leistung 6,4 KW 6,4 KW
power ' ’
Anschluss 400 V 400 V
power supply
;"emperat“" 50 - 300 °C 50 - 270 °C
emperature
Gewicht
weight 66 kg 66 kg
Preis 1.840,00 € 1.950,00 €
price
geeignet fur 4x EN 60x40 (Bleche / Roste) 4x EN 60x40 (Bleche / Roste)
Blechabstand 83 mm 83 mm
tray spacing
technische Daten wie EKF 411 UD wie EKF 411 DUD
technical data
Preis 1.840,00 € 1.950,00 €
price
; HeiRluftofen elektro Hot air ovens electric m Fours a air chaud ele électrostatique
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convection ovens - HeilSluftofen

EKF 411 & EKF 464 mit seitlicher Offnung / EKF 411 & EKF 464 with side opening

Ausstattungsmerkmale / features: [PX3 wasserschutzgrad

v/ Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber v Doppelglastiire / double glass door

v direktes Befeuchtungssystem / direct humidification v FUhrungsschienen / guide rails
AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions 79 x78,5x63,5cm 79 x78,5x63,5cm

digital (99 Programme)
Merkmale manuell .
features direkte Luftbefeuchtung direkte Luftbefeuc_htung
Kerntemperaturfuhler

Motoren 2 Inversionsmotoren 2 Inversionsmotoren
motors
geeignet fur
Suitable for 4x GN 1/1 (Bleche / Roste) 4x GN 1/1 (Bleche / Roste)
Blechabstand 73 mm 73 mm
tray spacing
Leistung 6,4 kW 6,4 kW
power ' '
Anschluss 400V 400 V
power supply
;"emperat“" 50 - 300 °C 50 - 270 °C
emperature
Gewicht
weight 66 kg 66 kg
Preis 2.115,00 € 2.170,00 €
price
geeignet fur 4x EN 60x40 (Bleche / Roste) 4x EN 60x40 (Bleche / Roste)
Blechabstand 83 mm 83 mm
tray spacing
technische Daten wie EKF 411 ALUD wie EKF 411 DALUD
technical data
Preis 2.115,00 € 2.170,00 €
price

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 129




HeilSluftofen - convection ovens

EKF 711 /664

ELEKTRO

Dieser Elektro-Heilluftofen ist ideal fir mittel-
grolle Betriebe. Ein platzsparendes leistungs-
starkes Gerat, das in 4 verschiedenen Varianten
verfugbar ist. Zusatzlich bietet es 2 Kochmég-
lichkeiten: HeifBluft & Umluft. Ofenraum aus
Edelstahl.

Inklusiv Fihrungsschienen.

This electric convection oven is ideal for medium-sized
businesses. A space-efficient high-performance device that
is available in 4 different versions. In addition, it offers two
cooking options: hot air and circulating air.

Including guide rails.

IPX3 Wasserschutzgrad

EKF 711 UD

7

iy
i
i
j

A Y

Aulenmafie (BxTxH)
external dimensions

Motoren
motors

Merkmale
features

geeignet fur
suitable for

Blechabstand
tray spacing
Leistung

power
Anschluss
power supply
Temperatur
temperature
Gewicht

weight

Preis
price

geeignet fur
suitable for

Blechabstand

tray spacing
technische Daten
technical data

Preis
price

; HeiBluftofen & Kombidampfer elektro

93,5x93 x82,5cm
2 Inversionsmotoren

manuell
direkte Luftbefeuchtung

7x GN 1/1 (Bleche / Roste)
68 mm
8,4 kW
400V
100 - 275 °C
114 kg
3.480,00 €

6x EN 60x40 (Bleche / Roste)

80 mm

wie EKF 711 UD

3.480,00 €

Hot air ovens & combined steamer electric m Fours a air chaud ele électrostatique
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combined steamer - Kombidampfer

Kombidampfer

Funktionen: Umluft, Dampfen, Kombi-Dampfen, Delta-T-Garen, reversierender Motorlauf (Rechts/-Linkslauf) fir ein opti-
males Garraumklima. Liftergeschwindigkeit in 2 Stufen regulierbar.

EKF 711 EUD

Diese Gerate sind mit einer vollelektronischen
Steuerung ausgestattet flir héchste Anspriiche
und besonders komplexe Garverfahren. Dabei
wird der Energieverbrauch ebenfalss optimiert.
Inklusiv Fihrungsschienen.

These units are equipped with a fully electronic control sys-
tem for high performance and particularly complex cooking
methods. In this case, the energy consumption is optimized
ebenfalss. Including guide rails.

IPX3 Wasserschutzgrad

Au R Kombidampfer Kombidampfer

ulsenmale (BxTxH) 93,5x 93 x 82,5 cm 93,5x 93 x 82,5 cm

external dimensions

::'oct’ot?re" 2 Inversionsmotoren 2 Inversionsmotoren

Merkmal elektronisch, direkte Luftbefeuchtung elektronisch, Kombisystem zur

feaﬁj';esma € Dampferzeugung durch Direkteinspritzung Dampferzeugung mit Boiler 3 kW
Kerntemperaturfihler Kerntemperaturfihler

geeignet fiur

Suitable for 7x GN 1/1 (Bleche / Roste) 7x GN 1/1 (Bleche / Roste)

Blechabstand 68 mm 68 mm

tray spacing

Leistung 8,4 kW 11,6 kW

power

Anschluss

power supply 400 V 400 V

Temperatur 50 - 270 °C 50 - 270 °C

emperature

Gewicht

weight 114 kg INVA

Preis 3.750,00 € 4.840,00 €

price

. t fi Kombidampfer

geeignet fur 6x EN 60x40 (Bleche / Roste) -

suitable for

Blechabstand 80 mm -

tray spacing

technische Daten wie EKF 711 EUD }

technical data

Preis 3.750,00 € -

price

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) prismafood deutschland | 131
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HeilSluftofen - convection ovens

EKF 1111/1064

ELEKTRO

Dieser Elektro-HeiRluftofen
ist ideal um groRe Mengen
in kurzer Zeit zu garen ohne
Qualitatsverlust. Leistungs-
stark und zuverlassig. In-
klusiv Fihrungsschienen.

This electric convection oven is
ideal for cooking large quantities
in a short time in order without
loss of quality. Powerful and relia-
ble. Including guide rails.

IPX3 Wasserschutzgrad

AuBenmaRe (BxTxH) 93,5 x 93 x 115 cm
external dimensions

Motoren 3 Inversionsmotoren
motors

Merkmale manuell mit digitalen Elementen
features direkte Luftbefeuchtung
geeignet fur 11x GN 1/1 (Bleche / Roste)
Blechabstand 88 mm

tray spacing

Leistung 16 kW

power

Anschluss 400V

power supply

Temperatur o
temperature 100 -275°C
Gewicht

weight 152 kg

Preis 5.250,00 €

price

geeignet fur 10x EN 60x40 (Bleche / Roste)
Blechabstand 80 mm

tray spacing

technische Daten wie EKF 1111 UD

technical data

Preis 5.250,00 €

price

; HeiRluftofen elektro Hot air ovens electric m Fours a air chaud ele électrostatique
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combined steamer - Kombidampfer

Kombidampfer

Funktionen: Umluft, Dampfen, Kombi-Dampfen, Delta-T-Garen, reversierender Motorlauf (Rechts/-Linkslauf) fiir ein opti-
males Garraumklima. Liftergeschwindigkeit in 2 Stufen regulierbar.

Das ist die elektronische
Ausflhrung mit 99 ab-
speicherbaren Program-
men. Alle Garzyklen sind in
4 Phasen unterteilt. Zusatz-
liche Ausstattung: verzo-
gerte Einschaltung, halbe
Geschwindigkeit und auto-
matisches Vorheizen. Inklu-
siv Fihrungsschienen.

This is the electronic version with
99 storable programs. All cooking
cycles are divided into 4 pha-
ses. Additional features: delayed
switch, half speed and automatic
preheating. Including guide rails.

IPX3 Wasserschutzgrad

Auflenmafie (BxTxH)
external dimensions

Motoren
motors

Merkmale
features

geeignet fur
suitable for

Blechabstand
tray spacing
Leistung

power
Anschluss
power supply
Temperatur
temperature
Gewicht

weight

Preis
price

geeignet fur
suitable for

Blechabstand

tray spacing
technische Daten
technical data

Preis
price

93,5x93 x115cm

3 Inversionsmotoren

elektronisch
direkte Luftbefeuchtung
Dampferzeugung durch Direkteinspritzung
Kerntemperaturfihler
PC Anschluss

11x GN 1/1 (Bleche / Roste)
68 mm
16 kW
400 V
50-270 °C
152 kg

6.240,00 €

10x EN 60x40 (Bleche / Roste)
80 mm
wie EKF 1111 EUD

6.240,00 €

93,5x93 x115cm

3 Inversionsmotoren

elektronisch, Kombisystem zur
Dampferzeugung mit Boiler 7,5 kW
Kerntemperaturfihler
Dampfgenerator
PC Anschluss

11x GN 1/1 (Bleche / Roste)

68 mm =
23,5 kw |
Boiler
—
400V —
50 - 270 °C '
152 kg
7.380,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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KOMBI Heilsluftofen - convection ovens

E KF touchline

ELEKTRO

. EKF 2011 TC / EKF 1664 TC
EKF 1111 TC/ EKF 1064 TC erst ab September 2014 lieferbar

EKF 711 TC / EKF 664 TC
Gastronomie & Backerei
Hergestellt aus umweltfreundlichen Materialien

Diese High-Tech Kombigerate verbessern das Arbeitsklima in vieler Hinsicht. Heilluftéfen mit 2 Kochmethoden: HeiBluft
& Heissluft/Dampf (Direkteinspritzung). Profiausfiihrungen mit hoher Leistung und trotzdem energiesparend und um-
weltgerecht. Uber eine Schnittstelle (USB-Anschluss) lassen sich die Gerate einfach kontrollieren und programmieren.
Highend Technologie mit intuitivem Bedienfeld und LED-Beleuchtung.

This high-tech combination devices improve the working environment in many ways. Convection ovens with 2 cooking methods: convection & con-
vection/steam (direct injection). Professional designs with high performance yet energy-saving and environmentally friendly manner. Via an interface
(USB port), the devices can easily control and program. High end technology with an intuitive control panel and LED lighting.

Ausstattungsmerkmale / features: IPX5 wasserschutzgrad

v 2 Kochmethoden:
Heissluft & Heissluft/Dampf (Direkteinspritzung) / 2 cooking methods: convection & steam/convection (direct injection)

v Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber

v direktes Befeuchtungssystem / direct humidification

v Kerntemperaturfihler / core temperature probe

v USB-Anschluss / USB interface

v 3 Geschwindigkeiten / 3 speeds

v automatisches Selbstreinigungssystem mit 4 Stufen / automatic self-cleaning system with 4 levels

v Doppelglasture / double glass door

v LED-Beleuchutng / LED-Lightning

v Speicherung von: bis zu 240 Rezepten mit 9 Kochprozessen / store up to 240 recipes with 9 cooking steps

4 Wasserschutzgrad: IPX5 / water protection level IPX5

; HeiRluftofen Kombigerate Hot air ovens combination devices m Fours a air chaud dispositif de combinaison
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convection ovens - KOMBI HeilSluftofen

AuBenmale (BxTxH) 93 x 93 x 82,5 cm 93x 93 x 115 cm 98,5 x 103 x 192 cm
external dimensions

m‘t’otrsore“ 2 Inversionsmotoren 3 Inversionsmotoren 5 Inversionsmotoren
geeignet fur 7 Bleche / Roste 11 Bleche / Roste 20 Bleche / Roste
suitable for

Blechabstand 68 mm 68 mm 66 mm

tray spacing

Leistung 10,5 kW 16 kw 30 kW

power

Anschluss 400 V 400 V 400V

power supply

;I'emperatur 30 - 260 °C 30 - 260 °C 30-260 °C
emperature

Gewicht

weight 115kg 155 kg 230k9
:;ir;gis 4.900,00 € 6.800,00 € erst ab September 2014 lieferbar

geeignet fur

uitable for 6 Bleche / Roste 10 Bleche / Roste 16 Bleche / Roste
Blechabstand 80 mm 80 mm 80 mm

tray spacing

technische Daten wie EKF 711 TC wie EKF 1111 TC wie EKF 2011 TC
technical data

Erir;gis 4.850,00 € 6.750,00 € erst ab September 2014 lieferbar
Lieferung inkl. Fihrungsschienen Fihrungsschienen fahrbarer Wagen
delivery incl. guide rails guide rails wheeled trolley
optional: 1.460,00 € 1.490,00 € Preis auf Anfrage
Abzugshaube / hood (EKKC6TC) (EKKC10TC) (EKKC20TC)

Lieferung inkl. fur

EKF 2011 /1664 TC:
Fahrbarer, handlicher,
herausziehbarer Wagen

mit Fihrungsschienen.
A mobile, handy, pull-out
trolley with guide rails.

L

[
1|
|

KCR20TC fur GN1/1
KCR16TC fur EN60x40

erst ab September 2014
lieferbar

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 135




HeilSluftofen - convection ovens

KF 10016

GAS

Ausstattungsmerkmale / features:

Ventilator + Multigasbrenner / fan+multi-gas burner

N N N N Y NN

Dieser Gas-Heilluftofen ist wahlweise fir die Gastronomie oder fur die Backerei/Konditorei erhaltlich. Dieser Ofen ist mit
einem innovativen, patentierten Warmetauscher ausgestattet - die Struktur besteht aus Gusseisen und ermdglicht so
eine hohe Warmeleistung, mit geringem Verbrauch, sowie eine absolute Formbestandigkeit auch bei hohen Temperatu-

ren. This gas convection oven is optionally available for catering or for the bakery / pastry shop. This furnace is equipped with an innovative, patented
heat exchanger - the structure is made of cast iron and so allows for a high heat capacity, low consumption, and an absolute resistance even at high

temperatures.

Aulenmafe (BxTxH)
external dimensions

Merkmale
features

geeignet fiur
suitable for

Blechabstand

tray spacing

Leistung
power

Temperatur
temperature

Gewicht
weight

Preis
price

ke HeiBluftofen Gas

innovativer Warmetauscher / innovative heat exchanger

geringer Verbrauch / low consumption

1 Inversionsmotor / 1 inversion motor

230 Volt Anschluss / 230 Volt power supply
Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber
Doppelglastire / double glas door
Fihrungsschienen / guide rails

96 x 68 x 67,5 cm

manuell
indirekte Luftbefeuchtung

5x GN 1/1 (Bleche / Roste)
70 mm
8 kw
50 - 270 °C
92 kg

2.970,00 €

@ Hot air gas-ovens

96 x 68 x 67,5 cm

manuell

indirekte Luftbefeuchtung
4x EN 60x40 (Bleche / Roste)

73 mm

8 kw
50 -270°C

92 kg

2.970,00 €

[. Fours a air chaud a gaz
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convection ovens - HeilSluftofen

KF 10076
GAS

Ausstattungsmerkmale / features:

Ventilator + Multigasbrenner / fan+multi-gas burner
10 Programme / 10 programms

vielseitig einsetzbar / versatile applicable

geringer Verbrauch / low consumption

2 Inversionsmotoren / 2 inversion motors

230 Volt Anschluss / 230 Volt power supply
Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber

A N N N N N NN

Fihrungsschienen / guide rails

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

109,5 x 88,5 x 96,5 cm

Merkmale |
features manue
geeignet fur

suitable for 7x GN 1/1 (Bleche / Roste)
Blechabstand 70 mm

tray spacing

Leistung 13 kKW

power

Temperatur .
temperature 50 -270 °C
Gewicht

weight 146 kg

Preis

price 5.950,00 €

technische Daten
technical data

Preis 6.240,00 €

price

wie KF 1007G GA

-

e

109,5 x 88,5 x 96,5 cm

manuell
Kerntemperaturfuhler

6x EN 60x40 (Bleche / Roste)
85 mm
13 kW

50-270 °C

146 kg

5.950,00 €

wie KF 1007G PA

6.240,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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HeilSluftofen/Kombidampfer - convection ovens

. KF 10106
GAS

Professioneller, leistungsstarks-
ter Gas-HeiBluftofen/Kombi-
dampfer. Ideal fir mittelgroBe
bis groRe Betriebe. Energiespa-

rend.

Professional, most powerful gas hot air
furnace. Ideal for medium to large busi-
nesses. Energy saving.

Kombidampfer
Umluft, Dampfen, Kombi-Dampfen,
Delta-T-Garen, reversierender Motorlauf
(Rechts/-Linkslauf) fir ein optimales
Garraumklima. Liftergeschwindigkeit in
2 Stufen regulierbar.

KF 1010G UD: 10 Programme
f"""-’.' 3 KF 1010G E UD: 99 Programme

Ausstattungsmerkmale / features:

.:-::T Heilluft + HeiBluft/Dampf / hot air+hot air/steam v direktes Befeuchtungssystem / direct humidification
v Ventilator + Multigasbrenner / fan+multi-gas burner v Kerntemperaturfiihler / core temperature probe
v/ vielseitig einsetzbar / versatile applicable v Ofenraum aus Edelstahl / stainless steel chamber
T v 2 Inversionsmotoren / 2 inversion motors v Doppelglastire / double glass door
- v 230 Volt Anschluss / 230 Volt power supply v FUhrungsschienen / guide rails
AgEenmatie (BxtxH) 101,5 x 89,5 x 132 cm 101,5 x 89,5 x 132 cm
g

__geeignet fir
H | suitable for

Blechabstand
tray spacing

Leistung
power

Temperatur
temperature

Gewicht
weight

Preis
price

technische Daten
technical data

Preis
price

ke HeiBluftofen & Kombidampfer elektro

10x GN 1/1 (Bleche / Roste)
70 mm
18 kW
50-270°C
180 kg

6.760,00 €

Kombidampfer
wie KF 1010G UD GA

7.070,00 €

% Hot air ovens & combined steamer electric

8x EN 60x40 (Bleche / Roste)
85 mm
18 kW
50-270°C
166 kg

6.760,00 €

Kombidampfer
wie KF 1010G UD PA

7.070,00 €

[. Fours a air chaud ele électrostatique
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proofer - Garungsschranke

Professioneller, leistungsstarker Garungsschrank. Robust und kompakt.
Temperatur: 30-50°C / Blechabstand: 74 mm
geeignet flr: 8x GN2/3 Bleche/Roste

Professional, powerful proofer. Robust and compact. Temperature: 30-50°C / plate spacing: 74 mm /

suitable for: 8x GN2/3 trays / grids

| MaBe (BxTxH) | Leistung Rader passend fur Preis
dimensions power wheels suitable for price
EKL 823 ‘ 60 x 50 x 85 cm 1,2kW / 230V - ‘ EKF 423 ‘ 620,00 €

Professioneller, leistungsstarker Garungsschrank. Robust und kompakt.
Temperatur: 30-50°C / Blechabstand: 63 mm
geeignet fur: 8x EN60x40 Bleche/Roste

Professional, powerful proofer. Robust and compact. Temperature: 30-50°C / plate spacing: 74 mm /

suitable for: 8x EN60x40 trays / grids

MaBe (BxTxH) Leistung Rader passend fur Preis

dimensions power wheels suitable for price

EKL 864 81,5x63x85cm 2,4kW/230V - 1.180,00 €
EKF 411, 464, 311, 364

EKL 864 R 81,5x63x88cm 2,4kW/230V v 1.240,00 €

Professioneller, leistungsstarker Garungsschrank. Robust und kompakt.
Temperatur: 30-50°C / Blechabstand: 75 mm
geeignet fur: 10x EN60x40 Bleche/Roste

Professional, powerful proofer. Robust and compact. Temperature: 30-50°C / plate spacing: 75 mm /

suitable for: 10x EN60x40 trays / grids

MafBe (BxTxH) Leistung Rader passend fiir Preis
dimensions power WL suitable for price
EKL 1264 97 x90,5x 72 cm 2,4 kW /230V - 1.820,00 €
EKF 1111, EKF 1064
EKL 1264 R 97 x90,5x 75 cm 2,4kW/230V v 1.870,00 €
; Garungsschranke Proofer m Armoire de fermentation

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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HeilSluftofen - convection ovens

Untergestelle

Untergestelle aus Edelstahl fir HeiBluftéfen. Wahlweise mit Radern und universalem Backblechhalter-Kit.
Stands in stainless steel for convection ovens. Optional with wheels and universal baking tray holder kit.

passend fur: EKF 412 US | EKF 423 | EKF 523

MaRe (BxTxH) Rader Backblechhalterung Preis

dimensions wheels tray support price

EKT 423 61 x63x79,1cm - - 440,00 €
EKTR 423 61 x 63 x83,3cm v - 495,00 €
EKTS 423 61 x63x79,1cm - fiir 6 Bleche GN 1/1, 605,00 €
EKTRS 423 61 x 63 x 83,3 cm v Bleche & Roste 60x40 655,00 €

passend fur: EKF 411 | EKF 464 | EKF 311 | EKF 364

MaRBe (BxTxH) Rader Backblechhalterung Preis

dimensions wheels tray support price

EKT 411 78,5 x 67 x 79,1 cm - - 465,00 €
EKTR 411 78,5 x 67 x 83,3 cm v - 520,00 €
EKTS 411 78,5x 67 x 79,1 cm - fir 6 Bleche GN 1/1, 645,00 €
EKTRS 411 78,5 x 67 x 83,3 cm v Bleche & Roste 60x40 700,00 €

passend fur: EKF 711 | EKF 664 | KF 1001G

MaBe (BxTxH) Rader Backblechhalterung Preis

dimensions WLEEH tray support price

EKT 711 93x78,5x79,1cm - - bitte anfragen
EKTR 711 93 x 78,5 x 83,3 cm v - bitte anfragen
EKTS 711 93x78,5x79,1cm - fiir 6 Bleche GN 1/1, bitte anfragen
EKTRS 711 93 x 78,5 x 83,3 cm v Bleche & Roste 60x40 bitte anfragen

passend fur: EKF 1111 | EKF 1064 | KF 1007G | KF 1010G

MafBe (BxTxH) Rader Backblechhalterung Preis

dimensions wheels tray support price

EKT 1111 93 x78,5x54,1cm - - 545,00 €

EKTR 1111 93 x78,5x63,3cm 4 - 635,00 €

EKTS 1111 93 x78,5x54,1cm - fiir 4 Bleche GN 1/1, 730,00 €

EKTRS 1111 93 x 78,5 x 63,3 cm v Bleche & Roste 60x40 790,00 €
; Untergestelle fur HeiBluftofen Stands for hot air ovens m Chassis pour fours a air chaud
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convection ovens - HeilSluftofen

Bleche & Roste

Bleche und Roste in verschiedenen Ausflhrungen fir Heiluftéfen.
Trays and grids in different versions for convection ovens.

MaBe (BxTxH) Ausfihrung passend fir Preis

dimensions model usable with price

KV 4 32,5x 26 cm Blech Aluminium GN 1/2 36,00 €

KF 412
KG 4 33x27cm Rost verchromt GN 1/2 24,00 €
KV 7 42,5 x 34,5 cm Blech Aluminium KF 620, KF 630 UD 33,00 €
KG 7 43,5x 34 cm Rost verchromt KF 620 15,00 €
KG 7 X 43,5x 34 cm Rost Edelstahl KF 620, KF 630 UD 40,00 €
KTF 6 P 42,5x34,5x1cm Blech Aluminium perforiert KF 630 UD 44,00 €
KT 6G 35,4x32,5x2cm Blech Edelstahl GN 2/3 KF 725 107,00 €
KG 6 X 35,4x32,5x2cm Rost Edelstahl GN 2/3 KF 725 145,00 €
KT9G 53x325x4cm Blech Edelstahl GN 1/1 fur alle GN 1/1 - Ofen 78,00 €
KG9G 53x32,5cm Rost verchromt GN 1/1 fir alle GN 1/1 - Ofen 13,00 €
KGP 52 x 32,5 cm Hahnchenrost flr 8 Hahnchen | o110 6N 1/1 - Bfen 114,00 €
zum Aufstecken
KT9P/A 60x40x2cm Blech Aluminium fur alle 60x40 - Ofen 59,00 €
KTF8P/A 60 x 40 cm Blech Aluminium perforiert fir alle 60x40 - Ofen 90,00 €
KTF 9 P 60 x 40 cm Blech Aluminium perforiert fiir alle 60x40 - Ofen 122,00 €
(5 Bahnen)
i Bleche & Roste fur Heilluftofen % Trays & grids for convection ovens [. Plaques et grilles pour fours a air chaud

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 141




Der Reiskochofen OKAMI ist mit einem automatischen Garsystem ausgestattet, wodurch man Reis auf traditionelle Art
kochen kann. Dieser Ofen gart vor, kocht und schlieft die Garung ab. Eine optimale Vorbereitung von Sushi-Reis. Sehr
leicht im Gebrauch durch das Offnungs-Gleitsystem, welches das Einziehen und Rausziehen des Topfes sehr erleichtert.

Das Steuerungs-Display ist einfach und intuitiv aufgebaut. Ideal fir alle Sushi Fachkdche.

The rice cooking OKAMI furnace is equipped with an automatic cooking system, which you can cook rice in the traditional way. This oven before cooked,
cooks and completes the cooking process. Optimal preparation of sushi rice. Very easy in use through the open sliding system, which greatly facilitates
the pulling and pulling out of the pot. The control display is simple and intuitive. Ideal for professional sushi chefs.

AuBBenmafie (BxTxH)
external dimensions

Reiskapazitat
rice capacity

Kammer
chamber

Leistung
power

Gewicht
weight

Preis
price

ELEKTRO
75 x 65,5 x 54 cm

2,8kg-5kg
1
5,4 kW
67 kg

4.369,00 €

technische Daten
technical data

Preis
price

E Reiskochofen

ELEKTRO

wie OKAMI Elektro 230V

4.369,00 €

[ . .
Rice cooking oven

GAS
75 x78,5x56 cm

2,8 kg -7 kg
1
11,6 kW (10.000 kcal/h)
70 kg

4.369,00 €

m Four pour la cuisson du riz
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rice machines - Reismaschinen

KUMA ceicmiver

Der Mixer KUMA ist ein ideales Instrument um den Reis nach dem Garen auf der
richtigen Temperatur zu halten und zum Mischen von Reis. Eine leichte Hilfe bei
der Zubereitung von Sushi. In Kombination mit dem Reiskochofen OKAMI eine

ideale Voraussetzung flr die Japanische Kliche.

The mixer KUMA is an ideal instrument to the rice after cooking at the right temperature to keep
and mixing of rice. A little help in the preparation of sushi. In combination with the rice cooking
stove OKAMI an ideal condition for the Japanese cuisine.

optional: Reistemperaturfuhler 1.800,00 € ‘.

AuBenmalie (BxTxH) Reiskapazitat | Anschluss | Leistung | Gewicht Preis
external dimensions rice capacity power sypply power weight price
KUMA - |79,5x80 (max86)x855cm| 7kg-15kg | 230V | 145kwW | 100kg | 12.790,00€

G

E Reismixer Rice mixing machine m Mélangeur riz

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 143
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Reismaschinen - rice machines

Z o Reiswascher

AuBenmaBe

(BxTxH) 42 x 52 x 134,5 cm
external dimensions

Kapazitat 1 kg bis 6 kg
capacity trockener Reis
Waschwasser .

washing water 23 Liter
Gewicht

weight 36 kg
Preis 10.530,00 €

price

Der Reiswascher ZO macht das Trio zur Reisvorbereitung komplett. Der ungekochte Reis wird gewogen und in den Tr@i-

ter geflllt. Dann wird die benétigte Menge Wasser zugefiihrt. Der Reis ist nach 5 Minuten fertig gewaschen.
The rice washer ZO makes the trio to prepare rice completely. The uncooked rice is weighed and filled into the funnel. Then, the required amount of
water is supplied. The rice is washed ready in 5 minutes.

Aufbaugestell aus Edelstahl

S-TORA:

Gestell fur Ofen Okami &

Reismixer Kuma &

Gestell fur Reiswascher Zo

1429,00€ 0 -----------oooeeneee .
S-Z0: 3
Gestell fur Reiswascher ZO
312,00 € «

S-OKAMI:

Gestell fir Ofen Okami &
Reismixer Kuma
1.119,00 € «

i Reiswascher & Aufbaugestell @ Rice washer & stand [. Rondelle de riz & bati de construction
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rice machines - Reismaschinen

TO RA kompletter Aufbau mit Maschinen

inklusiv ZO

AuBenmalie (BxTxH) Gewicht Preis
external dimensions weight price
TORA - |  90x1115x199cm | 200kg | 32.500,00€

Komplettldsung zum traditionellen Reiskochen. Edelstahlkonstruktion inklusiv Reiskochofen OKAMI, Reismixer KUMA und

Reiswascher ZO. Platzsparend und effektiv einsetzbar. Ein Traum fur jeden Sushikoch.
Complete solution to the traditional rice cooking. Stainless steel construction including cooking stove OKAMI rice, rice and rice mixer KUMA washer ZO.

Space-saving and effective use. A dream for every sushi chef.

i Reismaschinen komplett Aufbau % Rice machines complete construction

[. Riz Machine construction complete

® lLagerware (items on stock)
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Herde - stoves

F P E ELEKTRO

AuBenmalBe (BxTxH)
external dimensions

Platten
plates

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

30x40x 16 cm

230V

11 kg

299,00 €

60 x 40 x 16 cm

449,00 €

Elektro-Herdplatten und Gasbrenner in verschiedenen Ausfuhrungen. Ideal fir kleine Kiichen und Imbisse.
Der Hockerkocher FRG 11 ist mit einer Zlindsicherung ausgestattet und aus Edelstahl hergestellt. Der Gussrippenrah-

men ist schwarz emailiert. Die Flamme ist regelbar und die Dlsen sind im Lieferumfang enthalten.

Electric hotplates and gas burners in different versions. Ideal for small kitchens and snacks.

The Hockerkocher FRG 11 is equipped with a flame failure device and is made from stainless steel. The frame is black enameled cast iron ribs.
The flame is adjustable and the nozzles are included.

FRG os

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Brenner
burners

Leistung
power

Gas
gas

Gewicht
weight

Preis
price

i Herde

37 x48x21cm

1
6,5 kW
GPL/Methan

13 kg

599,00 €

% Stoves

67 x48 x 21 cm
2
6,5 kW /4,5 kW
GPL/Methan

26 kg

879,00 €

67 x48 x 21 cm
2
6,5 kW /6,5 kW
GPL/Methan

26 kg

899,00 €

[. Troupeau

54 x 54 x 40 cm
1
11 kW
Propan/Butan

23 kg

709,00 €
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lavastone grill - Lavasteingrill

Die Lavasteingrills sind komplett aus Edelstahl gefertigt und ermdglichen durch die Schraglage des Rostes die Verwen-
dung von zwei Hitzezonen. Die Flammen sind regelbar und die Disen im Lieferumfang enthalten. Alle Grills sind Propan-
und Butangas geeignet.

The Lava stone grills are made from stainless steel and allow the slope of the grate using two heat zones. The flames are adjustable and include the

nozzles included. All grills are suitable for propane and butane gas.

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Arbeitsflache (BxT)
work surface dimensions

Leistung
power

Gas
gas

Gewicht
weight

Preis
price

i Lavasteingrill

55 x 40 x 33 cm
53 x 35cm
9 kw
Propan/Butan

19 kg

789,00 €

@ Grill lavastone

40 x55x33cm
35x53 cm
9 kw
Propan/Butan

19 kg

839,00 €

78 x 68 x 33 cm
72 x 54 cm
18 kW
Propan/Butan

38 kg

1.769,00 €

[. Lave grill du rock

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Bratplatten - griddles

GH

ELEKTRO

Der Korpus der Elektro Bratplatten besteht aus Edelstahl. Die Bratflache ist mit glattem Stahl (L) oder gerilltem Stahl (R)

erhaltlich.

The GH electric griddles are made of AISI 430 stainless steel. The griddle surface is available in smooth steel (L) or grooved steel (R).

v/ Thermostat 0-300 °C
v/ Fett-Schublade / waste drawer

AuBenmalBe (BxTxH)
external dimensions

Bratflache (BxT)
griddle surface dimensions

Bratflache
griddle surface

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

40 x50 x 20 cm

39,5x40 cm
glatt / Stahl
3 kw
230V
35 kg

429,00 €

60 x 50 x 20 cm
59,5x40 cm
glatt / Stahl
6 kW
400 V

48 kg

659,00 €

84 x50 x 20 cm
83,5x40 cm
glatt / Stahl
9 kW
400 V
57 kg

819,00 €

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Bratflache (BxT)
griddle surface dimensions

Bratflache
griddle surface

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

; Elektro Bratplatten

[ ] [
40 x 50 x 20 cm 60 x 50 x 20 cm
39,5 x40 cmv 59,5x40 cm
gerillt / Stahl gerillt / Stahl
3 kw 6 kW
230V 400 V
35 kg 48 kg
589,00 € 789,00 €
Electric griddles

84 x50 x 20 cm

83,5x40 cm
gerillt / Stahl
9 kW
400 V
57 kg

1.249,00 €

m Frire d'électronique a la plaque
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griddles - Bratplatten

FRY

Diese Elektro Bratplatten bestehen aus einem Edelstahlkorpus. Sie sind mit verschiedenen Bratflachen erhaltlich: in

glattem Stahl (L), glattem Chromstahl (LC), gerilltem Stahl (R), gerilltem Chromstahl (RC), oder beides kombiniert. These
griddles are made of a stainless steel body and are a cheap alternative to cooking series griddles. They are available with various frying surface: in
smooth steel (L), smooth chrome steel (LC), grooved steel (R), grooved chrome steel (RC), or a combination of both.

ELEKTRO

v/ Pfannenwender aus Edelstahl / spatula in stainless steel
v/ Thermostat 0-300 °C

v/ Fett-Schublade / waste drawer

® ® ® [ ]
Auflenmalie (BxTxH)
external dimensions 33,5x57x30cm 33,5x57x30cm 66,5x57x30cm 66,5x 57 x30cm
Bratflache (BxT)
work surface dimensions 32,5x 48 cm 32,5x48cm 65 x 48 cm 65 x 48 cm
Bratflache
griddle surface glatt / Stahl glatt / Chromstahl glatt / Stahl glatt / Chromstahl
Leistung 3 kW 3 kW 6 kW 6 kW
power
Anschluss
power supply 230V 230V 400 V 400 V
Gewicht
weight 30 kg 30 kg 53 kg 53 kg
Eri';fis 379,00 € 549,00 € 619,00 € 859,00 €

® ® ® ®
AuBlenmaflie (BxTxH)
external dimensions 33,5x57x30cm 33,5x57x30cm 66,5x 57 x30cm 66,5x57x30cm
Bratflache (BxT)
work surface dimensions 32,5x 48 cm 32,5x48cm 65 x 48 cm 65 x 48 cm
Bratflache . . 1/2 glatt - 1/2gerillt  1/2 glatt - 1/2gerillt
griddle surface gerillt / Stahl gerillt / Chromstahl Stah| Chromstahl
Leistung 3 kW 3 kW 6 kW 6 kW
power
Anschluss
DOWer SUpply 230V 230V 400V 400 V
Gewicht
weight 30 kg 30 kg 53 kg 53 kg
:;E‘:is 499,00 € 659,00 € 749,00 € 979,00 €

: Elektro Bratplatten

Electric griddles

m Frire d'électronique a la plaque

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Bratplatten

- griddles

€]

GAS

Der Korpus der Gas Bratplatten besteht aus Edelstahl. Die Bratflache ist mit glattem Stahl (L) oder gerilltem Stahl (R)
erhaltlich. The gas griddles consists of a stainless steel structure, The griddle surface is available in smooth steel (L) or grooved steel (R).

v/ Piezozlindung / piezoelectric ignition
v/ Fett-Schublade / waste drawer

AuBenmaRBe (BxTxH) cm
external dimensions

Bratflache (BxT) cm
griddle surface dimensions

Bratflache
griddle surface

Leistung
power

Gewicht
weight

Preis
price

AuBBenmalie (BxTxH) cm
external dimensions

Bratflache (BxT) cm
griddle surface dimensions

Bratflache
griddle surface

Leistung
power

Gewicht
weight

Preis
price

E Gas Bratplatten

33x45x 20

32,5x40
glatt / Stahl
4 kW
35 kg

549,00 €

60 x 45 x 20

60 x 40
glatt / Stahl
8 kw
48 kg

879,00 €

33 x45x 20

32,5 x 40
gerillt / Stahl
4 kW
35 kg

669,00 €

Gas griddles

60 x 45 x 20
60 x 40
gerillt / Stahl
8 kw
48 kg

1.079,00 €

m Frire de gas a la plaque
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griddles - Bratplatten

FRY M .

Diese Bratplatten sind ab Lieferung auf Erdgas (Methan) eingestellt, bestehen aus einem Edelstahlkorpus und sind eine
glnstige Alternative zu Kochserien Bratplatten. Sie sind mit verschiedenen Bratflachen erhaltlich: in glattem Stahl (L),
glattem Chromstahl (LC), gerilltem Stahl (R), gerilltem Chromstahl (RC), oder beides kombiniert. Anschluss: 1/2 "G

These griddles are set to natural gas (methane) from delivery, made of a stainless steel body and are a cheap alternative to cooking series griddles.
They are available with various frying surface: in smooth steel (L), smooth chrome steel (LC), grooved steel (R), grooved chrome steel (RC), or a com-
bination of both. Supply: 1/2 "G

v/ Pfannenwender aus Edelstahl / spatula in stainless steel
v/ Piezozlindung / piezoelectric ignition
v/ Fett-Schublade / waste drawer

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Bratflache (BxT)
work surface dimensions

Bratflache
griddle surface

Leistung
power

Gewicht
weight

Preis
price

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Bratflache (BxT)
work surface dimensions

Bratflache
griddle surface

Leistung
power

Gewicht
weight

Preis
price

E Gas Bratplatten

33,5x60x30cm

32,5x48 cm
glatt / Stahl
4 kW /1 Brenner
31 kg

499,00 €

33,5x60x30cm

32,5x48 cm
gerillt / Stahl
4 kW / 1 Brenner
31 kg

599,00 €

33,5x60x30cm
32,5x48 cm
glatt / Chromstahl
4 kW /1 Brenner
31 kg

659,00 €

33,5x 60 x 30 cm
32,5x48 cm
gerillt / Chromstahl
4 kW / 1 Brenner
31 kg

729,00 €

EE Gas griddles

66,5 x 60 x 30 cm
65 x 48 cm
glatt / Stahl

8 kW / 2 Brenner

55 kg

919,00 €

66,5 x 60 x 30 cm
65 x 48 cm
glatt-gerillt / Stahl
8 kW / 2 Brenner
55 kg

989,00 €

66,5 x 60 x 30 cm
65 x 48 cm
glatt / Chromstahl
8 kW / 2 Brenner
55 kg

1.139,00 €

66,5 x 60 x 30 cm

65 x 48 cm

glatt-gerillt / Chromstahl

8 kW / 2 Brenner
55 kg

1.159,00 €

m Frire de gas a la plaque

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)

prismafood deutschland | 151




I I L
Salamander/Toaster - salamander/toaster

S Salamander

Aus hochwertigem
Edelstahl gefertigt. Zum

Lieferumfang gehdren S2
Bratrost und Auffang-
wanne. Made of stainless
steel. The scope of supply -
includes grid and drip tray. -
b ]
AuBenmahB (BxTxH) | InnenmaBB | Fach mm | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
external dimensions internal dimension level mm power power supply weight price
S2 ] 55x36 x40 cm 41 x35cm 100-180 2,2 kW 230V 13 kg 569,00 €
] L] 75 x 36 x 56 cm 63 x 35 cm 110-210 3,2 kW 230V 18 kg 659,00 €

T Toaster

Erstklassige Verarbeitung aus Edelstahl. Rasches Aufheizen des Backraums durch 4 (bzw. 6 beim Modell "T2") oben und

unten angebrachte Infrarot Quarzheizkorper. First-class workmanship in stainless steel. Rapid heating by 4 (or 6 for model "T2") up and
down mounted infrared quartz heater.

AuBBenmaB (BxTxH) [ InnenmalR Facher |Leistung| Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions internal dimension levels power power supply weight price

T 1000 » 45,5x28 x31cm 355x25cm | 1x 80 mm 2 kw 230V 9 kg 299,00 €
T 2000 ¢ 455x28x42cm 355x25cm | 1x 80 mm 3 kw 230V 10 kg 369,00 €
T 1270 61 x28x31lcm 50,5x25cm | 2x 80 mm 3,4 kW 230V 11 kg 479,00 €
T 2270 ¢ 61 x28x42cm 50,5x25cm | 2x 80 mm 5,1 kw 400V 13 kg 659,00 €

Leichte Reinigung durch herausnehmbare Auffangschale / easy cleaning by removable drip

AuBenmal (BxTxH) | InnenmaR Facher |Leistung| Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions internal dimension levels power power supply weight price

T1 ] 45 x25x25cm 32x23cm 1x 80 mm 2 kW 230V 8 kg 229,00 €

LA ] 45 x 25 x 36 cm 32x23cm 2x 80 mm 3 kW 230V 11 kg 329,00 €

T4 ] 71 x 34 x30cm 54 x 33 cm 1x 100 mm 2,8 kW 230V 13 kg 529,00 €
E Salamander / Toaster Salamander / toasters m Grille-pain / tostiere
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hot plates/crepiere - Heizplatten/Crepiere

VR Heizplatten

Die Heizplatten dienen zur Erwarmung und Warmhalten von Snacks und Fertiggerichten. Sie bestehen aus einer Edel-

stahl-Basis und einer Heizplatte aus gehartetem Glas (VR) oder Edelstahl (VRS). The heating plates are used for heating and for
keeping snacks and ready meals. They consist of a stainless steel base and a hot plate of tempered glass (VR) or stainless steel (VRS).

Temperatur bis 110 °C - q

AuBenmalie (BxTxH) Heizplatte Leistung | Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions hot plate power power supply weight price

VR 500 ° 50 x50 x 7 cm Glas 600 W PEIAY 4 kg 359,00 €
VRS 500 ¢ 50 x50 x 7 cm Edelstahl 600 W PEIAY 4 kg 359,00 €
VR 1000 ¢ 100 x50 x 7 cm Glas 600 W PEIAY 7 kg 559,00 €
VRS 1000 °* 100 x50 x 7 cm Edelstahl 600 W PEIAY 7 kg 559,00 €

C R Crepiere

Diese Crepiere bestehen aus einem Edelstahlkorpus, die Kochplatten sind aus Gusseisen mit rutschfester Mehrfach-
rillenoberflache. Erhaltlich sind sie mit einer Platte oder mit 2 Platten. Die Elektro-Gerate sind mit einem Thermostat
0-300°C ausgestattet. Die Gas-Gerate sind mit einer Piezoziindung und einem Flammenregler mit 8 Positionen ausge-

stattet. This Crepiere consist of a stainless steel structure, the rings are made of cast iron with non-slip multi-grooved surface. They are available
with one plate or two plates. The electric machines got a thermostat of 0-300°C. The gas machines are equipped with a piezoelectric ignition and got
a flame control with 8 positions. From the factory they are set to liquefied petroleum gas (LPG). They contains a gas nozzle kit supplied.

—_=— =

AuBBenmale (BxTxH) | Kochplatte () | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions hotplate power power supply weight price

CRP N ] 37x37 x14 cm 1x 35cm 1x 2,4 kW 230V 14 kg 529,00 €
CRP 2N L] 76 x 37 x 14 cm 2x 35 cm 2x 2,4 kW 400V 25 kg 879,00 €
CRP 4 L 40 x 47 x 12 cm 1x 40 cm 1x 2,75 kW 230V 18 kg 679,00 €
CRP 42 g 81 x47 x 12 cm 2x 40 cm 2x 2,75 kW 400 V 35 kg 1.089,00 €
AuBenmale (BxTxH) | Kochplatte () | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis

external dimensions hotplate power power supply weight price

CR400 Gl * 43 x 48 x 27 cm 1x 40 cm 1x 3,6 kW 1/2 "G 26 kg 819,00 €
CR 400 G2 90 x 48 x 27 cm 2x 40 cm 2x 3,6 kW 1/2"G 52 kg 1.379,00 €

; Heizplatten / crepiere

Hot plates / crepiere

m Panneau de radiateur / crepiere

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Friteusen - fryers

F T ELEKTRO

Die Elektro-Friteusen sind ausgestattet mit Sicherheitsthermostaten, Ein- und Ausschalter und einer Kontrollleuchte.
Unter den hochwertigen Stahlheizungen befindet sich eine Kaltzone, dadurch wird das Verbrennen von Rickstanden auf
dem Beckenboden vermieden. Das erspart haufiges Wechseln des Fettes. Ein italienisches Qualitatsprodukt.

The electric fryers are equipped with safety thermostat, on-off switch and an indicator light. Among the high-quality steel heaters is a cold zone, the-
reby avoiding the burning of residues on the pelvic floor. This saves frequent changing of the fat. An Italian quality product.

Modelle | MaRe (BxTxH) | Korbe (BxTxH) Einfullmenge | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis

models cm dimensions cm baskets capacity power power supply weight price
FT4R ®| 18,5x43x21 | 1x(14x25x10) 4 Liter A 230V 5 kg 189,00 €
FT44Re® | 37x43x21 2x (14x25x10) 4+4 Liter 2 x2kw 230V 8.4 kg 359,00 €

Modelle | MaBe (BxTxH) | Korbe (BxTxH) | Einfilllmenge | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models cm dimensions cm baskets capacity power power supply weight price
FT8R o | 28x43x21 1x (22x25x10) 6 Liter 3,25 kW 230V 7.4 kg 229,00 €
FT88Re® | 56x43x21 2x (22x25x10) 6 + 6 Liter 2 x 3,25 kW 230V 14 kg 399,00 €

Modelle | MaBe (BxTxH) | Korbe (BxTxH) | Einfilllmenge | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis

models cm dimensions cm baskets capacity power power supply weight price
1x (14x25x10) 4 Liter

FT48Re | 46x43x21 1x (22x25x10) 6 Liter 2 x 3,25 kW 230V 12 kg 379,00 €

; Elektro-Friteusen Electric fryers m Friteuses électriques
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fryers - Friteusen

FT 10

“ FT4S

Modelle MaBe (BxTxH) | Kérbe (BxTxH) | Einflillmenge | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models cm dimensions cm baskets capacity power power supply weight price
FT4S ® 26x39x12 1x (22x25x5) 3,5 Liter 2,5 kW 230V 5 kg 199,00 €
FT 10 ®| 37x43x21 1x (32x25x12) 10 Liter 6 kW 400V 9 kg 439,00 €
mit Fett-AblaBhahn
Modelle MaRe (BxTxH) | Kérbe (BxTxH) | Einflillmenge | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models cm dimensions cm baskets capacity power power supply weight price
FT8VR ©®| 28x43x25 1x (22x25x10) 8 Liter 3,25 kW 230V 7,6 kg 329,00 €
FT88VR ®| 56x43x25 2x (22x25x10) 8 + 8 Liter 2x 3,25 kW 230V 14,2 kg | 559,00 €
mit Fett-AblaBhahn
Modelle MaRe (BxTxH) | Kérbe (BxTxH) | Einflillmenge | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models cm dimensions cm baskets capacity power power supply weight price
FTOVR | 28x43x25 1x (22x25x10) 9 Liter 3,25 kW 230V 8 kg 339,00 €
FT99 VR ®| 56x43x25 2x (22x25x10) 949 Liter 2Xx 3,25 kw 230V 15 kg 609,00 €
FTOVTR ®| 28x43x25 1x (22x25x10) 9 Liter 3,6 kW 400V 8 kg 499,00 €
FT 99 VTR®| 56 x43x25 2x (22x25x10) 9+9 Liter 2X 3,6 kW 400V 15 kg 839,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Friteusen - fryers

FT & FE ciccr0

Die Elektro-Friteusen sind ausgestattet mit Sicherheitsthermostaten, Ein- und Ausschalter und einer Kontrollleuchte.
Unter den hochwertigen Stahlheizungen befindet sich eine Kaltzone, dadurch wird das Verbrennen von Rickstanden
auf dem Beckenboden vermieden. Das erspart haufiges Wechseln des Fettes. Ein italienisches Qualitatsprodukt.

The electric fryers are equipped with safety thermostat, on-off switch and an indicator light. Among the high-quality steel heaters is a cold zone,
thereby avoiding the burning of residues on the pelvic floor. This saves frequent changing of the fat. An Italian quality product.

Backwarenfriteuse
Modelle | MaBe (BxTxH) | Korb (BxTxH) | Einfilllmenge | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models cm dimensions cm basket capacity power power supply weight price
FT 18 B 60 x 62 x 50 1x (46x32x12) 18 Liter 9 kW 400V 25 kg 1.339,00 €

Modelle | MaBe (BxTxH) | Korbe (BxTxH) | Einfiilllmenge | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models cm dimensions cm baskets capacity power power supply weight price
FE 101 ®| 30x48x25 1x (22x25x10) 10 Liter 3,5 kW 230V 8 kg 319,00 €
FE 102 ®| 60x48x25 2x (22x25x10) 10410 Liter 2 x 3,5kw 230V 16 kg 629,00 €
; Elektro-Friteusen Electric fryers m Friteuses électriques
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fryers - Friteusen

verschiedene
Leistungsstufen
wahlbar
gepresst geschweilt
; 40 x 70 x 85 cm 40 x 70 x 85 cm
(6rbe (BxTxH) 1x (24x30x14,5) cm 1x (24x30x14,5) cm
baskes 2x (12x30x14,5) cm 2x (12x30x14,5) cm
flﬁﬁnfﬁllmenge 16 Liter 25 Liter
ing capacity
Leistung 4/8/12 kW 6/12/18 kW
power
Anschluss 400 V 400 V
power supply
Gewicht
weight 55 kg 55 kg
Preis 1.509,00 € 1.699,00 €
price
verschiedene
Leistungsstufen
wahlbar
gs{hélter geschweilt geschweilt
AuBenmaflie (BxTxH)
external dimensions 80 x 70 x85cm 80 x 70 x85cm
Korbe (BxTxH) 2X (24x30x14,5) cm 2Xx (24x30x14,5) cm
baskets 4x (12x30x14,5) cm 4x (12x30x14,5) cm
Einfillmenge : :
filling capacity 16 + 16 Liter 25 + 25 Liter
Leistung
power 2x4/8/12 kW 2x6/12 /18 kW
Anschluss
DOWer SUpply 400V 400V
Gewicht
weight 110 kg 110 kg
Preis 2.599,00 € 3.259,00 €
price

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂsmafood deutschland | 157
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Friteusen - fryers

F R F ELEKTRO

mit zusatzlicher Fettauffangschublade

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions 30x54x31cm 30x54x31cm 40x 70 x 32 cm
Korbe (BxTxH) 1x (18,5x24,5x11) cm | 1x (18,5x24,5x11) cm 1x (23x28x12) cm
BeckenmafRe (BxTxH)
tank dimensions 1x (20x30x24) cm 1x (20x30x24) cm 1x (24x36x24) cm
Einfullmenge 9 Liter 9 Liter 12 Liter

ing capacity
Leistung 6 KW 6 KW 9 KW
power
Anschluss 230V 400 V 400 vV
power supply
Gewicht
weight 9 kg 9 kg 15 kg
:;Egis 759,00 € 779,00 € 899,00 €

mit zusatzlicher Fettauffangschublade

AuBBenmaflie (BxTxH)

external dimensions 60 x 54 x 31 cm 60 x54 x31cm 80x70x32cm
Korbe (BxTxH) 2x (18,5x24,5x11) cm | 2x (18,5x24,5x11) cm 2x (23x28x12) cm
Beckenmate (BxTxH) 2x (20x30x24) cm 2x (20x30x24) cm 2x (24x36x24) cm
Einfillmenge ; . :

filling capacity 9 + 9 Liter 9 + 9 Liter 12 + 12 Liter
Lelstung 6 + 6 kW 6 + 6 kW 9+ 9 kW
Anschluss

Sower supply 230V 400 V 400 V
Gewicht

weight 19 kg 19 kg 29 kg
F';;‘:is 1.479,00 € 1.509,00 € 1.619,00 €
i Elektro-Friteusen % Electric fryers [. Friteuses électriques
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fryers - Friteusen

mit zusatzlicher Fettauffangschublade

AuBBenmaflie (BxTxH)
xternal dimencions 30 x 54 x 85 cm 30 x 54 x 85 cm 40 x 70 x 85 cm
Korbe (BxTxH) 1x (18,5x24,5x11) cm | 1x (18,5x24,5x11) cm 1x (23x28x12) cm
Beckenmalie (BxTxH)
tank dimensions 1x (20x30x24) cm 1x (20x30x24) cm 1x (24x36x24) cm
Einfullmenge 9 Liter 9 Liter 12 Liter

ing capacity
Leistung 6 KW 6 kW 9 kW
power
Anschluss 230V 400 V 400 vV
power supply
Gewicht
weight 68 kg 68 kg 75 kg
Er?:is 1.159,00 € 1.189,00 € 1.239,00 €

mit zusatzlicher Fettauffangschublade

AuBienmafie (BxTxH) 60 X 54 x 85 cm 60 x 54 x 85 cm 80 x 70 x 85 cm

external dimensions

g?,;'g'se (BxTxH) 2x (18,5x24,5x11) cm 2x (18,5x24,5x11) cm 2x (23x28x12) cm
Beckenmate (BxTxH) 2 (20x30x24) cm 2x (20x30x24) cm 2x (24x36x24) cm
,ﬁfi;‘gfg';;?i;“ge 9 + 9 Liter 9 +9 Liter 12 + 12 Liter
:)'csviesrtung 6 + 6 kW 6 + 6 kW 9 + 9 kW
s 230V 400V 400V
vc\;;eieg‘mi(:ht 119 kg 119 kg 125 kg
F';E‘:is 1.969,00 € 2.099,00 € 2.369,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 159
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Friteusen - fryers

FG GAS

Italienische Qualitats Gas-Friteusen, bei denen sich unter den hochwertigen Stahlheizungen eine Kaltzone befindet,
dadurch wird das Verbrennen von Rickstanden auf dem Beckenboden vermieden. Das erspart haufiges Wechseln des

Fettes.
Italian quality gas fryers, where a cold zone is among the high-quality steel heaters, thereby burning of residues is avoided on the pelvic floor. This
saves frequent changing of the fat.

AuBenmale (B
external dimensions

Korbe (BxTxH)
basket dimensions

Beckenmalle (
tank dimensions

- Einfullmenge

40 x 70 x 85/98 cm
1x (22x30x12) cm

1x (28x40x28) cm

~ filling capacity 20 Liter
;')-oewi'i:rtung 16,5 kW
GeV\;icht
weight 60 kg
preis 2.419,00 €

price i

i Gas-Friteusen @ Gas fryers [. Friteuses a gaz
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bainmaries - Bainmaries

BM

Diese Wasserbader sind ganzheitlich aus hochwertigem Edelstahl gefertigt. Leichte Bedienung der Gerate durch Drehre-
gler zur genauen Temperaturregelung (bis 90°). Die V-Ausfiihrungen sind zusatzlich mit einem AblaBhahn ausgestattet.

Die Lieferung erfolgt ohne GN Behalter.
These water baths are made entirely of stainless steel. Easy operation of the devices through knob for precise temperature control (up to 90 °). The
V versions are also equipped with a drain cock. Delivery without GN containers.

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

i Bainmaries

34 x54 x23 cm
1,2 kW
230V

8 kg

209,00 €

H210

34 x54 x 28 cm
1,2 kW
230V

9 kg

269,00 €

g Water baths

mit AblaBhahn
34 x54x23cm

1,2 kw
230V
8 kg

239,00 €

H210
mit AblaBhahn

34 x 54 x 28 cm
1,2 kW
230V

9 kg

309,00 €

69 x 54 x 23 cm
1,2 + 1,2 kW
230V
13 kg

389,00 €

H210

69 x 54 x 28 cm
1,2 4+1,2kW
230V
14 kg

509,00 €

[. Bains-marie

H160
mit AblaBhahn

69 x54 x23cm

1,2 +1,2kwW
230V
13 kg

459,00 €

H210
mit Ablahahn

69 x 54 x 28 cm
1,24+ 1,2kwW
230V
14 kg

599,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Nudelkocher / Wilrstchenwarmer

pasta cookers / sausage heaters

C P Nudelkocher

AuBBenmafie (BxTxH)
external dimensions

Kapazitat
capacity

Leistung
power

AuBenmafe (BxTxH)
external dimensions

BehaltermaRe (BxTxH)
tank dimensions

Thermostat
power

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

i Nudelkocher/Wurstchenwarmer

¥ Wiirstchenwarmer

34 x 54 x 28 cm
25 Liter
3,2 kW
230V
18 kg

579,00 €

40 x 70 x 34 cm

25 Liter
3,2 kW
230V

22 kg

989,00 €

ferung erfolgt inklusiv Kérbe (delivery including baskets): 2x GN1/6, 1x GN1/3

28 x35x29cm

23,8 x30x17cm
0-110°C
1 kw
230V
9 kg

379,00 €

@ Pasta cookers/sausage heaters

56 x 35 x 29 cm
2x 23,8 x 30 x 17 cm
0-110°C
2 kW
230V
17 kg

739,00 €

[. Nouilles cuisiniere/chauffer de saucisse
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AuBenmafRe (BxTxH)
external dimensions

Heizspielle
heated plots

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

AuBenmafe (BxTxH)
external dimensions

Heizspielle
heated plots

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

i Hotdoggerate

iiilllllﬁ
'ﬂllﬂ! alll
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hotdog machines - Hotdoggerate

="
=
="

“l

0
:i'rut}

28 x27 x40 cm

0,8 kw
230V

7 kg

309,00 €

42 x 27 x40 cm
4
0,8 kW
230V

12 kg

489,00 €

40 x 30 x40 cm
3
0,8 kW
230V
11,5 kg

459,00 €

@ Hotdog machines

40 x 30 x40 cm

4

0,8 kW
230V

12 kg

489,00 €

[. Chauffer de saucisse

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Warmegerate - heat units

R F Pommes-Frites-Warmer

AuBlenmafe (BxTxH)
external dimensions

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

D « PLC hciziampen

AuBenmaBe
external dimensions

Verlangerungskabel
extention cable

Farbe
color

Leistung
power

Anschluss
power supply

Preis
price

Die Heizlampen 1D / 2D / 6D sind mit einem fixier- u. justierbaren Kabel ausgestattet. Die Heizlampe PLC 250 dient zur

@22,5cm

70 -180 cm

Aluminium

max. 250 W

230V

269,00 €

@22,5cm
70-180 cm
Kupfer
max. 250 W
230V

359,00 €

Erwarmung und zum Warmhalten von Snacks und Fertiggerichten.
The heat lamps D have a fixable and adjustable cable. The heat lamp PLC 250 is used for heating and for keeping snacks and ready meals.

i Warmegerate

% Heat units

34 x54x75cm

250 W
230V
12 kg

449,00 €

@22,5cm
70-180 cm
Chrom
max. 250 W

230V

379,00 €

[. Unités thermiques

22 X 22 x 65

Edelstahl
max. 250 W
230V

539,00 €
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plate warmers - Tellerwarmer

I Tellerwarmer

Mit diesen Geraten werden heiBe Speisen warm gehalten durch spezielle Aluminiumplatten. Sie besitzen eine hochwer-

tige Edelstahl-Verarbeitung aus extra dickem Aluminium. Der Thermostat regelt Temperaturen von 0-150 °C.
With these devices, hot food be kept warm by means of special aluminum plates. You own a high quality stainless steel processing of extra-thick

aluminum. The thermostat regulates temperatures of 0-150 °

AuBenmalBe (BxTxH)
external dimensions

Telleranzahl
number of plates

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Preis
price

Bei diesen Tellerwarmern
ist eine genaue Tempe-
raturregelung bis 90 °C
gewahrleistet. Inklusiv
Tellerroste.

All models provide accurate

temperature control by a knob to
90 °C. Plate racks included.

AuBenmafBe (BxTxH)
external dimensions

Innenmafie (BxTxH)
external dimensions

Teller
plates

Leistung/ Anschluss
power / power supply

Gewicht
weight

Preis
price

E Tellerwarmer

/
F
i
T

36,5x24,5x31cm
6 Teller (BxT) 27 x 15 cm
0,8 kW
230V
8 kg

539,00 €

40 x 41 x 55 cm

33x38x41cm
32 Teller bis 32 cm
0,4 kW / 230V
22 kg

549,00 €
EE Plate warmers

40 x 41 x 90 cm
33x38x76cm
58 Teller bis 32 cm
0,75 kW /230 V
27 kg

689,00 €

e |..r|‘|l
II|r|rI | IrlI [ ]

gt S,

36,5 x 24,5 x 44 cm
10 Teller (BxT) 27 x 15 cm
1,2 kW
230V
17 kg

769,00 €

70 x 41 x 90 cm
63 x38x76cm
120 Teller bis 32 cm
1,5kw/230V
45 kg

959,00 €

m Chauffe-plats

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Kaffeemaschinen - coffee machines

Far dle traditionelle Zubereitung original italienischen Kaffees.
for preparing traditional italian coffee

Professionelle Kaffeemaschinen mit elektronischer Dosierung und eingebauter volumetrischer Pumpe.
Professional coffee machines with electronic dosing and incorporated volumetric pump.

Alexia

digitales Bedienfeld

/ digital control panel
, Misch -& dosierbares Warmwasser (Tee)
mixed -& dosed hot water (tea)
, Temperaturkontrolle des Kessels durch Druckschalter
Temperature control of boiler by a pressure switch
, ausgestattet mit 1 HeiBwasserhahn & 2 Dampfhahnen
equipped with 1 hot water tap & 2 steam taps
| ¥ RESY v 28 L.
Modelle Ausfiilhrung | AuBenmaBe (BxTxH) Boiler Leistung | Gewicht Preis
models type dimensions capacity power weight price
Alexia 2 ° 2 - gruppig 70 x53x52cm 10 Liter 3 kW 53 kg 4.979,00 €
Alexia 3 3 - gruppig 93 x53x52cm 17 Liter 6 kW 70 kg 6.149,00 €
i Kaffeemaschinen g Coffee Machines [. Cafetieres
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coffee machines - Kaffeemaschinen

Compact

automatisch programmierbare Dampfduse (VAP)

/ programmable automatic steam nozzle (VAP)

digitales Display mit technischen Informationen
function digital control panel with technical information

Temperaturkontrolle des Dampfkessels durch elektronische Sonde
Temperature control of the steam boiler by electronic probe

ausgestattet mit 1 HeiBwasserhahn & 2 Dampfhahnen
equipped with 1 hot water tap & 2 steam taps

P = : e . il
Modelle Ausfiihrung | AuBenmaRe (BxTxH) | Boiler |Leistung | Gewicht Preis
models type dimensions capacity power weight price
Compact SSR2 * 2 - gruppig 62 x45x 51 cm 10 Liter 3 kW 53 kg 4.399,00 €

Delta o

eingebaute volumetrische Pumpe

/ incorporated volumetric pump
, elektronische Dosierung
electronic dosing
, Temperaturkontrolle des Dampfkessels mit Druckwachter
temperature control of the steam boiler by pressostat
, ausgestattet mit 1 HeiBwasserhahn
equipped with 1 hot water tap : 18
, Delta DE1: 1 Dampfhahn, Delta DE2/Delta DE3: 2 Dampfhahne - E . - — -}
Delta DE1: 1 steam tap, Delta DE2/Delta DE3: 2 steam t v [
elta steam tap, Delta DE2/Delta DE3: 2 steam tap Sﬁ‘déh.m..

SN e R e Ny e A el B
Modelle Ausfiihrung | AuBenmaRe (BxTxH) | Boiler |Leistung | Gewicht Preis
models type dimensions capacity power weight price
Delta DE 1 1 - gruppig 40 x45x 51 cm 5 Liter 2 kW 40 kg 3.599,00 €
Delta DE 2 L] 2 - gruppig 62 x45x51cm 10 Liter 3 kW 53 kg 4.169,00 €
Delta DE 3 ° 3 - gruppig 85x45x51cm 17 Liter 6 kW 70 kg 5.339,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) prismafood deutschland | 167
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Spulmaschinen - washers

Alpha

Lieferung inklusiv Klarspulmitteldosierpumpe & Reinigungsmittteldosierpumpe
delivery inclusive rinse aid dispenser & detergent dispenser

Vollautomatische Glaser- & Geschirrsplilmaschinen zum besten Preis-Leistungs-Verhaltnis. Mit hochwertiger Technik aus-
gestattet. Alle Arbeitsgange sind direkt von der Schalttafel aus kontrollierbar. Ein Sicherheitsmikroschalter halt den
Waschvorgang an, wenn die Ture ge6ffnet wird. Das Gehause ist komplett aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 (18/10)
hergestellt. Alle Bestandteile sind von vorne zuganglich, was ein enormer Vorteil ist.

Fully automatic glass- & dishwashers for the best price-performance ratio. Equipped with high technology. All operations are controlled directly from
the control panel. A safety microswitch stops the wash cycle when the door is opened. The housing is manufactured completely in stainless steel
AISI 304 (18/10). All components are accessible from the front, which is a big advantage.

> Wasserverbrauch pro Zyklus (Spulgang): ~ 2 Liter / Zyklusdauer: 2 Minuten
Water consumption per cycle: ~ 2 liters / cycle duration: 2 minutes

; Spulmaschinen Washers m Lave-vaisselle
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washers - SpUlmaschinen

Tank .
tank 7,5 Liter / 0,5 kW
Boiler ;
boiler 3 Liter /1,5 kW .
Waschpumpe 2 M
Alpha 35 wash pump 75W
KorbmafRe
rack dimension 35x35cm
Korbe ".‘klusw 2 Glaserkorbe /2 glass racks
racks inclusive
Modell MaBe (BxTxH) Total Anschluss Gewicht Preis
model dimension power total power supply weight price
Alpha 35 MN o| 40x47x615cm | 3,15kw | 230V |ohne Laugenpumpe | 30kg | 1.298,00€
Tank .
tank 8,5 Liter /0,5 kW
Boiler ,
boiler 3 Liter /2,5 kW
Waschpumpe 30 cm
Alpha 40 wash pump 0,2 kW
KorbmaRe
rack dimension 40 x 40 cm
Korbe inklusiv -- --
racks inclusive 2 Glaserkorbe /2 glass racks
Modell MafBe (BxTxH) Total Anschluss Gewicht Preis
model dimension power total power supply weight price
Alpha 40 MN ® | 45x52x69,5cm | 3,25 kW 230V ohne Laugenpumpe 35 kg 1.598,00 €
Alpha 40PSMN @ | 45x52x69,5cm | 3,25 kW 230V mit Laugenpumpe 35 kg 1.698,00 €
Tank 16 Liter / 1,5 kW
ank
Boiler .
boiler 4,5 Liter / 4 kW
Waschpumpe 36 cm
Alpha 50 wash pump 0,55 kW
KorbmaRe
rack dimension 50 x50 cm
Korbe inklusiv 1 Glaserkorb, 1 Geschirrkorb
racks inclusive 1 glass rack, 1 dish rack
Modell MaRe (BxTxH) Total Anschluss Gewicht Preis
model dimension power total power supply weight price
Alpha 50 MN ® | 55x60x82,5cm | 3,58 kW 230V ohne Laugenpumpe 44 kg 1.998,00 €
Alpha 50PSMN ® | 55x60x825cm | 3,58 kW 230V mit Laugenpumpe 44 kg 2.098,00 €
Alpha 50 TR ® | 55x60x825cm | 4,58 kW 400V ohne Laugenpumpe 44 kg 1.898,00 €
Alpha50PSTR e | 55x60x82,5cm | 4,58 kW 400V mit Laugenpumpe 44 kg 1.998,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Spulmaschinen - washers

UNICA

Systems Project ist es gelungen technologische Entwicklung und Umweltschutz mit niedrigen Preisen in Einklang zu
bringen. Eine 6kologische Wahl fur jedermann erschwinglich. Energieeinsparung trotz hdchstem hygienischem Standard.
Diese Maschinen sind mit einer warme-& gerauschisolierten Doppelwand ausgestattet. Durch das Konzept der , Aus-
tauschbarkeit” sind die Bestandteile aller Maschinen untereinander austauschbar. Durch ein spezielles Ersatzteil-KIT
sind KundenwUlinsche mit den unterschiedlichsten Anspriichen realisierbar.

Systems Project is to bring successful technological development and environmental protection in line with low prices. An ecological choice affordable
for everyone. Energy conservation, despite the highest standard of hygiene. These machines are equipped with a heat-and sound-insulated double
wall. The concept of "interchangeability" the components of all machines are interchangeable. Through a special replacement part KIT customer re-
quests with different requirements are feasible.

Hygiene Die Ablaufpumpe entleert automatisch schmutziges Wasser vom Tankboden. Sie entleert & rei-

hygiene nigt sich selbst.
The drain pump automatically empties dirty water from the tank bottom. Emptied and cleans itself.

Energieeinsparung Dank eines speziellen Magnetventils kénnen die Maschinen direkt am Warmwasseranschluss
energy saving angeschlossen werden, dadurch werden die Heizelemente durch kiirzeres Aufheizen weniger

genutzt.
Thanks to a special solenoid valve, the machine can be connected to the hot water supply dirket, characterized by shor-
ter the heating elements are used less heating.

Wassereinsparung Bei dem Maschinentyp UNICA werden bei jedem Waschgang 1-3 Liter Frischwasser dazu ge-
water saving geben, sodass eine vollstandige Entleerung des Waschtanks Uberflissig gemacht wird. Dazu

kommt es zu hoher Wassereinsparung und trotzdem zu einem perfekten Spulergebnis.
The machine type UNICA 1-3 liters of fresh water are added at each wash cycle, so that a complete emptying of the wash
tank is made redundant with each washing. This leads to high water savings and still a perfect washing result.

Verbrauch Dank der speziellen Dosierer wird nur die Menge an Klarspulmittel und Reinigungsmittel ver-
consumption braucht, die zum Spulvorgang notwendig sind. Dadurch vermindert sich erheblich der Verbrauch
an Klarspulmittel und Reinigungsmittel und ermaoglicht ein besseres Waschergebnis, weil es zu

keinen Ablagerungen von Reinigungsmitteln kommt.

Thanks to the special dispenser is only the amount consumed in rinse aid and detergent necessary for flushing. This
significantly reduces the consumption of rinse aid and detergent and allow a better washing results, because there are
no deposits of detergents.

Wassertank Rechteckig & abgerundet mit einer tiefgezogenen Edelstahlwanne hergestellt. Die neue Tank-
water tank heizung wurde auBerhalb der Wanne installiert. Dadurch sind die Heizkdrper vor Kalkriickstan-
den geschltzt und erbringen immer die beste Heizleistung. Das gewahrleistet eine erhebliche

Stromeinsparung.

Rectangular and rounded made with a deep-drawn stainless steel pan. The new heating was installed outside of the
tub. Thus, the radiator is protected against limescale and always provide the best heat output. This ensures significant
power savings.

Service Servicearbeiten kdnnen bequem an diesem Maschinenmodell ausgefihrt werden, da die wich-
service tigen Bauteile so angebracht wurden, dass man sie mit wenigen Handgriffen problemlos aus-
tauschen kann. Alle Bauteile sind spritz- u. wassergeschiitzt, sodass es zu keiner elektrischen

Stérung kommen kann.
Service can be conveniently carried out in this machine model, as the major components were mounted so that they
can be replaced easily with a few simple steps. All components are injection-and water-proof, so it can be no electrical

interference.
Doppelwand Durch die doppelwandige Korpusherstellung mit 25 mm ist die Gerduschentwicklung enorm ge-
double wall mindert.

The double-walled body production of 25 mm, the noise is reduced tremendously.
ke SPUImaschinen Washers [ B Lave-vaisselle
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washers - SpUlmaschinen

Spularme ) Gehause
rotierende obere Spilarme doppelwandig 25 mm
upper rotating rinse arms

housing double-walled 25 mm

Kontrolle

Uber alle Arbeitsgange auf einen Blick
control over all operations at a glance

@ 99444 3 5

Waschpumpe

mit mehr Leistung
Reduzierung des Verbrauchs
austauschbar

entleert & reinigt sich selbst
washer pump with more power
reduction of consumption
interchangeable

emptied and cleans itself

persistente Spender
niedrigere Kosten & umweltbewulRter
persistent donor: lower cost and environmentally conscious

neu konzipierter Wassertank

innovativ & patentiert mit tiefgezogenem Becken
newly designed water tank
innovative & patented with a deep-drawn tank

Lieferung inklusiv Klarspiilmitteldosierpumpe & Reinigungsmittteldosierpumpe
delivery inclusive rinse aid dispenser & detergent dispenser

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 171
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Spulmaschinen - washers

UNICA

Vollautomatische komplette Spilmaschinen. Das Gehause ist aus Chromstahl AlISI 304 (18/10) hergestellt. Alle Arbeits-
gange sind direkt von der Schalttafel aus kontrollierbar. Frontaler Zugriff auf alle Bestandteile. Ein Sicherheitsmikroschal-
ter halt den Waschvorgang an, wenn die Ture gedffnet wird.

Fully complete automatic washers. The housing is made of stainless steel AISI 304 (18/10). All operations are controlled directly from the control panel.
Frontal access to all components. A safety microswitch stops the wash cycle when the door is opened.

Lieferung inklusiv Klarspulmitteldosierpumpe & Reinigungsmittteldosierpumpe
delivery inclusive rinse aid dispenser & detergent dispenser

> Wasserverbrauch pro Zyklus (Spllgang): ~ 2,7 Liter / Zyklusdauer: 2 Minuten
Water consumption per cycle: ~ 2,7 liters / cycle duration: 2 minutes

> Wasserzuleitung: min 2 bar - max 4 bar - 3/4"
Inlet water pressure: min 2 bar - max 4 bar - 3/4"

> Leistung: 30 Kérbe pro Stunde
Power: 30 racks per hour

> Laugenpumpe: 20 Liter/min
Drain pump: 20 liter/min

UNICA 35

Tank 7 Liter / 0,5 kW .
Boiler 35 Liter /3 kW CLore Tanate
Waschpumpe 90 Liter/min

wash pump

Korbmaflle 53 B

rack dimension

Korbe inklusiv 2 Glaserkorbe / 2 glass racks
racks inclusive 1 Besteckeinsatz /1 cutlery tray
1 Tellereinsatz / 1 plate insert
(fur Kaffeegeschirr/for coffee services)

Modell MafBe (BxTxH) Total Anschluss Gewicht Preis
model dimension power total power supply weight price
Unica 35TSPSMN e | 42 x 48 x 65,5 cm | 3,25 kW | 230V | mit Laugenpumpe | 40 kg | 1.898,00 €
g SpUImaschinen il washers [l Lave-vaisselle
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washers - SpUlmaschinen

[ E—UTUR

UNICA 40

Tank .

tank 7 Liter /0,5 kW 59 ¢m

Boiler 3,5 Liter / 3 KW TDare raone

Waschpumpe : ;

wash pump 90 Liter/min

KorbmaRBe

rack dimension 40 x 40 cm

Korbe inklusiv 2 Glaserkérbe / 2 glass racks

racks inclusive 1 Besteckeinsatz /1 cutlery tray

1 Tellereinsatz / 1 plate insert
(fur Kaffeegeschirr/for coffee services)

Modell MaBe (BxTxH) Total Anschluss Gewicht Preis
model dimension power total power supply weight price
Unica 40TSPSMN ®| 47 x 50 x 65,5 cm | 3,58 kW | 230V | mit Laugenpumpe | 45 kg | 2.198,00 €

UNICA 50

Tank 22 Liter / 1,5 kW 35 em

. tzbare Turhoh

g)ﬁ;[!er 5,5 Liter / 4 kW Dsl;bfe dao':)er hilgjrrl one

Waschpumpe 110 Liter/min

wash pump

KorbmaRe

50 x50 cm

rack dimension

1 Glaserkorb /1 glass rack

1 Tellerkorb / 1 plate rack

1 Besteckeinsatz /1 cutlery tray

1 Tellereinsatz / 1 plate insert
(fir Kaffeegeschirr/for coffee services)

Korbe inklusiv
racks inclusive

Modell MafBe (BxTxH) Total Anschluss Gewicht Preis
model dimension power total power supply weight price
Unica 50TSPSMN ®| 57 x60x 82,5cm | 3,58 kW 230V mit Laugenpumpe 50 kg 2.698,00 €
Unica 50TSPSTR | 57 x60x82,5cm | 4,58 kW 400V mit Laugenpumpe 50 kg 2.598,00 €

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Haubenspilmaschinen - hoodwashers

T110

Diese Spulmaschine garantiert ergonomische Vielseitigkeit. Die Haube kann man bis zu 41 cm 6ffnen. Dadurch ist es
auch moglich Tabletts und Pizzateller (Gastronorm) zu spilen. Desweiteren kann sie bis zu 900 Teller pro Stunde spulen.
Durch programmierbare Spllgange und das leichte Offnen der Haube wird die Effizienz enorm verbessert.

This machine ensures ergonomic versatility. The hood can be opened up to 41 cm. This also makes it possible trays and pizza plates (GN) to flush.
Furthermore, they can wash up to 900 plates per hour. By programmable wash cycles and the ease of opening the hood, the efficiency is improved

greatly.

Lieferung inklusiv Klarspulmitteldosierpumpe & Reinigungsmittteldosierpumpe
delivery inclusive rinse aid dispenser & detergent dispenser

> Wasserverbrauch pro Korb: ~ 2,9 Liter / Zyklusdauer: 90-120 Sekunden

Water consumption per basket: ~ 2,9 liters / cycle duration: 90-120 seconds

Tank ;
tank 15 Liter Al T
Waschpumpe 356077
wash pump 0,6 KW H [ele) oEl 238 - STS
+ A\
KorbmaRBe 50x50cm | 3 . AAdAoy Y g H
rack dimension B C
Kérbe inklusiv 1 Geschirrkorb T o
racks inclusive 1 Glaserkorb cdl s | —=
1 Besteckbehélter}
(1 dish rack L]
14l k 3 .
1 2uat|s§r;a§0ntainer) Lieferung erfolgt.ohne
Zulauf- & Ablauftisch
delivery without
tapered- & running table
Modell Male (BxTxH) Total Anschluss Gewicht Preis
model dimension power total power supply weight price
T110D ® [72,6x81x150cm | 8,15kwW 400V ohne Laugenpumpe | 100 kg 3.298,00 €
T110DP ® [72,6x81x150cm | 8,15 kW 400V mit Laugenpumpe 100 kg 3.398,00 €
i Haubenspulmaschinen @ Hood washers [. Hotte lave-vaisselle
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hoodwashers - Haubenspulmaschinen

T120

Absolute TOP-Maschine der Extraklasse. Das Gehause ist aus Chromstahl AISI 304 (18/10) hergestellt. Alle elektrischen
Bauteile sind von vorne zuganglich. Neu konzipierter patentierter Wassertank mit tiefgezogener Edelstahlwanne. Die
Tankheizung wurde auBen installiert, dadurch sind die Heizk6érper vor Kalkriickstanden geschutzt und erbringen immer
die beste Heizleistung - was eine erhebliche Stromersparnis gewahrleistet. Serienmalig eingebautes persistentes Klar-
spulmitteldosiergerat.

Absolute Top-class machine. The housing is made of stainless steel AISI 304 (18/10). All electrical components are accessible from the front. Newly de-
signed patented water tank with deep-drawn stainless steel pan. The tank heater is installed outside, thus the heaters are protected against limescale
and always provide the best heat output - which ensures a significant power savings. Standard built-in persistent rinse aid dispenser.

Lieferung inklusiv Klarspulmitteldosierpumpe & Reinigungsmittteldosierpumpe
delivery inclusive rinse aid dispenser & detergent dispenser

> Wasserverbrauch pro Spulvorgang: ~ 3 Liter (2bar) / Zyklusdauer: 120 Sekunden
Water consumption per wash cycle: ~ 3 liters / cycle duration: 120 seconds

> Leistung: 30 Korbe pro Stunde
Power: 30 racks per hour

Tank .

tank 6/22 Liter /1,5 kW
Boiler

boiler 4 kw
Waschpumpe

wash pump 0,55 Kw
KorbmaRe 50 x 50 cm

rack dimension

Korbe inklusiv 2 Tellerkorbe /2 plate rack
racks inclusive 1 Glaserkorb /1 glass rack

K 39 cm
2 Besteckbehalter /2 cutlery container

Haubeno6ffnung
hood opening

Elﬁ 3/4 gas
@28 mm
i ~ 83—
150{250 775
610
1900 320
1450 2000 i
1550 l:l T
850/
950
rrrrrrrrr s g
' 620 fes
105
Modell Maflie (BxTxH) Total Anschluss Gewicht Preis
model dimension power total power supply weight price
T120D ® | 62x825x155cm | 4,58 kW 400V ohne Laugenpumpe | 135 kg 3.898,00 €
T 120 DP ® | 62x825x155cm | 4,58 kW 400 V mit Laugenpumpe 135 kg 3.998,00 €

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 175
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Spulmaschinen - washers

Zubehor

Zubehor fir Spulmaschinen. Top Qualitat hergestellt aus hochwertigem Edelstahl. Extrem robust verarbeitet.
Accessories for dishwashers. Top quality made of high quality stainless steel. Extremely tough and resilient.

Konsole / Anbringung links und rechts der Maschine

/\
<| Modell MaRe (BxTxH) Anbauseite Preis
l model dimension growing side price
CodR e | 60x57x18cm | links & rechts moglich | 154,00 €

Seitentisch / Anbringung links und rechts der Maschine

Modell MaBe (BxTxH) Anbauseite Preis
model dimension growing side price
Cod L . 70 x 56 x 85 cm links & rechts mdéglich 424,00 €
Cod M ° 120 x 56 x 85 cm links & rechts maéglich 478,00 €

Zulauftisch mit 1 Becken

Modell MaRe (BxTxH) Anbauseite Preis

model dimension growing side price

CodOSX e 120 x 77 x 85 cm links der Maschine 1.372,00 €

CodODX e 120 x 77 x 85 cm rechts der Maschine 1.372,00 €
E Zubehor fur Spulmaschinen Equipment washers m Accessoires pour lave-vaisselle
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washers - SpUlmaschinen

I

Zulauftisch mit 1 Becken & Abfallloch

Modell Malfie (BxTxH) Anbauseite Preis
model dimension growing side price
Cod P SX L 120 x 77 x 85 cm links der Maschine 1.544,00 €
Cod P DX ] 120 x 77 x 85 cm rechts der Maschine 1.544,00 €
Zulauftisch mit 1 Becken & Abfallloch
Modell MaRBe (BxTxH) Anbauseite Preis
model dimension growing side price
Cod Q SX L 180 x 77 x 85 cm links der Maschine 1.798,00 €
Cod Q DX ° 180 x 77 x 85 cm rechts der Maschine 1.798,00 €
Abfalleimer mit Deckel & Rollen
Modell Male (oxH) Preis
model dimension price
Cod H 40 x 62 cm | 310,00€
Entkalkerpatronen fir alle Modelle
Modell Beschreibung Anschluss Preis
model description connection price
Master 8 LT ® | Filterkartusche 8 Liter | inkl. 3/4" Reduzierung 138,00 €
Master 12 LT e | Filterkartusche 12 Liter | inkl. 3/4" Reduzierung 158,00 €
Master 16 LT ® | Filterkartusche 16 Liter | inkl. 3/4" Reduzierung 198,00 €
Master 20 LT e | Filterkartusche 20 Liter | inkl. 3/4" Reduzierung 258,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Eiswurfelmaschinen - ice makers

CB

Die Eiswurfelmaschinen der Reihe CB 184 passen dank ihrer kleinen MafRe in jede Arbeitsumgebung. Die Modelle

CB 246 & CB 249 sind mit einem Sammelbehalter ausgestattet - das Gehause besteht aus 18/8 AlSI 304 Edelstahl
(Scotch brite). Kiihimittel R404A.

The ice machines of the series CB 184 fit thanks to their small dimensions of the work environment. The models CB 246 & CB 249 are equipped with
a reservoir - the housing is made of 18/8 AISI 304 stainless steel (scotch brite).

> Installation: intern

TN
T

CB 184

intern installation

ambient temperature

> Wassertemperatur: +3° bis +32°C

water temperature

water inlet pressure

> Umgebungstemperatur: +10° bis +43°C

> Wasserzulaufdruck: 1lbar (14psi) / 6bar (84psi)

CB 246
CB 249
R
p— A - Inox A A
L3
AuBenmale (BxTxH) 35,5 x 40,4 x 59 cm 39 x 46 x 61 cm 39 x 46 x 69 cm
. external dimension
- Tagesproduktion
production in 24 h 21Kg 24 Kg 28 Kg
_ WiirfelgréBen
Mg TS T D 13g A-18g | C-33g | D-13g | E-42g
- Lagerkapazitat 5 - _ - _ -
R N e U to 4 Kg = 310 Eiswrfel 6 Kg = 350 Eiswdirfel 9 Kg = 530 Eiswurfel
‘. Leistung 230V | 320 W 230V | 350 W 230V | 370 W
sserverbrauch . . .
\WETET comauBES 4,5 Liter / Kg 5,1 Liter / Kg 5,1 Liter / Kg
- Gewicht
WiEioh 28 Kg 35 Kg 37 Kg
! F')’ri'fs 1.169,00 € 1.379,00 € 1.429,00 €
W - [nox e W e W e
wie CB 184 A wie CB 246 A wie CB 249 A
20 Liter / Kg 14 Liter / Kg 14 Liter / Kg
1.169,00 € 1.379,00 € 1.429,00 €
Eiswirfelmaschinen Bl ice makers [ Machines a glaces
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ice makers - Eiswurfelmaschinen

Die Eiswurfelmaschinen CB 316 - CB 425 sind mit einem Sammelbehalter und Standflfen ausgestattet.

Besonders geeignet fur die schnelle Produktion von Eis in begrenzter Zeit. Kihimittel R404A.
The ice machines of the series CB 184 fit thanks to their small dimensions of the work environment - in 3 different packages available: stainless steel,
ABS or ABS gray blue. The models CB 246 & CB 249 are equipped with a reservoir - the housing is made of 18/8 AISI 304 stainless steel (scotch bri-

te). 7
1
]
> Installation: intern
intern installation
> Umgebungstemperatur: +10° bis +43°C
ambient temperature
> Wassertemperatur: +3° bis +32°C
water temperature
> Wasserzulaufdruck: 1bar (14psi) / 6bar (84p
water inlet pressure
> WiirfelgroBen: A-18g | C-33g | D-13g | E-42g
kind of cubes
AuBenmafe (BxTxH) 50 x 58 x 69 cm 50 x 58 x 69 cm 50 x 58 x 80 cm
exterior sizes
Tagesproduktion
production in 24 h 33Kg 42 Kg 46 Kg
WiirfelgrofRen
oy A-18g | C-33g | D-139 | E-42g
Lagerkapazitat 16 Kg = 950 Eiswiirfel 16 Kg =~ 950 Eiswiirfel 25 Kg ~ 1470 Eiswirfel
storage capacity up to
:;gv'eﬁt““g 230V | 370 W 230V | 450 W 230V | 500 W
Wasserverbrauch ; ; ;
water consumption 3,3 Liter / Kg 4 Liter / Kg 4 Liter / Kg
Gewicht
weight 48 Kg 52 Kg 56 Kg
m‘:is 1.649,00 € 1.709,00 € 1.789,00 €
technische Daten wie CB 316 A wie CB 416 A wie CB 425 A
technical data
Wasserverbrauch . . .
water consumption 13 Liter / Kg 15 Liter / Kg 14 Liter / Kg
F';E‘:'S 1.649,00 € 1.709,00 € 1.789,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 179
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CB

Eiswlrfelmaschinen mit Sammelbehalter. Besonders geeignet fiir die schnelle Produktion von Eis in begrenzter Zeit.

KihImittel R404A.

Ice machines with collecting. Particularly suitable for the rapid production of ice in limited time. R404A refrigerant

> Installation: intern
intern installation

> Umgebungstemperatur: +10° bis +43°C

ambient temperature

> Wassertemperatur: +3° bis +32°C

water temperature

> Wasserzulaufdruck: 1bar (14psi) / 6bar (84psi)

water inlet pressure

> WiirfelgréBen: A-18g | C-33g | D-13g | E-42g

kind of cubes

AuBenmaflie (BxTxH)
dimension

Tagesproduktion
production in 24 h
Lagerkapazitat
storage capacity up to
Leistung

power
Wasserverbrauch
water consumption
Gewicht

weight

Preis
price

73,8 x 60 x 92 cm

67 Kg
40 Kg = 2350 Eiswurfel
230V | 650 W
2,8 Liter / Kg
77 Kg

2.279,00 €

technische Daten
technical data

Wasserverbrauch
water consumption

Preis
price

: Eiswurfelmaschinen

wie CB 640 A
12,8 Liter / Kg

2.279,00 €

EE Ice makers

73,8 x 60 x 92 cm
85 Kg
40 Kg = 2350 Eiswurfel
230V | 800 W
2,6 Liter / Kg
86 Kg

2.509,00 €

wie CB 840 A
14,4 Liter / Kg

2.509,00 €

73,8 x 60 x 102 cm
95 Kg
55 Kg = 3240 Eiswrfel
230V | 850 W
2,5 Liter / Kg
89 Kg

2.659,00 €

wie CB 955 A
14,2 Liter / Kg

2.659,00 €

m Machines a glaces
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> WiirfelgréBen: A-18g | C-33g | D-13g | E-42g | B-60g

kind of cubes

AuBenmalflie (BxTxH)
dimension

Tagesproduktion
production in 24 h
Lagerkapazitat
storage capacity up to
Leistung

power

Wasserverbrauch
water consumption

Gewicht
weight

Preis
price

84 x 74 x 107,5 cm
130 Kg
65 Kg = 3830 Eiswdrfel
230V | 1050 W
2,8 Liter / Kg
113 Kg

3.419,00 €

Technische Daten
technical data

Wasserverbrauch
water consumption

Preis
price

wie CB 1265 A
15,3 Liter / Kg

3.419,00 €

84 x 74 x 107,5 cm
155 Kg
65 Kg = 3830 Eiswurfel
230V | 1400 W
2,6 Liter / Kg
118 Kg

3.689,00 €

wie CB 1565 A
13 Liter / Kg

3.689,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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C

Eiswirfelmaschinen ohne eingebauten Sammelbehalter. Sie missen mit einem Sammelbehalter (verschiedene Modelle

verfugbar) modular kombiniert werden. KihIimittel R404A.
Ice machines without built-in reservoir. They must be combined with a modular collection bin (different models available). R404A refrigerant.

C 300 Split
ist ohne Kihlaggregat ausgestattet!
Kalteleistung bis 6 kW
Verdampfungstemp.: Zyklusstart -12°C
Zyklusende: -28 °C

> Installation: intern C80/150

intern installation
> Umgebungstemperatur:
+10° bis +43°C
ambient temperature
> Wassertemperatur: C 300
+3° bis +32°C
water temperature
> Wasserzulaufdruck:
1bar (14psi) / 6bar (84psi)
water inlet pressure
= |uftgeklhlt
= wassergekuhlt
= ohne Kihlaggregat

5
; )
A o A o

Aulenmalle
(BXTxH) dimension 86,2 x 47 x 62 cm 86,2 x55,5x72cm 125 x 58 x 84,8 cm 99 x 58,5 x 85 cm
Tagesproduktion
orosuction in 24 90 Kg 155 Kg 155 Kg 300 Kg
WiirfelgroBen A-18
kind of cubes C-33g | D-13g I E-42g A-18¢ | C-33g | D-13g | E-429 | B-609
passende BIN 200
Sammelbehalter BIN 200 | BIN 240PE BIN 240PE | BIN 350 BIN 350 BIN 350
usable collector bins
:;(sviesrt“"g 230V | 850 W 230V | 1,4 kW 230V | 2,6 kW 230V | 200 W
Wasserverbrauch
water consumption 2,2 Liter/ Kg 2,6 Liter/ Kg 2,6 Liter/ Kg -
Gewicht
weight 83 Kg 118 Kg 152 Kg 97 Kg
:):ri';gis 2.859,00 € 3.619,00 € 5.939,00 € 4.649,00 €
technische Daten wie C 80 A wie C 150 A wie C 300 A -
technical data
Wasserverbrauch 13,5 Liter / Kg 13 Liter / Kg 14,3 Liter / Kg -
water consumption
F';Eg's 2.859,00 € 3.619,00 € 5.939,00 € -
; Eiswurfelmaschinen Ice makers m Machines a glaces
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1C

Diese Eiswirfelmaschinen sind fir den Einbau konzipiert. Sie sind luftgekihlt mit BellGftung und Bedienelementen auf
der Vorderseite. Zusatzlich verfugen sie Uber einen Sammelbehalter, was gerade in StolRzeiten mit hoher Nachfrage
durchgehend frisches Eis garantiert. Kihimittel R404A.

These ice machines are designed for installation. They are air cooled with aeration and controls on the front. They also have a collector bin, which
guarantees continuous fresh ice just at peak times of high demand. R404A refrigerant.

> Installation: intern
intern installation

> Umgebungstemperatur: +10° bis +43°C
ambient temperature

> Wassertemperatur: +3° bis +32°C
water temperature

> Wasserzulaufdruck: 1bar (14psi) / 6bar (84psi)

water inlet pressure

Eiii::f:}i | B il

!(ogi':;ss‘y'sf:ﬁm Luftkihlung Luftkihlung Luftkihlung
A 54 x 43 x 47 cm 59,5 x 51 x 50,2 cm 70,5 x 62,5 x 56 cm
Tl 21Kg 24 kg 33Kg
Warfelgroen D-13g A-18g | D-13g A-18g | C-33g | D-13g
Lagegiapazitat 4 Kg ~ 310 Eiswiirfel 6 Kg ~ 350 Eiswiirfel 16 Kg =~ 950 Eiswiirfel
St g 230V | 320 W 230V | 350 W 230V [ 370 W
A 4,5 Liter / Kg 5,1 Liter / Kg 3,3 Liter / Kg 9
v(v;e%mkht . 34 Kg 41 Kg | t - 52Kg

Preis

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) prismafood deutschland | 183
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VM

Eiswurfelmaschinen ohne eingebauten Sammelbehalter. Sie missen mit einem Sammelbehalter (verschiedene Modelle
verfugbar) modular kombiniert werden. Diese Eiswurfel sind besonders fiir Fastfood Getranke und Longdrinks geeignet.
KihImittel R404A.

Ice machines without built-in reservoir. You must be (different models available) combined with a modular collection. These ice cubes are ideal for fast
food drinks and long drinks. R404A refrigerant.

> Installation: intern
intern installation

> Umgebungstemperatur:
+10° bis +43°C
ambient temperature

> Wassertemperatur:
+3° bis +32°C
water temperature

> Wasserzulaufdruck:
1bar (14psi) / 6bar (84psi)

water inlet pressure
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AuBenmafie (BxTxH) 54 x 54,4 x 74,7 cm 77 x 55 x 80,5 cm
Imension

Tagesproduktion

production in 24 h 140 kg 200 Kg
Wirfelgrofen

kind of cubes 7or 7ar
passende

Sammelbehalter BIN 200 | BIN 240PE BIN 200 | BIN 240PE | BIN 350 | DRB 100
usable collector bins

Leistung 230V | 1,4 kW 230V | 1,6 kW
power

Wasserverbrauch . .

water consumption 3 Liter / Kg 2,4 Liter / Kg
Gewicht

weight JER 90 Kg
Preis 3.149,00 € 3.839,00 €
price

technische Daten wie VM 350 A wie VM 500 A
technical data

Wasserverbrauch 13,5 Liter / Kg 13 Liter / Kg
water consumption

Preis 3.149,00 € 3.839,00 €
price

; Eiswurfelmaschinen Ice makers m Machines a glaces
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AuBenmafie (BxTxH)
dimension

Tagesproduktion
production in 24 h
WirfelgroSen
kind of cubes
passende
Sammelbehalter
usable collector bins
Leistung

power
Wasserverbrauch
water consumption
Gewicht

weight

Preis
price

77 x 55 x80,5cm

400 Kg

7ar
BIN 200 | BIN 240PE | BIN 350 | DRB 100

230V | 3 kw
1,8 Liter / Kg
113 Kg

5.039,00 €

technische Daten
technical data

Wasserverbrauch
water consumption

Preis
price

wie VM 900 A
13 Liter / Kg

5.039,00 €

125 x 64,5 x95 cm
770 Kg

79r
BIN 350

400V | 4,3 kW
1,4 Liter / Kg
186 Kg

10.949,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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IMF

Eiswlrfelmaschinen mit patentierter Kippvorrichtung der Eisauffangwanne. Mit eingebautem Sa

KihImittel R404A.

Ice machines with patented tilting of the drip tray. With built-in reservoir. R404A refrigerant.

> Installation: intern
intern installation

> Umgebungstemperatur: +10° bis +43°C

ambient temperature

> Wassertemperatur: +3° bis +32°C

water temperature

> Wasserzulaufdruck: 1bar (14psi) / 6bar (84psi)

water inlet pressure

AuBenmafie (BxTxH)
dimension

Tagesproduktion
production in 24 h

WirfelgroSen
kind of cubes
Lagerkapazitat
storage capacity up to
Leistung

power

Wasserverbrauch
water consumption

Gewicht
weight

Preis
price

technische Daten
technical data

Wasserverbrauch
water consumption

Preis
price

i Eiswurfelmaschinen

38,5x46,8x60,7cm

25 Kg

A-20g

4 Kg
230V |310W
4,5 Liter / Kg

36 Kg

1.649,00 €

wie IMF 26 A
15,5 Liter / Kg

1.649,00 €

% Ice makers

38,5 x 46,8 x 68,7 cm
25 Kg
A-20g
8 Kg
230V |310W
4,5 Liter / Kg
38 Kg

1.679,00 €

wie IMF 28 A
15,5 Liter / Kg

1.679,00 €

[. Machines a glaces
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AuBenmafie (BxTxH)
dimension

Tagesproduktion
production in 24 h

Wirfelgrofien
kind of cubes
Lagerkapazitat
storage capacity up to
Leistung

power

Wasserverbrauch
water consumption

Gewicht
weight

Preis
price

49,5 x 58 x 68,7 cm
32 Kg
A-20g
15 Kg
230V |310W
4,4 Liter / Kg
47 Kg

1.919,00 €

technische Daten
technical data

Wasserverbrauch
water consumption

Preis
price

wie IMF 35 A

13,3 Liter / Kg

1.919,00 €

49,5 x 58 x79,7cm
45 Kg
A-20g
20 Kg
230V |420W
3,3 Liter / Kg
54 Kg

2.099,00 €

wie IMF 58 A
10,5 Liter / Kg
2.099,00 €

73,5x59,6 x90,7 cm
75 Kg
A-20g
30 Kg
230V | 480 W
3,3 Liter / Kg
75 Kg

2.669,00 €

wie IMF 80 A
10,5 Liter / Kg
2.669,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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TB

Bei diesen Eiswirfelmaschinen funktioniert die Herstellung der ICE PEBBLES durch eine Kopplung zwischen einer Schne-
cke und einem Extruder. Dadurch werden die Betriebskosten niedrig gehalten und eine sehr schnelle Wartung ist ge-

wahrleistet. Mit eingebautem Sammelbehalter. Kihimittel R404A.

These ice making machines works the ICE PEBBLES by a coupling between a screw and an extruder. As a result, the operating cost can be kept low,
and a very quick maintenance is ensured. With built-in reservoir. R404A refrigerant.

> Installation: intern
intern installation

> Umgebungstemperatur:
+10° bis +43°C
ambient temperature

> Wassertemperatur:
+3° bis +32°C
water temperature

> Wasserzulaufdruck:
1bar (14psi) / 6bar (84psi)

water inlet pressure

ﬁn‘q‘gg;‘nma"e (BxTxH) 50 X 66 x 69 cm 73,8 x 69 x 85,2 cm 73,8 x 69 x 102 cm
Tagesproduktion

production in 24 h 85 Kg 140 Kg 140 Kg
Lagerkapazitat

storage capacity up to 20 Kg 40 Kg 50 Kg
:J-Svleitung 230V | 550 W 230V | 650 W 230V | 650 W
Wasserverbrauch . . .

water consumption 1 Liter / Kg 1 Liter / Kg 1 Liter / Kg
Gewicht

weight 59 Kg 90 Kg 94 Kg
F';Eg's 2.559,00 € 3.749,00 € 3.899,00 €
technische Daten wie TB 852 A wie TB 1404 A wie TB 1405 A
technical data

Wasserverbrauch . . .

water consumption 6,3 Liter/ Kg 6,4 Liter / Kg 6,4 Liter / Kg
F';;g's 2.559,00 € 3.749,00 € 3.899,00 €
; Eiswurfelmaschinen Ice makers m Machines a glaces
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™

Eiswirfelmaschinen ohne eingebauten Sammelbehalter. Sie missen mit einem Sammelbehalter (verschiedene Modelle
verfugbar) modular kombiniert werden. Bei diesen Eiswirfelmaschinen funktioniert die Herstellung der ICE PEBBLES
wie bei der Serie TB durch eine Kopplung zwischen einer Schnecke und einem Extruder. Dadurch werden die Betriebs-
kosten niedrig gehalten und eine sehr schnelle Wartung ist gewahrleistet. Mit eingebautem Sammelbehalter. Kihimittel

R404A.

Ice machines without built-in reservoir. You must be (different models available) combined with a modular collection. In these works, the manufacture
of ice machines ICE PEBBLES as in the TB series by a coupling between a worm and an extruder. As a result, the operating cost can be kept low, and
a very quick maintenance is ensured. With built-in reservoir. R404A refrigerant.

> Installation: intern
intern installation

> Umgebungstemperatur:

+10° bis +43°C
ambient temperature

> Wassertemperatur:
+3° bis +32°C
water temperature

> Wasserzulaufdruck:
1bar (14psi) / 6bar (84psi)

water inlet pressure

AuBBenmafe (BxTxH)
dimension

Tagesproduktion
production in 24 h
passende

Sammelbehalter
usable collector bins

Leistung
power

Wasserverbrauch
water consumption
Gewicht

weight

Preis
price

technische Daten
technical data

Wasserverbrauch
water consumption

Preis
price

&

oy
SR

e
B Ll

64 x 47 x 70 cm
240 Kg

BIN 200 | BIN 240PE
BIN 350 | DRB 100 | RB 100

230V | 1,05 kW
1 Liter / Kg
82 Kg

5.399,00 €

wie TM 250 A
5,2 Liter / Kg

5.399,00 €

64 x 47 x 70 cm

440 Kg

BIN 200 | BIN 240PE | BIN 350
BIN 550VDS | RB 100 |DRB 100
DRB 500 | DRB 1200

230V 1,7 kW
1/Kg
104 Kg

6.299,00 €

wie TM 450 A
5,3 Liter / Kg

6.299,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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€]

Bei den Eiswirfelmaschinen der Reihe GB mit stabilem Edelstahl Rahmen, haben wir besonderes Augenmerk auf die
Sicherheit der Komponenten geleget, um langstmdgliche Lebensdauer zu garantieren. Das einfache Bedienkonzept
sorgt flr niedrige Betriebskosten, und Wartungsarbeiten kdnnen sehr schnell durchgefiihrt werden. Um den Bedurfnis-
sen unserer Kunden bestmadglich gerecht zu werden, haben wir Maschinen erstellt, welche austauschbar an allen Orten

eingebaut werden kénnen. Kaltemittel: R404A

In the UK the series ice machine with stable stainless steel frame, we have yet laid special emphasis on the safety of the components to ensure the
longest possible service life. The simple operating concept ensures low operating costs, and maintenance can be carried out very quickly. To meet the
needs of our customers the best possible way, we have created machines that can be installed interchangeably in all places. Refrigerant: R404A

> Installation: intern
intern installation

> Umgebungstemperatur:
+10° bis +43°C
ambient temperature

> Wassertemperatur:
+3° bis +32°C
water temperature

> Wasserzulaufdruck:
1bar (14psi) / 6bar (84psi)

water inlet pressure

'II|I|||III||||'I l.'ui'l
(i

AuBenmalflie (BxTxH)

50 x 66 x 69 cm

50 x 66 x 80 cm

dimension

Tagesproduktion

production in 24 h 90 Kg 90 Kg
Lagerkapazitat

storage capacity up to 20 Kg 30 Kg
Leistung 230 V| 550 W 230 V| 550 W
power

Wasserverbrauch . .

water consumption 1 Liter /Kg 1 Liter / Kg
Gewicht

weight 59 Kg 67 Kg
Preis 3.109,00 € 3.209,00 €
price

technische Daten

. wie GB 902 A wie GB 903 A
technical data
Wasserverbrauch . .
water consumption 6,3 Liter / Kg 6,3 Liter / Kg
Preis 3.109,00 € 3.209,00 €
price

; Eiswurfelmaschinen

Ice makers

m Machines a glaces
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AuBenmalflie (BxTxH)
dimension

Tagesproduktion
production in 24 h
Lagerkapazitat
storage capacity up to
Leistung

power
Wasserverbrauch
water consumption
Gewicht

weight

Preis
price

73,8 x 69 x 92 cm
150 Kg
40 Kg
230V | 650 W
1 Liter / Kg
85 Kg

3.509,00 €

technische Daten
technical data

Wasserverbrauch
water consumption

Preis
price

wie GB 1540 A
6,4 Liter / Kg

3.509,00 €

73,8 x 69 x 102 cm
150 Kg
55 Kg
230V | 650 W
1 Liter / Kg
94 Kg

3.659,00 €

wie GB 1555 A
6,4 Liter / Kg

3.659,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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G

Die Eiswirfelmaschinen der Reihe G bestehen aus 18/8 AISI 304 Scotch Brite Edelstahl. Die ICE FLAKES sind fur die An-
wendung in Restaurants, Fischgeschaften und in der Industrie geeignet. Ohne eingebauten Sammelbehalter. Sie mussen

mit einem Sammelbehalter (verschiedene Modelle verfligbar) modular kombiniert werden. Kaltemittel: R404A
The ice machine of series G consist of 18/8 stainless steel AISI 304 Scotch Brite. The ICE FLAKES are suitable for use in restaurants, fish shops and
industry. Without built-in reservoir. You must be (different models available) combined with a modular collection. Refrigerant: R404A

G 150/G 250/ G 500

> Installation: intern
intern installation

> Umgebungstemperatur:
+10° bis +43°C
ambient temperature

> Wassertemperatur:
+3° bis +32°C
water temperature

> Wasserzulaufdruck:
1bar (14psi) / 6bar (84psi)

water inlet pressure

G 1000

T

6 L TR

i e

A e A o A e A o

{;“"e““‘.as‘? 64 x 47 x 55,5 cm 64 x 47 x 70 cm 64x47x70cm | 93,4x68,4x70cm

xTxH) dimension

Tagesproduktion

et 24 150 Kg 280 Kg 500 Kg 1000 Kg

passende BIN 200 | BIN 240PE B|I3l\IIN3§gO| IBIIBI\IINS(Z)?)OVPSS BIN 500 VDS

Sammelbehalter BIN 200 | BIN 240PE BIN 350 | DRB 100

il suietli RB 100 IRB 100 | DRB 100 | DRB 500 | DRB 1200
DRB 500 | DRB 1200

;—jf:}““g 230V | 650 W 230V | 1,05 kW 230V | 1,7 kW 400V | 3,2 kW

Wasserverbrauch : . . .

water consumption 1 Liter/Kg 1 Liter /Kg 1 Liter / Kg 1 Liter / Kg

Gewicht

weloht 59 Kg 82 Kg 104 Kg 172 Kg

Ff’r?:'s 3.599,00 € 4.799,00 € 5.789,00 € 11.819,00 €

fg:n?cgligaﬁ:'e Daten wie G 150 A wie G 250 A wie G 500 A wie G 1000 A

Wasserverbrauch . . . .

water consumption 6.4 Liter / Kg 5,2 Liter / Kg 5,3 Liter / Kg 5,3 Liter / Kg

m‘:'s 3.599,00 € 4.799,00 € 5.789,00 € 11.819,00 €

; Eiswurfelmaschinen Ice makers m Machines a glaces
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G 500 Split & G 1000 Split sind ohne Kiuihlaggregat ausgestattet!
Verdampfungstemperatur: -18 °C

AuBenmalflie (BxTxH)

dimension 64 x 47 x 70 cm 47,4 x 68,4 x 70 cm
Tagesproduktion

production in 24 h 500 Kg 1000 Kg

passende BIN 200 | BIN 240PE | BIN 350 |

Sammelbehalter BIN 500 VDS | RB 100 | DRB 100 | DRB 500 | BIN 500 VDS | DRB 500 | DRB 1200
usable collector bins DRB 1200

Leistung

power 230V | 175 W 230V | 350 W
Kalteleistung

refrigerating capacity 2,3 kW (Verdampfungstemp.: -18 °C) 4,6 kW (Verdampfungstemp.: -18 °C)
Gewicht

weight 104 Kg 172 Kg

Preis 4.649,00 € 9.119,00 €

price

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 193
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B I N Sammelbehalter

AuBenmale

(BxTxH) cm
external dimension

Lagerkapazitat
storage capacity

Material
material

Gewicht
weight

Preis
price

i Eiswurfelmaschinen

.r

87 x 79 x 100

200 Kg

AuBen: Edelstahl 18/8
Innen: Polyethylen

75 Kg

1.659,00 €

94,2 x 79,5 x 105,3

240 Kg

AuBen: Polyethylen
Innen: Polyethylen

82 Kg

1.259,00 €

125 x 79 x 100

350 Kg

AuRen: Edelstahl 18/8
Innen: Polyethylen

118 Kg

2.549,00 €

111 x 106 x 191,5

200 Kg

AuBen: Edelstahl 18/8
Innen: Edelstahl 18/8

168 Kg

6.299,00 €

Benutzbar mit folgenden Eiswiirfelmaschinen (GesamtmaRe Eiswirfelmaschine + Sammelbehalter):
(BxTxH) in cm / usable with following ice makers+complete size

87 x 79 x 162

87 x79x172

87 x 79 x174,7

87 x 79 x180,5

87 x 79 x 153,7

87 x79x167,4

|

87 x79x167,4

94,2 x 79,5 x 167,3

94,2 x79,5x 177,3

94,2 x 79,5 x 180

94,2 x 79,5 x 185,8

94,2 x 79,5 x 159

94,2 x 79,5 x 172,7

94,2 x79,5x172,7

% Ice makers

125x 79 x 172

125x 79 x 185

125 x 79 x 180

125 x 79 x 195

125x 79 x 167,4

125 x 79 x 167,4

[. Machines a glaces

111 x 106 x 259

111 x 106 x 261,5

111 x 106 x 259
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R B/D R B Sammelbehalter

ol

AuBenmale

(BXTxH) cm 79,5 x 106 x 128,4 156 x 106 x 148,4 156 x 133 x 178 156 x 133 x 246
external dimension

Lagerkapazitat 108 Kg 2 x 108 Kg 2 x 108 Kg 2 x 108 Kg
storage capacity Reserve 17 kg Reserve 50 kg Reserve 300 kg Reserve ~1000 kg
Matgrial Lager: Edelstahl 18/8 Lager: Edelstahl 18/8 Lager: Edelstahl 18/8 Lager: Edelstahl 18/8
material Trolley: Polyethylen Trolley: Polyethylen Trolley: Polyethylen Trolley: Polyethylen
Gewicht

weight 75 Kg 160 Kg 270 Kg 360 Kg
F';E‘:is 2.549,00 € 5.999,00 € 10.499,00 € 14.999,00 €

Benutzbar mit folgenden Eiswiirfelmaschinen (GesamtmaRe Eiswirfelmaschine + Sammelbehalter):
(BxTxH) in cm / usable with following ice makers+complete size

79,5 x 106 x 195,8 156 x 133 x 313,4

156 x 106 x 229 156 x 133 x 245,4
156 x 106 x 215,8 156 x 133 x 248

156 x 106 x 215,8

79,5 x 106 x 195,8 156 x 133 x 316

156 x 133 x 245,4 156 x 133 x 313,4

\ P~
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Kuhlschranke & Tiefkuhlschranke
700 Liter GN 2/1

, Korpusinnen & aufen aus Edelstahl
the corpus is made of stainless steel inside and outside

, 60 mm Isolierung aus Polyurethan
60 mm polyurethane insulation

, gerundete Innenecken zur leichten Reinigung
rounded internal corners for easy cleaning

Aggregat hinter der Kopfblende
aggregate behind the head aperture

AN

Umluftkihlung

convection cooling

AN

automatische Abtauung
automatic defrost

\

Digitalthermostat
digital thermostat

FCKW-frei
CFC-free

AN

AN

Tdr mit Magnettlrdichtung
door with magnetic door seal

AN

héhenverstellbare SchraubfiRe
height-adjustable screw feet

AN

Kiihimittel:
Kihlschranke R134A / Tiefkihlschranke R404A

Lieferung inklusiv (delivery included):

3 Roste (grid) GN 2/1 (BxT): 530 x 650 mm
3 Paar Fihrungsschienen (3 pair of guide rails)

Umgebungstemperatur 35/37°C - 65% relative Luftfeuchte

Modelle o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
models dimensions temperature power/power supply weight price
ECC 700 TN 72 x 81,5 x 208 cm 0°/+10°C 410 W /230V 130 kg 1.899,00 €
ECC 700 BT 72 x 81,5 x 208 cm -18°/-22°C 580 W /230V 135 kg 2.299,00 €
Zubehor e

CC GUI 700 INOX L 1 Paar "L" Fihrungsschienen aus CNS 29,00 €
CC GUI 700 INOX U 1 Paar "U" Flhrungsschienen aus CNS 29,00 €
CC GRI RIL 530x650 plastifizierter Rost 530 x 650 mm 29,00 €
CC GRI INOX 530x650 Edelstahl Rost 530 x 650 mm 69,00 €
KIT RUO 04 Radersatz - 4 Rader (2 mit Bremse, 2 ohne Bremse) 89,00 €
ke Kuhlschranke & Tiefkuhlschranke Refrigerator & freezer [l Réfrigérateur & congélateur
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1400 Liter GN 2/1

, Korpusinnen & aufen aus Edelstahl
the corpus is made of stainless steel inside and outside

, 60 mm Isolierung aus Polyurethan
60 mm polyurethane insulation

, gerundete Innenecken zur leichten Reinigung
rounded internal corners for easy cleaning

Aggregat hinter der Kopfblende
aggregate behind the head aperture

, Umluftkthlung

convection cooling

, automatische Abtauung
automatic defrost

, Digitalthermostat
digital thermostat

FCKW-frei
CFC-free

, Tur mit Magnetturdichtung
door with magnetic door seal

, hohenverstellbare Schraubfile
height-adjustable screw feet

Kiihimittel:
Kihlschranke R134A / Tiefkihlschranke R404A

Lieferung inklusiv (delivery included):

6 Roste (grid) GN 2/1 (BxT): 530 x 650 mm
6 Paar Fihrungsschienen (3 pair of guide rails)

Umgebungstemperatur 35/37°C - 65% relative Luftfeuchte

Modelle o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
models dimensions temperature power/power supply weight price
ECC 1400 TN 144 x 81,5 x 208 cm 0°/+10°C 510 W/230V 206 kg 2.799,00 €
ECC 1400 BT 144 x 81,5 x 208 cm -18°/-22°C 770 W/ 230V 214 kg 3.299,00 €
Zubehor o

CC GUI 700 INOX L 1 Paar "L" Fihrungsschienen aus CNS 29,00 €
CC GUI 700 INOX U 1 Paar "U" Fihrungsschienen aus CNS 29,00 €
CC GRI RIL 530x650 plastifizierter Rost 530 x 650 mm 29,00 €
CC GRI INOX 530x650 Edelstahl Rost 530 x 650 mm 69,00 €
KIT RUO 04 Radersatz - 4 Rader (2 mit Bremse, 2 ohne Bremse) 89,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂsmafood deutschland | 197
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Kuhltische

GN 1/1

Professionelle Edelstahl-Kihltische fir die Gastronomie. Kuhlfacher fur Gastronormmall GN 1/1. Kihltische mit oder

ohne Aufkantung erhaltlich. Temperaturbereich: 0°C / +10°C
Professional stainless steel refrigerated counters for the catering industry. Cooling fan for GastronormmaR GN 1/1. Refrigerated counters available
with or without back splash. Temperature Range: 0 °C/ +10°C

v/ Korpus komplett aus Edelstahl v Digitalthermostat
the corpus is made complete of stainless steel digital thermostat

v/ Arbeitsplatte allseitig abgekantet v/ FCKW-frei
edged worktop on all sides CFC-free

v/ 60 mm Isolierung aus Polyurethan /7 hoéhenverstellbare Schraubfilte
60 mm polyurethane insulation height-adjustable screw feet

7/ gerundete Innenecken zur leichten Reinigung
rounded internal corners for easy cleaning

Kiihimittel: R134A

v/ Doppelkammerdichtungen
double chamber seals

v/ Aggregat hinter der Frontblende
aggregate behind the front aperture

7 Umluftkiihlung

convection cooling

v/ automatische Abtauung
automatic defrost
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300 Liter
Lieferung inklusiv (delivery included):

2 Roste (grid) GN 1/1 (BxT): 325 x 530 mm

2 Paar Fihrungsschienen (2 pair of guide rails)

Umgebungstemperatur 40°C - 40% relative Luftfeuchte

Modelle o MaBe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
models dimensions temperature power/power supply weight price
ECT 702 128 x 70 x 85/90 cm 0°/+10°C 290 W /230V 99 kg 1.899,00 €
ECT 702 AL 128 x 70 x 95/100 cm 0°/+10°C 290 W /230V 101 kg 1.999,00 €
; Kuhltische Cooling tables m Tables frais
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460 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):

3 Roste (grid) GN 1/1 (BxT): 325 x 530 mm

3 Paar Fuhrungsschienen (3 pair of guide rails)

Umgebungstemperatur 40°C - 40% relative Luftfeuchte

Modelle o MafRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
models dimensions temperature power/power supply weight price
ECT 703 173 x 70 x 85/90 cm 0°/+10°C 290 W/230V 124 kg 2.299,00 €
ECT 703 AL 173 x 70 x 95/100 cm 0°/+10°C 290 W/230V 127 kg 2.399,00 €

630 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):

4 Roste (grid) GN 1/1 (BxT): 325 x 530 mm

4 Paar FUhrungsschienen (4 pair of guide rails)

Umgebungstemperatur 40°C - 40% relative Luftfeuchte

Modelle o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
models dimensions temperature power/power supply weight price
ECT 704 218 x 70 x 85/90 cm 0°/+10°C 378 W/230V 145 kg 2.699,00 €
ECT 704 AL 218 x 70 x 95/100 cm 0°/+10°C 378 W /230V 149 kg 2.799,00 €
Zubehor e

CC GUI 700 INOX L 1 Paar "L" Fuhrungsschienen aus CNS 29,00 €
CC GUI 700 INOX U 1 Paar "U" Fhrungsschienen aus CNS 29,00 €
GRI RIL 530x325 plastifizierter Rost 530 x 325 mm 29,00 €
GRI'INOX 530x325 Edelstahl Rost 530 x 325 mm 49,00 €
KIT RUO 04 Radersatz - 4 Rader (2 mit Bremse, 2 ohne Bremse) 89,00 €
Optional e

K2 C1/2 Schubladenblock 2 x 1/2 (BxTxH) 43 x 62,5 x 68,5 cm 599,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 199
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Minikuhltische

GN 1/1

Professionelle MinikUhltische fir die Gastronomie. Sie sind durch ihre geringen Abmessungen besonders zum Einsatz

in kleinen Kiichen geeignet. Hergestellt mit einem Korpus aus Edelstahl und héhenverstellbaren SchraubfiBen.
Professional Mini Refrigerated counters for the catering industry. They are suitable due to their small size ideal for use in small kitchens. The corpus
is made of stainless steel with height-adjustable screw feet.

Temperaturbereich: +2°C/ +10°C bei einer Umgebungstemperatur von +16°C / +38°C - Klimaklasse ST
Temperature range: +2°C/ +10°C at an ambient temperature of +16°C / +38°C - climate class ST

v/ hochwertige Isolierung
quality insulation

v/ Aggregat im Sockel
aggregate in the base

v statische Kiihlung mit Lifterrad

static cooling with fan

v/ gerundete Innenecken zur leichten Reinigung
rounded internal corners for easy cleaning

Kiihimittel: R134A

MafBe (BxTxH)
dimensions

Temperatur
temperature

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Lieferung inklusiv
delivery included

Preis
price

b Mini Kuhitische

2 Turen

90 x 70 x 87 cm
+2°/4+10°C
230 W
230V

91 kg

2 Roste (grid) GN 1/1
(BxT): 325 x 530 mm

230 Liter

1.199,00 €

Mini cooling tables

Digitalthermostat
digital thermostat

automatische Abtauung
automatic defrost

Turen mit Magnettlrdichtung
doors with magnetic door seal

FCKW-frei
CFC-free

1 Ture + 2 Schubladen 1/2

90 x 70 x 87 cm
+2°/+10°C
230 W
230V

91 kg

1 Rost (grid) GN 1/1
(BXT): 325 x 530 mm
230 Liter

1.499,00 €

m Mini-tables frais
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Saladetten

GN 1/1

Professionelle Saladetten mit Umluftkihlung fir die Gastronomie. Hergestellt mit einem Korpus aus Edelstahl und

hohenverstellbaren SchraubfiiRen.
Professional saladettes with convection cooling for the catering industry. Made with a stainless steel body and height-adjustable screw.

Temperaturbereich: +2°C/ +10°C bei einer Umgebungstemperatur von +16°C / +38°C - Klimaklasse ST
Temperature range: +2°C/ +10°C at an ambient temperature of +16°C / +38°C - climate class ST

v/

v

Salatkihlfach mit Klappdeckel aus Edelstahl
salad cooler case with hinged lid made of stainless steel

hochwertige Isolierung
quality insulation

Aggregat im Sockel

aggregate in the base

statische Kihlung mit Lifterrad
static cooling with fan

gerundete Innenecken zur leichten Reinigung
rounded internal corners for easy cleaning

Kithimittel: R134A

v/

v/

Schneidebrett aus Polypropylen
cutting board made of polypropylene

Digitalthermostat
digital thermostat

automatische Abtauung
automatic defrost

Turen mit Magnetturdichtung
doors with magnetic door seal

FCKW-frei
CFC-free

MafBe (BxTxH)
dimensions

Temperatur
temperature

Leistung
power

Anschluss
power supply

Gewicht
weight

Lieferung inklusiv
delivery included

Preis
price

2 Turen

90 x 70 x 85,7 cm
+2°/+10°C
230 W
230V

81 kg

2 Roste (grid) GN 1/1
(BxT): 325 x 530 mm

230 Liter
1.099,00 €

2 Turen
1045 x 70 x 85,7 cm
+2°/+10°C
230 W
230V

91 kg

2 Roste (grid) GN 1/1
(BxT): 325 x 530 mm

240 Liter
1.399,00 €

3 Turen
1365 x 70 x 85,7 cm
+2°/4+10°C
230 W
230V

125 kg

3 Roste (grid) GN 1/1
(BXT): 325 x 530 mm

368 Liter
1.799,00 €

ACHTUNG: Gastronorm-Behalter nicht im Lieferumfang enthalten! Attention: gastronorm containers not included in the delivery!

E Saladetten

EE Saladettes

m Saladettes

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Belegstationen GN 1/1

Professionelle Belegstationen fir die Gastronomie. Ideal als Salat-, Pizza- oder Sandwichstation nutzbar. Korpus und
Arbeitsflache aus Edelstahl mit integriertem Kihlaufsatz aus Edelstahl und Edelstahl-Klappdeckel. Aufsatze flir Gastro-
normbehalter GN 1/6, GN 1/4 oder GN 1/3.

Professional catering stations for the gastronomy. Ideal as a salad, pizza or sandwich station available. Body and stainless steel work surface with
integrated cooling element stainless steel and stainless steel hinged lid. Topping units for gastronorm containers GN 1/6 GN 1/4 or GN 1/3.

Temperaturbereich: +2°C/ +10°C bei einer Umgebungstemperatur von +18°C / +38°C - Klimaklasse ST
Temperature range: +2°C/ +10°C at an ambient temperature of +16°C / +38°C - climate class ST

ACHTUNG: Gastronorm-Behalter nicht im Lieferumfang enthalten! Attention: gastronorm containers not included in the delivery!

v/ automatische Abtauung = /imammerdichtungen
automatic defrost '1;’- double chamber seals
Ay

v/ Arbeitsplatte aus Edelstahl Digitalt mostat
stainless steel countertop f the ostat

v/ Umluftkihlung ’ z aus Edelstahl
convection cooling . ainless steel

Kiihimittel: R134A
T

201 iter:
Lieferung inklusiv (delivery included):

- 2 Roste (grid) GN 1/1

- Kihlaufsatz (cooling tower) flr 5x GN1/6 Behalter

SRR
ARRAARN

ARRAAAS
i
AR
AR

Modell o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
model dimensions temperature power/power supply weight price
SS 920 90 x70 x93 cm +2°/+10°C 230 W/230V 94 kg 1.399,00 €
: Belegstationen Catering stations m Station de glissement
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320 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):

- 3 Roste (grid) GN 1/1

- Kiihlaufsatz (cooling tower) fur 8x GN1/6 Behalter

Modell o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
model dimensions temperature power/power supply weight price
SS 1435 136,5x 70 x 93 cm +2°/+10°C 230 W /230V 140 kg 2.099,00 €

297 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):

- 2 Roste (grid) GN 1/1

- Kiihlaufsatz (cooling tower) fur 7x GN1/3 Behalter

- héhenverstellbare SchraubfiiRe (high-adjustable feets)

™y
———

Modell o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
model dimensions temperature power/power supply weight price
SS 7200 136 x 70 x 101,5 cm +2°/+10°C 280 W/ 230V 145 kg 2.499,00 €

407 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):

- 3 Roste (grid) GN 1/1

- Kiihlaufsatz (cooling tower) fir 9x GN1/3 Behalter

- héhenverstellbare SchraubfiiRe (high-adjustable feets)

Modell o MaBe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
model dimensions temperature power/power supply weight price
SS 7300 179,5x 70 x 101,5cm +2°/+10°C 280 W/ 230V 180 kg 2.699,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 203
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Pizzakuhltische
Professionelle Pizzaklhltische fir die Gastronomie in Gastronormmal und EuronormmaR. Korpus aus Edelstahl. Ausge-
stattet mit einer Granitarbeitsplatte und einem Kihlaufsatz flir GN 1/4 oder GN 1/3 Behalter.
Professional pizza refrigerated counters for the catering industry in gastronorm and euronorm measure. Corpus is made of stainless steel. Equipped
with a granite countertop and a cooling tower for GN 1/6 GN or 1/4 container.

Temperaturbereich: +2°C / +10°C bei einer Umgebungstemperatur von +18°C / +38°C - Klimaklasse ST
Temperature range: +2°C / +10°C at an ambient temperature of +16°C / +38°C - climate class ST

ACHTUNG: Gastronorm-Behalter nicht im Lieferumfang enthalten! Attention: gastronorm containers not included in the delivery!

v/ automatische Abtauung & Tauwasserverdunstung ~ Doppelkammerdichtungen

automatic defrost & melt water evaporation double chamber seals

v/ Arbeitsplatte aus Granit v Digitalthermostat
granite countertop digital thermostat

v/ Umluftkihlung v/ Kihlaufsatz mit Glasdeckel
convection cooling cooling tower with glass lid

KithImittel: R134A / FCKW-frei (CFC-free)

i
PR N
bt

GN 1/1
368 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):
- 3 Roste (grid) GN 1/1 (BxT): 32,5 x 53 cm
- Kihlaufsatz (cooling tower) flr 6x GN1/4 Behalter

Modell o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
model dimensions temperature power/power supply weight price
PT 1365 140 x 70 x 141,5cm +2°/+10°C 230 W /230V 175 kg 2.499,00 €
i Pizzakuhltische E Pizza cooling tables [. Pizzas fraiches tables
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EN 60x40

370 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):

- 2 Roste (grid) EN (BxT): 60 x 40 cm

- Kiihlaufsatz (cooling tower) flr 6x GN1/3 Behalter

- hohenverstellbare Schraubfiife (high-adjustable feets)
- automatisch schlieBende Turen (automatic door-closing)

Modell ¢ Malie (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Prei

model dimensions temperature power/power supply weight pric
|

PT 1200 151 x 80 x 141,5cm +2°/+10°C 280 W /230V 275 kg 3.499,00 €

EN 60x40

565 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):

- 3 Roste (grid) EN (BxT): 60 x 40 cm

- Kiihlaufsatz (cooling tower) flr 9x GN1/3 Behalter

- héhenverstellbare Schraubfiife (high-adjustable feets)
- automatisch schlieBende Turen (automatic door-closing)

Modell o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
model dimensions temperature power/power supply weight pricej
PT 1300 204,5x 80 x 141,5 cm +2°/+10°C 280 W /230V 340 kg 3.699,00 €l

EN 60x40

370 Liter

Lieferung inklusiv (delivery included):

- 2 Roste (grid) EN (BxT): 60 x 40 cm

- 7 neutrale Schubladen fir Pizzateigbehalter 60 x 40 cm
- Kiihlaufsatz (cooling tower) fir 9x GN1/3 Behalter

- héhenverstellbare Schraubfiie (high-adjustable feets)
- automatisch schlieBende Turen (automatic door-closing)

Modell o MaRe (BxTxH) Temperatur Leistung /Anschluss Gewicht Preis
model dimensions temperature power/power supply weight price
PT 1310 204,5x80x 141,5cm +2°/+10°C 280 W /230V 380 kg 3.999,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 205
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Aufsatzkuhlvitrinen

Professionelle Aufsatzkihlvitrinen in verschiedenen GroBen mit einem Korpus aus Edelstahl. Mit statischer Kihlung und

Glasaufsatz. Geeignet fir GN1/3 oder GN1/4 Behalter, die nicht im Lieferumfang enthalten sind.
Professional refrigerated topping units in various sizes with a body made of stainless steel. With static cooling and glass top. Suitable for GN1 / 3 or
GN1 / 4 containers, which are not included.

Temperaturbereich: +2°C/ +10°C bei einer Umgebungstemperatur von +18°C / +38°C - Klimaklasse ST
Temperature range: +2°C / +10°C at an ambient temperature of +16°C / +38°C - climate class ST

/7 manuelle Abtauung 7/ inklusiv Glasaufsatz
manual defrost glass top included

v statische Kihlung v Digitalthermostat
static cooling digital thermostat

Kiihimittel: R134A / FCKW-frei (CFC-free)

Hohe ohne Glasaufsatz 22,5 cm

GN 1/3
Modelle o MafBe (BxTxH) geeignet fiir Leistung /Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions suitable for power/power supply weight price
VK 38 - 120 40 It 120 x 39,5 x 43,5 cm 4 x GN 1/3 340 W/230V 32 kg 769,00 €
VK 38 - 150 54 It 150 x 39,5 x 43,5 cm 6 x GN 1/3 340 W /230 V 35kg 829,00 €
VK 38 - 160 59 It 160 x 39,5 x43,5cm 7 xGN 1/3 340 W/230V 37 kg 849,00 €
VK 38 - 180 69 It 180 x 39,5 x 43,5 cm 8 x GN 1/3 340 W/230V 39 kg 889,00 €
VK 38 - 200 78 It 200 x 39,5 x 43,5 ¢cm 9xGN1/3 340 W/230V 43 kg 939,00 €

ACHTUNG: Gastronorm-Behalter nicht im Lieferumfang enthalten! Attention: gastronorm containers not included in the delivery!

: Aufsatzkuhlvitrinen E Refrigerated topping units m Tour vitrine de frais
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Hohe ohne Glasaufsatz 22,5 cm

GN 1/4
Modelle o MafBe (BxTxH) geeignet fir Leistung /Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions suitable for power/power supply weight price
VK33-120321t 120 x 33,5x43,5cm 5xGN 1/4 340 W /230 V 29 kg 729,00 €
VK 33 -150 44 It 150 x 33,5x43,5cm 7xGN 1/4 340 W /230V 33 kg 789,00 €
VK 33-160481t 160 x 33,5 x43,5cm 7xGN 1/4 340 W /230V 35 kg 809,00 €
VK 33-180551t 180 x 33,5x43,5cm 9xGN 1/4 340 W /230 V 37 kg 849,00 €
VK 33-200631t 200 x 33,5x43,5cm 10 x GN 1/4 340 W /230V 39 kg 899,00 €

ACHTUNG: Gastronorm-Behalter nicht im Lieferumfang enthalten! Attention: gastronorm containers not included in the delivery!
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Kuchenserie 600 - kitchen series 600

600

Professionelle Klchenserie fur kleinere Kichen mit wenig Platz. Alle Modelle kénnen frei kombiniert werden. Qualitats-
kiiche mit hochentwickelter Technik fur den Dauereinsatz. Zuverlassige Gerate mit geringer Wartung und leicht zu

pflegen. Aus Edelstahl hergestellt mit Scotch-Brite Oberflachenbehandlung.
Professional kitchen series for smaller kitchens with limited space. All models can be combined freely. Quality kitchen with sophisticated technology
for continuous use. Reliable equipment with low maintenance and easy to maintain. Made with Scotch-Brite surface treatment of stainless steel.

Gasherde

Die Gasherde sind in verschiedenen Variationen erhaltlich. Mit zwei bis sechs Brennern, wahlweise mit Backofen.
Topftrager aus emailliertem Gusseisen, Brenner mit Piezozindung, Sicherheitshahn mit progressiver Regulierung der
Gaszufuhr. Werkseitig auf Erdgas eingestellt. Durch beiliegende Dlsen auf Flussiggas umristbar. Mit héhenverstellba-

ren StandfuBen ausgestattet (aulRer die Tischgerate).

The gas stoves are available in different variations. With two to six burners, with optional oven.

Pan support enamelled cast iron, burner with piezo ignition, safety valve with progressive regulation of the gas supply. Factory set for natural gas.
Convertible through nozzles attached to LPG. Equipped with height adjustable legs (except the table top).

Tischgerate
- elektrischer Anschluss 230 Volt
- kombinierbar mit Untergestellen

Modelle o MafRe (BxTxH) Leistung Aufnahme Gewicht Preis
models dimensions power connected load weight price
3,5 kW

SKC 40 G 40 x 65 x 30 cm 35 W 6020 kcal/h 19 kg 999,00 €
3,5kW | 3,5 kW

SKC 80 G 80 x 65 x 30 cm 12040 kcal/h 33 kg 1.539,00 €
3,5kW | 3,5 kW

; Kuchenserie 600 Kitchen series 600 m Série de cuisine 600
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mit GAS-Backofen

Lieferung inklusiv (delivery included):
- 1 Rost (grid) GN 1/1

- elektrischer Anschluss 230 Volt

- Backofen mit Piezoziindung & Umluft

Modelle o Malfl3e (BxTxH) Leistung Aufnahme Backofen Gewicht Preis
models cm dimensions power connected load baking oven weight price
3,5 kW | 3,5 kw 13416 GN1/1
CC81CG 80 x 65 x 87,5 62x43x30 cm 9 99 kg 3.359,00 €
3,5kW | 3,5kw kcal/h 3,6 kKW

3,5kW | 3,5kW | 3,5 kW 18576 GN 1/1
CC120CG 120 x 65 x 87,5 62x43x30cm @4 | 149kg | 4.159,00€

3,5kW | 3,5kW | 3,5kw kcal/h 3,6 kW

e
— ‘._ﬁ__‘

mit ELEKTRO-Backofen S

Lieferung inklusiv (delivery included): “

- 1 Rost (grid) 44x33 cm

- elektrischer Anschluss 230 Volt

- Backofen mit Umluft

- Backofenture mit Sichtglas
Modell o MafRe (BxTxH) Leistung Aufnahme Backofen Gewicht Preis
model cm dimensions power connected load baking oven weight price

35kW | 35kw 10320 45x40x32 cm

CCG80E 80 x61,5x87,5 ’ 3500 | 3.5 kW keal/h 2,56 KW 90 kg 2.769,00 €

mit ELEKTRO-Backofen

Lieferung inklusiv (delivery included):
- 1 Rost (grid) GN 1/1

- elektrischer Anschluss 230 Volt

- Backofen mit Umluft

Modelle o MaRe (BxTxH) Leistung Aufnahme Backofen Gewicht Preis
models cm dimensions power connected load baking oven weight price
EETEE 10320 GN11
CCG81CE 80 x61,5x87,5 62x43x30 cm 7 99 kg 3.269,00 €
35KW | 3,5kw kcal/h 256 kW
3,5KW 35KW | 3,5kW | 15480 GN11
CCG120CE | 120x61,5x 87,5 62x43x30 cm 146 kg 4.019,00 €
35KW 35KW 35KW | kcal/h 256 KW

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Elektroherde

Runde & eckige Platten

Diese Elektroherde sind in verschiedenen Variationen mit runden Platten @ 22 ¢cm und mit eckigen Paltten 22x22 cm
erhaltlich. Sie sind mit einer tiefgezogenen Kochmulde aus Edelstahl AISI 18/10 hergestellt. Mit Uberhitzungsschutz
ausgestattet und einem Dichtungssystem auf der Kochflache befestigt. Temperaturregulierung durch 7-stufigen Regler.

Mit hdhenverstellbaren StandfiiBen ausgestattet (auBer die Tischgerate).

Diese Elektroherde sind in verschiedenen Variationen mit runden Platten @ 22 cm und mit eckigen Platten 22x22 cm erhaltlich. Sie sind mit einer
tiefgezogenen Kochmulde aus Edelstahl AISI 18/10 hergestellt. Mit Uberhitzungsschutz ausgestattet und einem Dichtungssystem auf der Kochflache
befestigt. Temperaturregulierung durch 7-stufigen Regler. Mit hohenverstellbaren StandfliBen ausgestattet (auler die Tischgerate).

Tischgerate mit runden Platten
- @ Platten 22 cm
- kombinierbar mit Untergestellen

Modelle e MaBe (BxTxH) Leistung Anschluss Gewicht Preis
models dimensions power power supply weight price
SKC 40 E 40 X 61,5 X 30 20 kW 400 V 19 k 4
x61,5x30cm 2.6 kW 3N-50 Hz g 949,00 €
20kW 2,6 kW | 400 V
SKC 80 E 80x61,5x30cm 2.6 kW | 2,0 KW ‘ 3N-50 Hz 40 kg 1.439,00 €
; Kuchenserie 600 Kitchen series 600 m Série de cuisine 600
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mit Umluft-Backofen

Lieferung inklusiv (delivery included):
- 1 Rost (grid) 44x33 cm

- Backofen mit Umluft

- Backofentlire mit Sichtglas

- @ Platten 22 cm

Modell o Mafle (BxTxH) Leistung Anschluss Backofen Gewicht Preis
model dimensions power power supply baking oven weight price
2,0 kW | 2,6 kW 400 V 45x40x32 cm
CC80E 80x61,5x87,5cm 2.6 kW | 2,0 kW 3N-50 Hz 2.5 kW 7 94 kg 2.669,00 €
mit Multifunktions-Backofen
Lieferung inklusiv (delivery included):
- 1 Rost (grid) GN 1/1
- Backofen mit Multifunktion
- @ Platten 22 cm
Modell o MaRe (BxTxH) Leistung Anschluss Backofen Gewicht Preis
model dimensions power power supply baking oven weight price
2,0kwW | 2,6 kW 400 V GN 1/1 )
SK 4 PF CE 80x61,5x87,5cm 62x43x30 cm 7 107 kg 3.179,00 €
2,6 KW | 2,0 kW 3N-50 Hz 2,5 kW

Tischgerate mit eckigen Platten
- Platten 22x22 cm
- kombinierbar mit Untergestellen

Modelle o MaBe (BxTxH) Leistung Anschluss Gewicht Preis

models dimensions power power supply weight price

SKCQ40E | 40x61,5x 30 26kw 400 v 22 k 1.599,00 €
Q x61,5x30cm 2.6 kW 3N-50 Hz g .599,00

SKCQ80E | 80x61,5x 30 260 | 26 WW | 400 v 41k 2.679,00 €
XHLox 30 m 2,6 kW 2,6 kW | 3N-50 Hz 9 -073,00

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Elektroherde

Ceran Kochflache

Die Cerankochflache ist 6 mm dick und mit 2 oder 4 Kochfeldern verfiigbar. Mit Uberhitzungsschutz und Sicherheits-
thermostat ausgestattet. Temperaturregulierung erfolgt Gber einen 7-stufigen Regler.

These electric ovens are available in different variations. With round plates (@ 22 cm) and with square plates (22x22 cm). They are made with a
deep-drawn hob in stainless steel AISI 18/10. Equipped with overheating protection and mounted a sealing system on the cooking surface. Tempera-
ture regulation by 7-stage regulator. Equipped with height adjustable legs (except the table top).

Tischgerate
- kombinierbar mit Untergestellen

Modelle o MaBe (BxTxH) Leistung Anschluss Gewicht Preis
models dimensions power power supply weight price
0,6-1,8 kW 400 V
SKCV40E 40 x61,5x30cm E 3N-50 Hz 21 kg 1.659,00 €
SKCVBOE | 80x615x30 1025 W | 1,925 W 400 V 40 k 2.599,00 €
X Dhox 30 em 1,2 kW 1,8 kW 3N-50 Hz 9 ’ /00
mit Umluft-Backofen
Lieferung inklusiv (delivery included):
- 1 Rost (grid) GN 1/1
- Backofen mit Multifunktion
Modell o MafRe (BxTxH) Leistung Anschluss Backofen Gewicht Preis
model dimensions power power supply baking oven weight price
1L2kw | 1,0-2,5 kw 400 V GN11
SK 4 VF CE 80 x 61,5 x87,5cm 62x43x30 cm ~ | 107 kg 4.719,00 €
1,0-2,5kwW | 1,8kw 3N-50 Hz 25 kW

: Kuchenserie 600

EE Kitchen series 600

m Série de cuisine 600
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Bratplatten

GleichmaBige Erwarmung und hohe Produktivitat gewahrleisten diese Bratplatten. Sie sind in verschiedenen Ausfiih-

rungen erhaltlich, besitzen einen Korpus aus Edelstahl und sind leicht zu reinigen.
Uniform heating and high productivity ensure these griddles. They are available in different versions with a corpus of stainless steel and are easy to

clean. They are also divided into the norm models & the varipan models.

Sie werden zusatzlich in die Norm-Modelle & die Varipan-Modelle aufgeteilt.
They are also divided into the norm models & the varipan models.

Varipan-Modelle:

- ebene Bratflache / flat cooking surface

- Bratflache ist in ein 28 mm tiefgezogenes Becken eingelassen /
cooking surface is embedded in a 28 mm deep drawn pan

- abgerundete Ecken zur leichten Reinigung / rounded corners for easy cleaning
- hermetischer FettablaBverschluss (Stopfen) / hermetic grease drain plug (plug)

- Fettauffangschublade / grease collection drawer

Norm-Modelle:

- 3-seitiger umlaufender hoher Spritzschutz / 3-sided all-round high splash guard
- leicht abfallende Bratflache (Schrage) / calibrates falling cooking surface (slope)

- Fettauffangrinne / grease gutter
- Fettauffangschublade / grease collection drawer

ELEKTRO

v/ elektrische Erhitzung durch geristete Heizwiderstande v
electric heating by armored heating elements

v/ Temperaturregulierung 70°-300°C v
temperature control 70°-300°C

GAS
v Gasbrenner aus Edelstahl v/
Gas burner stainless steel
v/ Temperaturbereich 70°-300°C v

temperature area 70°-300°C

Sicherheitsthermostat
safety thermostat

Kontrollleuchtanzeige
Control indicator light

Sicherheitsthermoelement
safety thermocouple

Piezoziindung
piezo ignition

v/ Werkseitig auf Erdgas eingestellt, durch beiliegende Disen auf Fliissiggas umristbar. Gasanschluss 1/2 "

Factory set for natural gas, convertible through nozzles attached to LPG.

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 213




Kuchenserie 600 - kitchen series 600

Bratplatten

Varipan-Modelle:

- ebene Bratflache / flat cooking surface
- Bratflache ist in ein 28 mm tiefgezogenes Becken eingelassen / cooking surface is embedded in a 28 mm deep drawn pan
- abgerundete Ecken zur leichten Reinigung / rounded corners for easy cleaning

- hermetischer FettablaBverschluss (Stopfen) / hermetic grease drain plug (plug)

ELEKTRO

- Fettauffangschublade / grease collection drawer

VARIPAN - 40 cm

Modelle ® Mafe (BxTxH) Bratflache Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power power supply weight price
SKT1E 40x61,5x30cm |1 glatt 5 kW 400 V 3N-50 Hz 36 kg 2.019,00 €
SKT 1 EC 40x61,5x30cm |1 glatt verchromt 5 kW 400 V 3N-50 Hz | 36 kg 2.439,00 €
VARIPAN - 60 cm
Modelle o MaRBe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power power supply weight price
SKT 2 E 60x61,5x30cm |1 glatt 6,75 kW [ 400 V 3N-50 Hz 49 kg 2.299,00 €
SKT 2 EC 60x61,5x30cm |1 glatt verchromt 6,75 kW [ 400 V 3N-50 Hz 49 kg 2.979,00 €
SKT 2 EC 2 60 x61,5x30cm |2 glatt verchromt 6,75 kW | 400 V 3N-50 Hz 49 kg 3.089,00 €
SKT 2 ELR 60 x61,5x30cm | 2| 1xgerillt - 1x glatt 6,75 kW [400V 3nN-50Hz | 49 kg 2.569,00 €
VARIPAN - 80 cm
Modell o MaRe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
model dimensions cooking surface power power supply weight price
SKT 3 EC | 80 x 61,5 x 30 cm | 2 | glatt verchromt | 10 kW | 400V 3N-50Hz | 71kg | 3.579,00 €

: Kuchenserie 600 ',‘.3:: Kitchen series 600 m Série de cuisine 600
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Bratplatten

Norm-Modelle:

ELEKTRO

- 3-seitiger umlaufender hoher Spritzschutz / 3-sided all-round high splash guard

- leicht abfallende Bratflache (Schrage) / calibrates falling cooking surface (slope)

- Fettauffangrinne / grease gutter
- Fettauffangschublade / grease collection drawer

NORM - 40 cm
Modelle o MaRe (BxTxH) Bratflache Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power power supply weight price
SKT 40 E 40 x61,5x30cm glatt 5 kw 400 V 3N-50 Hz 36 kg 1.629,00 €
SKT 40 EC 40x61,5x30cm glatt verchromt 5 kW 400 V 3N-50 Hz 36 kg 1.959,00 €
SKT 40 ER 40 x 61,5x 30 cm gerillt 5 kW 400 V 3N-50 Hz | 36 kg 1.759,00 €
NORM - 60 cm
Modelle o MaRBe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power power supply weight price
SKT 60 E 60 x 61,5 x 30 cm glatt 6,75 kW [400V 3nN-50Hz | 49 kg 1.839,00 €
SKT 60 EC 60x61,5x30cm glatt verchromt 6,75 kW 400 V 3N-50 Hz 49 kg 2.329,00 €
SKT 60 ELR | 60 x 61,5 x 30 cm 1x gerillt - 1x glatt 6,75 kW | 400 V 3N-50 Hz 49 kg 2.039,00 €
NORM - 80 cm
Modelle o Mafe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power power supply weight price
SKT 80 E 80 x61,5x30cm glatt 10 kW 400 V 3N-50 Hz | 71 kg 2.359,00 €
SKT 80 EC 80 x61,5x30cm glatt verchromt 10 kW 400 V3N-50Hz | 71 kg 2.989,00 €
SKT 80 ELR | 80 x61,5x 30 cm 1x gerillt - 1x glatt I 400 V 3N-50 Hz 71 kg 2.429,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Bratplatten

&

GAS

VARIPAN - 40 cm

Modelle o MaRe (BxTxH) Bratflache Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power input weight price
SKT1G 40 x 65 x 30 cm 1 glatt 5,3 kW 4558 kcal 36 kg 1.939,00 €
SKT 1 GC 40 x 65 x 30 cm 1 glatt verchromt 5,3 kW 4558 kcal 36 kg 2.499,00 €
‘ VARIPAN - 60 cm
Modelle o MaBe (BxTxH) Bratflache Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power input weight price
SKT 2 G 60 x 65 x 30 cm 1 glatt 8,5 kW 7310 kcal 52 kg 2.289,00 €
SKT 2 GC 60 x 65 x 30 cm 1 glatt verchromt 8,5 kW 7310 kcal 52 kg 2.979,00 €
u VARIPAN - 60 cm
Modelle o MaBe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power input weight price
SKT2G?2 60 x 65 x 30 cm 2 glatt 9 kw 7740 kcal 52 kg 2.599,00 €
SKT 2 GC 2 60 x 65 x 30 cm 2 glatt verchromt 9 kw 7740 kcal 52 kg 3.279,00 €
SKT 2 GLR 60 x 65 x 30 cm 2 | 1xgerillt - 1x glatt 9 kW 7740 kcal 52 kg 2.649,00 €
‘ N
Modell o Mafe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
model dimensions cooking surface power input weight price
SKT 3 GC 80 x 65 x 30 cm | 2 | glatt | 10,6 kW | 10176 keal | 72 kg | 3.769,00 €

: Kuchenserie 600

',‘.3:: Kitchen series 600

m Série de cuisine 600
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Bratplatten
GAS
Modelle o MafRe (BxTxH) Bratflache Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power input weight price
SKT 40 G 40 x 65 x 30 cm 1 glatt 5,3 kW 4558 kcal 36 kg 1.509,00 €
SKT 40 GC 40 x 65 x 30 cm 1 glatt verchromt 5,3 kW 4558 kcal 36 kg 1.989,00 €
SKT 40 GR 40 x 65 x 30 cm 1 gerillt 5,3 kW 4558 kcal 36 kg 1.699,00 €
Modelle o Male (BxTxH) Bratflache Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power input weight price
SKT 60 G 60 x 65 x 30 cm 1 glatt 8,5 kW 7310 kcal 52 kg 1.839,00 €
SKT 60 GC 60 x 65 x 30 cm 1 glatt verchromt 8,5 kW 7310 kcal 52 kg 2.519,00 €
SKT 60 GR 60 x 65 x 30 cm 1 gerillt 8,5 kW 7310 kcal 52 kg 1.989,00 €
Modelle o Mafe (BxTxH) Bratflache Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power input weight price
SKT 60 GLR 60 x 65 x 30 cm 2 | 1lxgerillt - 1x glatt 9 kw 7740 kcal 52 kg 2.149,00 €
SKT 60 GR 2 60 x 65 x 30 cm 2 gerillt 9 kW 7740 kcal 52 kg 2.159,00 €
‘ NORM - 80 cm ‘
Modelle o MafRe (BxTxH) Bratflache Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power input weight price
SKT 80 G 80 x 65 x 30 cm glatt 10,6 kW 10176 kcal 72 kg 2.219,00 €
SKT 80 GC 80 x 65 x 30 cm glatt verchromt 10,6 kW 10176 kcal 72 kg 3.169,00 €
SKT 80 GLR 80 x 65 x 30 cm 1x gerillt - 1x glatt 10,6 kW 10176 kcal 72 kg 2.399,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Friteusen

Friteusen mit tiefgezogener Arbeitsflache und abgerundeten Ecken. Eine groRe Kaltzone im Becken verhindert das

Vermischen des warmen Ols mit Fritierresten. Ein gebogenes Rohr fiir den Olablauf ist im Lieferumfang enthalten.
Fryers with a deep drawn tank and rounded corners. A wide cold zone in the tank keeps fries residues from getting into the hot oil. An elbow joint for

the oil drain tap is in the delivery.

Elektro-Modelle: geristete Heizwiderstande mit Kippsystem oder einer beweglichen Bedienungsblende zur einfachen

und grundlichen Reinigung des Beckens, Sicherheitsthermostat.
Electric models: armored heating elements with tilting system or a mobile control panel
for easy and thorough cleaning of the pool, safety thermostat.

Gas-Modelle: Brenner aus Chromstahl, Piezozindung, Sicherheitsthermostat.
Gas models: burners in stainless steel, piezo ignition, safety thermostat.

ELEKTRO

Fullmenge pro Becken: bis max. 8,5 Liter
Lieferung inklusiv pro Becken:
1 Korb 20x28x10,5 cm

optional:
2C4: Korbpaar 1/2 163,00 €

Modelle o MaBe (BxTxH) Becken Leistung Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions basin power power supply weight price
SKF1E 40x61,5x30cm 1x 8,5 It 1x 7,5 kW 400V 22 kg 1.889,00 €
SKF2E 60 x 61,5 x 30 cm 2x 8,51t 2x 7,5 kW 400V 34 kg 3.059,00 €

ELEKTRO

FUllmenge pro Becken: bis max. 10,5 Liter
Lieferung inklusiv pro Becken:
1 Korb 20x28x10,5 cm

optional:
2C4: Korbpaar 1/2 163,00 €

Modelle o MaBe (BxTxH) Becken Leistung Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions basin power power supply weight price
SK 10 SE 40 x 65 x 30 cm 1x 10,51t 1x 7,5 kW 400V 22 kg 1.629,00 €
SK'10 D SE 60 x 65 x 30 cm 2x 10,5 It 2x 7,5 kW 400V 36 kg 2.659,00 €

GAS
Fillmenge pro Becken: bis max. 10,5 Liter

Lieferung inklusiv pro Becken:
1 Korb 23x30x11 cm

optional:
2C5: Korbpaar 1/2 157,00 €

Modelle o MaRe (BxTxH) Becken Leistung Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions basin power input weight price
SKF 10 GM 40 x 65 x 30 cm 1x 10,5 It 1x 6,9 kW 5016 kcal 23 kg 2.069,00 €
SKF 20 GM 80 x65x30cm 2x 10,51t 2x 6,9 kW 11868 kcal 50 kg 3.509,00 €
; Kuchenserie 600 Kitchen series 600 m Série de cuisine 600
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Nudelkocher

Elektro Nudelkocher mit einem Korpus aus Edelstahl AISI 304, Becken mit grofem Fassungsvermégen aus Edelstahl
AISI 316, ein Material, das auch bei hohen Temperaturen aufergewohnlich korrosionsfest gegenlber Salz und Starke
ist. Jedes Becken ist mit einem Uberlauf und einem Wasserablauf ausgestattet. Zusatzlich befindet sich vorne ein Ab-

tropfgitter zum Abstellen der Kérbe. Lieferung erfolgt inklusiv Kérbe und Deckel.

Pasta cooker with a body made of stainless steel AlISI 304, pool with large capacity stainless steel AlSI 316, a material that is exceptionally resistant
to corrosion even at high temperatures to salt and starch. Each tank is equipped with an overflow and a water drain. In addition, at the front is a drip
tray for placing the baskets. Delivery is included baskets and lid.

Die Erhitzung erfolgt Uber rostfreie, gerlistete Heizwiderstande, die sich zur Steigerung der Leistungsfahigkeit im Be-

cken befinden. Die Steuerung erfolgt lber einen 4-Takt-Regler (erhitzen-kochen-warmhalten-aus).
The heating is via stainless, armored heating elements, which are in the basin to improve the performance. Control is via a 4-cycle control regulator
(heat-cooking-keep warm-off).

ELEKTRO
Lieferung inklusiv pro Becken:
1 Korb 13,5 x 27 x 16 cm

Modelle o MaBe (BxTxH) Becken Korbe | Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions basin baskets power power supply weight price
SKCP40E 40x61,5x30cm 1x 16,2 It 2 4,5 kW 400 V 23 kg 2.109,00 €
SKCP60E 60 x 61,5 x 30 cm 1x 24,5 It 3 7.5 kW 400 V 31 kg 2.369,00 €
optional: X59600 1 Nudelkorb 13,5x27,5x16 108,00 € %
2C9 2 Nudelkérbe 13x13x21 126,00 €

Wasserbader

Elektro Wasserbader mit einem Korpus aus Edelstahl und tiefgezogenen Becken aus Edelstahl 18/10 AISI 304. Die
Heizelemente sind ebenfalls aus Edelstahl und befinden sich auerhalb des Beckens. Ausgestattet mit Sicherheitsther-

mostat und Kontrollleuchten. Geeignet fur Gastronorm Behalter GN 1/1 mit einer Héhe von 10 cm.
Electric water baths with a body made of stainless steel and thermoformed basin stainless steel 18/10 AlSI 304. The heating elements are also made
of stainless steel and are located outside the basin. Equipped with safety thermostat and indicator lights. Suitable for Gastronorm containers GN 1/1

with a height of 10 cm.

ELEKTRO
Becken sind geeignet fiir:

Gastronorm Behalter
GN 1/1 HOhe: 10 cm

Modelle o MafRe (BxTxH) Becken Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions basin power power supply weight price
SKB40E 40 x61,5x30cm 1furGN 1/1 1 kW 230V 19 kg 1.209,00 €
SKBS8OE 80 x61,5x30cm 2 furGN 1/1 2x 1 kW 230V 33 kg 1.879,00 €
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Pommes-Frites-Warmer

Elektro Warmhaltegerat mit einem Korpus aus Edelstahl. Ideal um Pommes-Frites oder andere Speisen warm zu halten,
so dass sie jederzeit serviert werden konnen. Die Erhitzung erfolgt Gber zwei Heizelemente. Der obere ist aus Keramik,

der untere aus Edelstahl. Mitgeliefert wird ein herausnehmbarer Edelstahlbehalter GN 1/1 Héhe: 15 cm und ein Innen-
gitter zum Abtropfen von Ol.

Electric food warmer with a body made of stainless steel. Ideal to keep french fries or other dishes warm so that they can at any time be served. The
heating is provided by two heating elements. The upper heating element is made of ceramic, the lower of stainless steel. Included is a removable
stainless steel container GN 1/1 Height: 15 cm and an inner mesh for draining of oil.

ELEKTRO
Modell o MaBe (BxTxH) Becken Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
model dimensions basin power power supply weight price
SKP40E | 40x615x30cm | 1firGNIAH:15 | 1kw | 230V | 19 kg | 1.289,00 €
Lavasteingrill

Diese Grillart ist besonders geeignet zum Grillen von Fleisch, Fisch oder Gemuse. Die Grillroste aus Edelstahl sind fiir
Fleisch rinnenférmig strukturiert - fur Fisch sind sie mit Rundelementen versehen. Die Roste sind héhenregulierbar,
fur ein professionelles gesundes Grillen von Lebensmitteln. Der umlaufende Spritzschutz ist abnehmbar und erleich-
tert somit die Reinigung. Ausgestattet mit einer Fettauffangschublade. Die Erhitzung erfolgt durch Stahlbrenner mit
gleichbrennender Flamme, gesteuert durch einen Sicherheitshahn mit Thermoelement zur progressiven Regulierung

der ausgegebenen Leistung. Korpus aus Edelstahl. Piezoz(indung.

This is particularly having a barbecue for grilling meat, fish or vegetables. The grills are stainless steel channel-shaped structure for meat - fish,
they are provided with round elements. The shelves are height adjustable, for a professional healthy grilling of food. The peripheral splash guard is
removable and facilitate cleaning. Equipped with a grease drip tray. Heating takes place by steel burners with the same burning flame, controlled by

a safety valve with thermocouple for progressive output adjustment. Piezo ignition.

optional: Z200 Fischrost 399,00 €

—

Modelle o MafRe (BxTxH) Grillflache Leistung | Aufnahme | Gewicht Preis
models dimensions grill surface power input weight price
SKP1LG 40 x 65 x 30 cm 1x (34 x 46 cm) 1x 9 kW 7740 kcal 49 kg 2.049,00 €
SKP2LG 80 x 65 x 30 cm 2x (34 x 46 cm) 2x 9 kw 15480 kcal 72 kg 2.929,00 €
E Kuchenserie 600 :}3 Kitchen series 600 m Série de cuisine 600
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Wassergrill

Diese Gerate sind besonders geeignet zum Grillen von Speisen, die eine konstante und richtig eingestellte Feuchtigkeit
bendtigen. Das Wasserbecken verhindert zusatzlich die Entstehung von Rauch. Der Gusseisen Grillrost kann komplett
gekippt werden, wodurch die Reinigung des Beckens erleichtert wird. Die Erhitzung erfolgt (ber Heizwiderstande aus
Incoloy, die sich auf dem Gusseisengrillrost befinden. Sie werden Uber einen Energieregler gesteuert und von einem

Sicherheitsthermostat mit automatischer Rickstellung Uberwacht. Korpus aus Edelstahl.

These devices are particularly suited for grilling dishes that require a constant and correctly set humidity. The water basin additionally prevents the
formation of smoke. The cast iron grill grate can be fully tilted, whereby the cleaning of the pool is facilitated. The heating is via Incoloy heating
elements that are located on the cast iron cooking grate. They are controlled by an energy regulator and monitored by a safety thermostat with
automatic reset. Stainless steel body.

ELEKTRO
Modell o MaBe (BxTxH) Grillflache Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
model dimensions grill surface power power supply weight price
SKR 40 E | 40 x 61,5 x 30 cm | 27 x 44 cm | 4,5 kW | 400 V | 29 kg | 1.919,00 €
Neutralelemente

Neutralelemente mit einem Korpus aus Edelstahl. Die Arbeitsflache ist aus Edelstahl 18/10 AISI 304. Das 40er Modell

ist wahlweise auch mit Schublade verfiigbar. Die Schublade ist auf Kugellagern mit Teleskopschienen montiert.
Neutral elements with a body made of stainless steel. The work surface is made of stainless steel 18/10 AISI 304. The 40 model is optionally availab-
le with drawer. The drawer is mounted on ball bearings telescopic slides.

Modelle o MaRe (BxTxH) Schublade Gewicht Preis
models dimensions drawer weight price
SK'N 40 40x61,5x30cm - 13 kg 559,00 €
SK N 40+C 40 x 61,5 x 30 cm % 18 kg 859,00 €
SK'N 60 60 x 61,5 x 30 cm - 19 kg 869,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pmgmafood deutschland | 221
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Untergestelle

Edelstahl Untergestelle fir Snack Kiichenserie 600. Wahlweise mit offenenm Unterbau oder mit Turen. In 3 verschiede-

nen GroRen verflgbar. Mit Anti-Rutsch-StellfuBen. Die Turen sind mit Magnetverschluss versehen.
Stainless steel bases for a snack kitchen series 600 Optionally with offenenm substructure or with doors. Available in 3 different sizes. Anti-slip
adjustable feet. The doors are fitted with magnetic closure.

E Kuchenserie 600

'}33 Kitchen series 600

Modelle o

S BG 40 BS 40

2."3'5‘? (BXTxH) | 40y 54 x 60 cm | 40 x 59 x 60 cm
Imensions

ﬁAysfﬁhrung offen mit 1 Ture
nish

Gewicht

Wil 13 kg 16 kg
Preis 499,00 € 679,00 €

price

models

Malfl3e (BxTxH)

dimensions 60 x 54 x 60 cm | 60 x 59 x 60 cm

Ausfiuhrung . .

finish offen mit 2 Turen

Gewicht

Weight 15 kg 19 kg
Preis 569,00 € 849,00 €
price

Modelle o BG 80 BS 80
models

Malfl3e (BxTxH)

L 80x54x60cm | 80x59x60cm

Ausfiihrung . :

finish offen mit 2 Turen
Gewicht

o 18 kg 24 kg
Preis

orice 669,00 € 939,00 €

m Série de cuisine 600
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Zubehor
Modelle Bezeichnung Preis
models description price
Flammenreduzierer aus Edelstahl fiir Gasherde %
GR flame reduction in stainless steel for gas ovens 18,00 €
GRZ Flammenreduzierer aus Gusseisen flir Gasherde \@;' 28.00 €
flame reduction in cast iron for gas ovens N ’
Fuhrungsschienen fur Bleche/Roste GN 1/1
RG 11 pair of grill supports for grills/trays GN1/1 :% % 99,00 €
Rost verchromt GN 1/1 fir Herde
G11PF chrom plated grill GN 1/1 for ovens 47,00 €
Abluftkamin 40 x 5 x 33,5 cm flir 40er Gasherde T
B 09 000 exhaust air chimney for 40 gas ovens ’-l 73,00 €
]
Abluftkamin 80 x 5 x 33,5 cm flir 80er Gasherde
B 09 200 exhaust air chimney for 80 gas ovens I-l 160,00 €
Abluftkamin 120 x 5 x 33,5 cm flr 120er Gasherde .
B 09 400 exhaust air chimney for 120 gas ovens I-l 193,00 €
Reinigungsspachtel fir glatte Bratplatten
SFT cleaning scraper for fry tops K/ 66,00 €
Spritzschutz 3-seitig flr 40er Bratplatten
PS 14 splash guards for fry tops 40 269,00 €
Spritzschutz 3-seitig flr 60er Bratplatten
PS 24 splash guards for fry tops 60 319,00 €
Spritzschutz 3-seitig flr 80er Bratplatten
PS 34 splash guards for fry tops 80 359,00 €
Klemmsteg links aus Edelstahl fir Bratplatten
CTTD connecting profile left in stainless steel for fry tops 103,00 €
Klemmsteg rechts aus Edelstahl fir Bratplatten
CcTTS connecting profile right in stainless steel for fry tops 103,00 €
Klemmsteg aus Edelstahl
cT connecting profile in stainless steel / 39,00 €

® Lagerware (items on stock)

Lieferzeit 14 Tage (delivery time 14 days)
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EM7

EM7 Line, die neue modulare hochtechnologische Gerateserie gewahrleistet hdchste Leistungsfahigkeit. Die modula-
ren Gerate sind nur an zwei Punkten miteinander verbunden. Damit kann flr jeden Raum die passenden Gerate und
funktionelle Installation gewahrleistet werden. Schrag gestelltes Instrumentenbrett, leicht zu bedienen und abzulesen.
Tiefgezogene Arbeitsflachen, harmonischen Formen, die aus Einzelschablonen gezogen werden, um die Reinigung und
die Wartung zu erleichtern. Eine solche Kochzeile, gut strukturiert und leicht zu pflegen, ist eine verniinftige Investiti-
on, die sehr kostenguinstig ist.

- -

LLED) 4y J D
= . - -
o ) =T .
Gasherde

Dank neuer Brenner mit optimierter Verbrennung durch begrenzten Zuleitungsmesser ist das Erreichen der gewiinsch-
ten Temperatur einfach und schnell. Kamine sind nur bei Geraten vorgesehen, wo sie wirklich gebraucht werden.
Dadurch ist die Arbeitsflache freier und die Reinigung leichter. Die Backofen haben eine metallische Dichtung, was
wesentlich hygienischer und stabiler ist, als eine Gummidichtung. Korpus aus Edelstahl, Brenner mit Pilotflamme,
Sicherheitshahne mit Thermoelement.

PRI FRITY
- —_

o

Modelle o MaRe (BxTxH) Leistung Verbrauch Gewicht Preis
models dimensions power consumption weight price
6,0 kW
EM7 2 PCG 40 x70x90 cm 35 W 1,005 m3/h 51 kg 1.389,00 €
8,0 kW | 6,0 kW
EM7 4 PCG 80 x 70 x 90 cm 2,222 m3/h 81 kg 2.209,00 €
3,5kW | 3,5 kW
8,0 kW | 6,0 kW | 6,0 kW
EM7 6 PCG 120 x 70 x 90 cm 3,227 m3/h 106 kg 3.079,00 €
3,5kW | 6,0 kW | 3,5kwW

; Kuchenserie EM7 Kitchen series EM7 m Série de cuisine EM7
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BRoggujig
=

mit GAS-Backofen:

- Piezoziindung
-GN 1/1
Modelle o MafRe (BxTxH) Leistung Verbrauch Backofen Gewicht Preis
models cm dimensions power consumption baking oven weight price
8,0 kW | 6,0 kW GN1/1
EM7 4 CGG 80 x70x90 2,645 m3/h ) 141 kg | 3.269,00 €
3,5kW | 3,5kW 4kw
8,0 kW | 6,0 kW | 6,0 kW GN 1/1
EM7 6 CGG 120 x 70 x 90 3,650 m3/h 4 176 kg | 4.319,00 €
3,5kW | 6,0kW | 3,5kw 4 kw

"4

mit ELEKTRO-Backofen

- statisch
-GN 1/1
Modelle o Mafe (BxTxH) Leistung Verbrauch Backofen Gewicht Preis
models cm dimensions power consumption baking oven weight price
8,0 kW | 6,0 kW GN 1/1
EM7 4 CGE 80 x70x90 2,222 m3/h 3 kW 136 kg | 3.309,00 €
3,5kW | 3,5 kW
8,0 kW | 6,0 kW | 6,0 kW GN 1/1
EM7 6 CGE 120 x 70 x 90 3,227 m3/h 3 KW 170 kg | 4.429,00 €
3,5kW | 6,0 kW | 3,5 kW

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Gluhplattenherde

Die Isolierung der Verbrennungskammer von 20 mm erlaubt eine schnelle Beheizung der Platte und vermeidet das
Risiko der Innenlberhitzung. Ausgestattet mit zwei starken Brennern mit Pilotflamme.

< mit Backofen:
- Gas/Piezoziindung
-GN 1/1
- statisch
GAS
Modelle ® Male (BxTxH) Leistung Verbrauch Backofen Gewicht Preis
models cm dimensions power consumption baking oven weight price
EM7 4 TPG 80 x 70 x 90 8 kw 0,847 m3/h 141 kg | 2.449,00 €
EM7 4 TFG 80 x 70 x 90 12 kW 1,270 m3/h it 176 kg | 3.499,00 €
< mit Backofen:
-GN 1/1
- statisch
ELEKTRO
Modelle o MafRe (BxTxH) Leistung Anschluss Backofen Gewicht Preis
models cm dimensions power power supply baking oven weight price
EM7 4 TPE 80 x70x90 10 kW 400V 117 kg | 4.249,00 €
GN 1/1
EM7 4 TFE 80 x70x90 13 kW 400V 3 KW - statisch 177 kg 5.199,00 €

: Kuchenserie EM7

E Kitchen series EM7

m Série de cuisine EM7
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Elektroherde

mit Backofen:

-GN 1/1

- statisch
Modelle o Mafe (BxTxH) Leistung Anschluss Backofen Gewicht Preis
models cm dimensions power power supply baking oven weight price
EM7 2 PCE 40 x 70 x 90 5,2 kW 400V 51 kg 1.679,00 €
EM7 4 PCE 80 x70x90 10,4 kW 400 V 81 kg 2.799,00 €

GN1/1
EM7 4 CEE 80 x 70 x 90 13,4 kW 400 V 3 kW - statisch || 141kg | 3.979,00 €
Glaskeramikherde

mit Backofen:

-GN 1/1

- statisch
Modelle o Mafe (BxTxH) Leistung Anschluss Backofen Gewicht Preis
models cm dimensions power power supply baking oven weight price
EM7 2 PCV 40x70x90 5 kW 400V 45 kg 2.189,00 €
EM7 4 PCV 80 x70x90 10 kW 400V 71 kg 3.489,00 €

GN 111

EM7 4 CVE 80 x70x90 13 kW 400V 3 KW - statisch 141 kg | 4.429,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks)
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Bratplatten
GAS

Gas-Bratplatten mit gepresster Bratplattenstarke 15/10. Die Fettauffangschublade ist im vorderen Bereich angebracht.
Edelstahl-Brenner mit Piezozindung. Die Temperaturregelung wird durch einen Sicherheitshahn mit Thermoelement

gesteuert, mit einer schrittweisen Regelung der zugefuhrten Leistung. Korpus aus Edelstahl.
Gas griddles with pressed griddle plate 15/10. The drip tray is mounted in the front area. Stainless steel burner with piezo ignition. The temperature
control is controlled by a safety valve with thermocouple, with a gradual control of the power supplied. Stainless steel body.

Bra ﬂschen

Modelle o MaBe (BxTxH) Leistung | Verbrauch | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power consumption weight price
EM7 2 FGL 40 x 70 x 90 cm glatt 6 kW 0,529 m3/h 72 kg 1.559,00 €
 EM72FGC | 40x70x90cm /| glatt verchromt 6 KW 0,529m¥%h | 72kg | 2.359,00€
EM7 2 FGR gerillt 6 kW 0,529 m3/h 72 kg 1.799,00 €
h—-—h_____
'35 o
Modelle o MaBe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Verbrauch | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power consumption weight price
EM7 4 FGL 80 XJr7O x 90 cm glatt 12 kW 1,058 m3/h IVERY 2.459,00 €
EM7 4 FGC 80 470 x 90 cm glatt verchromt 12 kW 1,058 m3/h 123 kg 3.399,00 €
EM7 4 FGM 80r< 70 x 90 cm 1/2 gerillt, 1/2 glatt 12 kW 1,058 m3/h 123 kg 2.499,00 €

; Kuchenserie EM7

E Kitchen series EM7

m Série de cuisine EM7
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ELEKTRO

Elektro-Bratplatten mit gepresster Bratplattenstérke 15/10. Die Fettauffangschublade ist im vorderen Bereich ange-

bracht. Der Korpus ist aus Edelstahl hergestelit.
Electric griddles with pressed griddle plate 15/10. The drip tray is mounted in the front area. The body is made of stainless steel.

Modelle o MaRBe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Anschluss | Gewicht

models dimensions cooking surface power power supply weight

EM7 2 FEL 40x 70 x 90 cm glatt 4 kw 400V 67 kg

EM7 2 FEC 40 x 70 x 90 cm glatt verchromt 4 kW 400V 67 kg 2.399,00 €
EM7 2 FER 40 x 70 x 90 cm gerillt 4 kW 400V 67 kg 1.859,00 €

Modelle o MaRe (BxTxH) Bratflachen Leistung | Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power power supply weight price
EM7 4 FEL 80 x 70 x 90 cm glatt 8 kw 400V 118 kg 2.499,00 €
EM7 4 FEC 80 x70x90 cm glatt verchromt 8 kW 400V 118 kg 3.249,00 €
EM7 4 FEM 80 x 70 x90 cm 1/2 gerillt, 1/2 glatt 8 kW 400V 118 kg 2.549,00 €

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 229
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Friteusen

Friteusen mit tiefgezogenen Becken und groRer Kaltzone. Die becken sind so geformt, dass das Ol schnell und voll-
standig abgelassen werden kann. AuRerdem ist die Form des beckens so konzipiert, mit méglichst kleinen Olmengen
optimale Frittierergebnisse zu erzielen. Die Brenner der Gasfriteusen erhitzen das Ol von auRen, das erleichtert die
Reinigung. Die Brennkammer ist besonders gut isoliert, um bei allen Frittiertemperaturen auBergewdhnliche Leistung

zu gewahrleisten.
Fryers with thermoformed pool and large cold zone. The pools are formed so that the oil can be discharged quickly and completely. Moreover, the

shape of the basin is designed to achieve optimal Frittierergebnisse with the smallest possible amounts of oil. The burners of the gas fryers heat the
oil from outside, which facilitates cleaning. The combustion chamber is very well insulated in order to guarantee excellent performance for all the

frying temperatures.

ELEKTRO

Modelle MaRe (BxTxH) Becken Leistung Anschluss | Gewicht Preis
models ¢ dimensions basin power power supply weight price
EM7 2 FRE 40x 70 x 90 cm 1Ix 16 It 13,5 kW 400V 58 kg 2.499,00 €
EM7 4 FRE 80x70x90cm 2x 16 It 2x 13,5 kW 400V 117 kg 4.399,00 €

n

GAS

Modelle o Mafe (BxTxH) Becken Leistung Verbrauch | Gewicht Preis
models dimensions basin power consumption weight price
EM7 2 FRG 40 x 70 x90 cm 1x 16 It 18 kW 0,529 m3/h 72 kg 2.449,00 €
EM7 4 FRG 80x70x90cm 2x 16 It 2x 18 kW 0,529 m3/h 124 kg 4.169,00 €

; Kuchenserie EM7

E Kitchen series EM7

m Série de cuisine EM7
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Nudelkocher

Nudelkocher mit tiefgezogenen Becken in Edelstahl AISI 316 mit abgerundeten Ecken zur leichteren Reinigung. Aus-
gestattet mit speziellem Sicherheitssystem, das die Heizung bei leerem Becken abschaltet. Perfekte Kontrolle aller

Funktionen. Der Korpus ist aus Edelstahl hergestellt.
Pasta cooker with deep-drawn tank in stainless steel AlSI 316 with rounded corners for easy cleaning. Equipped with special safety system that

shuts down the heater in an empty pool. Perfect control of all functions. The body is made of stainless steel.

_.. "'-_- _.- "-_"'- __\_-.:-: -I-_ ——y
% — T — [
ELEKTRO
Modelle MaRe (BxTxH) Becken Leistung Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions basin power power supply weight price
EM7 2 CPE | 40 x 70 x 90 cm | 27 It | 6 KW | 230V | 57 kg | 2.679,00 €
e T W T
00,
e
t—‘
GAS
Modelle o Mafe (BxTxH) Becken Leistung Verbrauch | Gewicht Preis
models dimensions basin power consumption weight price
EM7 2 CPG 40x70x 90 cm 1x 27 It 9 kw 0,529 m3/h 72 kg 2.479,00 €
EM7 4 CPG 80x70x90cm 2x 27 It 2x 9 kW 0,529 m3/h 92 kg 4.329,00 €
® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3-4 Wochen (delivery time 3-4 weeks) pﬂgmafood deutschland | 231
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Lavasteingrill

Gas-Lavasteingrill Module sind mit Lavasteinen oder mit Wasser benutzbar. Leicht zu handhaben und zu reinigen. Die

ausziehbare Fettpfanne ist unterhalb im Schrank angebracht. Korpus aus Edelstahl. Optional ist ein Fischrost verfugbar.
Gas lava rock grill modules are usable with lava rocks or with water. Easy to handle and to clean. The pull-out drip tray is mounted underneath the
cabinet. Stainless steel body. Optional fish-rost available.

Modelle o Male (BxTxH) Grillflachen Leistung | Verbrauch | Gewicht Preis
models dimensions cooking surface power consumption weight price
EM7 2 GLG 40x 70 x90 cm Fleisch 7.5 kW 0,529 m3/h 81 kg 1.999,00 €
EM7 4 GLG 80x70x90 cm Fleisch 2x 7,5 kW 1,058 m3/h 161 kg 2.999,00 €
Wasserbader
Die Heizkdrper bei diesen Wasserbadern befinden sich unterhalb des Beckens. Manuelle Wasserbefiillung.
The radiators in these water baths are located below the pelvis. Manual water filling.
Becken geeignet fir:
2x GNI1/1 H:15cm
Becken geeignet fir:
1x GN1/1 H:15cm
Modelle o MafBe (BxTxH) Becken Leistung Anschluss | Gewicht Preis
models dimensions basin power power supply weight price
EM7 2 BME 40 x 70 x 90 cm 323 x 525 x 169 mm 1 kW 230V 19 kg 1.459,00 €
EM7 4 BME 80 x 70 x 90 cm 646 x 525 x 169 mm 2x 1 kw 230V 33 kg 1.959,00 €

; Kuchenserie EM7

Kitchen series EM7
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Neutralelemente — \
Modelle o MaBe (BxTxH) Gewicht Preis
models dimensions weight price
EM7 2 ELN 40x 70 x90 cm 41 kg 699,00 €
EM7 4 ELN 80x70x90cm 50 kg 959,00 €
Zubehor
Modelle Bezeichnung Preis
models description price
Topftrager aus Edelstahl fir Gasherde
EM7 GFI pan supports in stainless steel for gas cookers 210,00 €
Verbindungssatz fir Module
EML KAM connection kit for modules 15,00 €
Ture Edelstahl 39,5 x 45,2 cm mit Scharnieren (KIT)
EML KPC stainless steel door with hinges (KIT) 225,00 €
EML K4R Rollensatz (4 Rollen) 235,00 €
roller set (4 wheels)
EML SFT Reinigungsspachtel fur glatte Bratplatten 66,00 €
cleaning scraper for fry tops
Nudelkorb GN1/2 Edelstahl fur Nudelkocher
EML C12 noodle basket GN1/2 stainless steel pasta cooker 180,00 €
Nudelkorb GN1/6 Edelstahl fur Nudelkocher
EML C16 noodle basket GN1/6 stainless steel pasta cooker 130,00 €
Nudelkorb GN1/3 Edelstahl fur Nudelkocher
EML C13 noodle basket GN1/3 stainless steel pasta cooker 147,00 €
EM7 GPP Fiscf:j_hrosfc fur Lavasteingrill 360,00 €
sh grill for Lavasteingrill

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 14 Tage (delivery time 14 days)
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Luftungstechnik - ventilation technology

EB Wandabzugshauben Basic

Hochwertige Basic Wandabzugshauben fur die professionelle Gastronomie.
Monoblock-Konstruktion aus Edelstahl AlSI 430 mit Scotch-Brite-Satinierung.
VerschweilSte Ausfihrung mit Neonbeleuchtung und Flammschutzfiltern aus Edel-
stahl (40x40 cm). Leichte Reinigung durch umlaufende Auffangrinne fir Fett und
Kondenswasser. Mit integriertem Fettablasshahn.

Premium basic wall hoods for professional catering. Monoblock construction AISI 430 stainless steel with
Scotch Brite satin finish. Welded design with neon lighting and flame protection filters (40x40 cm) made
of stainless steel. Easy cleaning by rotating gutter for fat and condensation water. With integrated fat
drain tap. T %

Wandabzugshauben mit Neonbeleuchtung (ohne Motor & ohne Regler)

Modelle MaRBe (BxTxH) Luftaustritt Leistung* Filter Licht Motor Volumen Preis
models dimensions air outlet power filter light motor volume price
cm AxBincm Cincm m3/h Watt Ampere m?3

100x70x45 30x30 - 2000* 2 120 - 0,36 749,00 €
120x70x45 30x30 - 2000+ 2 1x0 - WE 809,00 €
140x70x45 30x30 - 2000+ 2 1x20 - 0,50 879,00 €
160x70x45 30x40 - 3000+ 3 1x20 - 0,58 939,00 €
180x70x45 30x40 - 3000+ 3 x40 - 0,65  1.029,00€
200x70x45 30x40 - 3000+ 3 140 - 0,72  1.099,00€
220x70x45 30x40 - 3000% 3 x40 - 0,79  1.169,00€
240x70x45 30x40 - 3000+ 4 140 - 0,86  1.229,00€
260x70x45 30x40 - 3000+ 4 1x40 - 0,94  1.319,00€
280x70x45 30x40 14 4000 5  1x40 - 101  1.399,00€
300x70x45 30x40 15 5000 6  1x40 - 1,08  1.459,00€

* mégliche maximale Leistung/Luftumschlag (je nach Motor variabel)

E Wandabzugshauben

EE Wall extractor hoods

m Extracteur de mur hottes
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Wandabzugshauben mit Neonbeleuchtung + Motor (ohne Regler)

Modelle MaBe (BxTxH) Luftaustritt Leistung Filter Licht Motor Volumen Preis
models dimensions (AxB) air supply power filter light motor volume price

SNOVANORVYIEN 100 x 70 x 45 21 x 24 1260 2 1x20  7/7-1,4A 0.36 1.189,00 €
SNOFAPAVNIE 120 x 70 x 45 21 x 24 1260 2 1x20  7/7-1,4A 0,43 1.259,00 €
EB 07 14 ML eI/ aiP gL 21x 24 1260 2 1x20  7/7-1,4A 0,50 1.329,00 €
EB 07 16 ML EIVQriil Qs 21 x 24 1620 3 1x20  7/7-1,4A 0,58 1.399,00 €
EB 07 18 ML mmR{ Qi@ 21 x 24 1620 3 1x40  7/7-1,4A 0,65 1.489,00 €
EB 07 20 ML mwA[/Berlipgs 21x24 1620 3 1x40  7/7-1,4A 0,72 1.569,00 €
EB 07 22 ML PV aiip e 21 x 24 1620 3 1x40  7/7-1,4A 0,79 1.639,00 €
EB 07 24 ML mpZIVp il @ 21 x 24 1620 4 1x40  7/7-1,4A 0,86 1.699,00 €
EB 07 26 ML mwA /B arlip g s 21x 24 1620 4 1x40  7/7-1,4A 0,94 1.789,00 €
EB 07 28 ML mwa VP ariipe:s 27 x 30 2520 5 1x40  9/9-3,8A 1,01 1.959,00 €
EB 07 30 ML meeclo(V il @ 27 x 30 2520 6 1x40  9/9-3,8A 1,08 2.029,00 €

Wandabzugshauben mit Neonbeleuchtung + Motor + Regler

Modelle MaRBe (BxTxH) Luftaustritt Leistung Filter Licht Motor Volumen Preis
models dimensions (AxB) air supply power filter light motor volume price

EB 07 10 JL 100 x 70 x 45 21 x 24 1260
EB 07 12 JL 120 x 70 x 45 21x 24 1260
EB 07 14 JL 140 x 70 x 45 21 x 24 1260
EB 07 16 JL 160 x 70 x 45 21 x 24 1620
EB 07 18 JL 180 x 70 x 45 21x24 1620
EB 07 20 JL 200 x 70 x 45 21 x 24 1620
EB 07 22 JL 220 x 70 x 45 21 x 24 1620
EB 07 24 JL 240 x 70 x 45 21x 24 1620
EB 07 26 JL 260 x 70 x 45 21 x 24 1620
EB 07 28 JL 280 x 70 x 45 27 x 30 2520
EB 07 30 JL 300 x 70 x 45 27 x 30 2520

1x20  7/7-1,4A 0,36 1.479,00 €
1x20  7/7-1,4A 0,43 1.549,00 €
1x20  7/7-1,4A 0,50 1.609,00 €
1x20  7/7-1,4A 0,58 1.679,00 €
1x40  7/7-1,4A 0,65 1.769,00 €
1x40  7/7-1,4A 0,72 1.849,00 €
1x40  7/7-1,4A 0,79 1.919,00 €
1x40  7/7-1,4A 0,86 1.989,00 €
1x40  7/7-1,4A 0,94 2.069,00 €
1x40  9/9-3,8A 1,01 2.239,00 €
1x40  9/9-3,8A 1,08 2.309,00 €

SO U A AW W W W NN
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EB Wandabzugshauben Basic

Hochwertige Basic Wandabzugshauben fur die professionelle Gastronomie.
Monoblock-Konstruktion aus Edelstahl AlSI 430 mit Scotch-Brite-Satinierung.
VerschweilSte Ausfihrung mit Neonbeleuchtung und Flammschutzfiltern aus Edel-
stahl (40x40 cm). Leichte Reinigung durch umlaufende Auffangrinne flr Fett und
Kondenswasser. Mit integriertem Fettablasshahn.

Premium basic wall hoods for professional catering. Monoblock construction AISI 430 stainless steel with
Scotch Brite satin finish. Welded design with neon lighting and flame protection filters (40x40 cm) made
of stainless steel. Easy cleaning by rotating gutter for fat and condensation water. With integrated fat

drain tap.
5

Wandabzugshauben mit Neonbeleuchtung (ohne Motor & ohne Regler)

Modelle MaBe (BxTxH) Luftaustritt Leistung* Filter Licht Motor Volumen Preis

models dimensions air outlet power filter light motor volume price

AxB in cm Cincm

SRCRPA 120x90x45 30x30 - 2000+ 2 120 - 0,54 849,00 €
140x90x45 30x30 - 2000+ 2 120 - 0,63 919,00 €
160x90x 45 30x40 - 3000+ 3 120 - 0,72 979,00 €
180x90x45 30x40 - 3000+ 3 1x40 - 081  1.079,00 €
200x90x45 30x40 - 3000+ 3 1x40 - 0,00  1.149,00€
220x90x45 30x40 - 3000+ 3 1x40 - 0,99  1.219,00€
200 x90x 45 30x40 - 3000% 4 1x40 - 1,08  1.289,00 €
260x90x45 30x40 - 3000+ 4 1x40 - 1,17  1.379,00€
280x90 x45 30x40 14 4000+ 5  1x40 - 126  1.459,00 €
300x90x45 30x40 15 5000+ 6  1x40 - 135  1.529,00€

* mégliche maximale Leistung/Luftumschlag (je nach Motor variabel)

: Wandabzugshauben

EE Wall extractor hoods

m Extracteur de mur hottes
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Wandabzugshauben mit Neonbeleuchtung + Motor (ohne Regler)

Modelle

models

EB 09 12 ML
EB 09 14 ML
EB 09 16 ML
EB 09 18 ML
EB 09 20 ML
EB 09 22 ML
EB 09 24 ML
EB 09 26 ML
EB 09 28 ML
EB 09 30 ML

Modelle

MaRe (BxTxH)

Luftaustritt Leistung Filter Licht

@Lj

Motor

Volumen

Preis

dimensions (AxB) air supply power filter light motor volume price
120 x 90 x 45 21 x 24 1260 2 1x20  7/7-1,4A 0,54 1.299,00 €
140 x 90 x 45 21 x 24 1260 2 1x20  7/7-1,4A 0,63 1.369,00 €
160 x 90 x 45 21 x 24 1620 3 1x20  7/7-1,4A 0,72 1.439,00 €
180 x 90 x 45 21 x 24 1620 3 1x40 7/7-1,4A 0,81 1.539,00 €
200 x 90 x 45 27 x 30 2520 3 1x40  9/9-3,8A 0,90 1.699,00 €
220 x 90 x 45 27 x 30 2520 3 1x40  9/9-3,8A 0,99 1.779,00 €
240 x 90 x 45 27 x 30 2520 4 1x40  9/9-3,8A 1,08 1.849,00 €
260 x 90 x 45 27 x 30 2520 4 1x40  9/9-3,8A 1,17 1.939,00 €
280 x 90 x 45 27 x 30 2520 5 1x40  9/9-3,8A 1,26 2.029,00 €
300 x 90 x 45 27 x 30 2520 6 1x40  9/9-3,8A 1,35 2.099,00 €
Wandabzugshauben mit Neonbeleuchtung + Motor + Regler

MaBe (BxTxH) Luftaustritt Leistung Filter Licht Motor Volumen Preis

models

EB 09 12 JL
EB 09 14 JL
EB 09 16 JL
EB 09 18 JL
EB 09 20 JL

EB 09 22 JL
EB 09 24 JL
EB 09 26 JL
EB 09 28 JL
EB 09 30 JL

dimensions

(AxB) air supply

power

filter

light

volume

price

120 x 90 x 45 21 x 24 1260 2 1x20  7/7-1,4A 0,54 1.579,00 €
140 x 90 x 45 21 x 24 1260 2 1x20  7/7-1,4A 0,63 1.659,00 €
160 x 90 x 45 21x 24 1620 3 1x20  7/7-1,4A 0,72 1.729,00 €
180 x 90 x 45 21 x 24 1620 3 1x40 7/7-1,4A 0,81 1.819,00 €
200 x 90 x 45 27 x 30 2520 3 1x40  9/9-3,8A 0,90 1.989,00 €
220 x 90 x 45 27 x 30 2520 3 1x40  9/9-3,8A 0,99 2.059,00 €
240 x 90 x 45 27 x 30 2520 4 1x40  9/9-3,8A 1,08 2.129,00 €
260 x 90 x 45 27 x 30 2520 4 1x40  9/9-3,8A 1,17 2.219,00 €
280 x 90 x 45 27 x 30 2520 5 1x40  9/9-3,8A 1,26 2.309,00 €
300 x 90 x 45 27 x 30 2520 6 1x40  9/9-3,8A 1,35 2.379,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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EC Zentral-Deckenhauben mit Neonbeleuchtung (ohne Motor & ohne Regler)

190 - 200 cm

Hochwertige Deckenhauben fur die professionelle Gastronomie. Monoblock-Konstruktion aus Edelstahl AISI 430 mit
Scotch-Brite-Satinierung. VerschweiRte Ausfuhrung mit Neonbeleuchtung und Flammschutzfiltern (40x40 cm) aus Edel-

stahl. Leichte Reinigung durch umlaufende Auffangrinne flr Fett und Kondenswasser. Mit integriertem Fettablasshahn.
Premium basic wall hoods for professional catering. Monoblock construction AISI 430 stainless steel with Scotch Brite satin finish. Welded design with
neon lighting and flame protection filters (40x40 cm) made of stainless steel. Easy cleaning by rotating gutter for fat and condensation water. With
integrated fat drain tap.

Modelle MafBe (BxTxH) Luftaustritt Leistung* Filter Licht Volumen o =T
models dimensions air outlet power filter light volume price
cm AxBincm Cincm m3/h Watt m3
EC13 12 BL 120 x 130 x 45 30 x 30 - 3000* 4 2x20 0,70 1.369,00 €
EC 13 14 BL 140 x 130 x 45 30 x 30 - 3000* 4 2x20 0,82 1.469,00 €
EC 13 16 BL 160 x 130 x 45 30 x 40 - 5000* 6 2x20 0,94 1.559,00 €
€ EC1318BL 180 x 130 x 45 30 x 40 - 5000* 6 2x40 1,05 1.669,00 €
5 EC 13 20 BL 200 x 130 x 45 30 x 40 - 5000* 6 2x40 1,17 1.759,00 €
% EC 13 22 BL 220 x 130 x 45 30 x 40 - 5000* 6 2x40 1,29 1.859,00 €
§ EC 13 24 BL 240 x 130 x 45 30 x 40 - 6000* 8 2x40 1,40 1.949,00 €
EC 13 26 BL 260 x 130 x 45 30 x 40 - 6000* 8 2x40 1,52 2.039,00 €
EC 13 28 BL 280 x 130 x 45 30 x 40 14 8000* 10 2x40 1,64 2.129,00 €
EC 13 30 BL 300 x 130 x 45 30 x 40 15 10000* 12 2x40 1,76 2.229,00 €
EC 15 16 BL 160 x 150 x 45 30 x 40 - 5000%* 6 2x20 1,15 1.769,00 €
EC 15 18 BL 180 x 150 x 45 30 x 40 - 5000%* 6 2x40 1,30 1.889,00 €
§ EC1520BL 200 x 150 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x40 1,44 1.979,00 €
E EC 1522 BL 220 x 150 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x40 1,58 2.079,00 €
E EC 15 24 BL 240 x 150 x 45 30 x 40 - 6000* 8 2x40 1,73 2.179,00 €
§ EC 15 26 BL 260 x 150 x 45 30 x 40 - 6000* 8 2x40 1,87 2.279,00 €
EC 15 28 BL 280 x 150 x 45 30 x 40 14 8000* 10 2x40 2,02 2.369,00 €
EC 15 30 BL 300 x 150 x 45 30 x 40 15 10000* 12 2x40 2,16 2.469,00 €

* mégliche maximale Leistung/Luftumschlag (je nach Motor variabel)

: Zentraldeckenhauben - trapezform Central ceiling hoods - trapezoidal shape m Central hottes de plafond - forme trapézoidale
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CC Zentral-Deckenhauben mit Neonbeleuchtung (ohne Motor & ohne Regler)

NS

-200 cm

Hochwertige Deckenhauben fur die professionelle Gastronomie. Monoblock-Konstruktion aus Edelstahl AISI 430 mit
Scotch-Brite-Satinierung. VerschweiRte Ausfuhrung mit Neonbeleuchtung und Flammschutzfiltern (40x40 cm) aus Edel-

stahl. Leichte Reinigung durch umlaufende Auffangrinne flr Fett und Kondenswasser. Mit integriertem Fettablasshahn.
Premium basic wall hoods for professional catering. Monoblock construction AISI 430 stainless steel with Scotch Brite satin finish. Welded design with
neon lighting and flame protection filters (40x40 cm) made of stainless steel. Easy cleaning by rotating gutter for fat and condensation water. With

integrated fat drain tap.

Bautiefe 130 cm

Bautiefe 150 cm

: Zentraldeckenhauben - kastenform

Modelle
models
CC13128BL
CC1314BL
CC1316BL
CC 1318 BL
CC 13 20 BL
CC1322BL
CC 1324 BL
CC 13 26 BL
CC 13 28 BL
CC 13 30 BL

CC1516 BL
CC1518 BL
CC 1520 BL
CC1522BL
CC1524 BL
CC 1526 BL
CC 1528 BL
CC1530BL

MafBe (BxTxH) Luftaustritt Leistung* Filter Licht Volumen o =T

dimensions air outlet power filter light volume price

cm AxBincm Cincm m3/h Watt m3

120 x 130 x 45 30 x 30 - 3000%* 4 2x20 0,70 1.479,00 €
140 x 130 x 45 30 x 30 - 3000* 4 2x20 0,82 1.589,00 €
160 x 130 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x20 0,94 1.689,00 €
180 x 130 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x40 1,05 1.809,00 €
200 x 130 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x40 1,17 1.909,00 €
220 x 130 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x40 1,29 2.009,00 €
240 x 130 x 45 30 x40 - 6000* 8 2x40 1,40 2.119,00 €
260 x 130 x 45 30 x40 - 6000* 8 2x40 1,52 2.219,00 €
280 x 130 x 45 30 x40 14 8000* 10 2x40 1,64 2.319,00 €
300 x 130 x 45 30 x40 15 10000* 12 2x40 1,76 2.419,00 €
160 x 150 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x20 1,15 1.919,00 €
180 x 150 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x40 1,30 2.049,00 €
200 x 150 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x40 1,44 2.149,00 €
220 x 150 x 45 30 x40 - 5000%* 6 2x40 1,58 2.259,00 €
240 x 150 x 45 30 x40 - 6000* 8 2x40 1,73 2.369,00 €
260 x 150 x 45 30 x40 - 6000* 8 2x40 1,87 2.469,00 €
280 x 150 x 45 30 x40 14 8000* 10 2x40 2,02 2.579,00 €
300 x 150 x 45 30 x40 15 10000* 12 2x40 2,16 2.689,00 €

* mégliche maximale Leistung/Luftumschlag (je nach Motor variabel)

Central ceiling hoods - box shape m Central hottes de plafond - forme de boite

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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C P Wandkastenhauben mit Neonbeleuchtung (ohne Motor & ohne Regler)

-200cm

Hochwertige Deckenhauben flr die professionelle Gastronomie. Monoblock-Konstruktion aus Edelstahl AISI 430 mit
Scotch-Brite-Satinierung. Verschweilte Ausflihrung mit Neonbeleuchtung und Flammschutzfiltern (40x40 cm) aus Edel-

stahl. Leichte Reinigung durch umlaufende Auffangrinne fir Fett und Kondenswasser. Mit integriertem Fettablasshahn.
Premium basic wall hoods for professional catering. Monoblock construction AISI 430 stainless steel with Scotch Brite satin finish. Welded design with
neon lighting and flame protection filters (40x40 cm) made of stainless steel. Easy cleaning by rotating gutter for fat and condensation water. With
integrated fat drain tap.

Modelle MaBe (BxTxH) Luftaustritt Leistung* Filter Licht Volumen Preis
models dimensions air outlet power filter light volume price
cm AxBincm Cincm m3/h Watt m3
CP 09 12 BL 120 x 90 x 45 30 x 30 - 2000* 2 1x20 0,54 1.139,00 €
CP 09 14 BL 140 x 90 x 45 30 x 30 - 2000* 2 1x20 0,63 1.219,00 €
CP 09 16 BL 160 x 90 x 45 30 x40 - 3000* 3 1x20 0,72 1.299,00 €
€ CP0918BL 180 x 90 x 45 30 x40 - 3000* 3 1x40 0,81 1.419,00 €
% CP 09 20 BL 200 x 90 x 45 30 x40 - 3000* 3 1x40 0,90 1.519,00 €
© CP0922BL 220 x 90 x 45 30 x40 - 3000* 3 1x40 0,99 1.609,00 €
§ CP 09 24 BL 240 x 90 x 45 30 x50 - 4000* 4 1x40 1,08 1.709,00 €
CP 09 26 BL 260 x 90 x 45 30 x50 - 4000* 4 1x40 1,17 1.809,00 €
CP 09 28 BL 280 x 90 x 45 30 x40 14 5000* ) 1x40 1,26 1.919,00 €
CP 09 30 BL 300 x 90 x 45 30 x40 15 6000* 6 1x40 1,35 1.999,00 €
CP 1112 BL 120 x 110 x 45 30 x 30 - 2000%* 2 1x20 0,65 1.199,00 €
CP 1114 BL 140 x 110 x 45 30 x 30 2000%* 2 1x20 0,76 1.279,00 €
CP 1116 BL 160 x 110 x 45 30 x40 3000%* 3 1x20 0,86 1.389,00 €
§ CP1118BL 180 x 110 x 45 30 x40 - 3000%* 3 1x40 0,97 1.499,00 €
E CP 11 20 BL 200 x 110 x 45 30 x40 - 3000%* 3 1x40 1,08 1.609,00 €
fig CP 11 22 BL 220 x 110 x 45 30 x40 - 3000%* 3 1x40 1,19 1.709,00 €
§ CP 11 24 BL 240 x 110 x 45 30 x50 - 4000* 4 1x40 1,30 1.799,00 €
CP 11 26 BL 260 x 110 x 45 30 x50 - 4000* 4 1x40 1,40 1.919,00 €
CP 11 28 BL 280 x 110 x 45 30 x40 14 5000%* ) 1x40 1,51 2.029,00 €
CP 11 30 BL 300 x 110 x 45 30 x40 15 6000* 6 1x40 1,62 2.129,00 €

* mégliche maximale Leistung/Luftumschlag (je nach Motor variabel)

i Wandkastenhauben % Wall-mounted box hoods [. Bolte murale hottes
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E DZ Kastenradialventilatoren box radial fan

Abluftboxen mit doppelter Ansaugung und Direktantrieb, wobei sich der Motor innerhalb des Luftstroms befindet. Ausge-
stattet mit einem Profilrahmen aus Aluminium, doppelten Wandplatten aus verzinktem Stahlblech und einer Isolierung

aus Polyurethan. Zusatzliche Revisionséffnung mit Griff. Schutzklasse IP 55

Exhaust fans with double inlet, direct drive, where the motor is located inside the air stream. Equipped with a frame made of aluminum profile, double-
wall panels of galvanized sheet steel and insulated with polyurethane. Additional inspection opening with handle. Protection class IP 55

Modelle EDZ 74 EDZ 94 EDZ 104 EDZ 126 | EDZ 1263 | EDZ 1563
models

gi"n?e'rfgor(:xTX“) cm | 50x50x50 60x60x60 60x60x60 75x75x75 75x75x75 | 100x100x100
Luftauslass

(AXC) cm 22x25 28x31 30x35 36x41 36x41 43x30
air outlet

Anschluss v 230 230 230 230 400 )
connection

Leistung W 180 420 550 510 1100 2200
power

Luftumschlag | ., 1600 3000 3100 4600 5600 10900
air envelope

Drehzahl u/

rotary Soced el 1400 1400 1400 900 900 900
stat. Druck Pa 150 250 300 225 250 300
static pressure

Gewicht

ot kg 35 40 40 45 45 50
:;E‘:is € 839,00 929,00 1.129,00 1.519,00 1.559,00 2.569,00

; Kastenradialventilatoren

Box-radial fans

m Ventilateur de la boite-radial

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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G F Filtermodule fiitration units

Module mit einem Profilrahmern aus Aluminium. Wandplatten aus verzinktem Blech. Platte auf Kontrollseite mittels
Griff abnehmbar. Kunststofffilter mit Wirkungsgrad 85% gravimetrisch (G3). Klasse EN 779, Aktivkohlefiltertyp E207.

Prefilter module with a profile structure of aluminum. Wall panels of galvanized sheet metal. Plate on control side by handle removable. Plastic filters
with 85% gravimetric (G3). Class EN 779, activated carbon filter type E207.

zusatzlich zu Aktivkohlezentralen:

gefaltete Kunststofffilter 48 mm, Filter mit Metallnetz, Aktivkohlefiltertyp E207 mit vergroRerter Kontaktflache
folded plastic filters 48 mm, Filter with metal net, activated carbon filter type E207 with enlarged contact surface

: Filtermodule

statisches Vorfiltermodul static filtration unit

MaRe (BxTxH) Durchlauf Preis
dimensions go through price
GF Z 14 70 x40 x 70 cm 1450 m3/h 1.319,00 €
GF Z 27 70x 70 x 70 cm 2600 m3/h 1.909,00 €
1-phasige Aktivkohlezentrale activated charcoal central
MaRe (BxTxH) Leistung | ; | Durchlauf Preis
dimensions power go through price
GF P 14 70 x110x45cm 0,42 kW 1450 m3/h 2.189,00 €
GF P 27 70 x 120 x 70 cm 0,42 kW 2600 m3/h 2.759,00 €
* Aktivkohlefilter active carbon filter
3-phasige Aktivkohlezentrale activated charcoal central
Mafe (BxTxH) Leistung | , | Durchlauf Preis
dimensions power go through price
GF PD 27 67 x 200 x 67 cm 1,1 kw 9 2600 m3/h 4.009,00 €
GF PD 40 98 x 214 x 75 cm 1,7 kW 14 | 4000 m3/h 5.369,00 €
GF PD 56 128 x 204 x 80 cm 2,2 kW 18 | 5200 m3/h 6.549,00 €
GF PD 67 159 x 204 x 80 cm 3,0kw | 23 | 6700 m3/h 7.669,00 €
GF PD 82 128 x 224 x 98 cm 3,0kw |27 | 8200 m3h 9.199,00 €
GF PD 108 | 128 x 220 x 128 cm 4,1 kw 36 | 10400 m3/h | 10.899,00 €
* Aktivkohlefilter active carbon filter
Aktivkohle Filterpatrone activated carbon filter cartridge
@ 16 cm / Lange (length): 40 cm
CCA geeignet fiir (usable for): GF / GFP / GFPD 99,00 €
Aktivkohle Sack activated carbon bag
SCA | Gewicht (weight) 25 kg 219,00 €
Filter modules m Des modules de filtre
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Zubehor accessories

Geschwindigkeitsregler manuell 230/1/50 speed controller manual

Schutzklasse IP 55, Versorgungsindikator, Anschluss ber Schraubklemmen
protection class IP 55, supply indicator, screw terminal connection

Leistung power Preis price
RA O 0,55-1,5kw 5 Ampere 139,00 €
RA 1 2,2-3,0kW 9 Ampere 199,00 €

Geschwindigkeitsregler digital 230/1/50 speed controller digital
Schutzklasse IP 55, Versorgungsindikator, Lichtschalter, Geblaseschalter, Gasventil,

Anschluss Uber Schraubklemmen / protection class IP 55, supply indicator, light switch, fan switch, gas valve,

screw terminal connection

‘ Leistung power | Preis price
RD | 0,18-1,1 kW 8 Ampere | 169,00€
Sicherungsschalttafel 400/3/50 Fuse panel
Schutzklasse IP 55, Versorgungsindikator, 2-stufen Schalter, Uberlastschutz
protection class IP 55, supply indicator, 2-phase switch, overload protection
Leistung power Preis price
von bis
QB 2V1 1,1 kW | 0,37 kW 1,5kwW | 0,5 kw 579,00 €
QB 2 V2 1,7 kW | 0,45 kW 1,7 kw | 0,6 kW 579,00 €
QB 2V3 2,2 kW | 0,75 kW 2,2 kW | 0,75 kW 579,00 €
QB 2 V4 3,0 kW | 1,0 kW 4,0 kW | 1,2 kW 579,00 €
QB 2 V5 6,0 kW | 2,0 kW 7,5 kW | 2,2 kW 579,00 €
Neonrodhre fiir Abzugshauben neon tube for hoods
Lange length Leistung power Preis price
L 20 65 cm 20W 120006 §——
L 40 130 cm 40 W 139,00 €
Bundkragen mit Platte collar with plate
MalflSe dimension Rohrmalf tube dimension Preis price
Piastra P 20 38 x 38 cm @ 20 cm 49,00 €
Piastra P 25 38 x 38 cm @ 25 cm 49,00 €
Piastra P 30 38 x38cm @ 30 cm 49,00 €

; Zubehor Luftungstechnik

Accessories ventilation equipment

m Accessoires equipement de ventilation

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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Edelstahlmobel STANDARD- stainless steel

—— . ———
T AISI 430
Arbeitstische - Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STG 066 60 x 60 x 85 cm 0,5 m? 299,00 €
STG 086 80 x 60 x 85 cm 0,7m3 329,00 €
STG 106 100 x 60 x 85 cm 0,9 m3 369,00 €
STG 126 120 x 60 x 85 cm 1,0 m3 409,00 €
STG 146 140 x 60 x 85 cm 1,2m3 449,00 €
STG 156 150 x 60 x 85 cm 1,3 m3 479,00 €
STG 166 160 x 60 x 85 cm 1,3 m3 489,00 €
STG 186 180 x 60 x 85 cm 1,5m3 529,00 €
STG 206 200 x 60 x 85 cm 1,7 m3 569,00 €
Modelle Male (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STG 066A 60 x 60 x 85/95 cm 0,5 m? 329,00 €
STG 086A 80 x 60 x 85/95 cm 0,7 m3 359,00 €
STG 106A 100 x 60 x 85/95 cm 0,9 m? 399,00 €
STG 126A 120 x 60 x 85/95 cm 1,0 m3 439,00 €
STG 146A 140 x 60 x 85/95 cm 1,2 m3 489,00 €
STG 156A 150 x 60 x 85/95 cm 1,3m3 509,00 €
STG 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3m3 529,00 €
STG 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,5m3 579,00 €
STG 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,7 m3 619,00 €
Arbeitsschranke Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STA 086* 80 x 60 x 85 cm 0,8 m? 629,00 €
STA 106 100 x 60 x 85 cm 0,8 m? 699,00 €
STA 126 120 x 60 x 85 cm 0,9 m? 779,00 €
STA 146 140 x 60 x 85 cm 1,0 m3 839,00 €
STA 166 160 x 60 x 85 cm 1,2 m3 929,00 €
STA 186 180 x 60 x 85 cm 1,3m?3 1.039,00 €
STA 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 1.159,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STA 086A* 80 x 60 x 85 cm 0,8 m3 649,00 €
STA 106A 100 x 60 x 85/95 cm 0,8 m3 729,00 €
STA 126A 120 x 60 x 85/95 cm 1,0 m3 819,00 €
STA 146A 140 x 60 x 85/95 cm 1,1m?3 879,00 €
STA 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3m?3 979,00 €
STA 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 1.089,00 €
STA 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,6 m3 1.219,00 €

*mit Fligeltire (with hinged door)

; Arbeitstische / Arbeitsschranke Working tables / working cabinets m Etablis / Armoires de travail
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stainless steel - STANDARD Edelstahlmobel

Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STAP 126 120 x 60 x 85 cm 0,9m3 929,00 €
STAP 166 160 x 60 x 85 cm 1,2m3 1.119,00 €
STAP 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 1.389,00 €
Modelle Male (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACD 166 160 x 60 x 85 cm 1,2 m3 1.429,00 €
STACD 186 180 x 60 x 85 cm 1,3m3 1.599,00 €
STACD 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 1.779,00 €
Modelle MafRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACD 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3 m?3 1.489,00 €
STACD 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 1.659,00 €
STACD 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,6 m3 1.849,00 €
Modelle Male (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACS 166 160 x 60 x 85 cm 1,2 m3 1.429,00 €
STACS 186 180 x 60 x 85 cm 1,3 m3 1.599,00 €
STACS 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 1.779,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACS 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3m3 1.489,00 €
STACS 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 1.659,00 €
STACS 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,6 m3 1.849,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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Edelstahlmobel STANDARD- stainless steel

Warmeschranke

o E]
2
-

: Warmeschranke & Eckschranke

Modelle Maflle (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACP 126 120 x 60 x 85 cm 0,9 m3 1.299,00 €
STACP 166 160 x 60 x 85 cm 1.2m3 1.489,00 €
STACP 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 1.759,00 €
Modelle Maflie (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STAC 106 100 x 60 x 85 cm 0,8 m3 1.069,00 €
STAC 126 120 x 60 x 85 cm 0,9m3 1.149,00 €
STAC 146 140 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.209,00 €
STAC 166 160 x 60 x 85 cm 1,2m3 1.299,00 €
STAC 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 1.529,00 €
Modelle MafBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STAC 106A 100 x 60 x 85/95 cm 0,8 m3 1.099,00 €
STAC 126A 120 x 60 x 85/95 cm 1,0 m3 1.189,00 €
STAC 146A 140 x 60 x 85/95 cm 1,1m?3 1.249,00 €
STAC 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3m3 1.349,00 €
STAC 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,6 m3 1.589,00 €
Modell Maflie (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price
STAA 106 (100x100) x 60 x 85 cm 0,8m?3 869,00 €
Modell Maflle (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price
STAA 106A (100x100) x 60 x 85/95 cm 0,8m?3 939,00 €

EE Heating cabinets & corner cabinets

m Armoires de travail a chaleur & encoignures
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stainless steel - STANDARD Edelstahlmobel

Schubladenblocke & Elemente
AISI 430
Modelle Bezeichnung Preis
models description price
Schubladenblock 3 Schubladen 1/3
ST3C 56 (BXTxH) 50 X 60 x 85 cm e
Schubladenblock 3 Schubladen 1/3 mit Aufkantung
ST3C56 A (BXTxH) 50 x 60 x 85/95 cm 753
Schubladenblock 6 Schubladen 1/3
ST6C 106 (BXTxH) 100 x 60 x 85 cm
Schubladenblock 6 Schubladen 1/3 mit Aufkantung
ST6C 106 A (BXTxH) 100 x 60 x 85/95 cm L4oB
Schubladenmodul 2 Schubladen 1/2
SC2 46 (BXTxH) 40 x 57 x 55 cm RERHIDE
Schubladenmodul 3 Schubladen 1/3
SC3 46 (BXTxH) 40 x 57 x 55 cm S COR
Mulleimer Unterbaumodul
STR 46 (BXTxH) 40 x 57 x 55 cm WELONS
einzelne Schublade
SC1 46 (BXTxH) 40 x 57 x 15 cm 00 €
RGP Rad ohne Bremse @ 12,5 x 14 cm ‘W 49,00 €
RGFP Rad mit Bremse @ 12,5 x 14 cm ? 59,00 €
; Schubladenblocke & Elemente Drawer blocks and elements m Blocs de tiroirs et éléments
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Edelstahlmobel STANDARD- stainless steel

T —— AISI 430

Arbeitstische e s Vmen P
STG 067 60 x 70 x 85 cm 0,5 m3 319,00 €
STG 087 80 x70x85cm 0,7 m3 349,00 €
STG 107 100 x 70 x 85 cm 0,9 m3 389,00 €
STG 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m3 429,00 €
STG 147 140 x 70 x 85 cm 12ms3 479,00 €
STG 157 150 x 70 x 85 cm 1,3m?3 499,00 €
STG 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m?3 519,00 €
STG 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 559,00 €
STG 207 200 x 70 x 85 cm 1,7m3 599,00 €

- Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
. models dimensions volume price
STG 067A 60 x 70 x 85/95 cm 0,5 m3 339,00 €
STG 087A 80 x 70 x 85/95 cm 0,7 m3 379,00 €
STG 107A 100 x 70 x 85/95 cm 0,9 m3 419,00 €
STG 127A 120 x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 469,00 €
STG 147A 140 x 70 x 85/95 cm 12m3 509,00 €
STG 157A 150 x 70 x 85/95 cm 1,3m3 539,00 €
STG 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,3m?3 559,00 €
STG 187A 180 x 70 x 85/95 cm 15m?3 609,00 €
STG 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,7m3 649,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis

Arbeitsschranke models dimensions volume price
STA 067* 60 x 70 x 85 cm 0,9m3 579,00 €
STA 087* 80 x 70 x 85 cm 0,9m3 649,00 €
STA 107 100 x 70 x 85 cm 0,9m3 719,00 €
STA 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m3 799,00 €
STA 147 140 x 70 x 85 cm 1,2 m3 869,00 €
STA 167 160 x 70 x 85 cm 1,3 m3 969,00 €
STA 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 1.079,00 €
STA 207 200 x 70 x 85 cm 1,7m3 1.199,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STA 067A* 60 x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 609,00 €
STA 087A* 80 x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 679,00 €
STA 107A 100 x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 759,00 €
STA 127A 120 x 70 x 85/95 cm 1,1m3 839,00 €
STA 147A 140 x 70 x 85/95 cm 1,3 m3 909,00 €
STA 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,5m3 1.019,00 €
STA 187A 180 x 70 x 85/95 cm 1,7m3 1.129,00 €
STA 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,8 m3 1.259,00 €
* mit Fliigeltire (with hinged door)

; Arbeitstische / Arbeitsschranke Working tables / working cabinets m Etablis / Armoires de travail
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stainless steel - STANDARD Edelstahlmobel

AlSI 430
Modelle Male (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STAP 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m?3 959,00 €
STAP 167 160 x 70 x 85 cm 1,3 m3 1.159,00 €
STAP 207 200 x 70 x 85 cm 1,6 m3 1.439,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACD 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.479,00 €
STACD 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 1.629,00 €
STACD 207 200 x 70 x 85 cm 1,7 m3 1.839,00 €
Modelle Maflie (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACD 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,5m3 1.539,00 €
STACD 187A 180 x 70 x 85/95 cm 1,7 m3 1.719,00 €
STACD 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,8 m3 1.919,00 €
Modelle MafRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACS 167 160 x 70 x 85 cm 1,3 m3 1.479,00 €
STACS 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 1.629,00 €
STACS 207 200x 70 x 85 cm 1,7 m3 1.839,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACS 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,5m3 1.539,00 €
STACS 187A 180 x 70 x 85/95 cm 1,7m3 1.719,00 €
STACS 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,8 m3 1.919,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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Edelstahlmobel STANDARD - stainless steel

Warmeschranke

=
"
"

: Warmeschranke & Eckschranke

AlSI 430
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STACP 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m3 1.359,00 €
STACP 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.559,00 €
STACP 207 200 x 70 x 85 cm 1,7 m3 1.839,00 €
Modelle MafBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STAC 107 100 x 70 x 85 cm 0,9m3 1.109,00 €
STAC 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m3 1.199,00 €
STAC 147 140 x 70 x 85 cm 1,2m3 1.259,00 €
STAC 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.359,00 €
STAC 207 200 x 70 x 85 cm 1,7m3 1.599,00 €
Modelle MafRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
STAC 107A 100 x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 1.149,00 €
STAC 127A 120 x 70 x 85/95 cm 1,1 m3 1.239,00 €
STAC 147A 140 x 70 x 85/95 cm 1,3 m3 1.299,00 €
STAC 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,5m3 1.439,00 €
STAC 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,8 m3 1.659,00 €
Modell MafBe (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price
STAA 107 (100x100) x 70 x 85 cm 0,9m3 899,00 €
Modell MaRe (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price
STAA 107A (100x100) x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 969,00 €

EE Heating cabinets & corner cabinets

m Armoires de travail a chaleur & encoignures
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stainless steel - STANDARD Edelstahlmobel

Schubladenblocke & Elemente AI SI 430
Modelle MalBe (BxTxH) Aufkantung Volumen Preis
models dimensions upstand volume price
ST7C57 50 x 70 x 85 cm - 0,4 m3 1.269,00 €
ST7C57A 50 x 70 x 85/95 cm v 0,4 m3 1.319,00 €
ST7C75 70 x 50 x 85 cm - 0,4 m3 1.399,00 €
ST 7 C75A 70 x 50 x 85/95 cm v 0,4 m3 1.449,00€ 5
fur Pizzateigballchen
ST7C95 90 x 70 x 85 cm - 0,55 m3 1.669,00 €
ST 7 C 95A 90 x 70 x 85/95 cm v 0,55 m3 1.699,00 €
Modelle Bezeichnung Preis
models description price
Schubladenblock 3 Schubladen 1/3
ST3C 57 (BXTxH) 50 x 70 x 85 cm LT
Schubladenblock 3 Schubladen 1/3 mit Aufkantung
ST3C57 A (BXTxH) 50 x 70 x 85/95 cm THSEEE
Schubladenblock 6 Schubladen 1/3
ST6C 107 (BXTxH) 100 x 70 x 85 cm LGS
Schubladenblock 6 Schubladen 1/3 mit Aufkantung
ST6C 107 A (BxTxH) 100 x 70 x 85/95 cm o
Schubladenmodul 2 Schubladen 1/2
SC2 47 (BXTxH) 40 x 67 x 55 cm 4650088
Schubladenmodul 3 Schubladen 1/3
SC3 47 (BXTxH) 40 X 67 x 55 cm SIS
Mulleimer Unterbaumodul
STR 47 (BXTxH) 40 x 67 x 55 cm 99,90
einzelne Schublade
SC1 47 (BXTxH) 40 x 67 x 15 cm P00 €
RGP Rad ohne Bremse © 12,5 x 14 cm 49,00 €
RGFP Rad mit Bremse @ 12,5 x 14 cm 59,00 €
; Schubladenblocke & Elemente Drawer blocks and elements m Blocs de tiroirs et éléments
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Edelstahlmobel STANDARD - stainless steel

Wandhangeschranke AISI 430
Modell MaBe (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price
SPAA 7 70 x 70 x 65 cm 0,5m3 839,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
SPG 06 60 x 40 x 65 cm 0,3m3 279,00 €
SPG 08 80 x40 x65cm 0,3m3 299,00 €
SPG 10 100 x 40 x 65 cm 04m3 329,00 €
SPG 12 120 x 40 x 65 cm 0,5m3 369,00 €
SPG 14 140 x 40 x 65 cm 0,6 m3 409,00 €
SPG 15 150 x 40 x 65 cm 0,6 m3 429,00 €
SPG 16 160 x 40 x 65 cm 0,6 m3 459,00 €
SPG 18 180 x 40 x 65 cm 0,7 m3 499,00 €
SPG 20 200 x40 x 65 cm 0,8 m3 559,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
SPA 06* 60 x 40 x 65 cm 0,3m3 389,00 €
SPA 08* 80 x40 x 65 cm 0,3m3 409,00 €
SPA 10 100 x 40 x 65 cm 0,4 m3 449,00 €
SPA 12 120 x 40 x 65 cm 0,5m3 499,00 €
SPA 14 140 x 40 x 65 cm 0,6 m3 559,00 €
SPA 15 150 x 40 x 65 cm 0,6 m3 589,00 €
SPA 16 160 x 40 x 65 cm 0,6 m3 619,00 €
SPA 18 180 x 40 x 65 cm 0,7m3 689,00 €
SPA 20 200 x 40 x 65 cm 0,8 m3 769,00 €

Vorratsschranke * mit Fliigeltiire (with hinged door)
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
SAN 12718 120 x 70 x 180 cm 1,5m3 1.689,00 €
SAN 167 18 160 x 70 x 180 cm 2,0 m3 1.959,00 €
Dieser geteilte Vorratschrank ist mit je 1 Einlegeboden, sowie Schiebetiren
oben und unten ausgestattet.
This shared storage cabinet has each 1 shelf and sliding doors up and down.

: Wandhangeschranke Hanging cabinets m Armoire suspendue
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stainless steel - STANDARD Edelstahlmobel

Wandborde

Wandborde werden komplett geliefert. Inklusiv Wandschienen und Einraststitzen.

AISI 430

In the delivery of the shelves are rails and supports included.

Tiefe 30 cm Tiefe 40 cm
Modelle « MalBe (BxTxH) Volumen Preis Modelle « MaRBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price models dimensions volume price
SM 08 3 80x30x4cm 0,1 m3 129,00 € SM 08 4 80 x40 x4 cm 0,1 m3 139,00 €
SM 103 100 x 30 x4 cm 0,1 m3 139,00 € SM 104 100 x40 x4 cm 0,1 m3 149,00 €
SM12 3 120 x 30 x4 cm 0,1 m3 149,00 € SM12 4 120x40 x4 cm 0,1 m3 169,00 €
SM 14 3 140 x 30 x4 cm 0,1 m3 159,00 € SM 14 4 140 x40 x4 cm 0,2 m3 179,00 €
SM 15 3 150 x 30 x4 cm 0,1 m3 169,00 € SM 154 150 x40 x4 cm 0,2 m3 189,00 €
SM 16 3 160 x 30 x4 cm 0,1 m3 209,00 € SM 16 4 160 x40 x4 cm 0,2 m3 229,00 €
SM 18 3 180 x 30 x4 cm 0,2 m3 229,00 € SM 18 4 180x40x4 cm 0,2 m3 239,00 €
SM 20 3 200x 30 x4 cm 0,2 m3 239,00 € SM 20 4 200 x40 x4 cm 0,2 m3 259,00 €
Aufsatzregale & Warmebrucken
Modelle MaRe (BxTxH) Heizung Preis
models dimensions heating price
SR 124 120 x 35 x40 cm 249,00 €
SR 144 140 x 35 x40 cm 309,00 €
Aufsatzregal
SR 164 160 x 35 x40 cm OHNE Heizung 359,00 €
tower shelf - no heating
SR 184 180 x 35 x40 cm 399,00 €
SR 204 200 x 35 x40 cm 419,00 €
SR 127 120x35x70 cm 429,00 €
SR 147 140 x35x 70 cm 469,00 €
Aufsatzregal
SR 167 160 x35x70cm OHNE Heizung 539,00 €
tower shelf - no heating
SR 187 180 x35x 70 cm 609,00 €
SR 207 200 x 35x 70 cm 639,00 €
SRR 124 120 x 35 x40 cm 619,00 €
SRR 144 140 x 35x40 cm 679,00 €
Warmebrlcke
SRR 164 160 x 35 x40 cm MIT Heizung 719,00 €
tower shelf - with heating
SRR 184 180 x 35 x40 cm 809,00 €
SRR 204 200 x 35 x40 cm 879,00 €
SRR 127 120x35x70 cm 879,00 €
SRR 147 140 x 35 x 70 cm i ) 829,00 €
Warmebricke
SRR 167 160 x35x70cm MIT Heizung 989,00 €
tower shelf - with heating
SRR 187 180 x35x70cm 1.119,00 €
SRR 207 200 x 35 x 70 cm 1.199,00 €

* ab 180 cm werden 3 Wandschienen und 3 Stiitzbiigel mitgeliefert (from 180 cm there will be 3 rails and 3 supports in the delivery)

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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Spiiltechnik S

S LG Spiltische (10 cm

groRes Becken

i Spultische

Modelle MaRBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG 1V 056 50 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 0,4 m3 549,00 €
SLG 1V 066 60 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 0,5m3 559,00 €
SLG 1V 076 70 x 60 x 85 cm 50x40x 25 cm 0,6 m3 569,00 €
SLG 1V 067 60 x 70 x 85 cm 40 x50 x 25 cm 0,6 m3 559,00 €
SLG 1V 077 70 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 0,7 m3 569,00 €
SLG 1V 087 80 x70x85cm 60 x 50 x 30 cm 0,8 m3 579,00 €
Modelle MaRBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG 1V 126 120x60x85cm 106 x42x35cm 1,0 m3 1.209,00 €
SLG 1V 166 160 x60x85cm 136x42x35cm 1,1 m3 1.369,00 €
SLG 1V 127 120x70x85cm 106 x50 x 35cm 1,1 m3 1.269,00 €
SLG 1V 167 160 x70x85cm 136 x50x35cm 1,5m3 1.419,00 €
SLG 1V 187 180x70x85cm 166 x50 x35cm 1,7 m3 1.499,00 €
Modelle Maflle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG 1VGS 106 100 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 0,8 m3 639,00 €
SLG 1VGS 126 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 699,00 €
SLG 1VGS 127 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1m3 729,00 €
SLG 1VGS 147 140 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,3m3 789,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG1VGD 106 100 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 0,8 m3 639,00 €
SLG1VGD 126 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 699,00 €
SLG 1VGD 127 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1 m3 729,00 €
SLG 1VGD 147 140 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,3m3 789,00 €

% Sink units

[. Evieres
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warewashing - STANDARD Spultechnik

Modelle MafRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG 2V 126 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 869,00 €
SLG 2V 146 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1 m3 929,00 €
SLG 2V 127 120 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1 m3 909,00 €
SLG 2V 147 140 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,3m3 969,00 €
Modelle MafRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG 2V 166 160 x 60 x 85 cm 70 x50 x 35 cm 1,3 m3 1.849,00 €
SLG 2V 206 200 x 60 x 85 cm 86 x50 x 35 cm 1,4 m3 2.099,00 €
SLG 2V 167 160 x 70 x 85 cm 80 x50x35cm 1,5m3 1.979,00 €
SLG 2V 207 200 x 70 x 85 cm 86 x50 x 35 cm 1,8 m3 2.239,00 €
Modelle MafBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG 2VGS 146 140 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,1 m3 859,00 €
SLG 2VGS 166 160 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 1,3 m3 929,00 €
SLG 2VGS 167 160 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,5m3 969,00 €
SLG 2VGS 187 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,7 m3 1.029,00 €
SLG 2VGS 197 190 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,7 m3 1.079,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG2VGD 146 140 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 1,1m3 859,00 €
SLG2VGD 166 160 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 1,3m3 929,00 €
SLG2VGD 167 160x70x85cm 50 x 50 x 30 cm 1,5m3 969,00 €
SLG 2VGD 187 180x 70 x85cm 50 x 50 x 30 cm 1,7m3 1.029,00 €
SLG2VGD 197 190x70x85cm 50 x 50 x 30 cm 1,7m3 1.079,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG 2V2G 186 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,5m3 1.109,00 €
SLG 2V2G 206 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.149,00 €
SLG 2V2G 187 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,7 m3 1.149,00 €
SLG 2V2G 207 200 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,8 m3 1.189,00 €

groRRe Becken

>
e
-

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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i Spulschranke

mit Fllgeltlre

Modelle Maflle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 1V 066 60 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 0,5 m3 749,00 €
SLA 1V 086 80 x 60 x 85 cm 50x40x 25 cm 0,7 m3 849,00 €
SLA 1V 067 60 x 70 x 85 cm 40 x50 x30cm 0,6 m3 769,00 €
SLA 1V 077 70 x 70 x 85 cm 50 x50x30cm 0,7 m3 809,00 €
SLA 1V 087 80x70x85cm 60 x 50 x 30 cm 0,8 m3 849,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 1V 126 120x60x85cm 106 x 50 x 35 cm 1,0 m3 1.449,00 €
SLA 1V 166 160 x60x85cm 136 x50x35cm 1,1 m3 1.559,00 €
SLA 1V 127 120x70x85cm 106 x50 x 35 cm 1,1m3 1.539,00 €
SLA 1V 167 160x70x85cm 136 x50x35cm 1,5m3 1.639,00 €
SLA 1V 187 180x70x85cm 166 x50x35cm 1,7 m3 1.779,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 1VGS 106 100 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 0,8 m3 919,00 €
SLA 1VGS 126 120 x 60 x 85 cm 50 x 40 x 25 cm 1,0 m3 969,00 €
SLA 1VGS 127 120 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1 m3 1.009,00 €
SLA 1VGS 147 140 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,3 m3 1.079,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 1VGD 106 100 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 0,8 m3 919,00 €
SLA 1VGD 126 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 969,00 €
SLA 1VGD 127 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1m3 1.009,00 €
SLA 1VGD 147 140 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,3 m3 1.079,00 €

@ Sink units

[. Evieres
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warewashing - STANDARD Spultechnik

Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 2V 126 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 1.139,00 €
SLA 2V 146 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1 m3 1.209,00 €
SLA 2V 127 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1 m3 1.189,00 €
SLA 2V 147 140 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,3 m3 1.259,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 2V 166 160 x 60 x 85 cm 70 x50 x 35 cm 1,3 m3 2.139,00 €
SLA 2V 206 200 x 60 x 85 cm 86 x50 x35cm 1,4 m3 2.399,00 €
SLA 2V 167 160 x 70 x 85 cm 80x50x35cm 1,5m3 2.259,00 €
SLA 2V 207 200 x 70 x 85 cm 86 x50 x35cm 1,8 m3 2.539,00 €
Modelle MafBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 2VGS 146 140 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,1 m3 1.189,00 €
SLA 2VGS 166 160 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,3 m3 1.319,00 €
SLA 2VGS 167 160 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,5m3 1.299,00 €
SLA 2VGS 187 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,7 m3 1.349,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 2VGD 146 140 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,1 m3 1.189,00 €
SLA 2VGD 166 160 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,3m3 1.319,00 €
SLA 2VGD 167 160 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,5m3 1.299,00 €
SLA 2VGD 187 180 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,7 m3 1.349,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA 2V2G 186 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,5m3 1.399,00 €
SLA 2V2G 206 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.439,00 €
SLA 2V2G 187 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,7 m3 1.429,00 €
SLA 2V2G 207 200 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,8 m3 1.569,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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AlISI 430

. b
Spulcenter (10 cm Aufkantung) e’\\

: Spulcenter / Spulschrankcenter

Becken (BxTle

Modelke MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models . - dimensions bowl | volume price
SLG LD !2 120 x 60 x 85 crﬁ 50 x 40 x 25 cm ' 1,0 m3 699,00 €
SLG LD 146 0 x 60 x 85 crh 50 x 40 x 25 cm 1,1m3 749,00 €
SLG LD 127 120 x 7;)\):‘8?:6# 50 x50 x 30 cm 1,1m3 719,00 €
SLG LD 147 140 x 70 x 85 cm 60 x50 x 30 cm 1,3m3 759,00 €
Modelle Maflle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG LS 126 120 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,0 m3 699,00 €
SLG LS 146 140 x 60 x 85 cm 50x40x 25 cm 1,1 m3 749,00 €
SLG LS 127 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1m3 719,00 €
SLG LS 147 140 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,3m3 759,00 €
Modelle Maflie (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
! SLG LD 166 160 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,3 m3 919,00 €
SLG LD 186 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x25cm 1,4 m3 989,00 €
SLG LD 206 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.059,00 €
SLG LD 167 160 x 70 x 85 cm 40 x50 x 25 cm 1,3 m3 929,00 €
SLG LD 187 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,4 m3 1.009,00 €
SLG LD 207 200 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,6 m3 1.079,00 €
Modelle MafRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLG LS 166 160 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,3 m3 919,00 €
SLG LS 186 180 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,4m3 989,00 €
SLG LS 206 200 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,6 m3 1.059,00 €
SLG LS 167 160 x 70 x 85 cm 40 x50 x 25 cm 1,3 m3 929,00 €
SLG LS 187 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,4 m3 1.009,00 €
SLG LS 207 200 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,6 m3 1.079,00 €
r] Sink center m Centre d'évieres
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N Y Y I
warewashing - STANDARD Spultechnik

AISI 430

Spulschrankcenter (10 cm Aufkantung)

Modelle MafBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLALD 126 1mre 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0m?3 889,00 €
SLALD 146 2mren 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1m?3 939,00 €
mit Fllgeltire
SLALD 127 1mre 120x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1m3 939,00 €
SLALD 147 2Tren 140 x 70 x 85 cm 60 x50 x30cm 1,3m3 979,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLALS 126 1mre 120 x 60 x 85cm 50 x40 x 25 cm 1,0m?3 889,00 €
SLALS 146 2Tren 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1m3 939,00 €
SLALS 127 1mre 120x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1m3 939,00 € mit Fliigeltire
SLALS 147 2Tren 140 x 70 x 85 cm 60 x50 x30cm 1,3m3 979,00 €
Modelle MafRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
SLA LD 166 160 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,3m3 1.179,00 €
SLA LD 186 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,4m3 1.249,00 €
SLA LD 206 200 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,6 m3 1.319,00 €
SLA LD 167 160 x 70 x 85 cm 40 x50 x 25 cm 1,3 m3 1.229,00 €
SLA LD 187 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,4m3 1.299,0_0_€
SLA LD 207 200x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,6 m3 -1.369,00 €
___,_.-*r "
- -
__.--"'"_'_F.-._F _'_::'.:____-_-:_ _--.:_

Modelle MaRe (Bﬂ%ﬂiﬂ quﬁiZﬁ = Prei
models dlmensmn's':F:::-"r";_r— -bow| -'d_;-- ~volume price
SLA LS 166 160 x 60 x 85 cm F"AO X'40 Xx25cm 1 3 m?3 1.179,00 €
SLA LS 186 180x60x85cm 50 X 40 x 25 cm 1,4 m3 1.249,00 €
SLA LS 206 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.319,00 €
SLA LS 167 160 x 70 x 85 cm 40 x 50 x 25 cm 1,3 m3 1.229,00 €
SLA LS 187 180 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,4 m3 1.299,00 €
SLA LS 207 200 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,6 m3 1.369,00 €

o

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 10 Tage (delivery time 10 Days)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Arbeitstische

Arbeitsschranke

; Arbeitstische / Arbeitsschranke

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TG F 046 40 x 60 x 85 cm 0,4 m3 329,00 €
TG F 056 50 x 60 x 85 cm 0,5 m3 349,00 €
TG F 066 60 x 60 x 85 cm 0,5 m3 369,00 €
TGFO076 70 x 60 x 85 cm 0,6 m3 389,00 €
TG F 086 80 x 60 x 85 cm 0,7 m3 409,00 €
TG F 096 90 x 60 x 85 cm 0,8 m3 429,00 €
TG F 106 100 x 60 x 85 cm 0,9 m3 439,00 €
TG F 116 110 x 60 x 85 cm 0,9 m3 469,00 €
TG F 126 120 x 60 x 85 cm 1,0 m3 499,00 €
TG F 136 130 x 60 x 85 cm 1,1m?3 529,00 €
TG F 146 140 x 60 x 85 cm 12 m?3 559,00 €
TG F 156 150 x 60 x 85 cm 1,3m?3 589,00 €
TG F 166 160 x 60 x 85 cm 1,3m?3 619,00 €
TGF 176 170 x 60 x 85 cm 1,4 m3 649,00 €
TG F 186 180 x 60 x 85 cm 15m3 679,00 €
TG F 196 190 x 60 x 85 cm 1,6 m3 709,00 €
TG F 206 200 x 60 x 85 cm 1,7m3 739,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAG 2C 106 100 x 60 x 85 cm 2% 0,8 m? 1.289,00 €
TAG 2C 126 120 x 60 x 85 cm 2% 0,9m3 1.359,00 €
TAG 3C 146 140 x 60 x 85 cm 3% 1,0 m3 1.629,00 €
TAG 3C 166 160 x 60 x 85 cm 3% 1,2m3 1.699,00 €
TAG 4C 186 180 x 60 x 85 cm 4 * 1,3m3 1.959,00 €
TAG 4C 206 200 x 60 x 85 cm 4 * 1,5m3 2.029,00 €
* Schubladen / drawers

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 106 100 x 60 x 85 cm 0,8 m3 929,00 €
TAS 116 110 x 60 x 85 cm 0,8 m3 969,00 €
TAS 126 120 x 60 x 85 cm 0,9m3 1.019,00 €
TAS 136 130 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.059,00 €
TAS 146 140 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.109,00 €
TAS 156 150 x 60 x 85 cm 1,1m3 1.149,00 €
TAS 166 160 x 60 x 85 cm 1,2 m3 1.199,00 €
TAS 176 170 x 60 x 85 cm 1,2 m3 1.249,00 €
TAS 186 180 x 60 x 85 cm 1,3m3 1.289,00 €
TAS 196 190 x 60 x 85 cm 1,4 m3 1.339,00 €
TAS 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 1.379,00 €

Working tables / working cabinets

m Etablis / Armoires de travail
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TG F 046A 40 x 60 x 85/95 cm 0,4 m3 359,00 €
TG F 056A 50 x 60 x 85/95 cm 0,5 m3 379,00 €
TG F 066A 60 x 60 x 85/95 cm 0,5 m3 399,00 €
TG F 076A 70 x 60 x 85/95 cm 0,6 m3 419,00 €
TG F 086A 80 x 60 x 85/95 cm 0,7 m3 449,00 €
TG F 096A 90 x 60 x 85/95 cm 0,8 m3 469,00 €
TG F 106A 100 x 60 x 85/95 cm 0,9 m3 489,00 €
TG F 116A 110 x 60 x 85/95 cm 0,9 m3 519,00 €
TG F 126A 120 x 60 x 85/95 cm 1,0 m3 549,00 €
TG F 136A 130 x 60 x 85/95 cm 1,1m3 589,00 €
TG F 146A 140 x 60 x 85/95 cm 12m3 619,00 €
TG F 156A 150 x 60 x 85/95 cm 1,3m?3 649,00 €
TG F 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3m?3 689,00 €
TG F 176A 170 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 719,00 €
TG F 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,5m3 749,00 €
TG F 196A 190 x 60 x 85/95 cm 1,6 m3 789,00 €
TG F 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,7m3 819,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAG 2C 106A 100 x 60 x 85/95cm 2 * 0,8 m3 1.339,00 €
TAG 2C 126A 120 x 60 x 85/95cm 2 * 0,9 m3 1.409,00 €
TAG 3C 146A 140 x 60 x 85/95cm 3 * 1,0 m3 1.689,00 €
TAG 3C 166A  160x60x85/95cm 3* 1,2 m3 1.769,00 €
TAG 4C 186A 180 x60x85/95cm 4* 1,3 m3 2.039,00 €
TAG 4C 206A 200 x 60 x 85/95cm 4 * 1,5m3 2.109,00 €
* Schubladen / drawers

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 106A 100 x 60 x 85/95 cm 0,8 m3 969,00 €
TAS 116A 110 x 60 x 85/95 cm 0,9 m3 1.019,00 €
TAS 126A 120 x 60 x 85/95 cm 1,0 m?3 1.069,00 €
TAS 136A 130 x 60 x 85/95 cm 1,1m3 1.119,00 €
TAS 146A 140 x 60 x 85/95 cm 1,1m3 1.169,00 €
TAS 156A 150 x 60 x 85/95 cm 12m3 1.219,00 €
TAS 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3m3 1.269,00 €
TAS 176A 170 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 1.319,00 €
TAS 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 1.359,00 €
TAS 196A 190 x 60 x 85/95 cm 15m3 1.419,00 €
TAS 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,6 m? 1.469,00 €

mit 10 em. Aufkantung
with 10 cm upstand

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

A\

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Arbeitsschranke

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 2C 106 100 x 60 x 85 cm 2% 0,8 m? 1.389,00 €
TAS 2C 126 120 x 60 x 85 cm 2% 0,9m3 1.479,00 €
TAS 3C 146 140 x 60 x 85 cm 3% 1,0 m3 1.769,00 €
TAS 3C 166 160 x 60 x 85 cm 3% 1,2m3 1.859,00 €
TAS 4C 186 180 x 60 x 85 cm 4 * 1,3 m3 2.139,00 €
TAS 4C 206 200 x 60 x 85 cm 4 * 1,5m3 2.229,00 €
* Schubladen / drawers

Modelle Mafe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 3CD 146 140 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.759,00 €
TAS 3CD 156 150 x 60 x 85 cm 1,1m3 1.809,00 €
TAS 3CD 166 160 x 60 x 85 cm 1,2 m3 1.849,00 €
TAS 3CD 176 170 x 60 x 85 cm 1,2m3 1.899,00 €
TAS 3CD 186 180 x 60 x 85 cm 1,3m3 1.939,00 €
TAS 3CD 196 190 x 60 x 85 cm 1,4 m3 1.979,00 €
TAS 3CD 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 2.029,00 €
TAS 3CD 216 210 x 60 x 85 cm 1,5m3 2.069,00 €
TAS3CD 226 220 x 60 x 85 cm 1,6 m3 2.109,00 €
TAS 3CD 236 230 x 60 x 85 cm 1,7m3 2.159,00 €
TAS 3CD 246 240 x 60 x 85 cm 1,7m3 2.209,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 3CS 146 140 x 60 x 85 cm 1,0 m? 1.759,00 €
TAS 3CS 156 150 x 60 x 85 cm 1,1m? 1.809,00 €
TAS 3CS 166 160 x 60 x 85 cm 1,2 m3 1.849,00 €
TAS 3CS 176 170 x 60 x 85 cm 1.2 m? 1.899,00 €
TAS 3CS 186 180 x 60 x 85 cm 1,3m? 1.939,00 €
TAS 3CS 196 190 x 60 x 85 cm 1,4 m3 1.979,00 €
TAS 3CS 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 2.029,00 €
TAS 3CS 216 210 x 60 x 85 cm 1,5m? 2.069,00 €
TAS 3CS 226 220 x 60 x 85 cm 1,6 m3 2.109,00 €
TAS 3CS 236 230 x 60 x 85 cm 1,7m3 2.159,00 €
TAS 3CS 246 240 x 60 x 85 cm 1,7m3 2.209,00 €

; Arbeitsschranke Working cabinets m Armoires de travail
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 2C 106A 100 x 60 x 85/95cm 2 * 0,8 m3 1.439,00 €
TAS 2C 126A 120 x 60 x 85/95cm 2 * 1,0 m3 1.529,00 €
TAS 3C 146A 140 x 60 x 85/95cm 3 * 1,1m3 1.829,00 €
TAS 3C 166A 160 x 60 x 85/95cm 3* 1,3 m? 1.929,00 €
TAS 4C 186A 180 x 60 x85/95cm 4* 1,4 m3 2.219,00 €
TAS 4C 206A 200 x 60 x 85/95cm 4 * 1,6 m3 2.319,00 €
* Schubladen / drawers

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 3CD 146A 140 x 60 x 85/95 cm 1,1m3 1.829,00 €
TAS 3CD 156A 150 x 60 x 85/95 cm 1,2 m3 1.909,00 €
TAS 3CD 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3 m3 1.919,00 €
TAS 3CD 176A 170 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 1.969,00 €
TAS 3CD 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 2.019,00 €
TAS 3CD 196A 190 x 60 x 85/95 cm 1,5 m3 2.059,00 €
TAS 3CD 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,6 m3 2.109,00 €
TAS 3CD 216A 210 x 60 x 85/95 cm 1,7 m3 2.159,00 €
TAS 3CD 226A 220 x 60 x 85/95 cm 1,8 m3 2.209,00 €
TAS 3CD 236A 230 x 60 x 85/95 cm 1,8 m3 2.259,00 €
TAS 3CD 246A 240 x 60 x 85/95 cm 1,9 m3 2.309,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 3CS 146A 140 x 60 x 85/95 cm 1,1 m3 1.829,00 €
TAS 3CS 156A 150 x 60 x 85/95 cm 1,2 m3 1.909,00 €
TAS 3CS 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3 m3 1.919,00 €
TAS 3CS176A 170 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 1.969,00 €
TAS 3CS 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 2.019,00 €
TAS 3CS 196A 190 x 60 x 85/95 cm 1,5m3 2.059,00 €
TAS 3CS 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,6 m3 2.109,00 €
TAS 3CS 216A 210 x 60 x 85/95 cm 1,7 m3 2.159,00 €
TAS 3CS 226A 220 x 60 x 85/95 cm 1,8 m3 2.209,00 €
TAS 3CS 236A 230 x 60 x 85/95 cm 1,8 m3 2.259,00 €
TAS 3CS 246A 240 x 60 x 85/95 cm 1,9m3 2.309,00 €

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Warmeschranke
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAC 106 100 x 60 x 85 cm 0,8 m3 1.469,00 €
TAC 116 110 x 60 x 85 cm 0,8 m? 1.529,00 €
TAC 126 120 x 60 x 85 cm 0,9 m3 1.589,00 €
TAC 136 130 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.649,00 €
TAC 146 140 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.719,00 €
TAC 156 150 x 60 x 85 cm 1,1m? 1.769,00 €
TAC 166 160 x 60 x 85 cm 1,2m3 1.829,00 €
TAC 176 170 x 60 x 85 cm 1,2m3 2.149,00 €
TAC 186 180 x 60 x 85 cm 1,3m3 2.209,00 €
TAC 196 190 x 60 x 85 cm 1,4 m3 2.269,00 €
TAC 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 2.329,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen o =T
models dimensions volume price
TAC 106A 100 x 60 x 85/95 cm 0,8 m3 1.519,00 €
TAC 116A 110 x 60 x 85/95 cm 0,9 m3 1.589,00 €
TAC 126A 120 x 60 x 85/95 cm 1,0 m3 1.649,00 €
TAC 136A 130 x 60 x 85/95 cm 1,1m3 1.719,00 €
TAC 146A 140 x 60 x 85/95 cm 1,1m3 1.779,00 €
TAC 156A 150 x 60 x 85/95 cm 1,2m3 1.839,00 €
4 TAC 166A 160 x 60 x 85/95 cm 1,3m3 1.909,00 €
Wit f{,“c,ﬁ‘jfpﬁfar:,tdung L TAC 176A 170 x 60 x 85/95 cm  1,4m? 2.239,00 €
TAC 186A 180 x 60 x 85/95 cm 1,4 m3 2.299,00 €
TAC 196A 190 x 60 x 85/95 cm 1,5m3 2.359,00 €
TAC 206A 200 x 60 x 85/95 cm 1,6 m3 2.429,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TACP 106 100 x 60 x 85 cm 0,8 m3 1.589,00 €
TACP 116 110 x 60 x 85 cm 0,8 m3 1.649,00 €
TACP 126 120 x 60 x 85 cm 0,9 m3 1.719,00 €
TACP 136 130 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.789,00 €
TACP 146 140 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.849,00 €
TACP 156 150 x 60 x 85 cm 1,1m3 1.919,00 €
TACP 166 160 x 60 x 85 cm 1.2 m3 1.989,00 €
TACP 176 170 x 60 x 85 cm 1.2 m3 2.309,00 €
TACP 186 180 x 60 x 85 cm 1,3m3 2.379,00 €
TACP 196 190 x 60 x 85 cm 1,4 m3 2.449,00 €
TACP 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 2.509,00 €
i Warmeschranke % Heating cabinets [. Armoires de travail a chaleur
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Modelle Mafe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAP 106 100 x 60 x 85 cm 0,8 m3 1.029,00 €
TAP 116 110 x 60 x 85 cm 0,8 m3 1.079,00 €
TAP 126 120 x 60 x 85 cm 0,9 m3 1.129,00 €
TAP 136 130 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.179,00 €
TAP 146 140 x 60 x 85 cm 1,0 m3 1.229,00 €
TAP 156 150 x 60 x 85 cm 1,1 m3 1.279,00 €
TAP 166 160 x 60 x 85 cm 1,2 m3 1.329,00 €
TAP 176 170 x 60 x 85 cm 1,2 m3 1.379,00 €
TAP 186 180 x 60 x 85 cm 1,3 m?3 1.429,00 €
TAP 196 190 x 60 x 85 cm 1,4 m3 1.489,00 €
TAP 206 200 x 60 x 85 cm 1,5m3 1.529,00 €
Eckarbeitsschranke
Modell MafBe (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price
TAA PB 106 (100x100) x 60 x 85 cm 0,8 m3 1.229,00 € ;
Modell Mafle (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price
TAA PB 106A (100x100) x 60 x 85/95 cm 0,8 m3 1.279,00 €
Zubehor Edelstahlmobel 60 Tiefe
Modell Maflie (BxTxH) Bezeichnung Preis
model dimensions description price
PRC 60 80 x60x4cm Kippbord mit Scharnieren 519,00 €
—
Modelle MaBe (2 x B) Bezeichnung Preis
models dimensions description price H-
RGP ©12,5x14cm Rad ohne Bremse 49,00 €
RGFP ©12,5x14cm Rad mit Bremse 59,00 € iE

E Arbeitsschranke Working cabinets

m Armoires de travail

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Schubladenblocke
Modelle TA 2C 056 TA 3C 056 TA 4C 056 TA 2C1 056 TA 1CB 056
models

MaBe (BxTxH)  507,60x85cm 50x60x85cm 50x60x85cm  50x60x85cm 50 x 60 x 85 cm

dimensions

2 Schubladen 1/4 1 Schublade+

Schubladen
2 Schubladen 1/2 3 Schubladen 1/3 4 Schubladen 1/4 1 Schublade 1/2 1 Flaschenschub

drawers

Aufkantung } - - - -
upstand

Volumen 0.3 m? 0,3 m3 0,3m3 0,3m3 0,3m?
volume

Preis 829,00 € 939,00 € 1.039,00 € 959,00 € 839,00 €

price

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

Modelle TA 2C 056A TA 3C 056A TA 4C 056A TA 2C1 056A TA 1CB 056A

models

MaBe (BxTxH) 50 x 60 x 85/95 50 x 60 x 85/95 50 x 60 x 85/95 50 x 60 x 85/95 50 x 60 x 85/95

dimensions cm

2 Schubladen 1/4 1 Schublade+

Schubladen
2 Schubladen 1/2 3 Schubladen 1/3 4 Schubladen 1/4 1 Schublade 1/2 1 Flaschenschub

drawers

Aufkantung

upstand d ’ ’ ’ ‘
){Jﬁ;lr::emen 0,3 m3 0,3 m? 0,3 m?3 0,3m3 0,3m3
Preis 859,00 € 969,00 € 1.069,00 € 989,00 € 869,00 €
price ! ! R ’ '
; Schubladenblocke Drawer blocks m Blocs de tiroirs
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Schubladenelemente

Modelle Maflie (BxTxH) Bezeichnung Preis
models dimensions description price
Cl1 4615 40 x 57 x15cm einzelne Schublade 219,00 €
C1 4620 40 x 57 x 20 cm einzelne Schublade 239,00 € -
C1 6615 60 x 57 x 15 cm einzelne Schublade 259,00 €
C1 6620 60 x 57 x 20 cm einzelne Schublade 279,00 €
Modelle MaRBe (BxTxH) Bezeichnung Preis
models dimensions description price
C1 MC 4620 40 x 57 x 20 cm Kaffeesatz-Schublade 269,00 €
C1 MC 6620 60 x 57 x 20 cm Kaffeesatz-Schublade 289,00 €
Modelle Male (BxTxH) Bezeichnung Preis
models dimensions description price
C2 46 40 x 57 x 55 cm Schubladenelement 0,2 m3 549,00 €
C2 66 60 x 57 x 55 cm Schubladenelement 0,3 m3 649,00 €
C276 72 x 57 x55cm Schubladenelement 0,4 m3 759,00 €
Modelle Male (BxTxH) Bezeichnung Preis
models dimensions description price
C3 46 40 x 57 x 55 cm Schubladenelement 0,2 m3 639,00 €
C3 66 60 x 57 x 55 cm Schubladenelement 0,3 m3 729,00 €
C376 72 x 57 x 55 cm Schubladenelement 0,4 m3 849,00 €
; Schubladenelemente Drawer units m L'unité de tiroirs

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks) prismafood deutschland | 267




Spiiltechnik TOP “Nesfew:

LG R Spiultische (10c

i Spultische

Modelle MafRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR 1V 056 50 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 0,4 m3 639,00 €
LGR 1V 066 60 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 0,5m3 669,00 €
LGR 1V 076 70 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 0,6 m3 719,00 €
LGR 1V 086 80 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 0,7m3 749,00 €
LGR 1V 106 100 x 60 x 85 cm 86 x42x35cm 0,8 m3 1.249,00 €
LGR 1V 126 120x60x85cm 106x42x35cm 1,0 m3 1.329,00 €
LGR 1V 146 140 x60x85cm 116x42x35cm 1,1m3 1.409,00 €
LGR 1V 166 160x60x85cm 136x42x35cm 1,1m3 1.499,00 €
Modelle Mafe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR1VGS106 100x60x85cm 40x40x25cm 0,8 m3 819,00 €
LGR1VGS 116 110x60x85cm 50 x40 x 25 cm 0,9 m3 849,00 €
LGR1VGS 126 120x60x85cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 879,00 €
LGR 1VGS5136 130 x60x85cm 50 x40 x 25 cm 1,1m3 929,00 €
LGR1VGS 146 140x60x85cm 50 x40 x 25 cm 1,1m3 959,00 €
LGR 1VGS 156 150 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,2 m3 999,00 €
LGR 1VGS5166 160 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,3m3 1.029,00 €
Modelle MafRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR1VGD 106 100x60x85cm 40x40x25cm 0,8 m3 819,00 €
LGR1VGD 116 110x60x85cm 50x40x25cm 0,9 m3 849,00 €
LGR1VGD 126 120x60x85cm 50x40x25cm 1,0 m3 879,00 €
LGR1VGD 136 130x60x85cm 50x40x25cm 1,1m3 929,00 €
LGR1VGD 146 140x60x85cm 50x40x25cm 1,1m3 959,00 €
LGR1VGD 156 150 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,2m3 999,00 €
LGR1VGD 166 160 x 60 x85cm 50x40x25cm 1,3m3 1.029,00 €

% Sink units

[. Evieres
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AISI 304

warewashing - TOP Spultechnik

Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR 2V 106 100x60x85cm 40x40x25cm 0,8 m3 1.009,00 €
LGR 2V 116 110x60x85cm 40x40x25cm 0,9 m3 1.049,00 €
LGR 2V 126 120x60x85cm 50 x40x25cm 1,0 m3 1.089,00 €
LGR 2V 136 130 x 60 x 85 cm 50 x40 x25cm 1,1m3 1.129,00 €
LGR 2V 146 140 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,1m3 1.169,00 €
LGR 2V 166 160 x60x85cm  70x42x35cm 1,3 m3 1.949,00 €
LGR 2V 186 180 x 60 x 85 cm 80 x42x35cm 1,3m3 1.979,00 €
LGR 2V 206 200 x 60 x 85 cm 86 x42 x35cm 1,4 m3 2.059,00 €
Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR2VGS 146 140x60x85cm 40x40x25cm 1,1m3 1.129,00 €
LGR2VGS 156 150x60x85cm 40x40x25cm 1,2 m3 1.149,00 €
LGR2VGS 166 160x60x85cm 40x40x25cm 1,3m3 1.199,00 €
LGR2VGS 176 170 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,3m3 1.249,00 €
LGR 2VvGS5186 180 x60x85cm 50 x40 x 25 cm 1,4 m3 1.289,00 €
LGR 2VGS5 196 190 x60x85cm 50 x40 x 25 cm 1,5m3 1.339,00 €
LGR 2VGS 206 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.389,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR2VGD 146 140x60x85cm  40x40x25cm 1,1m3 1.129,00 €
LGR2VGD 156 150x60x85cm  40x40x25cm 1,2 m3 1.149,00 €
LGR2VGD 166 160x60x85cm  40x40x25cm 1,3 m3 1.199,00 €
LGR2VGD 176 170x60x85cm 50x40x25cm 1,3 m3 1.249,00 €
LGR2VGD 186 180x60x85cm 50x40x25cm 1,4 m3 1.289,00 €
LGR2VGD 196 190x60x85cm  50x40x25cm 1,5m3 1.339,00 €
LGR2VGD 206 200x60x85cm  50x40x25cm 1,6 m3 1.389,00 €
Modelle MafRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR 2v2G 186 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,5m3 1.269,00 €
LGR 2V2G 206 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.329,00 €
LGR 2V2G 226 220 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,7m3 1.549,00 €
LGR 2V2G 246 240 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,8 m3 1.619,00 €

L .
>
e
-

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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i Spulschranke

Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 1V 056 * 50 x 60 x 85 cm 40x40x 25cm 0,4 m3 859,00 €
LA 1V 066 * 60 x 60 x 85 cm 40x40x 25cm 0,5 m3 909,00 €
LA1V 076 * 70 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 0,6 m3 959,00 €
LA 1V 086 * 80 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 0,7 m3 1.019,00 €
LA 1V 106 100 x 60 x 85 cm 86 x42 x35cm 0,8 m3 1.499,00 €
LA 1V 126 120x60x85cm 106 x42x35cm 1,0 m3 1.599,00 €
LA 1V 146 140 x60x85cm 116 x42x35cm 1,1m?3 1.699,00 €
LA 1V 166 160 x60x85cm 136 x42x35cm 1,1m3 1.809,00 €
* mit FlUgeltlre (with hinged door)

Modelle MaBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 1VGS 106 100x60x85cm  40x40x25cm 0,8 m3 1.109,00 €
LA 1VGS 116 110 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 0,9 m3 1.149,00 €
LA 1VGS 126 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 1.179,00 €
LA 1VGS 136 130 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1m3 1.229,00 €
LA 1VGS 146 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1m3 1.269,00 €
LA 1VGS 156 150 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,2 m3 1.329,00 €
LA 1VGS 166 160 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,3m3 1.399,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 1VGD 106 100x60x85cm  40x40x25cm 0,8 m3 1.109,00 €
LA 1VGD 116 110 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 0,9 m3 1.149,00 €
LA 1VGD 126 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 1.179,00 €
LA 1VGD 136 130 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1m3 1.229,00 €
LA 1VGD 146 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1m?3 1.269,00 €
LA 1VGD 156 150 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 12m3 1.329,00 €
LA 1VGD 166 160 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,3 m?3 1.399,00 €

@Sinkunits [. Evieres
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AISI 304

warewashing - TOP Spultechnik

Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 2V 106 100x60x85cm  40x40x25cm 0,8 m3 1.309,00 €
LA 2V 116 110x60x85cm 40x40x25cm 0,9m3 1.349,00 €
LA 2V 126 120x60x85cm  50x40x25cm 1,0 m3 1.389,00 €
LA 2V 136 130 x 60 x 85 cm 50 x40 x25cm 1,1m3 1.449,00 €
LA 2V 146 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x25cm 1,1m3 1.519,00 €
LA 2V 166 160 x 60 x 85 cm 70x 42 x35cm 1,3m3 2.269,00 €
LA 2V 186 180 x 60 x 85 cm 80 x42x35cm 1,3m3 2.369,00 €
LA 2V 206 200 x 60 x 85 cm 86 x42 x35cm 1,4 m3 2.499,00 €
Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 2VGS 146 140 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,1m3 1.429,00 €
LA 2VGS 156 150 x60x85cm 40x40x25cm 1,2m3 1.499,00 €
LA 2VGS 166 160x60x85cm  40x40x25cm 1,3m3 1.569,00 €
LA 2VGS 176 170 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,3 m3 1.609,00 €
LA 2VGS 186 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,4 m3 1.659,00 €
LA 2VGS 196 190 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,5m3 1.729,00 €
LA 2VGS 206 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.769,00 €
Modelle MafBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 2VGD 146 140x60x85cm 40x40x25cm 1,1m3 1.429,00 €
LA 2VGD 156 150x60x85cm 40x40x25cm 1,2 m3 1.499,00 €
LA 2VGD 166 160x60x85cm 40x40x25cm 1,3m3 1.569,00 €
LA 2VGD 176 170 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,3m3 1.609,00 €
LA 2VGD 186 180 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,4 m3 1.659,00 €
LA 2VGD 196 190 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,5m3 1.729,00 €
LA 2VGD 206 200 x 60 x 85 cm 50x40x25cm 1,6 m3 1.769,00 €
Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 2V2G 186 180x60x85cm  50x40x25cm 1,5m3 1.659,00 €
LA 2V2G 206 200x60x85cm  50x40x25cm 1,6 m3 1.699,00 €
LA 2V2G 226 220x60x85cm  50x40x25cm 1,7m3 1.899,00 €
LA 2V2G 246 240 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,8 m3 2.079,00 €
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® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Spiiltechnik TOP - warewash

Spiulcenter & Spiilschrankcenter (10 cm Aufkantung)
Model*e Mafle Becken (BxTle Volumen Preis
models ___dimensions bowl volume price
LGRL 1\t26|3  120x60x85cm  50x40x25cm 1,0 m? 849,00 €
LGRL 1\)‘1-23'5' 140 x60 x 85cm 50 x 40 x 25 cm'! 1,1m3 899,00 €
Modelle Maflie (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LFBL 1V 126D 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 979,00 €
LFSL 1V 146D 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1 m3 1.079,00 €
Modelle Maflle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
e 1Twe LABL 1V 126D 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 1.089,00 €

‘- Flioek

e 2Twen LASL 1V 146D 140x60x85cm  50x40x25cm  1,1m’  1.189,00 €
Modelle Maflie (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGRL 1V 126S 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 849,00 €
LGRL 1V 146S 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1 m3 899,00 €
Modelle Maflie (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LFBL 1V 126S 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 979,00 €
LFSL 1V 146S 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1 m3 1.079,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
mit Flilgeltiire 1Tiee LABL 1V 126S 120 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,0 m3 1.089,00 €
2 Twren LASL 1V 146S 140 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,1 m3 1.189,00 €

i Spulcenter / Spulschrankcenter

% Sink center

[. Centre d'évieres
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warewashing - TOP Spultechnik

AISI 304

Modelle Mafe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGRL 2V 166D 160 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 1,3 m3 1.119,00 €
LGRL 2V 186D 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,4 m3 1.189,00 €
LGRL 2V 206D 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.259,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LFSL 2V 166D 160 x 60 x 85 cm 40 x40 x 25 cm 1,3m3 1.339,00 €
LFSL 2V 186D 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,4m3 1.419,00 €
LFSL 2V 206D 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.499,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LASL 2V 166D 160 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 1,3m3 1.489,00 €
LASL 2V 186D 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,4 m3 1.579,00 €
LASL 2V 206D 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.659,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGRL 2V 166S 160 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 1,3m3 1.119,00 €
LGRL 2V 186S 180 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,4 m3 1.189,00 €
LGRL 2V 206S 200 x 60 x 85 cm 50 x40 x 25 cm 1,6 m3 1.259,00 €
-'il'
Modelle Maf3e (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LFSL 2V 166S 160 x 60 x 85 cm _-40 x 40 x 25 cm 1,3m3 1.339,00 €
LFSL 2V 186S 180 x60x85¢cm 50 x 40 x 25 cm 1,4 m3 1.419,00 €
LFSL 2V 206S 200x 60 x85cm ~ 50 x40 x25cm 1,6 m3 1.499,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LASL 2V 166S 160 x 60 x 85 cm 40 x 40 x 25 cm 1,3 m3 1.489,00 €
LASL 2V 186S 180 x 60 x 85 cm 50 x 40 x 25 cm 1,4 m3 1.579,00 €
LASL 2V 206S 200 x 60 x 85 cm 50 x 40 x 25 cm 1,6 m3 1.659,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahimobel TOP - stainless steel AISI 304
‘0-\.._%\‘_ ————
P, Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
. . . models dimensions volume price
Arbeitstische -
' TG F 047 40 x 70 x 85 cm 0,4 m3 339,00 €
TG F 057 50 x 70 x 85 cm 0,5 m? 359,00 €
TG F 067 60 x 70 x 85 cm 0,5m3 379,00 €
TG F 077 70 x 70 x 85 cm 0,6 m? 399,00 €
TG F 087 80 x 70 x 85 cm 0,7m3 419,00 €
TG F 097 90 x 70 x 85 cm 0,8 m3 439,00 €
TG F 107 100 x 70 x 85 cm 0,9 m3 459,00 €
TGF 117 110 x 70 x 85 cm 0,9 m3 489,00 €
TG F 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m3 519,00 €
TG F 137 130 x 70 x 85 cm 1,1m3 549,00 €
TG F 147 140 x 70 x 85 cm 1,2m3 579,00 €
TG F 157 150 x 70 x 85 cm 1,3m3 609,00 €
TG F 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m?3 639,00 €
TGF 177 170 x 70 x 85 cm 1,4m3 669,00 €
TG F 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 699,00 €
TG F 197 190 x 70 x 85 cm 1,6 m3 729,00 €
TG F 207 200 x 70 x 85 cm 1,7 m3 759,00 €
Arbeitsschranke

Modelle MafBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAG 2C 107 100x70x85cm 2% 0,9 m3 1.339,00 €
TAG 2C 127 120x70x85cm 2% 1,0 m3 1.399,00 €
TAG 3C 147 140x 70 x85cm 3 * 1,2 m3 1.689,00 €
TAG 3C 167 160x70x85cm 3% 1,3 m3 1.759,00 €
TAG 4C 187 180x70x85cm 4* 1,5m3 2.019,00 €
TAG 4C 207 200x70x85cm 4 * 1,7m3 2.099,00 €

* Schubladen / drawers
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 107 100 x 70 x 85 cm 0,9m3 959,00 €
TAS 117 110 x 70 x 85 cm 0,9 m3 1.009,00 €
TAS 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m3 1.059,00 €
TAS 137 130 x 70 x 85 cm 1,1m3 1.099,00 €
TAS 147 140 x 70 x 85 cm 12 m3 1.149,00 €
TAS 157 150 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.189,00 €
TAS 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.239,00 €
TAS 177 170 x 70 x 85 cm 1,4 m3 1.289,00 €
TAS 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 1.329,00 €
TAS 197 190 x 70 x 85 cm 1,6 m3 1.379,00 €
TAS 207 200 x 70 x 85 cm 1,7 m3 1.429,00 €

; Arbeitstische / Arbeitsschranke

Working tables / working cabinets

m Etablis / Armoires de travail
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TG F 047A 40 x 70 x 85/95 cm 0,4 m3 369,00 €
TG F 057A 50 x 70 x 85/95 cm 0,5m3 389,00 €
TG F 067A 60 x 70 x 85/95 cm 0,5m3 409,00 €
TG FO077A 70 x 70 x 85/95 cm 0,6 m3 439,00 €
TG F 087A 80 x 70 x 85/95 cm 0,7m3 459,00 €
TG F 097A 90 x 70 x 85/95 cm 0,8 m3 479,00 €
TG F 107A 100 x 70 x 85/95 cm 0,9m3 499,00 €
TG F117A 110 x 70 x 85/95 cm 0,9m3 539,00 €
TG F 127A 120 x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 569,00 €
TG F 137A 130 x 70 x 85/95 cm 1,1 m3 609,00 €
TG F 147A 140 x 70 x 85/95 cm 1,2 m3 639,00 €
TG F 157A 150 x 70 x 85/95 cm 1,3m3 669,00 €
TG F 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,3m3 709,00 €
TGF177A 170 x 70 x 85/95 cm 1,4 m3 739,00 €
TG F 187A 180 x 70 x 85/95 cm 1,5m3 779,00 €
TG F 197A 190 x 70 x 85/95 cm 1,6 m3 809,00 €
TG F 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,7m3 849,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAG 2C 107A 100 x 70 x 85/95cm 2 * 1,0 m3 1.379,00 €
TAG 2C 127A 120x 70 x 85/95cm 2 * 1,1m3 1.459,00 €
TAG 3C 147A 140 x 70 x 85/95cm 3 * 1,3m3 1.749,00 €
TAG 3C 167A 160 x 70 x 85/95cm 3 * 1,5m3 1.829,00 €
TAG 4C 187A 180 x70x85/95cm 4* 1,7 m3 2.099,00 €
TAG 4C 207A 200 x 70 x 85/95cm 4 * 1,8 m3 2.179,00 €
* Schubladen / drawers

Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 107A 100 x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 1.009,00 €
TAS 117A 110 x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 1.049,00 €
TAS 127A 120 x 70 x 85/95 cm 1,1 m3 1.109,00 €
TAS 137A 130 x 70 x 85/95 cm 1,2 m3 1.159,00 €
TAS 147A 140 x 70 x 85/95 cm 1,3m3 1.209,00 €
TAS 157A 150 x 70 x 85/95 cm 1,4 m3 1.259,00 €
TAS 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,5m3 1.309,00 €
TAS 177A 170 x 70 x 85/95 cm 1,6 m3 1.359,00 €
TAS 187A 180 x 70 x 85/95 cm 1,7 m3 1.409,00 €
TAS 197A 190 x 70 x 85/95 cm 1,7 m3 1.459,00 €
TAS 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,8 m3 1.509,00 €

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Arbeitsschranke

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 2C 107 100 x 70 x 85 cm 2% 0,9m3 1.439,00 €
TAS 2C 127 120 x 70 x 85 cm 2% 1,0 m3 1.529,00 €
TAS 3C 147 140 x 70 x 85 cm 3% 1,2m3 1.839,00 €
TAS 3C 167 160 x 70 x 85 cm 3% 1,3m3 1.929,00 €
TAS 4C 187 180 x 70 x 85 cm 4% 1,5m3 2.219,00 €
TAS 4C 207 200 x 70 x 85 cm 4% 1,7 m3 2.309,00 €
* Schubladen / drawers

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 3CD 147 140 x 70 x 85 cm 1,2 m3 1.829,00 €
TAS 3CD 157 150 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.869,00 €
TAS 3CD 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.909,00 €
TAS 3CD 177 170 x 70 x 85 cm 1,4 m3 1.959,00 €
TAS 3CD 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 2.009,00 €
TAS 3CD 197 190 x 70 x 85 cm 1,6 m3 2.049,00 €
TAS 3CD 207 200 x 70 x 85 cm 1,7 m3 2.099,00 €
TAS 3CD 217 210 x 70 x 85 cm 1,8 m3 2.139,00 €
TAS 3CD 227 220 x 70 x 85 cm 1,8 m3 2.189,00 €
TAS 3CD 237 230 x 70 x 85 cm 1,9 m3 2.229,00 €
TAS 3CD 247 240 x 70 x 85 cm 2,0m3 2.279,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 3CS 147 140 x 70 x 85 cm 12m3 1.829,00 €
TAS 3CS 157 150 x 70 x 85 cm 1,3 m?3 1.869,00 €
TAS 3CS 167 160 x 70 x 85 cm 1,3 m?3 1.909,00 €
TAS 3CS 177 170 x 70 x 85 cm 1,4 m3 1.959,00 €
TAS 3CS 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 2.009,00 €
TAS 3CS 197 190 x 70 x 85 cm 1,6 m3 2.049,00 €
TAS 3CS 207 200 x 70 x 85 cm 1,7m3 2.099,00 €
TAS 3CS 217 210 x 70 x 85 cm 1,8 m3 2.139,00 €
TAS 3CS 227 220 x 70 x 85 cm 1,8 m3 2.189,00 €
TAS 3CS 237 230 x 70 x 85 cm 1,9m3 2.229,00 €
TAS 3CS 247 240 x 70 x 85 cm 2,0 m3 2.279,00 €

; Arbeitsschranke Working cabinets m Armoires de travail
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 2C 107A 100 x 70 x 85/95cm 2 * 0,9 m3 1.479,00 €
TAS 2C 127A 120 x 70 x 85/95cm 2 * 1,0 m3 1.579,00 €
TAS 3C 147A 140 x 70 x 85/95cm 3 * 1,2 m3 1.899,00 €
TAS 3C 167A 160 x 70 x 85/95cm 3 * 1,3m3 1.999,00 €
TAS 4C 187A 180 x 70 x 85/95cm 4* 1,5m3 2.289,00 €
TAS 4C 207A 200 x 70 x 85/95cm 4 * 1,7 m3 2.399,00 €
* Schubladen / drawers

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 3CD 147A 140 x 70 x 85/95 cm 1,3 m?3 1.889,00 €
TAS 3CD 157A 150 x 70 x 85/95 cm 1,4 m3 1.929,00 €
TAS 3CD 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,5m3 1.979,00 €
TAS 3CD 177A 170 x 70 x 85/95 cm 1,6 m3 2.039,00 €
TAS 3CD 187A 180 x 70 x 85/95 cm 1,7 m3 2.089,00 €
TAS 3CD 197A 190 x 70 x 85/95 cm 1,7 m3 2.129,00 €
TAS 3CD 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,8 m3 2.179,00 €
TAS 3CD 217A 210 x 70 x 85/95 cm 1,9 m3 2.229,00 €
TAS 3CD 227A 220 x 70 x 85/95 cm 2,0 m3 2.279,00 €
TAS 3CD 237A 230 x 70 x 85/95 cm 2,1 m3 2.329,00 €
TAS 3CD 247A 240 x 70 x 85/95 cm 2,2 m3 2.389,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAS 3CS 147A 140 x 70 x 85/95 cm 1,3m3 1.889,00 €
TAS 3CS 157A 150 x 70 x 85/95 cm 1,4 m3 1.929,00 €
TAS 3CS 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,5m3 1.979,00 €
TAS 3CS 177A 170 x 70 x 85/95 cm 1,6 m3 2.039,00 €
TAS 3CS 187A 180 x 70 x 85/95 cm 1,7m3 2.089,00 €
TAS 3CS 197A 190 x 70 x 85/95 cm 1,7m3 2.129,00 €
TAS 3CS 207A 200 x 70 x 85/95 cm 1,8 m3 2.179,00 €
TAS 3CS 217A 210 x 70 x 85/95 cm 1,9m3 2.229,00 €
TAS 3CS 227A 220 x 70 x 85/95 cm 2,0 m3 2.279,00 €
TAS 3CS 237A 230 x 70 x 85/95 cm 2,1m?3 2.329,00 €
TAS 3CS 247A 240 x 70 x 85/95 cm 2,2m?3 2.389,00 €

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Warmeschranke

Modelle Male (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price

TAC 107 100 x 70 x 85 cm 0,9 m3 1.529,00 €
TAC 117 110 x 70 x 85 cm 0,9 m3 1.589,00 €
TAC 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m3 1.649,00 €
TAC 137 130 x 70 x 85 cm 1,1 m?3 1.709,00 €
TAC 147 140 x 70 x 85 cm 12m3 1.779,00 €
TAC 157 150 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.829,00 €
TAC 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m3 1.899,00 €
TAC 177 170 x 70 x 85 cm 1,4 m3 2.229,00 €
TAC 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 2.289,00 €
TAC 197 190 x 70 x 85 cm 1,6 m3 2.349,00 €
TAC 207 200 x 70 x 85 cm 1,7 m3 2.419,00 €

Modelle MaBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price

TAC 107A 100 x 70 x 85/95 cm 1,0 m? 1.579,00 €
| TAC 117A 110 x 70 x 85/95cm 1,0 m? 1.639,00 €
TAC 127A 120 x 70 x 85/95cm 1,1 m? 1.709,00 €
TAC 137A 130 x 70 x 85/95 cm 1,2 m? 1.779,00 €
TAC 147A 140 x 70 x 85/95 cm  1,3m3 1.839,00 €
TAC 157A 150 x 70 x 85/95 cm 1,4 m? 1.909,00 €
TAC 167A 160 x 70 x 85/95 cm 1,5 m3 1.979,00 €
mit 10 cm Aufkantung ' TAC 177A 170 x 70 x 85/95 cm 1,6 m3 2.309,00 €

with 10 cm upstand TAC 187A 180 x 70 x 85/95cm 1,7 m? 2.369,00 €
TAC 197A 190 x 70 x 85/95 cm 1,7 m? 2.439,00 €
TAC 207A 200 x 70 x 85/95 cm  1,8'm3 2.509,00 €

Modelle Male (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TACP 107 100 x 70 x 85 cm 0,9 m? 1.649,00 €
TACP 117 110 x 70 x 85 cm 0,9 m? 1.709,00 €
TACP 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m? 1.779,00 €
TACP 137 130 x 70 x 85 cm 1,1m? 1.819,00 €
TACP 147 140 x 70 x 85 cm 1,2 m?3 1.919,00 €
TACP 157 150 x 70 x 85 cm 1,3m? 1.989,00 €
TACP 167 160 x 70 x 85 cm 1,3m? 2.059,00 €
TACP 177 170 x 70 x 85 cm 1,4 m3 2.389,00 €
TACP 187 180 x 70 x 85 cm 1,5m3 2.459,00 €
TACP 197 190 x 70 x 85 cm 1,6 m3 2.529,00 €
TACP 207 200 x 70 x 85 cm 1,7m3 2.599,00 €
i Warmeschranke E Heating cabinets [. Armoires de travail a chaleur
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Modelle Mafe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
TAP 107 100 x 70 x 85 cm 0,8 m3 1.059,00 €
TAP 117 110 x 70 x 85 cm 0,9 m3 1.119,00 €
TAP 127 120 x 70 x 85 cm 1,0 m3 1.169,00 €
TAP 137 130 x 70 x 85 cm 1,1 m?3 1.219,00 €
TAP 147 140 x 70 x 85 cm 1,1 m?3 1.269,00 €
TAP 157 150 x 70 x 85 cm 1,2 m3 1.319,00 €
TAP 167 160 x 70 x 85 cm 1,3 m3 1.379,00 €
TAP 177 170 x 70 x 85 cm 1,4 m3 1.429,00 €
TAP 187 180 x 70 x 85 cm 1,4 m3 1.479,00 €
TAP 197 190 x 70 x 85 cm 1,5m3 1.539,00 €
TAP 207 200 x 70 x 85 cm 1,6 m3 1.589,00 €
Modell MaBe (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price

TAA PB 107 (100x100) x 70 x 85 cm 0,9 m3 1.269,00 €

Modell MaRe (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price

TAAPB 107A  (100x100) x 70 x 85/95 cm 1,0 m3 1.329,00 €

.
.

Zubehor Edelstahlmobel 70 Tiefe

Modell Male (BxTxH) Bezeichnung Preis
model dimensions description price
PRC 70 80x70x4cm Kippbord mit Scharnieren 549,00 €

Modelle MaBe (2 x B) Bezeichnung Preis

models dimensions description price

RGP ©12,5x14 cm Rad ohne Bremse 49,00 € l )
RGFP ©12,5x14 cm Rad mit Bremse 59,00 €

E Arbeitsschranke Working cabinets m Armoires de travail

® lagerware (items on stock) Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks) pmgmafood deutschland | 279
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel S

Schubladenblocke

I
Modelle TA 2C 057 TA 3C 057 TA 4C 057 TA 2C1 057 TA 1CB 05

models

MaBe (BxTxH) 50, 70x85cm 50x70x85cm 50x70x85cm 50x70x85cm 50 x 70 x 85 cm

dimensions

1 Schublade+

2 Schubladen 14 ,'c ) o de fir

Schubladen ey pjaden 172 3 Schubladen 1/3 4 Schubladen 1/4

drawers 1 Schublade 1/2 Flaschen
Aufkantung ) ) B 3 )
upstand

Volumen 0.4 m3 0,4 m? 0,4 m? 0,4 m? 0,4 m?
volume

F')’r;‘:is 859,00 € 969,00 € 1.069,00 € 989,00 € 869,00 €

mit 10 cm Aufkantung
with 10 cm upstand

Modelle TA 2C 057A TA 3C 057A TA 4C 057A TA 2C1 057A TA 1CB 057A

models

MaBe (BxTxH) 50, 70x85cm 50x70x85cm 50x70x85cm 50x70x85cm 50 x 70 x 85 cm

dimensions

1 Schublade+

2 Schubladen 1/4 1 Schublade fiir

Schubladen 5 g\ hiaden1/2 3 Schubladen 1/3 4 Schubladen 1/4

drawers 1 Schublade 1/2 Flaschen
Aufkantung / / / / /
upstand

\\I{)%Irzlemen 0,4 m3 0,4 m? 0,4 m3 0,4 m3 0,4 m3
:;Egis 889,00 € 999,00 € 1.139,00 € 1.019,00 € 899,00 €
; Schubladenblocke Drawer blocks m Blocs de tiroirs
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Schubladenbldcke fiir Pizzazubereitung in verschiedenen Ausfihrungen.

Drawer blocks for pizza preparation in different versions.

Modelle MafBe (BxTxH) Aufkantung Volumen Preis
models dimensions upstand volume price
TA 7CP 057 50 x 70 x 85 cm - 0,4 m3 1.419,00 €
TA 7CP 057A 50 x 70 x 85 cm v 0,4 m3 1.449,00 €
TA 7CP 075 70 x 50 x 85 cm - 0,4 m3 1.559,00 €
TA 7CP 075A 70 x 50 x 85 cm v 0,4 m3 1.589,00 €
TA 7CP 097 90 x 70 x 85 cm i 055m®  1.869,00€ |ossetten
TA 7CP 097A 90 x 70 x 85 cm v 0,55 m3 1.909,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Aufkantung Volumen Preis
models dimensions upstand volume price
TA 4CP1 057 50x 70 x 85 cm - 0,4 m3 1.259,00 €
TA 4CP1 057A 50x 70 x 85 cm v 0,4 m3 1.289,00 €
TA 4CP1 075 70 x 50 x 85 cm - 0,4 m3 1.389,00 €
TA 4CP1 075A 70 x 50 x 85 cm v 0,4 m3 1.419,00 €
4 Kassetten +
TA 4CP1 097 90 x 70 x 85 cm - 0,55 m3 1.659,00 € 1 groRe Schublade
TA 4CP1 097A 90 x 70 x 85 cm v 0,55 m3 1.699,00 €
Modelle MafBe (BxTxH) Aufkantung Volumen Preis
models dimensions upstand volume price
TA 4CPG 057 50x 70 x 85 cm - 0,4 m3 1.139,00 €
TA 4CPG 057A 50x 70 x 85 cm v 0,4 m3 1.169,00 €
TA 4CPG 075 70 x 50 x 85 cm - 0,4 m3 1.249,00 €
TA 4CPG 075A 70 x50 x 85 cm v 0,4 m3 1.289,00 €
TA 4CPG 097 90 x 70 x 85 cm - 0,55 m3 1.499,00 € 4 Kassetten +
TA 4CPG 097A 90 x 70 x 85 cm v 055m*  1.539,00€ 1 offenesFach

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Schubladenelemente

; Schubladenelemente

Schubladenelemente zum Einbau in Arbeitstische und Arbeitsschranke.

Drawer units for installation in working tables and working cabinets.

Modelle Mafie (BxTxH) Bezeichnung Preis
models dimensions description price
C1 4715 40 x 67 x 15 cm einzelne Schublade 229,00 €
C1 4720 40 x 67 x 20 cm einzelne Schublade 249,00 €
Cl1 6715 60 x 67 x 15 cm einzelne Schublade 269,00 €
C1 6720 60 x 67 x 20 cm einzelne Schublade 299,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Bezeichnung Preis
models dimensions description price
C1 MC 4720 40 x 67 x 20 cm Kaffeesatz-Schublade 279,00 €
C1 MC 6720 60 x 67 x 20 cm Kaffeesatz-Schublade 299,00 €
Modelle Mafe (BxTxH) Bezeichnung Preis
models dimensions description price
C247 40 x 67 x 55 cm Schubladenelement 0,3 m3 579,00 €
C267 60 x 67 x 55 cm Schubladenelement 0,4 m3 669,00 €
C277 72 x 67 x 55 cm Schubladenelement 0,5 m3 749,00 €
Modelle Male (BxTxH) Bezeichnung Preis
models dimensions description price
C347 40 x 67 x 55 cm Schubladenelement 0,3 m3 659,00 €
C367 60 x 67 x 55 cm Schubladenelement 0,4 m3 749,00 €
C377 72 x 67 x55cm Schubladenelement 0,5 m3 869,00 €
Drawer units m L'unité de tiroirs
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Kaffeesatz-Schubladen als Basis fir Kaffeemaschinen oder Kaffeemuhlen.

Coffee ground drawers as a basis for coffee machines and coffee grinders.

Kaffeesatz-Schubladen

Modell MaRBe (BxTxH) Bezeichnung Preis

model dimensions description price

BM MC 46 40 x 60 x 16 cm Basis flur Kaffeemihle 339,00 €

Modelle MaRe (BxTxH) Bezeichnung Preis

models dimensions description price

BM C 46 40 x 60 x 20 cm Basis flr Kaffeemaschine 329,00 €

BM C 56 50 x 60 x 20 cm Basis flr Kaffeemaschine 409,00 €

BM C 66 60 x 60 x 20 cm Basis flr Kaffeemaschine 439,00 €

BMC 76 70 x 60 x 20 cm Basis flr Kaffeemaschine 479,00 €

Modelle Maflie (BxTxH) Bezeichnung Preis

models dimensions description price

BM C 86 80 x 60 x 20 cm Basis flr Kaffeemaschine 629,00 €

BM C 96 90 x 60 x 20 cm Basis flr Kaffeemaschine 699,00 €

BM C 106 100 x 60 x 20 cm Basis flr Kaffeemaschine 759,00 €

BMC 116 110 x 60 x 20 cm Basis flr Kaffeemaschine 799,00 €

BM C 126 120 x 60 x 20 cm Basis fur Kaffeemaschine 859,00 €

ausziehbares Becken

Modelle MaRBe (BxTxH) Preis

I E dimensions price

P BE 084 80x40x4cm 69,00 €

P BE 094 90 x40 x4 cm (X ES

P BE 104 100 x40 x 4 cm 69,00 €

P BE 114 110 x40 x4 cm 69,00 €

P BE 124 120 x40 x 4 cm 79,00 €

P BE 134 130 x40 x4 cm 89,00 €

P BE 144 140 x 40 x 4 cm 99,00 € ausziehbares Becken zur Montage

P BE 154 150 x 40 x 4 cm 99.00 € unter Wandhangeschranken
! inkl. Filhrungsschienen

P BE 164 160 x 40 x 4 cm 109,00 €

P BE 174 170 X 40 X 4 cm 109 00 € retractable basin for mounting under han-
’ ging wall cabinets including guide rails

P BE 184 180 x40 x 4 cm 119,00 €

P BE 194 190 x 40 x 4 cm 119,00 €

P BE 204 200 x40 x4 cm 129,00 €

m Marc de café tiroir

; Kaffesatz-Schubladen Coffee ground drawers

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)

® lLagerware (items on stock)
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Spultechnik h__gdji

LG R Spiultische (10c

i Spultische

Modelle MafRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR 1V 057 50 x 70 x 85 cm 40 x50 x 25 cm 0,5 m3 659,00 €
LGR 1V 067 60 x 70 x 85 cm 40 x50 x 25 cm 0,6 m3 699,00 €
LGR 1V 077 70 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 0,7 m3 739,00 €
LGR 1V 087 80 x 70 x85cm 60 x 50 x 30 cm 0,8 m3 779,00 €
LGR 1V 107 100x70x85cm 86 x50x35cm 1,0 m3 1.289,00 €
LGR 1V 127 120x70x85cm 106 x50 x 35cm 1,1m3 1.369,00 €
LGR 1V 147 140 x70x85cm 116 x50 x 35cm 1,3m3 1.459,00 €
LGR 1V 167 160 x 70 x85cm 136 x50 x35cm 1,5m3 1.549,00 €
LGR 1V 187 180 x 70 x85cm 166 x50 x 35cm 1,7m3 1.599,00 €
LGR 1V 207 200 x 70 x85cm 166 x 50 x 35 cm 1,7m3 1.679,00 €
Modelle Male (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR1VGS 107 100x70x85cm 40x50x25cm 1,0 m3 839,00 €
LGR1VGS 117 110x70x85cm 50x50x30cm 1,1m3 879,00 €
LGR1VGS 127 120x70x85cm 50x50x30cm 1,1m3 909,00 €
LGR 1VGS 137 130 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,2 m3 959,00 €
LGR 1VGS 147 140 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,3m3 989,00 €
LGR 1VGS 157 150 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,4 m3 1.029,00 €
LGR 1VGS 167 160 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,5m3 1.069,00 €
Modelle Mafe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR1VGD 107 100x70x85cm 40x50x25cm 1,0 m3 839,00 €
LGR1VGD 117 110x70x85cm 50x50x30cm 1,1m3 879,00 €
LGR1VGD 127 120x70x85cm 50x50x30cm 1,1m3 909,00 €
LGR1VGD 137 130x70x85cm 50 x50 x 30 cm 1,2 m3 959,00 €
LGR1VGD 147 140x70x85cm 60x50x30cm 1,3m3 989,00 €
LGR1VGD 157 150x70x85cm 60x50x30cm 1,4 m3 1.029,00 €
LGR1VGD 167 160x70x85cm 60 x 50 x 30 cm 1,5m3 1.069,00 €

% Sink units

[. Evieres
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AISI 304

warewashing - TOP Spultechnik

Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR 2V 107 100x70x85cm 40x40x25cm 1,0 m3 1.049,00 €
LGR 2V 117 110 x 70 x 85 cm 50x40x25cm 1,1m3 1.089,00 €
LGR 2V 127 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1m3 1.119,00 €
LGR 2V 137 130x70x85cm  50x50x30cm 1,2 m3 1.169,00 €
LGR 2V 147 140 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,3m3 1.209,00 €
LGR 2V 167 160 x 70 x 85 cm 70 x50 x 35 cm 1,5m3 2.009,00 €
LGR 2V 187 180 x 70 x 85 cm 80 x50 x35cm 1,7m3 2.039,00 €
LGR 2V 207 200 x 70 x 85 cm 86 x 50 x 35 cm 1,8 m3 2.119,00 €
Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR 2VGS 147 140x70x85cm  40x50x25cm 1,3m3 1.169,00 €
LGR 2VGS 157 150x70x85cm 50x50x30cm 1,4 m3 1.199,00 €
LGR2VGS 167 160x70x85cm 50x50x30cm 1,5m3 1.249,00 €
LGR 2VGS 177 170x70x85cm 50 x 50 x 30 cm 1,6 m3 1.289,00 €
LGR 2vGS5187 180x70x85cm 50 x 50 x 30 cm 1,7m3 1.349,00 €
LGR 2VGS5197 190x70x85cm 50 x 50 x 30 cm 1,7m3 1.389,00 €
LGR 2VGS 207 200x70x85cm 60 x 50 x 30 cm 1,8 m3 1.439,00 €
Modelle MafBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR2VGD 147 140x70x85cm 40x50x25cm 1,3m3 1.169,00 €
LGR2VGD 157 150x70x85cm 50x50x30cm 1,4 m3 1.199,00 €
LGR2VGD 167 160x70x85cm 50x50x30cm 1,5m3 1.249,00 €
LGR2VGD 177 170x70x85cm 50 x50 x30cm 1,6 m3 1.289,00 €
LGR 2vGD 187 180x70x85cm 50 x50 x30cm 1,7m3 1.349,00 €
LGR 2vGD 197 190x 70 x85cm 50 x50 x 30 cm 1,7m3 1.389,00 €
LGR 2VGD 207 200 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,8 m3 1.439,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGR2V2G 187 180x70x85cm 50x50x30cm 1,7m3 1.319,00 €
LGR 2V2G 207 200x70x85cm 50x50x30cm 1,8 m3 1.379,00 €
LGR 2V2G 227 220x70x85cm 50x50x30cm 2,0 m3 1.609,00 €
LGR 2V2G 247 240x70x85cm 50 x50 x30cm 2,1m3 1.679,00 €

%
>
-
-

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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i Spulschranke

Modelle MaBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 1V 057 * 50 x 70 x 85 cm 40 x50x25cm 0,5 m3 889,00 €
LA 1V 067 * 60 x 70 x 85 cm 40 x50x25cm 0,6 m3 939,00 €
LA1V 077 * 70 x 70 x 85 cm 50 x50 x 25 cm 0,7 m3 989,00 €
LA 1V 087 * 80 x70x85cm 60 x 50 x 25 cm 0,8 m3 1.049,00 €
LA 1V 107 100 x 70 x 85 cm 86 x 50 x 35 cm 1,0 m3 1.699,00 €
LA 1V 127 120x70x85cm 106 x50 x 35cm 1,1m3 1.819,00 €
LA 1V 147 140x 70x85cm 116 x50x 35cm 1,3m3 1.939,00 €
LA 1V 167 160x 70 x85cm 136 x50x35cm 1,5m3 2.059,00 €
LA 1V 187 180x70x85cm 166 x50 x 35cm 1,7m3 2.189,00 €
LA 1V 207 200x70x85cm 166 x50 x 35 cm 1,7m3 2.319,00 €
* mit FlGgeltlre (with hinged door)
Modelle Male (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 1VGS 107 100x70x85cm  40x50x25cm 1,0 m3 1.149,00 €
LA 1VGS 117 110 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1m3 1.189,00 €
LA 1VGS 127 120 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1m3 1.229,00 €
LA 1VGS 137 130 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,2 m3 1.269,00 €
LA 1VGS 147 140 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,3m3 1.319,00 €
LA 1VGS 157 150 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,4 m3 1.379,00 €
LA 1VGS 167 160 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,5m3 1.449,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 1VGD 107 100x70x85cm  40x50x25cm 1,0 m3 1.149,00 €
LA 1VGD 117 110 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1m3 1.189,00 €
LA 1VGD 127 120 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1m3 1.229,00 €
LA 1VGD 137 130 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,2 m3 1.269,00 €
LA 1VGD 147 140 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,3m3 1.319,00 €
LA 1VGD 157 150 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,4 m3 1.379,00 €
LA 1VGD 167 160 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,5m3 1.449,00 €
%Smk units [. Evieres
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AISI 304

warewashing - TOP Spultechnik

Modelle MaBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 2V 107 100x70x85cm 40x40x25cm 1,0 m3 1.359,00 €
LA 2V 117 110x70x85cm  40x40x25cm 1,1 m3 1.389,00 €
LA 2V 127 120x70x85cm 50 x50x30cm 1,1 m3 1.439,00 €
LA 2V 137 130x70x85cm  50x50x30cm 1,2 m3 1.499,00 €
LA 2V 147 140x70x85cm 50 x50x30cm 1,3 m3 1.569,00 €
LA 2V 167 160x70x85cm  70x50x 35cm 1,5m3 2.579,00 €
LA 2V 187 180x70x85cm 80 x50x35cm 1,7m3 2.679,00 €
LA 2V 207 200x70x85cm 86 x50x35cm 1,8 m3 2.829,00 €
Modelle MaRBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 2VGS 147 140x70x85cm  40x50x25cm 1,3m3 1.479,00 €
LA 2VGS 157 150x70x85cm 50 x50 x30cm 1,4 m3 1.549,00 €
LA 2VGS 167 160x70x85cm  50x50x30cm 1,5m3 1.619,00 €
LA 2VGS 177 170x70x85cm 50 x50 x30cm 1,6 m3 1.669,00 €
LA 2VGS 187 180x70x85cm  50x50x30cm 1,7 m3 1.709,00 €
LA 2VGS 197 190 x70x85cm 50 x50 x 30 cm 1,7 m3 1.789,00 €
LA 2VGS 207 200x70x85cm  60x50x30cm 1,8 m3 1.829,00 €
Modelle MaRBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 2VGD 147 140x70x85cm  40x50x25cm 1,3m3 1.479,00 €
LA 2VGD 157 150x70x85cm 50 x50 x30cm 1,4 m3 1.549,00 €
LA 2VGD 167 160x70x85cm  50x50x30cm 1,5m3 1.619,00 €
LA 2VGD 177 170x70x85cm 50 x50 x 30 cm 1,6 m3 1.669,00 €
LA 2VGD 187 180x70x85cm  50x50x30cm 1,7 m3 1.709,00 €
LA 2VGD 197 190x70x85cm 50 x50 x 30 cm 1,7 m3 1.789,00 €
LA 2VGD 207 200x70x85cm  60x50x30cm 1,8 m3 1.829,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LA 2V2G 187 180x70x85cm  50x50x30cm 1,7 m3 1.899,00 €
LA 2V2G 207 200x70x85cm  50x50x30cm 1,8 m3 1.939,00 €
LA 2V2G 227 220x70x85cm  50x50x30cm 2,0m3 2.159,00 €
LA 2V2G 247 240x70x85cm  50x50x30cm 2,1m3 2.369,00 €

@
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® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Spiiltechnik TOP - warewash

o - : -F.-.!__g . i
Spulcenter & Spulschrankcenter (10 cm Aufkantung)
ModeIJe Mafle Becken (BxTle Volumen Preis
models __dimensions bowl volume price
LGRL 1\};275 © 120x70x85cm  50x50x30cm  1,1m? 879,00 €
LGRL1V147D . 140x70x85cm 60x50x30cm’ 1,3 m? 929,00 €
Modelle Maflle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LFBL 1V 127D 120 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,1 m3 1.019,00 €
LFSL 1V 147D 140 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,3m3 1.109,00 €
Modelle Maflie (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
 Fligelt 1mre LABL 1V 127D 120x 70 x85cm  50x50x 30 cm 1,1m3 1.129,00 €
M 2Tren LASL1V 147D 140x70x85cm  60x50x30cm  1,3m*  1.239,00 €
Modelle Maflie (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGRL 1V 127S 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1 m3 879,00 €
LGRL 1V 147S 140 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,3 m3 929,00 €
Modelle Mafie (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LFBL 1V 127S 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1 m3 1.019,00 €
LFSL 1V 147S 140 x 70 x 85 cm 60 x50 x 30 cm 1,3 m3 1.109,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
mit Fligeltire 1Ture LABL 1V 127S 120 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,1 m3 1.129,00 €
2 Turen LASL 1V 147S 140 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,3 m3 1.239,00 €

i Spulcenter / Spulschrankcenter

% Sink center

[. Centre d'évieres
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AISI 304

N Y Y I
warewashing - TOP Spultechnik

Modelle MaRe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGRL 2V 167D 160 x 70 x 85 cm 40 x50 x 25 cm 1,3m3 1.159,00 €
LGRL 2V 187D 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,4m3 1.239,00 €
LGRL 2V 207D 200 x 70 x 85 cm 60 x50 x30cm 1,6 m3 1.309,00 €
Modelle MafSe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen TS
models dimensions bowl volume price
LFSL 2V 167D 160 x 70 x 85 cm 40 x50 x 25 cm 1,3m3 1.389,00 €
LFSL 2V 187D 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,4m3 1.469,00 €
LFSL 2V 207D 200 x 70 x 85 cm 60 x50 x 30 cm 1,6 m3 1.549,00 €
Modelle MafSe (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LASL 2V 167D 160 x 70 x 85 cm 40 x 50 x 25 cm 1,3m3 1.539,00 €
LASL 2V 187D 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,4m3 1.499,00 €
LASL 2V 207D 200 x 70 x 85 cm 60 x50 x 30 cm 1,6 m3 1.719,00 €
Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LGRL 2V 167S 160 x 70 x 85 cm 40 x 50 x 25 cm 1,3m3 1.159,00 €
LGRL 2V 187S 180 x 70 x 85 cm 50 x50 x 30 cm 1,4 m3 1.239,00 €
LGRL 2V 207S 200 x 70 x 85 cm 60 x50 x 30 cm 1,6 m3 1.309,00 €
-jr
Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LFSL 2V 167S 160x 70 x85¢cm  40x50x25cm  13m°  1.389,00€
LFSL 2V 187S 180 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,4 m3 1.469,00 €
LFSL 2V 207S 200 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,6 m3 1.549,00 €
Modelle Mafle (BxTxH) Becken (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
LASL 2V 167S 160 x 70 x 85 cm 40 x 50 x 25 cm 1,3 m3 1.539,00 €
LASL 2V 187S 180 x 70 x 85 cm 50 x 50 x 30 cm 1,4 m3 1.499,00 €
LASL 2V 207S 200 x 70 x 85 cm 60 x 50 x 30 cm 1,6 m3 1.719,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Wandhangeschranke

Eck-Wandhangeschrank mit Fligeltiire

Wandhangeschrank offen

Wandhangeschrank mit Schiebetiiren

; Wandhangeschranke

Modell MaRe (BxTxH) Volumen Preis
model dimensions volume price
PAA 1R 776 70 x 70 x 65 cm 0,5m3 979,00 €
Modelle MalBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
PG 1R 06 46 60 x 40 x 65 cm 0,3m3 369,00 €
PG 1R 07 46 70 x 40 x 65 cm 0,3m3 389,00 €
PG 1R 08 46 80 x40 x 65 cm 0,3m3 399,00 €
PG 1R 09 46 90 x 40 x 65 cm 0,4 m3 419,00 €
PG 1R 10 46 100 x 40 x 65 cm 0,4 m3 439,00 €
PG 1R 11 46 110 x 40 x 65 cm 0,4 m3 459,00 €
PG 1R 12 46 120 x 40 x 65 cm 0,5 m3 479,00 €
PG 1R 13 46 130 x 40 x 65 cm 0,5m3 499,00 €
PG 1R 14 46 140 x 40 x 65 cm 0,6 m3 519,00 €
PG 1R 15 46 150 x 40 x 65 cm 0,6 m3 549,00 €
PG 1R 16 46 160 x 40 x 65 cm 0,6 m3 569,00 €
PG 1R 17 46 170 x 40 x 65 cm 0,7 m3 589,00 €
PG 1R 18 46 180 x 40 x 65 cm 0,7 m3 609,00 €
PG 1R 19 46 190 x 40 x 65 cm 0,7 m3 629,00 €
PG 1R 20 46 200 x 40 x 65 cm 0,8 m3 649,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
PA 1R 10 46 100 x 40 x 65 cm 0,4 m3 559,00 €
PA 1R 11 46 110 x 40 x 65 cm 0,4 m3 589,00 €
PA 1R 12 46 120 x 40 x 65 cm 0,5m3 619,00 €
PA 1R 13 46 130 x40 x 65 cm 0,5m3 649,00 €
PA 1R 14 46 140 x 40 x 65 cm 0,6 m3 679,00 €
PA 1R 15 46 150 x 40 x 65 cm 0,6 m3 719,00 €
PA 1R 16 46 160 x 40 x 65 cm 0,6 m3 749,00 €
PA 1R 17 46 170 x 40 x 65 cm 0,7m3 779,00 €
PA 1R 18 46 180 x 40 x 65 cm 0,7m3 809,00 €
PA 1R 19 46 190 x 40 x 65 cm 0,7m3 839,00 €
PA 1R 20 46 200 x 40 x 65 cm 0,8 m3 869,00 €
Hanging cabinets m Armoire suspendue
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Wandhangeschrank mit Schiebetiiren - Tellerbord & Tropfblech

Modelle Mafe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
PA 1RS 10 46 100 x 40 x 65 cm 0,4 m3 709,00 €
PA 1RS 11 46 110 x 40 x 65 cm 0,4 m3 739,00 €
PA 1RS 12 46 120 x 40 x 65 cm 0,5m3 779,00 €
PA 1RS 13 46 130 x 40 x 65 cm 0,5m3 819,00 €
PA 1RS 14 46 140 x 40 x 65 cm 0,6 m3 859,00 €
PA 1RS 15 46 150 x 40 x 65 cm 0,6 m3 899,00 €
PA 1RS 16 46 160 x 40 x 65 cm 0,6 m3 939,00 €
PA 1RS 17 46 170 x 40 x 65 cm 0,7m3 969,00 €
PA 1RS 18 46 180 x 40 x 65 cm 0,7m3 1.009,00 €
PA 1RS 19 46 190 x 40 x 65 cm 0,7m3 1.049,00 €
PA 1RS 20 46 200 x 40 x 65 cm 0,8 m3 1.089,00 €
Wandhangeschrank mit Schiebetiuren & Tropfblechen
Modelle MafBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
PA 1RG 10 46 100 x 40 x 65 cm 0,4 m3 609,00 €
PA 1RG 11 46 110 x 40 x 65 cm 0,4 m3 639,00 €
PA 1RG 12 46 120 x 40 x 65 cm 0,5 m3 679,00 €
PA 1RG 13 46 130 x 40 x 65 cm 0,5 m3 709,00 €
PA 1RG 14 46 140 x 40 x 65 cm 0,6 m3 749,00 €
PA 1RG 15 46 150 x 40 x 65 cm 0,6 m3 779,00 €
PA 1RG 16 46 160 x 40 x 65 cm 0,6 m3 819,00 €
PA 1RG 17 46 170 x 40 x 65 cm 0,7 m3 849,00 €
PA 1RG 18 46 180 x 40 x 65 cm 0,7 m3 889,00 €
PA 1RG 19 46 190 x 40 x 65 cm 0,7 m3 919,00 €
PA 1RG 20 46 200 x 40 x 65 cm 0,8 m3 959,00 €
Wandhangeschrank mit Schiebetiiren & ausziehbaren Behaltern
Modelle Male (BxTxH) Behalter Volumen Preis
models dimensions bowl volume price
PA 1RB 10 46 100 x 40 x 65 cm 4 0,4 m3 869,00 €
PA 1RB 11 46 110 x 40 x 65 cm ) 0,4 m3 909,00 €
PA 1RB 12 46 120 x 40 x 65 cm 5 0,5m3 999,00 €
PA 1RB 13 46 130 x 40 x 65 cm 6 0,5m3 1.029,00 €
PA 1RB 14 46 140 x 40 x 65 cm 6 0,6 m3 1.119,00 €
PA 1RB 15 46 150 x 40 x 65 cm 7 0,6 m3 1.139,00 €
PA 1RB 16 46 160 x 40 x 65 cm 7 0,6 m3 1.219,00 €
PA 1RB 17 46 170 x 40 x 65 cm 8 0,7m3 1.259,00 €
PA 1RB 18 46 180 x 40 x 65 cm 8 0,7m3 1.339,00 €
PA 1RB 19 46 190 x 40 x 65 cm 9 0,7m3 1.369,00 €
PA 1RB 20 46 200 x 40 x 65 cm 9 0,8 m3 1.459,00 €

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Wandborde
Zur Montage an der Wand bendétigen Sie zusatzlich Wandschienen und Einrast-
stitzen oder einfache Winkeltrager!
(For mounting on the wall, you also need rails and wall Einraststiitzen or simple angle bracket!)
Tiefe 30 cm
Modelle MafBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
ME 06 3 60 x 30 x4 cm 0,1 m3 69,00 € Wandschienen .
ME 07 3 70 x 30 x 4 cm 0.1 m? 75,00 € Wir empfehlen 1 Wandschiene pro
laufendem Meter.
ME 08 3 80x30x4cm 0,1m?3 79,00 €
ME 09 3 90 x30x4cm 0,1m3 89,00 € Modell Héh Prei
odelle ohe reis
ME 11 3 110 x 30 x4 cm 0,1m3 99,00 €
ME 12 3 120 x 30 x 4 cm 0,1 m? 109,00 € MECR30  30cm 15,00€
ME 13 3 130 x 30 x 4 cm 0,1 m? 115,00 € MECR60  60cm 19,00€
ME 14 3 140 x 30 x 4 cm 0,1 m? 119,00 € MECR90 ~ 90cm 29,00€
ME 15 3 150 x 30 x 4 cm 0,1m3 129,00 €
ME 16 3 160 x 30 x 4 cm 0,1m3 135,00 €
ME 17 3 * 170 x 30 x 4 cm 0,2m3 145,00 €
ME 18 3 * 180 x 30 x 4 cm 0,2m3 149,00 € Ei tetitt
inraststiutzen
ME 19 3* 190 x 30 x 4 cm 0.2 m? 159,00 € Zum Einsetzen in die Wandschie-
ME 20 3 * 200x30x4 cm 0,2m3 169,00 € nen.
Tiefe 40 cm r
Modelle MafBe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price Modelle Tiefe Preis
models depth price
ME 06 4 60 x40 x4 cm 0,1m3 75,00 €
ME 07 4 70 x 40 x 4 cm 0,1 m? 79,00 € MEST30  30cm 29,00€
ME 08 4 80 x 40 x 4 cm 0,1 m? 85,00 € MEST40  40cm 39,00 €
ME 09 4 90 x40 x4 cm 0,1m3 95,00 €
ME 10 4 100 x40 x 4 cm 0,1m3 99,00 €
ME 11 4 110 x40 x4 cm 0,1m3 109,00 €
3
ME 12 4 120 x40 x 4 cm 0,1 m3 119,00 € Winkeltrager einfach
ME 13 4 130 x40 x 4 cm 01m 129,00 € Keine zusétzlichen Wandschie-
ME 14 4 140 x 40 x 4 cm 0,2 m3 139,00 € nen notig.
ME 15 4 150 x 40 x 4 cm 0,2 m3 149,00 €
ME 16 4 160 x40 x4 cm 0,2m3 159,00 € '
ME 17 4 * 170 x40 x 4 cm 0,2m3 169,00 € . .
ME 18 4 * 180 x 40 x 4 cm 0.2 m: 179,00 € Modelle - Tlefe Prels
ME 19 4 * 190 x 40 x 4 cm 0,2m3 189,00 €
ME 20 4 * 200 x 40 x 4 cm 0,2 m? 199,00 € MESTF30 30cm 25,00€
MESTF40 40cm 29,00€
* ab 170 cm werden 3 Wandschienen und 3 Stiitzbligel benétigt
; Wandborde Shelves m Etageres
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Aufsatzregale & Warmebrucken

Modelle Male (BxTxH) Heizung Volumen Preis
models dimensions heating volume price
RA1 104 100 x 35 x40 cm - 0,3 m3 349,00 €
RA1 124 120 x 35 x40 cm - 0,3 m?3 379,00 €
RA1 144 140 x 35 x40 cm - 0,4 m3 479,00 €
RA1 164 160 x 35 x40 cm - 0,4 m3 549,00 €
RA1 184 180 x 35 x 40 cm - 0,5 m? 609,00 € nicht beheizt no heating
RA1 204 180 x 35 x40 cm - 0,5 m3 649,00 €
Modelle Mafe (BxTxH) Heizung Volumen Preis
models dimensions heating volume price
RA2 107 100 x35x 70 cm - 0,4m3 639,00 €
RA2 127 120 x35x70 cm - 0,5m3 659,00 €
RA2 147 140 x 35 x 70 cm - 0,6 m3 719,00 €
RA2 167 160 x 35x 70 cm - 0,6 m3 819,00 €
RA2 187 180 x35x70cm - 0,7m3 929,00 €
RA2 207 200 x 35 x 70 cm - 0,8 m3 969,00 € nicht beheizt no heating
Modelle MaRBe (BxTxH) Heizung Volumen Preis
models dimensions heating volume price
RA1R 104 100 x 35 x40 cm 4 0,3 m3 909,00 €
RA1R 124 120 x35x40 cm v 0,3 m3 939,00 €
RA1R 144 140 x 35 x40 cm v 0,4 m3 1.039,00 €
RA1R 164 160 x 35 x40 cm v 0,4 m3 1.099,00 € beheizt with heating
RA1R 184 180 x 35 x40 cm v 0,5 m3 1.239,00 €
RAIR 204 200 x 35 x40 cm v 0,5 m3 1.339,00 €
Modelle MaRBe (BxTxH) Heizung Volumen Preis
models dimensions heating volume price
RA2R 107 100 x 35 x 70 cm v 0,4m3 1.309,00 € .
RA2R 127 120 x35x70 cm v 0,5m3 1.359,00 € '
RA2R 147 140 x 35 x 70 cm v 0,6 m3 1.419,00 €
RA2R 167 160 x 35 x 70 cm v 0,6 m3 1.519,00 €
3 -
RA2R 187 180 x35x 70 cm v 0,7m 1.719,00 € beheizt with heating
RA2R 207 200x35x 70 cm v 0,8 m3 1.849,00 €
: Aufsatzregale & Warmebrucken Equipment shelves & thermal bridges m Tablettes matériel & ponts thermiques

® Lagerware (items on stock) Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks) pmgmafood deutschland | PAK]
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Edelstahlmobel TOP - stainless steel AISI 304

Vorratsschranke

Diese Vorratschranke sind mit 3 Einle-

gebdden und Fllgeltiren ausgestattet.
These storage cabinets are equipped with 3
adjustable boards and winged doors.

i Vorratsschranke

Modelle Mafe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
AN 1B 5-5-15 50 x 50 x 150 cm 0,5m3 1.429,00 €
e AN 1B 6-5-15 60 x 50 x 150 cm 0,6 m3 1.469,00 €
§ AN 1B 7-5-15 70 x 50 x 150 cm 0,7m3 1.509,00 €
% AN 1B 5-5-18 50 x 50 x 180 cm 0,6 m3 1.539,00 €
F AN 1B 6-5-18 60 x 50 x 180 cm 0,7m3 1.579,00 €
AN 1B 7-5-18 70 x 50 x 180 cm 0,8 m3 1.619,00 €
AN 1B 5-6-15 50 x 60 x 150 cm 0,6 m3 1.459,00 €
e AN 1B 6-6-15 60 x 60 x 150 cm 0,7m3 1.509,00 €
é AN 1B 7-6-15 70 x 60 x 150 cm 0,8 m3 1.549,00 €
-g AN 1B 5-6-18 50 x 60 x 180 cm 0,7 m3 1.569,00 €
= AN 1B 6-6-18 60 x 60 x 180 cm 0,8 m3 1.619,00 €
AN 1B 7-6-18 70 x 60 x 180 cm 0,9 m3 1.659,00 €
AN 1B 5-7-15 50 x 70 x 150 cm 0,7 m3 1.499,00 €
e AN 1B 6-7-15 60 x 70 x 150 cm 0,8 m3 1.539,00 €
§ AN 1B 7-7-15 70 x 70 x 150 cm 0,9 m3 1.589,00 €
% AN 1B 5-7-18 50 x 70 x 180 cm 0,8 m3 1.609,00 €
F AN 1B 6-7-18 60 x 70 x 180 cm 0,9 m3 1.659,00 €
AN 1B 7-7-18 70 x 70 x 180 cm 1,0 m3 1.699,00 €
Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
AN 2B 08-5-15 80 x 50 x 150 cm 0,8 m3 1.589,00 €
e AN 2B 10-5-15 100 x 50 x 150 cm 1,0 m3 1.749,00 €
§ AN 2B 12-5-15 120 x 50 x 150 cm 1,2 m3 1.889,00 €
-g AN 2B 08-5-18 80 x50 x 180 cm 1,0 m3 1.719,00 €
= AN 2B 10-5-18 100 x 50 x 180 cm 1,2 m3 1.889,00 €
AN 2B 12-5-18 120 x 50 x 180 cm 1,4 m3 2.049,00 €
AN 2B 08-6-15 80 x 60 x 150 cm 1,0 m3 1.639,00 €
e AN 2B 10-6-15 100 x 60 x 150 cm 1,2 m3 1.799,00 €
é AN 2B 12-6-15 120 x 60 x 150 cm 1,4 m3 1.949,00 €
% AN 2B 08-6-18 80 x 60 x 180 cm 1,2 m3 1.779,00 €
= AN 2B 10-6-18 100 x 60 x 180 cm 1,4 m3 1.949,00 €
AN 2B 12-6-18 120 x 60 x 180 cm 1,6 m3 2.109,00 €
AN 2B 08-7-15 80 x 70 x 150 cm 1,2m3 1.689,00 €
e AN 2B 10-7-15 100 x 70 x 150 cm 1,4 m3 1.849,00 €
o AN2B12-7-15 12070 x 150 cm 16m*  2.009,00€
ug AN 2B 08-7-18 80 x 70 x 180 cm 1,4 m3 1.829,00 €
= AN 2B 10-7-18 100 x 70 x 180 cm 1,6 m3 2.009,00 €
AN 2B 12-7-18 120 x 70 x 180 cm 1,8 m3 2.179,00 €

g Stock cabinets

[. Banque de cabinet
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AISI 304 stainless steel - TOP Edelstahimobel

Tiefe 50 cm

Tiefe 50 cm

Modelle MaRe (BxTxH) Volumen Preis
models dimensions volume price
AN 2S5 10-5-15 100 x 50 x 150 cm 0,9 m3 1.639,00 €
AN 2S 11-5-15 110 x 50 x 150 cm 1,0 m3 1.709,00 €
AN 2S 12-5-15 120 x 50 x 150 cm 1,1m3 1.789,00 €
AN 2S5 13-5-15 130 x50 x 150 cm 1,3 m3 1.859,00 €
AN 2S 14-5-15 140 x 50 x 150 cm 1,4 m3 1.929,00 €
AN 2S 15-5-15 150 x 50 x 150 cm 1,5m3 2.009,00 €
AN2516-5-15  160x50x130cm Lom>  2:.079,00€
ANZS 105-18 ......... 1 00x50 X 180cm ........... 1,0m3 ......... 1779,00€
AN 2S 11-5-18 110 x50 x 180 cm 1,2m3 1.859,00 €
AN 2S 12-5-18 120 x50 x 180 cm 1,3m3 1.939,00 €
AN 2S 13-5-18 130 x50 x 180 cm 1,4m3 2.009,00 €
AN 2S 14-5-18 140 x 50 x 180 cm 1,5m3 2.089,00 €
AN 2S 15-5-18 150 x50 x 180 cm 1,6 m3 2.159,00 €
AN 2S 16-5-18 160 x 50 x 180 cm 1,7m3 2.239,00 €
Modelle MaBe (BxTxH) Volumen =T
models dimensions volume price
AN 4S 10-5-15 100 x 50 x 150 cm 0,9m3 1.969,00 €
AN 4S 12-5-15 120 x50 x 150 cm 1,1m3 2.149,00 €
AN 4S 14-5-15 140 x 50 x 150 cm 1,4 m3 2.319,00 €
AN4S516-5-15  160x>50x150cm 1.6m°  2:48900€
AN4S 10518 ......... 1 00x50 X 180cm ........... 10m3 ......... 2139,00€
AN 4S 12-5-18 120 x 50 x 180 cm 1,3m?3 2.319,00 €
AN 4S 14-5-18 140 x 50 x 180 cm 1,5m3 2.499,00 €
AN 4S 16-5-18 160 x 50 x 180 cm 1,7m3 2.689,00 €
AN 4S 10-6-15 100 x 60 x 150 cm 1,1m3 2.029,00 €
AN 4S 12-6-15 120 x 60 x 150 cm 1,3m3 2.209,00 €
AN 4S 14-6-15 140 x 60 x 150 cm 1,6 m3 2.389,00 €
AN4S16-6-15  160x60x150cm 1o9m>  2.569,00€
AN4S 10618 ......... 1 00)(60 x 180cm ........... 12m3 ......... 2089,00€
AN 4S 12-6-18 120 x 60 x 180 cm 1,5m3 2.269,00 €
AN 4S 14-6-18 140 x 60 x 180 cm 1,7 m3 2.459,00 €
AN 4S 16-6-18 160 x 60 x 180 cm 2,0m3 2.649,00 €
AN 4S 10-7-15 100 x 70 x 150 cm 1,1 m3 2.089,00 €
AN 4S 12-7-15 120 x 70 x 150 cm 1,3 m3 2.269,00 €
AN 4S 14-7-15 140 x 70 x 150 cm 1,6 m3 2.459,00 €
AN4S16-7-15  160x70x130cm 19m®  264900€
AN45 10718 ......... 1 00X70 X 180cm ........... 1'2m3 ......... 2269,00€
AN 4S 12-7-18 120 x 70 x 180 cm 1,5m3 2.469,00 €
AN 4S 14-7-18 140 x 70 x 180 cm 1,7m3 2.659,00 €
AN 4S 16-7-18 160 x 70 x 180 cm 2,0 m3 2.849,00 €

Vorratschrank mit 3 Einlegebdden und

Schiebetlren.
Storage cabinet with 3 adjustable boards and
sliding doors.

Dieser geteilte Vorratschrank ist mit je
1 Einlegeboden, sowie Schiebetlren
oben und unten ausgestattet. Zwi-

schenmaBe auf Anfrage.

This shared storage cabinet has each 1 shelf and
sliding doors up and down. Intermediate dimen-
sions on request

® lLagerware (items on stock)

Lieferzeit 3 Wochen (delivery time 3 weeks)
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AGB - GTC

Allgemeine Geschaftsbedingungen Prismafood Deutschland

§ 1 Geltungsbereich

1.1 Durch die nachfolgenden Allgemeinen Geschaftsbedingungen (AGB) werden die vertraglichen Beziehungen zwischen
Prismafood Deutschland (nachfolgend Prismafood genannt) und dem Kunden geregelt. Alle Lieferungen und Leistungen
erfolgen ausschlieRlich auf Grundlage dieser AGB. Diese sind Bestandteile aller Vertrage die Prismafood mit den Kunden
schlieBt. Sie gelten auch fur alle zuklnftigen Vertrage mit den Kunden, auch wenn sie nicht nochmals gesondert vereinbart
wurden.

1.2 Geschaftsbedingungen der Kunden oder Dritter finden keine Anwendung, auch wenn Prismafood ihrer Geltung nicht noch-
mals gesondert widerspricht. Alle Vereinbarungen, die zwischen uns und dem Kunden zwecks Ausfiihrung des Vertrages
getroffen werden, sind in diesem Vertrag schriftlich festzuhalten.

1.3 Kunden im Sinne dieser Geschaftsvereinbarungen sind Unternehmer i.S.d. § 14 BGB und der europarechtlichen Vorschriften.

§ 2 Vertragsschluss

2.1 Alle Angebote von Prismafood sind freibleibend und unverbindlich, es sei denn sie sind ausdricklich als verbindlich gekenn-
zeichnet. Sie verstehen sich lediglich als Angebot an den Kunden, ein Angebot gegenulber Prismafood abzugeben. Verein-
barungen und Auftrage werden erst durch unsere schriftliche Bestatigung verbindlich auch soweit Geschafte von unseren
Handelsvertretern vermittelt werden.

2.2 Technische Angaben, wie Form, Farbe, Gewicht, Konstruktion, Struktur und Maserung welche auf Internetseiten oder Katalo-
gen von Prismafood angegeben sind diirfen im Rahmen des Zumutbaren abweichen, soweit nicht die Verwendbarkeit zum
vertraglichen vereinbarten Zweck beeintrachtigt wird. Gleiches gilt fur die Ersetzung von Bauteilen durch technisch min-
destens Gleichwertige. Mengen- und Maangaben, sowie ahnliche Merkmale sind mit den handelsiiblichen Toleranzen zu
verstehen. Sie stellen keine Beschaffenheitsgarantie dar, sondern dienen lediglich der Beschreibung oder Kennzeichnung.

2.3 Prismafood ist berechtigt, dass Vertragsangebot nach Eingang des Kunden, innerhalb von 4 Wochen schriftlich anzuneh-
men. Die Annahme kann schriftlich oder mit der Auslieferung der Ware an den Kunden erklart werden. Eine von uns abge-
gebene Bestatigung Uber den Eingang der Bestellung stellt noch keine verbindliche Annahme der Bestellung dar.

2.4 Ein Kaufvertrag kommt erst dann zustande, wenn er von Prismafood schriftlich bestatigt wurde.
2.5 Der Kunde ist fur die gliltigen Adressdaten auf seiner Rechnung, sowie dem Lieferschein verantwortlich.

§ 3 Preise und Zahlungsbedingungen

3.1 Die von Prismafood angegebenen Preise verstehen sich in Euro ab Lager Prismafood Deutschland in Kaufbeuren zuziglich
Verpackung, Fracht, Transportversicherung, Nachnahmegeblhren und gesetzlicher Umsatzsteuer. Bei Exportlieferungen
zuzliglich Zoll sowie Gebiihren und anderer 6ffentlicher Abgaben.

3.2 Die Preise setzen gewodhnliche Verfrachtungs- und Transportverhaltnisse voraus, sofern diese Preisbestandteil sind. Zu-
satzlich entstehende Mehrkosten durch erschwerte Transportverhaltnisse oder Fehllieferungen, soweit sie von uns nicht zu
vertreten sind, gehen zu Lasten des Kunden.

3.3 Prismafood ist berechtigt, bei veranderten Preisgrundlagen (Material, Léhne u.s.w.),Preise angemessen anzupassen, wenn
der Liefertermin mehr als vier Monate nach Vertragsabschluss liegt.

3.4 Werden nach Vertragsabschluss Umstande bekannt, welche geeignet sind die Kreditwlrdigkeit des Kunden wesentlich
herabzusetzen und durch die Bezahlung der noch offenen Forderungen aus dem jeweiligen Vertragsverhaltnis gefahrdet ist,
so ist Prismafood berechtigt die noch ausstehenden Lieferungen und Leistungen nur gegen Vorauszahlung oder Sicherheits-
leistung zu erbringen.

3.5 Wird die Vertragsmenge durch Abrufe des Kaufers Uberschritten, so sind wir zur Lieferung der Mehrmengeberechtigt, aber
nicht verpflichtet.

3.6 Die Bezahlung durch den Kunden kann durch Vorkasse, Nachnahme oder Bar bei Selbstabholung erfolgen. Bestellungen aus
dem Ausland werden nur gegen Vorkasse abgewickelt. Zudem fallen hier bestellspezifische Versandkosten an.

Vorkasse: Vorkassenzahlungen erfolgen mittels Bankiiberweisung. Bitte geben Sie bei Ihrer Uberweisung die Auftragsbesta-
tigungsnummer als Verwendungszweck mit an. Bestellungen werden erst nach erfolgtem Zahlungseingang bearbeitet.

Nachnahme: Nachnahme-Zahlungen erfolgen bei Anlieferung der Ware bar an den Boten, den Spediteur (Lieferant). Bitte
achten Sie darauf den Betrag moglichst genau zur Hand zu haben, da die Boten (Lieferanten) nicht dazu verpflichtet sind
Wechselgeld dabei zu haben. Sollte eine Nachnahme-Lieferung bei erster Anlieferung nicht bezahlt werden, so dass eine
zusatzliche Anfahrt erfolgen muss, wird dies dem Kunden zusatzlich in Rechnung gestellt.

Selbstabholung: Selbstabholung erfolgt bei Prismafood Deutschland in Kaufbeuren gegen Barzahlung.
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3.7

3.8

3.9

Der Kaufer kommt in Verzug, wenn er 14 Tage nach Rechnungserstellung nicht zahlt (Ereignis im Sinne von § 286 Abs.2

Nr.2 BGB). Bei Zahlungsverzug des Kunden steht Prismafood Verzugszinsen in Hohe von 8 Prozentpunkten (iber dem jeweils
gultigen Basiszinssatz zu. Der Kaufer kann nur mit unbestrittenen, von Prismafood schriftlich anerkannten oder rechtskraf-
tig festgestellten Forderungen aufrechnen. Der Kunde kann ein Zurtckbehaltungsrecht nur austben, wenn sein Gegenan-
spruch auf demselben Vertragsverhaltnis beruht.

Der Kunde ist zur Zuriickhaltung von Zahlungen wegen Mangelriigen nur in dem Umfang berechtigt, der in einem angemes-
senen Verhaltnis zu den geltend gemachten Mangeln steht.

In den von Prismafood angegebenen Preisen sind nicht enthalten (wenn nicht ausdriicklich in unseren Angeboten und Auf-
tragsbestatigungen schriftlich festgehalten): das Auspacken, Einbringen, sowie Aufstellen der Ware, bzw. die Montage der
Komponenten. Ebenso nicht enthalten sind die Kosten fiir alle Kalte-, Wasser-, sowie Elektroinstallationsarbeiten. Ebenso
nicht enthalten sind die Kosten fir Tischler-, Stemm-, Gerist-, Putz und Malerarbeiten.

Bei Stornierung von erteilten Auftragen, wird eine Storno- / Verwaltungsgeblhr in Héhe von 30% des Kaufvertrages fallig.

§ 4 Transport & Lieferzeit

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

4.9

Angegebenen Lieferzeiten gelten als annahernd, es sei denn, diese werden schriftlich durch Prismafood als verbindliche
Lieferfrist zugesagt.

Kommt der Kunde in Annahmeverzug oder verletzt er sonstige Mitwirkungspflichten, ist Prismafood berechtigt, den uns
insoweit entstehenden Schaden, inklusiv etwaiger Mehraufwendungen ersetzt zu bekommen. Weitergehende Anspriche
bleiben vorbehalten.

Fur die Einhaltung der Lieferfristen und Liefertermine ist der Zeitpunkt der Absendung der Ware ab Werk/Lager maRgebend.
Wenn die Ware ohne unser Verschulden nicht rechtzeitig abgesendet werden kann oder vom Kaufer abgerufen wird, gelten
die Lieferfristen und Liefertermine mit Meldung der Versandbereitschaft als eingehalten. Versandbereit gemeldete Ware
muss unverzuglich, spatestens innerhalb von vier Tagen in Kaufbeuren abgerufen werden. Andernfalls sind wir berechtigt,
die aus Annahmeverzug des Bestellers geltenden Rechte wahrzunehmen.

Ersatz eines Verzugschadens oder Schadensersatz wegen Nichterflllung kann der Kunde nur in H6he des typischerweise
vorhersehbaren Schadens verlangen, es sei denn seitens Prismafood liegt Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit vor. Jeder Scha-
densersatzanspruch des Kunden ist ausgeschlossen, wenn Prismafood infolge von Betriebsstérungen, Streiks, Aussperrung,
behdrdliche MaBnahmen, Verspatung von Zulieferungen, Stérungen im Transportwesen, hdherer Gewalt oder aus ahnlichen
Grinden nicht liefern kann.

Die Versandart und die Verpackung unterstehen dem pflichtgemaBen Ermessen von Prismafood. Die Lieferung der Ware
erfolgt bis Bordsteinkante an die angegebene Lieferadresse des Kunden. Der Kunde muss selbst flir einen fachgerechten
Transport zum endgultigen Standort sorgen. Der Kunde verzichtet auf die Riickgabe von Verpackungen und wird diese ord-
nungsgemal entsorgen. Andernfalls akzeptiert er eine Nachbelastung von 5% des Kaufpreises.

Prismafood ist berechtigt Teillieferungen durchzufiihren Die dadurch entstehenden Mehrkosten tragt Prismafood, sofern der
Kunde den Grund fir die Teillieferung nicht zu vertreten hat.

Der Kunde ist verpflichtet, die gelieferte Ware unverziiglich im Beisein des Lieferers zu tberprifen, sich offensichtliche
Mangel quittieren zu lassen und diese der Prismafood Deutschland unverziglich mitzuteilen. Ansonsten erfolgt keine Er-
satzlieferung oder Umtausch der beschadigten Ware. Fur die Wahrung der Meldefristen ist der Kunde allein verantwortlich.
Nachtraglich festgestellte Transportschaden weisen wir zurlck.

Lieferungen erfolgen ab Werk / Lager Kaufbeuren (EXW) gemal8 Incoterms 2012. Es wird ausdricklich vereinbart, dass die
Lieferungen durch ein vom Verkaufer ausgesuchtes und beauftragtes Transportunternehmen vorgenommen wird.

Ersatzteil-Lieferungen erfolgen grundsatzlich nur auf Vorkasse oder Nachnahme und werden nur bei berechtigtem Sach-
mangel nach Ricksendung des defekten Teiles wieder erstattet. Der Kunde ist verpflichtet, die defekten Teile frei Haus an
Prismafood Deutschland in Kaufbeuren zu senden.

§ 5 Gefahriibergang

51

5.2

Verzogert sich der Versand aus Griinden, die der Kunde zu vertreten hat, geht die Gefahr mit dem Zeitpunkt auf den Kun-
den Uber, mit dem Prismafood versandbereit ist und dieses dem Kunden angezeigt hat.

Die Gefahr der Verschlechterung bis hin des zuflligen Untergangs der Ware geht bei Ubergabe des Liefergegenstandes an
den Spediteur, Frachtflhrer oder sonst zur Ausflihrung der Versendung bestimmten Dritten, auf den Kaufer Gber.
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§ 6 Gewahrleistung

6.1 Die Gewahrleistungsrechte des Kaufers setzen voraus, dass der Kaufer seinen gesetzlichen Untersuchungs- & Rugepflichten
(§ 377 HGB) nachgekommen ist. Zeigt sich bei der Untersuchung oder spater ein Mangel, so ist dieses Prismafood unver-
zlglich in Schriftform anzuzeigen.

6.2 Die Gewahrleistungsfrist betragt 1 Jahr, gerechnet ab Rechnungsstellung. Gebrauchtgerate sind komplett von der Gewahr-
leistung ausgeschlossen. Die Gewahrleistung fir den Fachhandel beschrankt sich ausschlieBlich auf den kostenlosen Ersatz
der defekten Teile.

6.3 Weitergehende Anspriiche des Bestellers aus Gewahrleistung und Garantien sind ausgeschlossen. Prismafood haftet nicht
fur Schaden, die nicht am Liefergegenstand selbst entstanden sind; insbesondere wird nicht fiir entgangenen Gewinn oder
sonstige Vermdgensschaden des Bestellers, zum Beispiel Vertragsstrafen, Betriebsausfall, Arbeitslohne oder sonstige Man-
gelfolgeschaden gehaftet. Haftungsausschluss gilt insbesondere flr Lebensmittel und verdorbene Waren aller Art, die durch
von uns gelieferter Ware entstanden sind. Durch Abschluss des Kaufvertrages stimmt der Kaufer dem zu.

6.4 Aus der Gewahrleistung ausgeschlossen sind: Leuchtmittel, VerschleilSteile, Schamottsteine und Glas.
6.5 Gewahrleistungsanspriche gegen Prismafood stehen nur unmittelbar dem Vertragspartner zu und sind nicht abtretbar.

6.6 Prismafood haftet nicht fiir Schaden, die auf unsachgemafRer Verwendung und Lagerung, fehlerhaftem Einbau oder natirli-
cher Abnutzung beruhen. Fir Instandsetzungsarbeiten oder sonstige Eingriffe, die vom Besteller/Kaufer oder Dritten ohne
unsere Zustimmung vorgenommen wurden, wird jegliche Gewahrleistung ausgeschlossen.

6.7 Ist die gelieferte Sache mangelhaft, kann Prismafood zunachst wahlen, ob Nacherflllung durch Beseitigung des Mangels
(Nachbesserung) oder durch Lieferung einer mangelfreien Sache (Ersatzlieferung) geleistet wird. Das Recht, die gewahlte
Art der Nacherfillung unter den gesetzlichen Voraussetzungen zu verweigern, bleibt unberthrt.

6.8 Der Kaufer hat Prismafood die zur geschuldeten Nacherfillung erforderliche Zeit und Gelegenheit zu geben. Auf Verlan-
gen von Prismafood ist der beanstandete Gegenstand frachtfrei an diese zurick zu senden. Bei berechtigter Mangelrige
vergutet Prismafood die Kosten des gunstigsten Versandweges. Im Falle der Ersatzlieferung hat der Kaufer die mangelhafte
Sache nach den gesetzlichen Vorschriften an Prismafood zurtickzugeben.

§ 7 Garantieausschluss

Unter nachfolgenden Aspekten erkennen wir keine Garantieleistung an:

7.1 Kuhltische: Wenn ein Kihltisch in eine Kiche eingebaut wird, ist eine regelmaRige Reinigung des Verflissigers erforderlich,
welcher sich hinter der Abdeckung des Aggregats befindet, da sonst die bendtigte Luftzufuhr durch Ansaugen von Fett oder
Staub nicht gegeben ist (Kompressorschaden).

7.2 Kihlschranke: Die von uns gelieferten Kiuhlschranke haben ein oben angebrachtes Aggregat und benétigen bei der Auf-
stellung eine Mindestraumhdhe von 2,25 m, um die Luftzufuhr zu gewahrleisten. Bei einer Raumhdhe unterhalb 2,25 m
empfehlen wir daher grundsatzlich den Anschluss an eine Zentralkiihlung.

7.3 Allgemein: Keine Garantie unserer Gerate gewahren wir, wenn sie in Raumen aufgebaut werden, in der die Umgebungs-
temperatur mehr als 45°C betragt. Bei nicht fachgemaRer Aufstellung / Installation, sowie eine Offnung durch Dritte, die
nicht ausdricklich schriftlich von unserer Firma autorisiert worden sind, innerhalb der Garantiezeit. Bei Nichtbeachtung
spezifischer Herstellerangaben bezuglich Aufstellung, Pflege und Wartung. Keine Garantie und Kosten ibernehmen wir fur
gekihlte Ware, die zu Schaden gekommen ist.

§ 8 Gesamthaftung

8.1 FUr Schaden, die an anderen Rechtsgtitern als dem Leben, Kérper oder Gesundheit entstehen ist die Haftung ausge-
schlossen, soweit die Schaden nicht auf vorsatzlichem oder grob fahrlassigem Verhalten der Prismafood, eines von deren
gesetzlichen Vertretern oder eines von deren Erflllungsgehilfen beruhen und das Verhalten auch keine Verletzung von
vertragswesentlichen Pflichten ist. Wesentliche Vertragspflichten sind solche Pflichten, deren Erfiillung die ordnungsgemaRe
Durchfiihrung des Vertrages tberhaupt erst ermdéglicht und auf deren Einhaltung der Nutzer regelmalig vertrauen darf.

8.2 Injedem Fall ist der Kunde / Kaufer ebenfalls zur Schadensbegrenzung verpflichtet. Dies beinhaltet die rechtzeitige Anzeige
von Schaden im Rahmen der weiteren Schadensminimierung.

8.3 Die vorgenannten Haftungsausschliisse und Beschrénkungen gelten auRerdem nicht im Fall der Ubernahme ausdriicklicher
Garantien durch Prismafood sowie bei Anspriichen wegen fehlender zugesicherter Eigenschaften oder Anspriichen aus dem
Produkthaftungsgesetz.
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§ 9 Eigentumsvorbehalt

9.1

9.2

9.3

9.4

9.5

9.6

Alle gelieferten Waren bleiben Eigentum der Prismafood (Vorbehaltsware) bis zur Erfullung samtlicher auch kunftigerForde-
rungen gegen den Besteller. Der Eigentumsvorbehalt gilt auch bis zur vollstandigen Freistellung ausEventualverbindlichkei-
ten, insbesondere Blirgschaften oder Wechselverbindlichkeiten, die wir im Interessedes Bestellers in Verbindung mit einem
Scheck-Wechsel-Deckungsgeschaft eingegangen sind.

Bearbeitung und Verarbeitung der Vorbehaltsware erfolgt fur uns als Lieferant im Sinne von § 950 BGB, ohne dass uns
daraus Verpflichtungen entstehen. Wird unsere Vorbehaltsware mit anderen, uns nicht gehérenden Gegenstanden verar-
beitet, verbunden oder vermischt, so erwerben wir Miteigentum an der neuen Sache im Verhaltnis des Rechnungswertes
der Vorbehaltsware zum Rechungswert der anderen Waren. Erlischt unser Eigentum durch Verbindung, Vermischung oder
Verarbeitung, so Ubertragt uns der Kaufer bereits jetzt die ihm zustehenden Eigentums- bzw. Anwartschaftsrechte an dem
neuen Bestand oder der neuen Sache im Verhaltnis des Rechnungswertes unserer Vorbehaltware und verwahrt sie unent-
geltlich fir uns.

Der Kaufer darf die Vorbehaltsware nur im gewdhnlichen Geschaftsverkehr zu seinen normalen Geschaftsbedingungen an
seinen Abnehmer weiter verauBern. Dies gilt auch im Rahmen eines Werkvertrages. Die Forderungen des Kaufers gegen
seinen Abnehmer aus der WeiterverauBerung der Vorbehaltsware werden bereits jetzt in Hohe unseres Rechnungswer-

tes an Prismafood abgetreten. Im Falle der WeiterverauBerung nach Verarbeitung im Sinne Ziffer 2 gilt die Abtretung der
Forderung aus WeiterverauRerung in Héhe unseres Rechnungswertes der verarbeiteten Vorbehaltsware. Die Vorausabtre-
tung erstreckt sich auch auf die Forderungen fir alle Ersatzstoffe flr die Vorbehaltsware und auf Forderungen gegen Dritte
(Versicherungen, Schadiger) wegen Verlust, Untergang und Beschadigung der Vorbehaltsware.

Der Kaufer ist berechtigt, Forderungen aus der WeiterverauRerung bis zu unserem Widerruf einzuziehen. Von dem Wider-
ruf macht Prismafood nur in begriindeten Fallen Gebrauch. Der Kaufer ist dann verpflichtet, Prismafood die abgetretenen
Forderungen und deren Schuldner mit allen erforderlichen Daten bekannt zu geben. AuBerdem hat der Kaufer, Prismafood
die zugehorigen Unterlagen (Lieferscheine, Rechnungen) in Kopie auszuhandigen und den Drittschuldnern die Abtretung
mitzuteilen.

Von einer erfolgten oder bevorstehenden Pfandung der Vorbehaltsrechte durch Dritte wird der Kaufer die Prismafoodunver-
zlglich benachrichtigen und unser Vorbehaltseigentum als solches kenntlich machen. Der Prismafood entstehende, etwaige
Interventionskosten tragt der Kaufer.

Sind die vorstehenden Eigentumsvorbehaltsrechte nach dem Recht, in dessen Bereich sich die Ware befindet, nicht wirk-
sam oder nicht durchsetzbar, so gilt die dem Eigentumsvorbehalt in diesem Bereich entsprechende Sicherheit als verein-
bart. Der Kaufer verpflichtet sich, alle erforderlichen MaBnahmen zu treffen und daran mitzuwirken, die zur Begriindung
und Erhaltung vergleichbarer Rechte oder Sicherheiten erforderlich sind.

§ 10 Datenspeicherung

10.1

Der Kunde ist damit einverstanden, dass Prismafood personenbezogene Daten im Rahmen seiner Geschaftsbeziehung spei-
chern. Er ist ferner damit einverstanden und hat davon Kenntnis, dass wir rechtlich relevante Erklarungen digitalisieren und
nicht in herkdmmlicher Urkundenform aufbewahren. Alle Daten werden entsprechend den Vorschriften des Bundesdaten-
schutzgesetzes (BDSG) und des Informations- und Telekommunikationsdienstgesetzes (IuTDG) behandelt. Eine Weitergabe
von personlichen Daten an Dritte ohne ausdriickliche Einwilligung des Betroffenen erfolgt nicht.

§ 11 Erfullungsort, Gerichtsstand und anwendbares Recht

Fir alle Vertrage gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland unter Ausschluss der Bestimmungen des UN-Kaufrechts.
Daneben gelten die Inconterms 2012 der internationalen Handelskammer Paris.

Erflllungsort und Gerichtsstand ist Kaufbeuren. Wir sind jedoch auch berechtigt, den Kaufer an seinem allgemeinen Ge-
richtsstand zu verklagen.

Sollten einzelne Regelungen dieser Verkaufs- und Lieferbedingungen ganz oder teilweise unwirksam sein oder werden, wird
die Wirksamkeit der Gbrigen AGB davon nicht berihrt.

Stand 01.02.2014
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Anfahrt Kontaktadresse in Deutschland

Stuttgart Ingolstadt
Heidenheim Donauwdrth
an der Brenz Landau an

der Isar

7 Landshut
P[ﬂaffgnhofen

n derllm

L. 9 Freising 493
9 9 Taufkirchen
8
__ Mihidorf
\ 94 am Inn
Schwabmiinchen Furstenfeldbruck
Biberach an 7 96) Mnchen
der R wkhem |/ / BB — wasserburg
\ 6 Landsberg 95 99 am Inn
Memmingen Wﬁr?s?\%fen am Lech
9% . Kaufbeuren Weilheim ) Rosenheim
Salzburg
Ravensburg \ Mauerstetten

Kempten

Lindau Flssen
(Bodensee)

Garmisch-Partenkirchen

Anfahrt Miinchen / Augsburg

Von Minchen aus fahren Sie auf die A96 in Richtung Landsberg am Lech/Lindau. Von Augsburg aus fahren Sie auf die B17 in Rich-
tung Landsberg am Lech und weiter auf die A96 Richtung Lindau. Bei Ausfahrt Jengen/Kaufbeuren auf die B12 in Richtung Kempten
abfahren. Bei Abfahrt Kaufbeuren in den Kreisverkehr einfahren und in die zweite Abfahrt Richtung Stadtmitte einbiegen. Bleiben
Sie auf der HauptstaBe und fahren immer gerade aus in Richtung Fliegerhorst bzw. Apfeltrang. Sie gelangen nun an einen weiteren
Kreisverkehr bei welchem Sie wiederum die zweite Ausfahrt nehmen. Fahren Sie nun ca. 500 Meter weiter bis Sie eine Linksabbie-
gerspur sehen und biegen Sie dort in die Apfeltranger-Stral3e ein. Folgen Sie dieser HauptstraRRe bis Sie das Ortsende von Kauf-
beuren erreichen. Fahren Sie weiter bis Sie nach ca. 2 Kilometern linker Hand ein kleines Industriegebiet sehen. Nach weiteren 500
Metern biegen Sie bitte rechts in das tiefgelegene Gelande ein.

Anfahrt Kempten

Fahren Sie auf die B12 Richtung Munchen. Bei Ausfahrt Germaringen - Mauerstetten - Kaufbeuren abfahren und dem Ring bis zur
Abfahrt Stadtmitte folgen. Bleiben Sie auf der Hauptstale und fahren immer gerade aus in Richtung Fliegerhorst/Apfeltrang. Sie
gelangen nun an einen weiteren Kreisverkehr bei welchem Sie wiederum die zweite Ausfahrt nehmen. Fahren Sie nun ca. 500 Meter
weiter bis Sie eine Linksabbiegerspur sehen und biegen Sie dort in die Apfeltranger-Strasse ein. Folgen Sie dieser Hauptstrale bis
Sie das Ortsende von Kaufbeuren erreichen. Fahren Sie weiter bis Sie nach ca. 2 Kilometern linker Hand ein kleines Industriegebiet
sehen. Nach weiteren 500 Metern biegen Sie bitte rechts in das tiefgelegene Geldnde ein.

Anfahrt Ulm / Memmingen

Von Ulm aus fahren Sie bis zum Kreuz Memmingen und anschlieBend auf die A96 in Richtung Munchen. Aus Fahrtrichtung Lindau/
Memmingen begeben Sie sich auf die A96 Richtung Minchen. Bei Ausfahrt Turkheim/Bad Wérrishofen abfahren und in Richtung
Kaufbeuren weiterfahren. Am Ortseingang passieren Sie einen Kreisverkehr welchen Sie "gerade" in Richtung Stadtmitte Gberque-
ren. Nach ca. 5 Kilometern gelangen Sie an eine gréRere Ampelanlage an der Sie bitte rechts abbiegen. Sie gelangen nun an einen
weiteren Kreisverkehr bei welchem Sie die zweite Ausfahrt nehmen. Fahren Sie nun ca. 500 Meter weiter bis Sie eine Linksabbieger-
spur sehen und biegen Sie dort in die Apfeltranger-Strasse ein. Folgen Sie dieser Hauptstralle bis Sie das Ortsende von Kaufbeuren
erreichen. Fahren Sie weiter bis Sie nach ca. 2 Kilometern linker Hand ein kleines Industriegebiet sehen. Nach weiteren 500 Metern
biegen Sie bitte rechts in das tiefgelegene Gelande ein.

Achtung

Viele Navigationsgerate navigieren falschlicherweise an ein nahegelegenes Landgut. Bitte achten Sie darauf, dass sie nicht ber
Oberbeuren geleitet werden, sondern Uber die Apfeltranger-StraRe. Uber www.google.de/maps kénnen Sie sich lhre persénliche
Route auch berechnen lassen.
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